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FIG.1

Kontrolpanel / Kontrollpanel / Kontrollpanel / Ohjauspaneeli / Schalttafel / Control panel
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Use and Maintenance

Control Panel
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\ Pilotindicator light” Melting” function activated*
[} ’
@ General on/off sensor. == (depending on model).
U]
(]
v ‘ P Cursor slider for ‘@ Pilot indicator light “Simmering” function
controlling power. activated*; (depending on model).
)
[ J
- Power and/or residual heat indicator*. 333 S, . . - .
[} ) ] '@' Pilot indicator light “Quick Boiling” function
. Decimal dot of power and/of residual heat activated*; (depending on model).

indicator.

Activation sensor for “Block” function.
Pilotindicator light “Block” function activated*.

Pilot indicator light “Slide Cooking” function
activated*; (depending on model).
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Activation sensor for “Stop&Go” function.

Pilot indicator light “Stop&Go” function
activated*.

Pilot indicator light “Grilling” function activated*
(depending on model).
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“Minus” sensor for timer.
“Plus” sensor for timer.
Timer indicator.

Decimal dot of the timer.*

Pilot indicator light “Pan Frying” function
activated* (depending on model).

Activation sensor for “Synchro” function
;(depending on model).

Pilot indicator light “Deep Frying” function
activated* (depending on model).
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Activation sensor for “Flex Zone" function
;(depending on model).

Pilot indicator light “Confit” function activated®;
(depending on model).

e

Activation sensor for “Chef” functions;
(depending on model).

Pilot indicator light “Poaching” function
activated*; (depending on model).
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Pilot indicator light “Keep Warm” function
activated*; (depending on model).

* Only visible while running.




SIKKERHEDSANVISNINGER

e Forsigtig! Hvis der opstar brud eller revner i den glaskeramiske kogeplade, skal strammen afbrydes gjeblikkeligt for at undga

elektrisk stad.

e Dette apparat er ikke beregnet til at fungere med en ekstern timer (er ikke monteret i selve apparatet) eller med fjernstyring.

¢ Anvend ikke et damprengeringsapparat til at rengere kogepladen.

* Forsigtig! Apparatet og de dele, der er tilgaengelige, kan blive varme under brug. Undga at rare varmeelementerne. Bern under 8
ar ma ikke opholde sig i neerheden af kogepladen, medmindre de er under konstant opsyn.

e Dette apparat ma UDELUKKENDE anvendes af bern fra otte ar og op samt af personer med nedsatte fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller med manglende erfaring og kendskab til det, hvis de er under opsyn, eller hvis de er blevet instrueret
i anvendelsen af apparatet og forstar de farer, der er forbundet ved anvendelsen heraf. Rengering og vedligeholdelse ma ikke

foretages af born uden opsyn.
* Born ma ikke lege med apparatet.

e Forsigtig! Det er farligt at tilberede mad med fedtstoffer eller olie, nar man ikke er til stede, da varmt fedt kan antaende. Forseg
ALDRIG at slukke en brand med vand! Afbryd i sa fald apparatet, og deek flammerne med et I&g, en tallerken eller et taeppe.

® Opbevar ikke genstande oven over kogezonerne. Undga mulige brandrisici.

¢ Induktionsgeneratoren opfylder de geeldende EU-bestemmelser. Vi anbefaler imidlertid, at personer med hjerteapparater, sdsom
pacemakere, radferer sig med deres lzege eller i tilfeelde af tvivl undlader at anvende induktionszonerne.

¢ Der ma ikke anbringes metalgenstande sdsom knive, gafler, skeer og lag oven pa kogepladen, da de kan blive varme.

e Sluk altid for kogezonen efter brug, det er ikke tilstrackkeligt kun at fierne kogegrejet. | modsat fald er der mulighed for, at
kogezonen ikke fungerer korrekt, hvis der uagtsomt anbringes andet kogegrej pa kogezonen i det tidsrum, hvor der detekteres

kogegrej. Undgé eventuelle uheld!

Montering

Placering med bestikskuffe

Hvis du vil have et skab eller en bestikskuffe under kogepladen, skal der monteres en beskyttelsesplade mellem dem. Derved
undgas utilsigtet kontakt med den varme overflade af apparatets ramme.

Pladen skal veere placeret i en afstand af 18 mm neden under kogepladen.

Eltilslutning

For kogepladen tilsluttes elnettet, skal det kontrolleres, at netspaendingen og netfrekvensen svarer til de oplysninger, der er angivet
pa typeskiltet, som er placeret pa undersiden af kogepladen, og i garantidokumentet, eller eventuelt i det tekniske datablad, som
skal pobevares sammen med denne vejledning under hele apparatets levetid.

Den elektriske forbindelse udferes med en lettilgaengeligt flerpolet afbruder eller et elstik, der er egnet til den pageeldende
stremstyrke og har en abning mellem kontakterne pa minddst 3 mm, for at sikre stremafbrydelse i nadsfald eller i forbindelse med

rengering af kogepladen.

Undga at indgangskablet kommer i kontakt med rammen af kogepladen eller ovnen, hvis denne monteres i samme skab.

Bemeerk!

Tilslutningen til elnettet skal udferes med korrekt jordforbindelse i henhold til de geeldende bestemmelser, da der ellers kan opsta

funktionssvigt i kogepladen.

Unormalt hgj overspaending kan forarsage fejl i kontrolsystemet (som i alle elektriske apparater).

Det anbefales, at induktionskogepladen ikke anvendes under pyrolytisk rengering af pyrolyseovne pa grund af den hgje
temperatur, som dette apparat kan komme op pa.

Alle eendringer eller reparationer af apparatet, herunder udskiftning af det bgjelige elkabel, skal udfgres af WITT kundeservice.

For kogepladen afbrydes fra elnettet, anbefales det at slukke for hovedafbryderen og vente i cirka 23 sekunder, for stikket tages
ud. Dette tidsrum er nedvendigt, for at det elektriske kredslgb aflades fuldsteendigt, séledes at man undgar fare for elektrisk sted

ved kontakt med elstikket.

L0

Opbevar garantibeviset eller
eventuelt det tekniske datablad
sammen med brugsanvisningen
i hele apparatets levetid. Det
indeholder vigtige tekniske
oplysninger om apparatet.
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Om induktion

Fordele
Med en induktionskogeplade overfores varmen direkte til gryden. Dette giver flere fordele:

e Sparer tid
e Sparer strgm
e Nemt at rengere, hvis maden kommer i kontakt med gaspladen, da det ikke nemt breender pa.

e Forbedret kontrol over energien
¢ Energien overfores til gryden, sa snart der trykkes pa effektkontrollerne. S& snart gryden fiernes fra kogezonen, stopper
energitilfarslen. Det er ikke nedvendigt forst at slukke strammen.

Gryder
Kun ferromagnetiske gryder er egnede til brug med en induktionskogeplade. Der findes flere typer:

e Gryder i stebejern, emaljeret stal og rustfrit stal specifikt til brug pa induktionskogeplader.

Vi anbefaler ikke brug af diffuserplader eller materialer af fint stal, alluminium, glas, kobber eller keramik.

Hver kogezone har en minimumstid til registrering af gryder. Denne tid afhaenger af materialet og diameteren af grydens
ferromagnetiske bund. Der er det vigtigt at bruge den kogezone med det bedste match i forhold til diameteren af grydens bund.

Prov en kogezone, der er en sterrelse mindre, hvis gryden ikke registreres pa den valgte kogezone.

Nar flexzonen bruges som en enkelt kogezone, kan du bruge sterre gryder, der passer til denne slags zone (se fig. 3).

FIG.3

< @m

Nogle gryder uden fuld ferromagnetisk bund saelges som vaerende egnet til induktion (se fig.4). Ved brug af denne slags gryde er
det kun den ferromagnetiske bund, der opvarmes. Dette betyder, at varmen ikke fordeles ensartet over hele grydens bund.
Dette kan medfere, at den ikke-ferromagnetiske del af grydens bund ikke opnar den rette temperatur.




FIG.4

Andre gryder med alluminiumsindsatser i bunden har et mindre ferromagnetisk omrade (se fig.5). | disse tilfeelde kan det veere
sveert eller endda umuligt at registrere gryden. Effekten kan ligeledes vaere lavere, hvilket vil medfore, at gryden ikke opvarmes
korrekt.

FIG.5

Betydning af grydens bund

Typen af grydens bund kan pavirke ensartetheden og det feerdige resultat. Gryder med en bund, der bestéar af en "sandwich” i
rustfrit stal, bruger materialer, der fremmer ensartet fordeling af varmen. Dette sparer strem og tid.

Grydens bund skal veere helt flad, da dette sikrer en ensartet effekt (se fig.6).

FIG.6
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Du ma aldrig opvarme en tom gryde eller bruge gryder med en tynd bund. Disse kan opvarmes for hurtigt, hvilket medferer, at
kogepladens automatiske sluk-funktion ikke teendes.

VIGTIGE ANBEFALINGER:
Brug kogegrej med samme basisdiameter som kogezonen.

| de kogezoner, der er teettest pa kontrolpanelet, skal du altid holde beholderne inden for de kogemazerker, der er angivet pa
glasoverfladen, og bruge kar med samme eller mindre diameter til disse. Dette vil bidrage til at forhindre overophedning i
kontrolzonen.

Brug de bagerste kogezoner til intensiv brug af apparatet. Dette vil bidrage til at forhindre overophedning af kontrolpanelet.

Brug og vedligeholdelse

Vejledning for touch-betjening

Handtering af elementer (Se illustration pa side5+6 )

1. Generel teend/sluk-sensor.

2. Marker-slider til at styre stremmen med.

3. Indikator for restvarme og/eller strom.*

4. Decimalpunkt for indikator for restvarme og/eller strom.

5. Direkte adgang til funktionen ”Strem”.

6. Aktiveringssensor for funktionerne ”Bloker”.

7. Indikatorlys for, at funktionen ”Bloker” er aktiveret.”

8. Aktiveringssensor for funktionen ”Stop&Go”.

9. Indikatorlys for, at funktionen ”Stop&Go” er aktiveret. *

10. "Minus”-sensor for tid.

11. ”Plus”-sensor for tid.

12. Timer-indikator.

13. Decimalpunkt for timeren.*

14. Aktiveringssensor for funktionen "Flexzone” (afhaengigt af modellen).
15. Aktiveringssensor for funktionen "Flexzone” (afhaengigt af modellen).
16. Aktiveringssensor for "Chef”-funktionerne (afhaengigt af modellen).



17. Indikatorlys for, at funktionen "Hold varm” er aktiveret.* (Afhzenger af modellen).

18. Indikatorlys for, at smelte-funktionen er aktiveret.* (Afhaenger af modellen).

19. Indikatorlys for, at funktionen ”"Simre” er aktiveret.” (Afhaenger af modellen).

20. Indikatorlys for, at funktionen "Hurtigkogning” er aktiveret.* (Afhaenger af modellen).

21. Indikatorlys for, at funktionen "Slider-tilberedning” er aktiveret.* (Afhaenger af modellen).
22. Indikatorlys for, at funktionen "Grillning” er aktiveret.* (Afheenger af modellen).

283. Indikatorlys for, at funktionen ”Pandestegning” er aktiveret.* (Afheenger af modellen).
24. Indikatorlys for, at funktionen ”Dybstegning” er aktiveret.* (Afhzenger af modellen).

25. Indikatorlys for, at funktionen "Confit” er aktiveret.” (Afhaenger af modellen).

26. Indikatorlys for, at funktionen "Poaching” er aktiveret.*

* Kan kun ses, mens den korer.

Betjening udferes via touch-betjening. Du behgver ikke trykke hardt pa knappen - en let bergring med fingerspidsen er
tilstraekkelig for at aktivere den enskede funktion.

Hver handling bekreeftes med et "bip’.

Brug slideren (2) for at justere effektrin (0-9) ved at glide med fingeren over den. Hvis du glider mod hgjre, oges veerdien, mens den
reduceres, hvis du glider mod venstre.

Det er ogsa muligt direkte at veelge et effektniveau ved at placere fingeren direkte pa et ensket punkt pa slideren (2).
For at veelge en plade péa disse modeller, skal du bergre slideren direkte (2). i
TANDING AF ENHEDEN

Berar touch-tasten Teend @ (1) i mindst et sekund. Touch-kontrollen vil blive aktiv, et *bip’ heres, og indikatorerne (3) vil teende

»_n

Hvis én af kogepladerne er varme, vil den tilhgrende indikator blinke med et "H” og ”-".
Hvis du ikke foretager dig noget i de naeste 10 sekunder, slukker touch-kontrollen automatisk.

Nar kontakten er aktiveret, kan du afbryde den til enhver tid ved at trykke pa touch-knappen@ (1), selv om den er blevet last
(Iasefunktionen er aktiveret). Touch-knappen @ (1) har altid prioritet til at frakoble touch-kontrol.

AKTIVERING AF KOGEPLADERNE

Nar touch-kontrollen er aktiveret med sensor @ (1), kan enhver plade teendes ved at folge disse trin:

1. Skub med fingeren eller ror ved en position i en af slider-markererne (2). Kogezonen er valgt og samtidig indstilles effektniveauet
mellem 0 og 9. Denne varmevaerdi vil blive vist pa den tilsvarende stremindikator og dens decimalprik (4) vil teendes i Igbet af 10
sekunder.

2. Brug slideren (2) for at vaelge en ny kogestyrke mellem 0 og 9.

Sa lzenge pladen er valgt, med decimalprikken (4) teendt, kan dens styrke aendres.

SLUK FOR EN KOGEPLADE

Brug af touch-slider-knappen (2) saenker styrken til 0. Kogepladen slukkes.

Nar en varmeplade er slukket, vises et "H” i styrke-indikatoren (3), hvis glasoverfladen pa den tilsvarende kogezone er meget varm,
og der er risiko for forbraendinger. Nar temperaturen falder, slukkes indikatoren (3) (hvis komfuret er afbrudt), ellers lyser ”-”, hvis
komfuret stadig er tilsluttet.

AFBRYDELSE AF ALLE KOGEPLADER

Alle kogeplader kan afbrydes samtidigt ved at anvende den generelle taend/sluk-sensor @ (1). Alle kogepladeindikatorer (3) slukker.
Hvis den slukkede kogezone er varm, viser dens indikator et "H”.

Grydedetektor

Induktionskogezoner har en indbygget grydedetektor. P& denne méade vil pladen stoppe med at varme, hvis der ikke star en gryde
pa den, eller hvis gryden ikke er egnet.

Stremindikatoren (3) vil vise et symbol LI, som viser “der er ingen gryde”, hvis kogezonen er teendt, og der ikke er registreret
nogen gryde, eller hvis gryden ikke er egnet.

Hvis en gryde tages af zonen, mens den karer, vil pladen automatisk ophere med at levere energi, og den vil vise symbolet "der er
ingen gryde”. Nar der igen placeres en gryde pa kogezonen, vil energiforsyningen blive genoptaget pa samme effektniveau, som
tidligere valgt.

Tiden for gryderegistrering er 3 minutter. Hvis en gryde ikke er placeret inden for denne periode, eller gryden er uegnet, slukker
kogezonen.
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Nar du er feerdig, skal du slukke for kogezonen ved hjeelp af touch-kontrol. Ellers kunne en ugnsket operation opsta, hvis
en gryde ved et uheld bliver placeret pa kogezonen inden for 3 minutter. Undga eventuelle ulykker!

Blokeringsfunktion

Med blokeringsfunktionen kan du blokere de andre sensorer, med undtagelse af taeend/sluk-sensoren @ (1), for at undgé usnskede
operationer. Denne funktion er nyttig som bernesikring.

For at aktivere denne funktion, bergres sensoren i mindst et sekund. Nar du har gjort det, angiver lampen (7), at kontrolpanelet
er blokeret. For at genaktivere funktionen, skal du blot rgre sensoren (6) igen.

Hvis teend/sluk-sensoren @ anvendes til at slukke for apparatet, mens blokeringsfunktionen er aktiveret, vil det ikke vaere muligt at
taende kogepladen igen, for blokeringen ophaeves.

Lyddaempning af bip

Nar komfuret er teendt, vil det bip, som ledsager hver handling blive deaktiveret, hvis man trykker touch-tasten ®
(11) og lasetasten @ (6) samtidigt i tre sekunder. Tidsindikatoren (12) vil vise "OFF”.

Denne deaktivering vil ikke blive anvendt pa alle funktionerne, som for eksempel bippet for taend/sluk,
afslutningen af timeren eller lasning/oplasning af touch-taster, som altid forbliver aktiveret.

For at genaktivere alle de bip, der ledsager hver handling, skal du trykke samtidigt pa touch-tast @ (11) og
lasetasten ® (6) i tre sekunder. Tidsindikatoren (12) vil vise "ON”.

Stop & Go-funktionen

Denne funktion seetter tilberedningen pa pause. Timeren vil ogsa blive sat p& pause, hvis den er aktiveret.
Aktivering af Stop-funktion

Tryk pé Stop-sensoren @ (8) i et sekund. Lampen (9) lyser, og stremindikatoren vil vise symbolet { / for at
indikere, at madlavningen er blevet sat pa pause.

Deaktivering af Stop-funktion

Tryk pa Stop&Go-sensoren @ (8) igen. Lampen (9) slukker, og madlavningen genoptages med de samme
effekt- og timerindstillinger, som blev oprettet inden pausen.

Powerfunktion

Denne funktion leverer "ekstra” effekt til pladen, over den nominelle vaerdi. Neevnte effektniveau afhaenger af
sterrelsen af pladen, med mulighed for at nd den maksimale vaerdi, som generatoren tillader.

1. Skub fingeren over den tilsvarende slider (2), indtil stremindikatoren (3) viser ”9”, og hold fingeren nede i et
sekund, eller tryk direkte pa P og hold fingeren nede i et sekund.

2. Indikatoren for effektniveau (3) viser symbolet = og pladen vil begynde at levere ekstra strom.

Powerfunktionen har en maksimal varighed angivet i Tabellen p& side 16. Efter dette tidsrum, vil effektniveauet
automatisk justere til 9. Der lyder et bip.

Ved aktivering af Powerfunktionen i en kogeplade, er det muligt, at udferelsen af nogle af de andre kogeplader
kan blive pavirket, hvilket reducerer deres effekt til et lavere niveau, og dette vil blive vist pa deres indikator (3).

Deaktivering af Powerfunktionen inden tiden udlgber, kan ske enten ved bergring af "slideren”, ved at andre
effekttrin, eller ved at gentage trin 3.

Timer / tidsindstillingsfunktion (nedtzellingsur)

Denne funktion letter madlavningen, da du ikke behgver at veere til stede. Du kan indstille en timer til en
kogeplade, og den vil slukke, nér den enskede tid er gaet.

P& disse modeller kan du samtidig programmere hver plade til varigheder fra 1 til 99 minutter.
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Indstilling af timeren pa en plade

Nar stremmen er indstillet pa den enskede zone, og mens decimalprikken pa zonen vises, vil timerfunktionen kunne bruges pa
denne zone.

For at gore dette:

1. Berar sensor © (10) eller @ (11). Timerindikatoren (12) viser ”00”, og den tilhgrende zoneindikator (3) viser symbolet t som
blinker skiftevis med dens nuvaerende effekttrin.

2. Umiddelbart derefter indstilles en tid mellem 1 og 99 minutter ved hjeelp af sensorerne@ (10) og @(11). Med den farste veerdi,
startende pa 60, hvorimod med den anden startende ved 01. Ved at holde de to sensorer nede, vil veerdien blive nulstillet til 00.
Nar der er mindre end et minut tilbage, vil uret begynde at teelle ned pé fa sekunder.

3. Nar timerindikatoren (12) stopper med at blinke, vil den begynde at teelle ned automatisk. Indikatoren (3) for den tidsindstillede
kogeplade vil skiftevis vise den valgte effekt og symbolet = .

Nar den valgte tilberedningstid er gaet, slukkes kogezonen og uret udsender en raekke bip i flere sekunder. For at slukke
lydsignalet, trykkes pa en sensor. Timerindikatoren (12) vil vise et blinkende ”00” ved siden af symbolet (4) for den valgte zone.
Hvis den slukkede kogezone er varm, vil dens effektindikator (3) vise skiftevis et H-symbol og et ”-".

FIG.7
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Hvis du ensker at tidsindstille en anden kogeplade samtidigt, skal du gentage trin 1 til 3.

Hvis en eller flere kogezoner allerede er tidsindstillet, vil tidsindikatoren (12) som standard vise den kortest resterende tid til
afslutningen, og vise et "t” pa den tilherende kogezone. Resten af de tidsindstillede kogezoner vil vises pa deres tilherende
indikator, decimalprikken vil blinke. Nar der trykkes pé slideren pa en anden tidsindstillet zone, vil timeren vise den resterende tid
for denne zone i et par sekunder, og dens indikator vil skiftevis vise dens effektrin og "t”.

AEndring af den programmerede tidsforsinkelse

For at aendre den programmerede tid, skal slideren (2) for den tidsindstillede kogezone bergres.
Derefter vil det vaere muligt at lsese og aendre tiden.

Ved at trykke péa sensorerne © (10) og @(11), kan du aendre det programmerede tidspunkt.

Afbrydelse af uret
Hvis du ensker at stoppe uret, inden den programmerede tid er géet, kan dette til enhver tid geres ved blot at justere dets vaerdi til

1. Veelg den onskede kogeplade.

2. Juster veerdier af uret til 700” ved hjeelp af sensoren © (10). Uret er annulleret. Dette kan ogsa geres hurtigere ved at skubbe
sensorerne ©(10) og @ (11) samtidigt.

Effektstyringsfunktionen (afhaengigt af model)

Nogle modeller er udstyret med en effektbegraensende funktion (effektstyring). Denne funktion ger det muligt at indstille den
samlede effekt, der genereres af komfuret, til at blive indstillet til forskellige veerdier valgt af brugeren. For at gore dette, er det
muligt inden for det ferste minut efter at have tilsluttet komfuret til stremforsyningen, at f& adgang til effekbegraensningsmenuen.
1. Tryk pd ® (11) touch-tasten i tre sekunder. Bogstaverne "PL” vises pa tidsindstillingsindikatoren (12).

2. Tryk pé lasetasten ® (6). De forskellige effektvaerdier, som kogepladen kan begraenses til, vises, og disse kan aendres ved hjeelp
af ® (11) og O(10) sensorerne.

3. Nér veerdien er valgt, trykker du igen pé lasetasten @ (6). Kogepladen vil vaere begraenset til den valgte effekt.

Hvis du vil 2endre vaerdien igen, skal du afbryde komfuret og seette det til igen efter nogle fa sekunder. Saledes vil du igen veere i
stand til at tilga strembegraensningsmenuen.

12



Hver gang effektniveauet p& en kogeplade sendres, vil denne effektbegraenser beregne den samlede effekt,
kogepladen genererer. Hvis du har ndet den samlede effektgraense, vil touch-kontrollen ikke tillade dig at ege
effekttrinnet for denne kogeplade. Komfuret vil bippe, og stremindikatoren (3) blinker pa det niveau, der ikke
kan overskrides. hvis du ensker at overskride denne veerdi, skal du szenke effekten for de andre kogeplader.
Nogle gange vil det ikke vaere nok til at seenke en anden et enkelt trin, da dette afheenger af effekten i hver
kogeplade og det trin, det er sat til. Det er muligt, at for at haeve trinnet for en stor kogeplade, skal flere mindre
have sanket effekten.

Hvis du bruger hurtig teending ved maksimal effektfunktion og den nzaevnte vaerdi er over den indstillede
graenseveerdi, vil kogepladen blive indstillet til det maksimalt mulige trin. Kogepladen bipper, og det neevnte
effekttrin blinker to gange pa indikatoren (3).

Seerlige funktioner: CHEF (afhaengigt af model)

Disse funktioner har foruddefinerede stremniveauer, hvilket ger tilberedningen nemmere og giver gode
resultater, da grydens temperatur kontrolleres lebende af sensorer. Nar méltemperaturen for funktionen er
naet, bibeholdes den automatisk, uden at det er ngdvendigt at zendre effektniveauet.

"CHEF”-funktionerne fungerer korrekt, nar gryderne har samme ferromagnetiske omrade pa grydens bund
som kogezonens areal. For funktioner ved hgje temperaturer (over 100 °C) skal gryder have en flad og jeevn
bund (helst af 'sandwich-type’) som vist pa figur 8.

FIG.8

= <~

For at sikre, at disse funktioner betjenes korrekt, er det vigtigt, at gryden og kogezonen ikke er varme, nar
processen startes.

Der findes yderligere oplysninger om egnede gryder (kasseroller, stegepander, grillpander etc.) pa WITTs
website.

Touch-kontrol har szerlige funktioner, der hjaelper brugeren med at lave mad via CHEF-sensor ® (16).
Disse funktioner er tilgeengelige afhaengigt af modellen.

For at aktivere en sarlig funktion pa en zone:

1. Forst skal den veelges, og derefter vil decimalkommaet (4) veere aktivt pa powerindikatoren (3).

2. Klik nu p& CHEF-sensoren ®) (16). De pa hinanden felgende tryk vil g& hen over alle de tilgeengelige CHEF-
funktioner i hver zone en efter en. Disse funktioner vil vise aktiveringen med de tilsvarende lysdioder (17), (18),
(19), (20) og (21).

Hvis du vil annullere en speciel aktiv funktion péa et hvilket som helst tidspunkt, skal du rgre ved slideren (2)

i den tilhgrende zone for at veelge den. Decimalpunktet (4) til powerindikatoren (3) til teende. Tryk derefter

igen pa slideren (2) for at indstille et nyt powertrin eller slukke for zonen, eller du kan vaelge en anden
specialfunktion ved at rere igen p4& CHEF-sensoren ®)(16).

KEEP WARM-FUNKTIONEN (afheengigt af model)

Denne funktion indstiller automatisk et passende powertrin til at holde maden varm.

For at aktivere den, skal du veelge pladen, og trykke pa CHEF-sensoren ®) (16), indtil LED’en (17) placeret pa
ikonet 3%,/ us, lyser. N&r funktionen er aktiveret, vises symbolet  pa powerindikatoren (3).

Du kan tilsidesaette funktionen til enhver tid ved at slukke for pladen, ved at eendre powertrin, eller ved at
veelge en anden specialfunktion.

MELTING-FUNKTIONEN (afhzengigt af model)

Denne funktioner opretholder en lav temperatur pa kogezonen. Den er ideel til optening af mad eller til
langsomt smeltende fodevarer som chokolade, smer, etc.

For at aktivere den, skal du veelge pladen og trykke p4 CHEF-sensoren (8 (16), indtil LED’en (18) placeret pa
ikonet 10J7dr lyser. N&r funktionen er aktiveret, vises symbolet 5 pa powerindikatoren (3).

Du kan tilsideseette funktionen til enhver tid, ved at slukke for pladen, ved at aendre powertrin, eller ved at
veelge en anden specialfunktion.

SIMRE-FUNKTION (afhaengigt af model)
Denne funktion ger det muligt at lade maden simre.

Nar maden er kogt, skal du veelge pladen og trykke pa CHEF-sensoren ®) (16), indtil LED’en (19) placeret pa
ikonet t=J/ B3 lyser. N&r funktionen er aktiveret, vises symbolet /7 p& powerindikatoren (3).

&;u@ 2 o o
38 %Q@u@

3

-QQ@

13



Du kan tilsidesaette funktionen til enhver tid ved at slukke for pladen, ved at aendre powertrin, eller ved at
veelge en anden specialfunktion.

QUICK BOILING-FUNKTION (afhaengigt af model)

Denne funktion aktiverer den automatiske kogekontrol, hvilket er en stor hjeelp ved tilberedning af pasta, ris,
g, kogt mad etc. Den er kun tilgaengelig i zoner, hvor symbolet /¥ vises.

Betingelser for beholderen

For at Quick Boiling fungerer korrekt, skal du bruge en beholder, der opfylder falgende betingelser:

- Bundstggrelsen sa teet som muligt pa pladens diameter.

- UDEN LAG

- Fyldt til over halvdelen af sin kapacitet med vand ved stuetemperatur (brug aldrig opvarmet eller varmt vand).

Manglende overholdelse af disse betingelser vil gdelaegge den korrekte kontrol over kogningen.

ADVARSEL! Brug ikke denne funktion til andre madlavningsformal end kogende vand. Brug aldrig olie,
det kan medfere overophedning og generere en flamme.

Aktivering af funktionen

33

For at aktivere funktionen, vaelg pladen og tryk CHEF-sensoren ® (16) indtil LED (20) pa ikonet 5/ &ftaender.

Nar funktionen er aktiveret, vil tegnet /F dukke op pa bade power-indikatoren (3) og timer-indikatoren (12); et
bevaegeligt segment vil dukke op og indikere, at kogning er under systemets kontrol.

Nar systemet registrerer, at det er ved at starte kogning, vil et forste bip heres. Benyt lejligheden til at
forberede din mad til kogning eller bagning som onsket.

Efter 30 sekunder vil et andet bip heres; hvis du ikke allerede har gjort det, er det tid at haelde maden i gryden.

Efter det andet bip, vil systemet aktivere timeren og stopuret for dig, sa du kan styre, hvor leenge maden skal
koge.

30 sekunder efter aktivering af stopuret, vil et tredje bip advare om, at fra det gjeblik, vil systemet reducere
effekten for at opretholde en blid og kontinuerlig kogning. Timeren vil forblive aktiv indtil slutningen af
madlavningen.

Hvis det onskes, kan du deaktivere timeren og indstille en tid for nedteellingen og automatisk nedlukning af
pladen (se afsnittet timerfunktion).

Deaktivering af funktionen

Du kan tilsidesaette funktionen til enhver tid ved at slukke for pladen, ved at aendre powertrinnet eller ved at
veelge en anden specialfunktion.

SLIDE COOKING FUNKTION (afhzengigt af modellen)
Denne funktion ger det muligt at opdele den fleksible zone i tre omrader (se figur 9) og aktivere en pa forhand
defineret stramkonfiguration. Den ger det muligt at lade beholderen glide fra et omrade til et andet, s& man

kan tilberede med den effekt, som er tildelt den enkelte zone.

Hvis du vil sla funktionen til, skal du ferst sl& funktionen ”Flexzone” til (se afsnittet "Flexzone-funktion”).

Derefter skal du trykke pd CHEF-sensoren (16) (®), indtil LED-lamperne (21) pé ikonet A lyser. N&r du ger det,
vil stremindikatorerne (3) vise tre segmenter, hvilket angiver, at du kan placere beholderen.

Nar beholderen er placeret, vises stremniveauet automatisk pa stremindikatorerne (3):
Zone 1: stremniveau 3
Zone 2: stremniveau 5
Zone 3: stremniveau 9

Du kan sla denne funktion fra ved at bergre slideren (2) i position ”0”.

FIG.9 o n
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GRILLFUNKTION (afheengigt af modellen)

Denne funktion indstiller en automatisk stremkontrol, som er passende til at tilberede mad pa grillen.

Du aktiverer funktionen ved at veelge pladen og trykke pd CHEF-sensoren (16)®), indtil LED-lamperne (22)
pa ikonet D lyser. Nar funktionen er aktiveret, vises der pa stremindikatoren (3) et bevaegeligt segment, som
angiver at beholderen for-opvarmes. Nar denne fase er afsluttet, vises tegnet 5 pa stromindikatoren (3), og
der heares et bip, der angiver, at maden skal tilseettes.

Du kan til enhver tid tilsidesaette denne funktion ved at slukke pladen ved at sendre stremniveauet eller ved at
veelge en anden specialfunktion.

FUNKTIONEN PANDESTEGNING (afhaengigt af modelen)
Denne funktion indstiller en automatisk stremkontrol, som er passende til at stege med lidt olie eller sautere.

Du kan aktivere funktionen ved at veelge pladen og trykke pa CHEF-sensoren(16) ®), indtil LED-lamperne (22)
pa ikonet (—r lyser. Nar funktionen er aktiveret, vises der pa stremindikatoren (3) et bevaegeligt segment, som
angiver, at beholderen for-opvarmes. Nar denne fase er afsluttet, vises tegnet Fpa stromindikatoren (3), og
der hgres et bip, der angiver, at maden skal tilseettes. Du kan til enhver tid tilsidesaette denne funktion ved at
slukke pladen ved at eendre stremniveauet eller ved at veelge en anden specialfunktion.

FUNKTIONEN DYBSTEGNING (afhaengigt af modellen)

Denne funktion indstiller en automatisk stremkontrol, som er passende til at stege med meget olie.

Du aktiverer funktionen ved at vaelge pladen og trykke pd CHEF-sensoren (16)®), indtil LED-lamperne (23)
pa ikonet @lyser. Nar funktionen er aktiveret, vises der pa stramindikatoren (3) et bevaegeligt segment, som
angiver, at beholderen for-opvarmes. N&r denne fase er afsluttet, vises tegnetd pé stremindikatoren (3), og
der hgres et bip, der angiver, at maden skal tilseettes. Du kan til enhver tid tilsidesaette denne funktion ved at
slukke pladen ved at eendre stremniveauet eller ved at veelge en anden specialfunktion.

CONFIT-FUNKTION (afhaengigt af modellen)
Denne funktion indstiller en automatisk stremkontrol, som er passende til confit.

Du aktiverer funktionen ved at veelge pladen og trykke pa CHEF-sensoren ®) , indtil LED-lamperne (25) pa
ikonets lyser. Nar funktionen er aktiveret, vises der pa stremindikatoren (3) et bevaegeligt segment, som
angiver, at beholderen for-opvarmes. Nar denne fase er afsluttet, vises tegnet 4 p& stremindikatoren (3), og
der hores et bip, der angiver, at maden skal tilsaettes. Du kan til enhver tid tilsidesaette denne funktion ved at
slukke pladen ved at aendre streamniveauet eller ved at vaelge en anden specialfunktion.

POACHING-FUNKTION (afhaengigt af modellen)

Denne funktion indstiller en automatisk effektregulering, der er velegnet til stegning af mad ved medium
temperatur. Ideel til stegning af kartofler til fremstilling af spansk omelet.

For at aktivere den skal du vaelge kogepladen og trykke gentagne gange pa CHEF-sensoren &) (16),

indtil lampen (26) over ikonet o lyser. Nar funktionen er aktiveret, vises et bevaegeligt segment pa
stremindikatoren (3), hvilket indikerer, at systemet er i forvarmningsfasen af beholderen. Nar denne fase er
afsluttet, vises "a’ pa stremindikatoren (3), og der lyder et akustisk signal, der angiver, at brugeren skal tilfeje
maden. Du kan til enhver tid tilsidesaette denne funktion ved at slukke pladen ved at aendre streamniveauet eller
ved at vaelge en anden specialfunktion.

FLEXZONE-FUNKTION (afhaengigt af modellen)

Denne funktion ger det muligt at f& kogezonerne til at arbejde sammen, at veelge et stramniveau og aktivere
timer-funktionen for begge zoner.

For at aktivere denne funktion, skal du trykke pa sensoren @/® (15). Ved at gare dette, vil decimaltegnene (4)
for de forbundne plader lyse op og veerdien ”0” vil blive vist pa deres powerindikatorer (3). Timer-indikatoren
(12) viser tre segmenter og angiver de aktiverede zoner. Hvis din model har flere zoner med ”Flex Zone”,

kan du vaelge den gnskede indstilling ved at trykke p& sensoren @/®) (15), for du tildeler strom til den

valgte zone. Du vil fa et par sekunder til at udfere den naeste operation; ellers vil funktionen automatisk blive
deaktiveret (se figur 7).

Nar flexzonen er valgt, kan du tildele strem ved at rare nogle af slider-markererne (2) pa en af de forbundne
zoner. Powerniveauet og dens variationer vises samtidigt pa powerindikatorerne (3) p& begge zoner. For

at deaktivere denne funktion, skal du rere ved sensoren /@ (15) igen. Nar funktionen er aktiveret, bliver
powertrinnet og opgaverne i de relaterede zoner ryddet.
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SYNCHRO-FUNKTION (afhaengigt af modellen)

Med denne funktion er det muligt at opna to kogezoner - indikeret pa den afmeerkede skaerm som "Synchro” -
der arbejder sammen, samt at veelge et powertrin og aktivere timerfunktionen for begge zoner.

Tryk pa sensoren (%) (14) for at aktivere denne funktion. Ved at gere dette, vil decimaltegnene (4) for de
forbundne plader lyse op og veerdien "0” vil blive vist p& deres effektindikatorer (3). Registrering af beholderen
vil finde sted i hele den tilknyttede zone. Du vil fa et par sekunder til at udfere den naeste operation; ellers vil

funktionen automatisk blive deaktiveret.

For at deaktivere denne funktion, skal du rere ved sensoren (%) (14) igen. Nar funktionen er deaktiveret, bliver
powertrinnene og opgaverne i de relaterede zoner ryddet.

SIKKERHEDSAFBRYDELSE

Hvis en eller flere kogezoner ved en fejl ikke slukkes, vil enheden slukke automatisk efter et neermere bestemt

tidsrum (se tabel nedenfor).

Valgt varmetrin

Maksimal funktionstid (i timer)

0

0

1

10 eller 5 minutter, justeret til
niveau 9
*alt efter model

Sy

Nar

Kontrolpanelet ved kogezonerne skal altid holdes tort og frit.

Hvis der opstar problemer vedrerende indstillinger, eller der forekommer uregelmasssigheder, der ikke
er anfort i denne vejledning, skal man afbryde apparatet og kontakte WITT kundeservice.

FORSLAG OG ANBEFALINGER

* Anvend kogegrej med tyk og helt flad bund.

* Undlad at skubbe kogegrejet hen over glasset, da det kan lave ridser.

* Selvom glasset kan modsta slag af store gryder eller pander uden skarpe kanter, skal det helst undgas.

* For at undgé skader pa den glaskeramiske overflade skal man undgé at treekke kogegrejet hen over
glasoverfladen samt holde bunden af kogegrejet rent og i god stand.

* Anbefalet diameter af grydernes bund (se arket s. 19).

Undga, at der spildes sukker eller sukkerholdige fodevarer pa den glaskeramiske kogeplade, da
sukkeret kan indga i en reaktion med glasset og forarsage skader pa overfladen.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Kogepladen vedligeholdes korrekt ved at rengere den lgbende med passende produkter og redskaber, nar den
er afkolet. Derved er den lettere at holde ren, og det undgas, at den bliver meget tilsmudset. Anvend aldrig
skurepulver eller andre rengeringsprodukter, der kan ridse overfladen, og anvend heller ikke apparater, der

sikkerhedsafbrydelsen” har fundet sted, vises et ”0”, hvis temperaturen pa glasoverfladen ikke er farlig
for brugeren, eller et "H”, hvis der er risiko for forbraending.

fungerer ved hjeelp af damp.

Lettere tilsmudsning, der ikke er braendt fast, kan fiernes med en fugtig klud og et mildt rengeringsmiddel
eller lunkent saebevand. Til vanskelige pletter eller fedtede overflader anvendes en skraber til glaskeramiske
kogeplader i henhold til fabrikantens anvisninger. Endelig kan snavs, der er braendt fast, fjernes ved at

anvende en barberbladsskraber.
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Metallisk glinsende pletter frembringes af kogegrej med torre rester af fedtstof p& bunden, eller fordi der
forekommer fedtstof mellem glasset og kogegrejet under tilberedningen. Disse pletter fjernes fra glasset med
en rustfri stalgrydesvamp og vand eller med et seerligt rengeringsmiddel til glaskeramiske kogeplader.

Plastikgenstande, sukker eller fadevarer med et hgjt sukkerindhold, der er smeltet pa kogepladen, skal fiernes
omgéende med en skraber. Metalskeer opstar, nar metalkogegrej treekkes hen over glasoverfladen. Det kan
fiernes ved at foretage en grundig rengering med et specialrengeringsmiddel til glaskeramiske kogeplader,
selvom det maske er ngdvendigt at gentage rengeringen adskillige gange.

Vigtigt! Hvis der findes smeltet materiale mellem glaspladen og kogegrejet, kan kogegrejet satte A
sig fast pa glasset. Forsgg ikke at fierne beholderen, nar den er kolet af, da det kan gdelaegge den
glaskeramiske plade.

Vigtigt! Traed ikke pa glasset, og stot dig ikke pa det, da glasset kan ga i stykker og forarsage laesioner. &
Anbring ikke genstande pa glaspladen.

WITT forbeholder sig ret til at foretage de aendringer i vores manualer, som anses for ngdvendige eller nyttige,
som ikke vedrorer vaesentlige funktioner.

Bemeerkninger vedrgrende miljoet

Symbolet pa produktet eller emballagen angiver, at dette produkt ikke kan behandles som normalt
husholdningsaffald. Dette produkt skal afleveres pa et genbrugscenter for elektriske og elektroniske apparater.
Ved at sikre dig, at dette produkt er blevet bortskaffet pa korrekt vis, medvirker du til at undga mulige negative
virkninger for miljget samt for personers helbred, som ville kunne opsté som felge af en fejlagtig behandling af
dette produkt. For mere detaljerede oplysninger vedrerende genbrug af dette produkt bedes du kontakte de
lokale kompetente myndigheder vedrerende husholdningsaffald eller den butik, hvor du kebte produktet.

Emballeringsmaterialerne er gkologiske og kan genbruges 100 %. Plastikdelene er identificeret med maerkerne
>PE<, >LD<, >EPS< osv. Emballeringsmaterialer skal bortskaffes som husholdningsaffald i den pageeldende
container i din kommune.

Opfyldelse med Energieffektivitet af apparatet:

Apparatet er testet af i henhold til standard EN 60350-2, og den opnéede veerdi, Wh/Kg, er tilgeengelig i
apparatets typeskilt.

Folgende rad kan hjaelpe dig med at spare strom, hver gang du tilbereder mad:

- Brug sa vidt muligt det korrekte 1ag til alle gryder. Der bruges mere energi, hvis du tilbereder mad uden lag.

- Brug gryder og pander med flad bund og en passende bunddiameter, s& de passer til kogezonen.
Producenter af gryder og pander angiver normalt den gverste diameter, som altid er sterre end bundens
diameter.

- Nar der bruges vand ved tilberedningen, skal du bruge en lille maengde for at bevare vitaminerne og angive
det mindste stremniveau, som stadig tillader tilberedning. Et hgjt stramniveau er unedvendigt og spild af
energi.

- Brug sma gryder til sma maengder mad.

Fejlfinding

For du ringer til kundeservice, bedes du ferst kontrollere nedenstaende:

Kogepladen virker ikke:
Kontroller, at netkablet er tilsluttet det pageeldende stik.

Kogezonerne varmer ikke:
Kogegrejet er uhensigtsmeessigt (har ikke bund med ferromagnetisk materiale eller det er for lille). Kontroller, at
bunden pa kogegrejet tiltraekkes af en magnet, eller anvend en starre gryde.

Der hgres en summen ved starten af tilberedelsen i induktionszonerne:

| tyndbundet kogegrej eller kogegrej, som ikke bestar af en enkelt del, opstar der en summen som folge af
energioverfarsel direkte til kogegrejets bund. Der er ikke tale om en fejl, men hvis du alligevel gerne vil undga
denne summen, skal du nedseette det valgte varmetrin en smule eller anvende kogegrej med en tykkere bund
og/eller bestaende af en enkelt del.

Touch-kontrollen taendes ikke, eller, hvis den er taendt, sa virker den ikke:

Der er ikke valgt en kogezone. Veer opmaerksom pa, at du har valgt en kogezone, fer du indstiller den.
Sensorerne er fugtige, og/eller dine fingre er fugtige. Overfladen pa touch-kontrollen og/eller fingrene skal
veere torre og rene. Blokeringen er aktiveret. Ophaev blokeringen.

Der hgres en ventilatorlyd under tilberedningen, som fortsaetter, selv nar kogepladen er slukket:
Der er monteret ventilator i induktionszonerne for at nedkele elektronikken. Ventilatoren fungerer kun, nar
elektroniktemperaturen er meget hej. Nar temperaturen falder, slukkes ventilatoren automatisk, uanset om
kogepladen er taendt eller slukket.
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Styrkedisplayet for en kogezone viser symbolet ':' .

Induktionssystemet kan enten ikke finde noget kogegrej pa kogezonen, eller kogegrejet er uhensigtsmaessigt.

Kogezonen slukkes, og displayene viser meddelelse C81 eller C82:
Temperaturen i de elektroniske dele eller glasset er for hgj. Vent et stykke tid for at lade de elektroniske dele
kole af, eller fiern kogegrejet, for at glasset kan afkoles.

Displayet pa en af kogezonerne viser C85:
Det anvendte kogegrej er uhensigtsmaessigt. Sluk for kogepladen, teend den igen, og prov at anvende andet
kogegre;j.

Apparatet slukkes, og meddelelsen C90 vises pa stromindikatorerne (3):

Bergringskontrollen registrerer, at taendt/slukket-sensoren (1) er deekket, og at det ikke er muligt at teende
for komfuret. Fjern genstande eller veeske fra bergringsoverfladen, og renger og ter af, indtil meddelelsen
forsvinder.

Apparatet slukkes, og meddelelsen C91 vises pa stromindikatorerne (3):

Bergringskontrollen registrerer, at Stop&Go-sensoren (6) er daekket, og at det ikke er muligt at teende for
komfuret. Fjern genstandene eller vaesken, og serg for, at bergringsfladen er ren og ter. Tryk derefter to gange
pa Stop&Go-sensoren (6) for at fierne meddelelsen og vende til normal drift.
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BESKRIVELSE AF KOGEPLADEN - BESKRIVELSE AV PLATETOPPEN - BESKRIVNING AV HALLEN -

KEITTOTASON KUVAUS - DESCRIPTION OF THE HOBS

Tekniske data Tekniske data Tekniska data

Type

Total effekt
Relativt
energiforbrug
for kogepladen,
ECkogeplade**
Forrest til
venstre
Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*
Booster*

Energiforbrug

EC,**

Bagerst til
venstre
Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*
Booster*

Energiforbrug

EC,**

Bagerst til
hojre

Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*
Booster*

Energiforbrug
EC,,**

Forrest til
hejre

Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*

Booster*

Energiforbrug
EC,**

Forreste
midterste
Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*
Booster*

Energiforbrug
EC,**

Type

Total effekt

Relativt
energiforbruk
for koketoppen,
ECkoketopp**

Foran venstre

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk

EC,**

Bak venstre

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk

EC,**

Bak hoyre

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk
EC.,**

Foran heyre

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk
EC**

Foran midt

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk
EC**

Typ

Total effekt

Energieffektivitetsklass
for hallen EChall **

Vanster, fram

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
ECON**

Vanster, bak

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
EC.**

Hoger, bak

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
EC.,**

Hoger, fram

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
EC,**

Mitten, fram

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
EC,**

Tekniset tiedot

Volttia

Kokonaisteho

Keittotason
energiankulutus,
EC-keittotaso **

Etuvasemmalla
Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

Takavasemmalla
Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

Takaoikealla
Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

Etuoikealla
Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

Keskuksen
edessa

Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

*Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets starrelse og materiale.

** Beregnet efter metoden til maling af ydeevne (EN 60350-2).

Technical
data

Type
Total power

Energy
consumption for
the hob EChob**

Front left
heating zone
Minimum
detection
Nominal power
Booster power

Energy
consumption
ECew**

Rear left
heating zone
Minimum
detection
Nominal power
Booster power
Energy
consumption
ECow**

Rear right
heating zone
Minimum
detection
Nominal power
Booster power
Energy
consumption
ECow**

Front right
heating zone
Minimum
detection
Nominal power
Booster power
Energy
consumption
ECow**

Front middle
heating zone
Minimum
detection

Nominal power

Booster power

Energy
consumption
ECow**

**% Minimum bunddiameter afhaenger af maengden af magnetisk materiale i kogegrejet.

FQ8V182220

FQ8VI82055
WES08FS

WIF804FSR
7200 W

185.1 Whikg

@ 280mm

@ 140mm

2100 W
2500 W

177.3 Whikg

228x405mm

@ 150mm

1750 W
2000 W

184.3 Whikg

228x405mm

@ 150mm

1750 W
2000 W

201.2 Whikg

@ 150mm

@ 90mm

1200 W
1600 W

183.4 Whikg

FQ6VI83224

FQ6VI83221
WIF604FSR

WEG08FS
7200 W

186.1 Whikg

@ 150mm

@ 90mm

1200 W
1600 W

183.4 Whikg

@ 215mm

@ 110mm

2100 W
3000 W

182,5

228x405mm

@ 150mm

1750 W
2000 W

184.3 Whikg

228x405mm

@ 150mm

1750 W
2000 W

201.2 Whrkg

FQ6V105222

EIP60

7400 W

194.7 Whikg

@ 210mm

@ 140mm

2000 W
2600 W

186.6 Whikg

@ 160mm

@ 100mm

1500 W
1800 W

194.9 Whikg

@ 210mm

@ 140mm

2000 W
2600 W

202.5 Whikg

@ 160mm

@ 100mm

1500 W
1800 W

194.9 Whikg
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REKLAMATION

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl p& dit nye produkt, geeldende fra den
dokumenterede kebsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslen og kersel. Ved henvendelse om

service ber De oplyse produktets navn og serienummer. Disse oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt.
oplysningerne ned her i brugsanvisningen, s& de har dem ved handen. Det ger det lettere for servicemonteren
at finde de rigtige reservedele.

Reklamationsretten deekker ikke:

¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ VVed misvedligeholdelse — herunder geelder ogsa mangel pa rengering af produktet
¢ VVed brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

® \ed reparation udfert af ikke-fagmaend

¢ \led transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
e Hvis der er brugt uoriginale reservedele

e Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

e Hvis ikke installationen er sket som anvist

e Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet

e Defekte paerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag

mellem kunden og forhandleren. | tilfeelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet, patager
leveranderen sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes
omgéende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.
Ubegrundede servicebesog

Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx at folge
anvisningerne her i brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet, pahviler det Dem selv at
betale for servicebesoget.

Erhvervskob

Erhvervskeb er ethvert keb af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men anvendes til erhverv
eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller anden anvendelse,
der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskeb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til almindelig
husholdning.

SERVICE

Service skal anmeldes til vores servicepartner: Dansk Total Service via deres hjemmeside - eller
TLF 70 13 02 22 / https://service.witt.dk/service/da/appliances/service.aspx

e Formular udfyldes af forhandler eller slutbruger.

e DTS handterer sagen.

e Fabrikat, model, serienummer, evt. produktnummer, kebsdato, forhandler, fejlbeskrivelse, kundeoplysninger,
skal oplyses.

Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis

sikkerhedsanvisninger ikke overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.
Forbehold for trykfejl
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