\'1)
witt

EMBRACE 90 HOOD MB_S
EMBRACE 90 INDUCTION MB_S
EMBRACE 90 GAS MB_S

0OODOO (X] 00, DO0OOOOE000,

DK: 2-59



Tak, fordi du har valgt vores produkt.

Vi anbefaler, at du omhyggeligt leeser alle instruktionerne i denne
brugsanvisning, som indeholder detaljerede oplysninger om de mest
hensigtsmaessige forhold for korrekt og sikker brug af komfuret. Disse
instruktioner hjeelper dig ogsa med at blive bekendt med hver enkelt
komponent. Brugsanvisningen giver bl.a. gode rad i forhold til brug af
beholdere, redskaber, placeringer samt diverse kontrolindstillinger.

De korrekte rengoringsprocedurer, der er beskrevet i denne vejledning, gor
det muligt for dig at opretholde komfurets ydeevne over tid.

De enkelte sektioner vil gore det nemt at blive fortrolig med alle funktioner pa
komfuret.

Teksten er let at forsta og ledsages af detaljerede billeder og enkle
piktogrammer.

En grundig gennemlzesning af denne brugsanvisning vil give dig svar pa
eventuelle spaorgsmal, der matte opsta vedrarende korrekt brug af dit nye
komfur.

INSTRUKTIONER TIL INSTALLAT@REN: for den kvalificerede tekniker,
der er ansvarlig for korrekt kontrol af gassystemet, installation,
idriftseettelse og test af apparatet.

INSTRUKTIONER TIL BRUGEREN: indeholder forslag, en beskrivelse af kontrollerne
samt de korrekte rengerings- og vedligeholdelsesprocedurer.
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Denne brugsanvisning er en integreret del af det kabte produkt. Brugeren skal opbevare vejledningen
korrekt, sa den altid er tilgaengelig til konsultation under brug og vedligeholdelse af produktet.
Opbevar denne brugsanvisning til fremtidig reference. Hvis produktet bliver solgt videre, skal
vejledningen overdrages til enhver efterfolgende ejer eller bruger af produktet.

Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle ungjagtigheder i denne vejledning, der skyldes
tryk- eller transkriptionsfejl. Producenten forbeholder sig ret til at eendre sine produkter, nar det anses
for nedvendigt eller i brugerens interesse, uden at ga pa kompromis med produkternes vaesentlige
sikkerheds- og funktionsmaessige egenskaber.

KLASSER AF APPARATER

De apparater, som beskrives i denne brugsanvisning, tilhgrer folgende
installationsklasser:

¢ Klasse 1: Fritstaende

¢ Klasse 2 - underklasse 1: Apparat indbygget mellem to enheder, <
bestaende af en enkelt enhed, som dog ogsa kan installeres
sadan, at sidevaeggene er tilgeengelige.

1. GENEREL INFORMATION

e Dette produkt er fremstillet i overensstemmelse med folgende direktiver og forordninger:

¢ 2014/35/EU vedrorende elektrisk udstyr beregnet til brug inden for visse spaendingsgreenser.

¢ 2014/30/EU vedrorende elektromagnetisk kompatibilitet. | overensstemmelse med
bestemmelserne om elektromagnetisk kompatibilitet tilherer induktionskogepladen gruppe 2 og
klasse b (EN 55011).

¢ EU-forordning 2016/426 om ”"Gasapparater”.

e EF-forordning nr. 1935 af 27/10/2004 og senere andringer om materialer og genstande 5Jf
beregnet til at komme i kontakt med fodevarer.

¢ 2011/65/EU (RoHS) om begreensning af brugen af farlige stoffer i fremstillingsmaterialer.

1.1. Teknisk service

For produktet forlader fabrikken, er det blevet testet og indstillet af kvalificeret, specialiseret
personale for at sikre de bedste driftsresultater.

Enhver reparation eller justering, der efterfolgende matte veere nedvendig, skal udfores med den
storste omhu og opmaerksomhed.

Vi anbefaler derfor altid at kontakte forhandleren, hvor apparatet blev kobt, eller det neermeste
servicecenter, og oplyse om problemets art samt apparatets model.
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2. Advarsler vedrorende sikkerhed og brug

DENNE BRUGSANVISNING ER EN INTEGRERET DEL AF KOMFURET OG SKAL BEVARES |
GOD STAND OG OPBEVARES NAR KOMFURET | HELE DETS LEVETID. VI ANBEFALER, AT DU
LAESER DENNE BRUGSANVISNING MEGET GRUNDIGT, INDEN DU BRUGER KOMFURET. HVIS
DER FOLGER EKSTRA DYSER-KIT MED SOM TILBEHQR TIL KOMFURET, ANBEFALER VI, AT
DU OPBEVARER DET.

INSTALLATIONEN SKAL UDFORES AF KVALIFICERET PERSONALE OG |
OVERENSSTEMMELSE MED GALDENDE STANDARDER. DETTE APPARAT ER BEREGNET
TIL HUSHOLDNINGSBRUG OG OVERHOLDER DE GZALDENDE EEC-DIREKTIVER. BRUG | ET
PROFESSIONELT MILJG ELLER INSTALLATION | EN VIRKSOMHED SOM FOR EKSEMPEL EN
RESTAURANT, BAR, FIRMAKANTINE ELLER ANDEN BRUG END DEN HER BESKREVNE VIL
OMGAENDE UDG@RE EN ANNULLERING AF GARANTIEN.

APPARATET ER DESIGNET TIL AT UDFORE FOLGENDE FUNKTIONER: TILBEREDNING

OG OPVARMNING AF MAD; ENHVER ANDEN BRUG ANSES FOR AT VZARE ULOVLIG.
PRODUCENTEN FRASKRIVER SIG ETHVERT ANSVAR, HVIS APPARATET BRUGES TIL ANDRE
FORMAL END DEM, DER ER ANGIVET.

VED K@BSTIDSPUNKTET PATAGER BRUGEREN SIG DET DIREKTE ANSVAR FOR PRODUKTET
OG SKAL DERFOR SIKRE, AT DER IKKE OPSTAR USTABILITET, DEFORMATION, BRUD ELLER
SLID VED NORMAL BRUG, SOM KAN NEDSATTE PRODUKTETS SIKKERHED OVER TID.

DETTE PRODUKT ER DESIGNET OG FREMSTILLET TIL AT FUNGERE SIKKERT OG UDGQR
IKKE NOGEN FARE FOR MENNESKER, DYR ELLER GENSTANDE.

MA IKKE MODIFICERES.

DETTE APPARAT ER IKKE BEREGNET TIL BRUG AF PERSONER (HERUNDER BYRN) MED
NEDSATTE FYSISKE, SENSORISKE ELLER MENTALE EVNER, ELLER MANGLENDE ERFARING
OG VIDEN, MEDMINDRE DE HAR MODTAGET VEJLEDNING ELLER INSTRUKTION OM
BRUGEN AF APPARATET FRA EN PERSON, DER ER ANSVARLIG FOR DERES SIKKERHED.

INSTRUKTIONERNE FOR KOGEPLADER SKAL ANGIVE, AT APPARATET IKKE ER BEREGNET
TIL AT BLIVE BETJENT VED HJALP AF EN EKSTERN TIMER ELLER ET SEPARAT
FJERNBETJENINGSSYSTEM.

BRANDFARE: OPBEVAR IKKE GENSTANDE PA TILBEREDNINGSFLADERNE.

FORSIGTIG: MADLAVNINGSPROCESSEN SKAL OVERVAGES. EN KORTVARIG
MADLAVNINGSPROCESS SKAL OVERVAGES KONTINUERLIGT.

ADVARSEL: MADLAVNING UDEN OPSYN PA EN KOGEPLADE MED FEDT ELLER OLIE KAN
VZARE FARLIG OG KAN MEDFGJRE BRAND.

SPROJT IKKE AEROSOLER | NAERHEDEN AF DETTE APPARAT, MENS DET ER | DRIFT.
DETTE APPARAT MA IKKE BRUGES SOM RUMVARMER.

MA IKKE BRUGES | MARINEFART@JER, CAMPINGVOGNE ELLER MOBILHOMES,
MEDMINDRE HVER BRANDER ER UDSTYRET MED FLAMMESIKRING.

ETHVERT TRANSPORTBESKYTTELSESMATERIALE SKAL FJERNES FOR BRUG.

LAD IKKE NOGEN DELE AF EMBALLAGEN LIGGE UDEN OPSYN | HHEMMET. SORTER
DE FORSKELLIGE EMBALLAGEMATERIALER OG LEVER DEM TIL DEN NARMESTE
GENBRUGSSTATION.

JORDFORBINDELSE ER OBLIGATORISK | OVERENSSTEMMELSE MED
SIKKERHEDSSTANDARDERNE FOR DET ELEKTRISKE INSTALLATIONSSYSTEM.
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HVIS GASVENTILERNE ER SVARE AT DREJE, SMJR DEM MED ET SPECIFIKT
PRODUKT TIL HOJE TEMPERATURER. KONTAKT TEKNISK SERVICE FOR DETTE.

UMIDDELBART EFTER INSTALLATION, TEST APPARATET KORTVARIGT VED AT
FOLGE INSTRUKTIONERNE NEDENFOR. | TILFALDE AF EN FUNKTIONSFEJL,
AFBRYD FORBINDELSEN TIL STRIMFORSYNINGEN OG KONTAKT DET NAERMESTE
TEKNISKE SERVICECENTER.

FORSQG IKKE AT REPARERE APPARATET SELV.

BRUG AF GASKOMFUR PRODUCERER VARME OG FUGT | DET RUM, HVOR DET

ER INSTALLERET. SURG FOR GOD VENTILATION | RUMMET: HOLD NATURLIGE
VENTILATIONSGITRE ABNE ELLER INSTALLER EN MEKANISK VENTILATIONSENHED
(UDSUGNINGSEMHATTE). INTENSIV OG LANGVARIG BRUG AF APPARATET KAN
KR/ZEVE SUPPLERENDE VENTILATION, FOR EKSEMPEL VED AT ABNE ET VINDUE,
BEDRE VENTILATION ELLER @GET KRAFT | UDSUGNINGSEMHATTEN, HVIS DEN ER
INSTALLERET.

HVER GANG DU ER FARDIG MED AT BRUGE KOGEPLADEN, SKAL DU ALTID
KONTROLLERE, AT BETJENINGSKNAPPERNE ER [ ’'NUL’-POSITION (SLUKKET).

L/AG ALDRIG BRANDFARLIGE GENSTANDE | OVNEN: HVIS DEN TILFALDIGT TANDES,
KAN DER OPSTA BRAND. | TILFELDE AF BRAND: LUK FOR HOVEDGASFORSYNINGEN
OG AFBRYD STR@MMEN. KAST IKKE VAND PA BRANDENDE ELLER FRITUREKOGT
OLIE. OPBEVAR IKKE BRANDFARLIGE GENSTANDE ELLER SPRAYDASER NAR
APPARATET, OG SPRQJT IKKE NZAR BRANDERNE, NAR DE ER TANDT. BAR IKKE
L@STSIDDENDE T@J ELLER TILBEH@R, DER IKKE ER TAT TIL KROPPEN, NAR
BRANDERNE ER TANDT: DET KAN FORARSAGE ALVORLIGE SKADER, HVIS STOFFET
ANTANDES. BRUG ELLER OPBEVAR IKKE BRANDBARE MATERIALER | APPARATETS
OPBEVARINGSSKUFFE ELLER | NAERHEDEN AF DETTE APPARAT.

ANBRING IKKE GRYDER OG PANDER MED UJ/EVNE BUNDE PA KOGEPLADEN.

BRUG IKKE KOGEGREJ, GRILLPLADER, PANDER ETC., SOM RAKKER UD OVER
KOGEPLADENS YDRE OMFANG.

TYPESKILTET MED DE TEKNISKE DATA, SERIENUMMER OG M/ZERKAT ER TYDELIGT
SYNLIG PA BAGSIDEN AF APPARATET: EN KOPI ER VEDH/AFTET MANUALEN.

ET ANDET TYPESKILT, DER INDEHOLDER DETALJERET INFORMATION OM
MODELLEN OG SERIENUMMERET, ER PLACERET INDE | APPARATET PA VENSTRE
SIDE OG ER SYNLIG, NAR OVNDQREN ABNES.

FJERN ALDRIG DISSE TYPESKILTE.

APPARATET MA KUN BRUGES AF VOKSNE. LAD IKKE BGRN KOMME N/ER APPARATET
ELLER LEGE MED DET. OPBEVAR ALDRIG GENSTANDE, SOM BGRN MASKE

PRQVER AT REKKE HEN OVER APPARATET FOR AT NA. OPVARMNING AF VISSE

DELE AF APPARATET OG AF DE BRUGTE GRYDER KAN UDGQRE FARE, SA UNDER
FUNKTION OG | DEN TID, DET TAGER AT AFKJLE, SKAL DU VARE OMHYGGELIG

MED AT PLACERE DE VARME GRYDER PA EN MADE, DER FOREBYGGER
FORBR/NDINGER ELLER OVRIVNING. UNDGA AT LAD OVND@REN VZARE ABEN
UNDER FUNKTION ELLER STRAKS EFTER BRUG. UNDGA OGSA AT RORE VED
OPVARMNINGSELEMENTERNE OG RILLERNE INDE | OVNEN.
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AT S/ETTE SIG PA ELLER LANE SIG OP AD EN ABEN OVND@R, SKUFFE ELLER
OPBEVARINGSRUM KAN FA APPARATET TIL AT TIPPE, HVILKET KAN FORARSAGE
SKADER. SKUFFERNE HAR EN DYNAMISK KAPACITET PA 25 KG.

HVIS KOGEPLADEN ER PLACERET PA EN PEDESTAL, SKAL DER TAGES
NODVENDIGE FORANSTALTNINGER FOR AT FORHINDRE DEN | AT GLIDE NED.

NAR APPARATET IKKE L/ENGERE ER | BRUG, SKAL DET BORTSKAFFES PA ET
EGNET GENBRUGSCENTER. SKAR STROMKABLET AF, EFTER AT HAVE TRUKKET
DET UD AF STIKKONTAKTEN | VEGGEN, OG GOR EVENTUELLE KOMPONENTER,
SOM KAN VARE FARLIGE FOR BORN (DYRE MM.), SIKRE.

Vigtige instruktioner vedrorende miljoet

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse af affaldsproduktet:

Dette produkt overholder EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette produkt baerer et klassificeringssymbol
for elektrisk affald og elektronisk udstyr (WEEE). Emballagen er miljgvenlig og kan genbruges, bortskaffes
eller destrueres uden at skade miljget. Emballagematerialerne er meaerket i overensstemmelse hermed.

Symbolet, E som findes pa produktet eller emballagen, angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en genbrugsstation, som er godkendt til
handtering af elektrisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge negative

effekter pa miljget og menneskers sundhed. Du kan fa flere oplysninger om bortskaffelse og genvinding af
produktet ved at kontakte din kommune, genbrugsstation eller forretningen, hvor du har kebt produktet.

Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for produkt- eller personskade, der
skyldes ikke at folge de ovenstaende retningslinjer, eller ved at manipulere med dele
af apparatet eller ved brug af ikke-originale reservedele.



3. Installation
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3.1 Generelle advarsler

Folgende skal udfares af en kvalificeret installator. Installataren er ansvarlig for korrekt
installation af apparatet i overensstemmelse med geeldende sikkerhedsstandarder. For
apparatet tages i brug, skal den beskyttende plast pa betjeningspanelet, rustfri staldele osv.
fiernes.

Dette apparat ma kun installeres af autoriseret personale og i overensstemmelse
med producentens installationsvejledning, lokale gasinstallationsregler, kommunale
bygningsreglementer, vandforsyningsregler, elektriske installationsregler, AS 5601/AG
601 - Gasinstallationer og enhver anden geeldende lovgivning.

Efter installationen skal installatoren teste apparatet grundigt og sikre, at det fungerer
korrekt, for det overdrages til kunden.

Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller genstande,
der skyldes manglende overholdelse af de ovenstaende retningslinjer (jf. kapitel ’2.
Advarsler for sikkerhed og brug’).

De tekniske data er angivet pa skiltet placeret pa bagsiden af apparatet.
Justeringsbetingelserne vises pa en etiket, der er pafert emballagen og apparatet.

Brug ikke ovndorshandtaget til at lofte eller handtere apparatet,
geelder ogsé ved udpakning.

3.2 Udskiftning af justerbare fodder
Kogepladen leveres med standardfodder, som allerede er installaret.

Standardfedderne tillader, at du kan justere hejden, s& du kan nivellere kogepladen i
forhold til gulvet; kogepladen bliver ustabil, hvis du skruer fodderne for meget ud.

H Onsker du at haeve kogepladen, skal du erstatte standardfodderne med hgjere fodder,
for at fa ekstra 3 cm. (Leveres med visse modeller eller kan bestilles hos din forhandler).

STANDARD 3cm

For du vender kogepladen, anbefaler vi, at du fierner alle dele, der ikke er fastmonterede,
ﬂ iszer kogepladegitter og braendere. For at lette vaegten af kogepladen kan du ogsa fierne

tilbehoret inde i ovnen, hvilket forhindrer utilsigtet skade, under vending af kogepladen.

Folg en af felgende metoder for at
udskifte fodderne:

A. Loft kogepladen fra gulvet.
B. Leeg kogepladen pa ryggen.

Fjern fodderne fra emballagen og skru
dem fast pa bunden af kogepladen.

Foretag den endelige justering af %r\

fodderne for at nivellerer kogepladen i

forhold til gulvet efter feerdiggerelsen af PAY

gas- og elektriske tilslutninger. -

Hvis du far brug for at treekke udstyret, skal du skrue fadderne helt ind og derefter
justere dem, nar udstyret er placeret, som eonsket.
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Instruktioner for installation /’

3.3 Montering af frontbeklaedning (kun tilgaengelig pa visse modeller)

For nogle kogeplademodeller er der en frontbeklaedning tilgeengelig, som komplementerer
apparatets eestetik. For du vender kogepladen, anbefaler vi, at du fierner alle dele, der ikke er
fastmonterede, iseer kogepladegitter og braendere. For at lette vaegten af kogepladen kan du ogséd
fierne tilbeharet inde i ovnen, hvilket forhindrer utilsigtet skade, under vending af kogepladen.

For at montere frontbekleedningen, folg disse trin:

e | &en kogepladen bagud.

e Juster beklaedningen A med monteringspositionen som vist pa illustration.
e Pafor beklaedningen, indtil den passer ind i monteringspositionen.

e Traek beklaedningen nedad, sa den haegter sig fast pa de 4 stifter B (to pa hver side), der er pa
kogepladen.

3.4 Montering af bagbeskyttelse (kun tilgaengelig pa visse modeller)

Folg disse trin for at installere:

* Placer bagbeskyttelsen A pa bagsiden af overfladen og serg for, at hullerne er korrekt justeret.
e Stram de 4 skruer B med en stjerneskruetreekker.

Eventuel gulning af stalet over tid, er helt naturlig og eendrer pa ingen made dets oprindelige
egenskaber. Gulningen kan fiernes ved hjeelp af specifikke rengeringsprodukter til stél.
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3.5 Elektrisk tilslutning

Serg for, at speendingen og kapaciteten af stramkablet svarer til de data, der er angivet pa
typeskiltet placeret pa bagsiden af apparatet; en kopi er vedhaeftet manualen.

Et andet skilt, der indeholder detaljeret information om modellen og serienummeret, er
placeret inde i apparatet pa venstre side og er synligt, nar ovnderen abnes.

FJERN ALDRIG DISSE TYPESKILTE.

Installer en afbryder med flere poler pa stremkablet til apparatet med en
kontaktabningsafstand pa 3 mm eller mere, placeret et bekvemt sted teet pa apparatet.

Brug ikke reduktionsadaptere, adaptere eller shunt.

For du foretager den elektriske forbindelse, skal du sikre dig, at jordforbindelsen er effektiv.
Sorg for, at sikkerhedsventilen og husets elektriske system kan tale apparatets belastning.
Det gul/grenne jordkabel ma ikke blive afbrudt.

Det elektriske kabel ma ikke komme i kontakt med dele, hvis temperatur er mere end 50°C
hgjere end rumtemperaturen.

3.5.1 Tvaersnit elektrisk stromkabel

Afhaengigt af typen af stromforsyning skal du bruge et kabel, der overholder folgende tabel:

Ved 400V3N~ (modeller tilsluttet i henhold til DIAGRAM A): Brug et 400V3N~ )
pentapoleert kabel af typen HO5RR-F (kabelmal: 5 x 2,5 mm2). 2,5 mm~
Ved 230V3~ (modeller tilsluttet i henhold til DIAGRAM C, men

omkoblet af installateren i henhold til DIAGRAM B):

Brug et tetrapoleert kabel af typen HO5RR-F (kabelmal: 4 x 4 mm?2). | 20mm

Ved 230V1N~ (modeller tilsluttet i henhold til DIAGRAM C): 230V3~ 5
Op til 2,9 kW: Brug et tripoleert kabel af typen HO5RR-F (kabelmal: 4 mm=

3 x 1,5 mm?2).
Mellem 2,9 kW og 5,4 kW: Brug et tripoleert kabel af typen HO5RR-F
(kabelmal: 3 x 2,5 mm?).

Mellem 5,4 kW og 7 kW: Brug et tripoleert kabel af typen HO5RR-F 20 mm
(kabelmal: 3 x 4 mma2).

Over 7 kW: Brug et tripolaert kabel af typen HO5RR-F (kabelmal: 230VAN~ .. om2
3 x 6 mm?). ]
Enden, der skal tilsluttes apparatet, skal have jordkablet (gul-gran) ' _
mindst 20 mm laengere. 20 mm

12
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Ved 415 Vac 3Ph N (modeller tilsluttet i henhold til DIAGRAM D):
Brug et pentapoleert kabel af typen HO5RR-F (kabelmal:

5 x 2,5 mm?2).

Ved 230V1N~ (modeller tilsluttet i henhold til DIAGRAM E):

Op til 2,9 kW: Brug et tripoleert kabel af typen HO5RR-F (kabelmal:
3 x 1,5 mm?2).

Mellem 2,9 kW og 5,4 kW: Brug et tripoleert kabel af typen HO5RR-F
(kabelmal: 3 x 2,5 mm?).

Mellem 5,4 kW og 7 kW: Brug et tripoleert kabel af typen HO5RR-F
(kabelmal: 3 x 4 mm2).

Over 7 kW: Brug et tripoleert kabel af typen HO5RR-F (kabelmal:

3 x 6 mm3).

Enden, der skal tilsluttes apparatet, skal have jordkablet (qul-gran)
mindst 20 mm leengere.

3.5.2 Stromforsyningstype

415 Vac 3Ph N
25

230V1IN~

mm?

20 mm

1,5+6 mm?2

| e

| 20mm

Det er muligt at opna forskellige tilslutninger afheengigt af speendingen ved blot at flytte de
ikke-tilsluttede kabelender pa den elektriske tavle som vist i de felgende diagrammer.
Se oversigten "Connection to the terminal board” (Tilslutning til elektrisk tavle”).

1 2 3 4 5 6 L
A @ ®© ] © | e——e—1—e® | @ |380-415V3N-~
P n
1 2 3 4 5 6 L
Bl T | &—1—0 | &1—©® | ® |220-240v3-
L1 |L2 | L3
1 2 3 4 5 6 L
© eT—eoTe | e——e—T—® | ® |22-240v~*
A IN
CONNECTION TO THE TERMINAL BOARD
POWER kW
COOKERS 1/2/3 OVENS POWER SUPPLY
Q-SERIES
COOKER 5 BURNERS (1 OVEN) 2,9 3,6
COOKER 6 BURNERS (1 OVEN) 2,9 3,6
DIAGRAM ©
COOKER 6 BURNERS (2 OVENS) 3,6 4,5
COOKER 6 BURNERS (3 OVENS) 5,7 6,6
COOKER INDUCTION HOB (1 OVEN) (5 ELEMENTS) 10,3 11,1
COOKER INDUCTION HOB (2 OVENS) (5 ELEMENTS) 11,0 11,9 DIAGRAM ®
COOKER INDUCTION HOB (3 OVENS) (5 ELEMENTS) 13,1 14,0

Modeller tilsluttet i henhold til diagram A kan omkobles af installateren i henhold til diagram B.

Modeller tilsluttet i henhold til Diagram C kan omkobles af installateren i henhold til diagram A.

* Original tilslutning fastsat af producenten.
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| 415 Vac 3Ph N
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[ e+ [ &——0T—0 [ ® |22-240v~
i n
CONNECTION TO THE TERMINAL BOARD
COOKERS 1/2/3 OVENS POWER kW CURRENT DRAW (amps)
Q-SERIES Q-SERIES
COOKER 5 BURNERS (1 OVEN) 2,9 3,6 12 15
COOKER 6 BURNERS (1 OVEN) 2,9 3,6 12 15
COOKER 6 BURNERS (2 OVENS) 3,6 4,5 15 18,7
COOKER 6 BURNERS (3 OVENS) 57 6,6 23,7 27,5
COOKER INDUCTION HOB (1 OVEN) (5 ELEMENTS) 10,3 11,1 42,9 46
COOKER INDUCTION HOB (2 OVENS) (5 ELEMENTS) 11,0 11,9 45,8 49,5
COOKER INDUCTION HOB (3 OVENS) (5 ELEMENTS) 13,1 14,0 54,5 58

3.5.3 Udskiftning af det elektriske kabel

For at udskifte det elektriske kabel skal du have adgang til den elektriske tavle. Dette er
placeret pa bagsiden af apparatet, som vist pé figuren.

For at udskifte kablet, folg disse trin:

Abn elektronikboksen.

Lasn skruen A, der laser kablet.

Lasne skruekontakterne og udskift kablet med et nyt af samme laengde, der svarer til
specifikationerne i tabellen i afsnit “3.5.1 Elektrisk stramkabels tvaersnit”.

”Gul-gren” jordkabel skal tilsluttes @ til tavlen og skal vaere cirka 20 mm lzengere
end linjekablerne.

Neutral "bla” kabel skal tilsluttes tavlen, markeret med bogstavet N.

Linjekablet skal tilsluttes tavlen, markeret med bogstavet L.
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3.6 Ventilation i rum med gasapparater

Dette apparat er ikke tilsluttet en udluftningsenhed for forbraendingsprodukter. Det skal
derfor installeres og tilsluttes i overensstemmelse med gaeldende installationsstandarder.
| Qa Veer szerlig opmaerksom péa de standarder, der gaelder for rumventilation.

- N Dette apparat er ikke tilsluttet en udluftningsenhed for forbraendingsprodukter.
Ventilationen skal veaere i overensstemmelse med AS5601/AG 601 - Gasinstallationer.
Generelt skal apparatet have tilstraekkelig ventilation for at sikre fuldstaendig forbraending
af gas, korrekt aftreek og for at holde temperaturen i de umiddelbare omgivelser inden for
sikre greenser. Vaer saerlig opmaerksom pa de standarder, der gaelder for rumventilation.

Dette apparat kan kun installeres i ventilerede rum i overensstemmelse med gaeldende
standarder, sa der sikres korrekt naturlig eller tvungen ventilation gennem abninger mod
ydervaegge eller passende kanaler, der permanent og tilstreekkeligt sikrer bade lufttilforsel
ngdvendig for korrekt forbraending og bortledning af forurenet luft. Det anbefales, at
apparatet har en emhaette monteret direkte ovenover eller en loftventilator i naerheden af
apparatet.
Brugen af et gasapparat producerer varme og fugt i det rum, hvor det er installeret. Serg
for god rumventilation: hold naturlige ventilationsabninger abne eller installer en mekanisk
ﬂ ventilationsanordning (kanaliseret udsugningsheette).
Intensiv og langvarig brug af apparatet kan kraeve supplerende ventilation, for eksempel
ved at abne et vindue, forbedre ventilationen eller age emhaettens effekt, hvis den er
installeret.
Hvis dette er det eneste gasapparat i rummet, er det ngdvendigt at installere en emhaette
for at bortlede forurenet luft naturligt og direkte, med et lige, lodret ror, der er mindst
dobbelt sa langt som dets diameter og har en minimumssektion pa 100 cm?2.
For den ngdvendige lufttilforsel til rummet er det ngdvendigt at forberede en lignende
abning pa mindst 100 cm?2, der med udgang direkte til det fri, placeret teet pa gulvniveau,
sa den ikke bliver tilstoppet hverken indefra eller udefra og sa den ikke forstyrrer
forbraendingen af braenderne og den korrekte bortledning af forurenet luft, med en
hejdeafstand fra udgangsabningen pa mindst 180 cm.

E O E e electric fan
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Husk, at maengden af luft nedvendig for forbreending ikke ma veere lavere end 2 m3/h per kW
af effekt (se den samlede effekt i kW, som angivet pa apparatets plade).

| alle andre tilfeelde, dvs. nar der er andre gasapparater i samme rum, eller hvis det

ikke er muligt at have naturlig direkte ventilation, er det ngdvendigt at skabe naturlig,
indirekte ventilation eller tvungen ventilation: For denne type arbejde er det nagdvendigt at
kontakte en kvalificeret tekniker for at installere og etablere ventilationssystemet i streng
overensstemmelse med retningslinjerne i gaeldende standarder.

Abningerne ber placeres saledes, at der ikke dannes ubehagelige luftstremme for beboerne.
Desuden er det forbudt at bruge skorstene, der allerede anvendes af andre apparater, til at
bortlede forbreendingsprodukter.
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3.7 Gastilslutning

Apparatets indstillingsbetingelser er angivet pa pladen pa bagsiden af apparatet.
Gasdrevne apparater til husholdningsbrug, som ikke er tilsluttet en rorledning

ﬂ til bortledning af forbraendingsprodukter, ma ikke medfere en koncentration af
kuldioxid, der kan udgore en sundhedsrisiko for de personer, der er udsat, i forhold til
eksponeringstiden.

Vi anbefaler, at du kontrollerer, at apparatet er korrekt indstillet til den type
gas, der distribueres. Tilslutningen til gasrorene skal udfores fagmaessigt i 23
overensstemmelse med gaeldende standarder, som foreskriver installation =
af en sikkerhedshane ved enden af roret. Det gevindtilsluttede 2"
gasforbindelsesrer er placeret pa bagsiden, pa hgjre side af apparatet. _
Vi anbefaler, at du kontrollerer, at apparatet er korrekt indstillet til den type
gas, der distribueres. Tilslutningen til gasrorene skal udfores fagmaessigt i
overensstemmelse med gaeldende standarder, som foreskriver installation
af en sikkerhedshane ved enden af roret. Gasforbindelsen er et hangevind
" BSP og er placeret gverst til venstre pa bagsiden af apparatet, 74

mm fra siden og 700 mm fra gulvet (komfurer) eller 25 mm fra undersiden
(kogeplader). Apparatet er fabriksindstillet til naturgas. Testpunkts-trykket
ber justeres til 1,00 kPa med Wok- og Semi-Rapid-breenderne, der korer
pa maksimal effekt pa 120 cm modeller, og Wok-braenderen, der karer pa
maksimal effekt pa 90 cm modeller.

1/211

For butan og propan skal der anvendes en trykregulator, der overholder geeldende
standardregler. Pakningerne skal ogsa overholde de geeldende standardregler.

Nar gassen er tilsluttet, skal tastheden af samlingerne kontrolleres med en saebe- og
vandoplgsning.

For propan skal der monteres en trykregulator, der er indstillet til at levere et forsyningstryk
pa 2,75 kPa i overensstemmelse med gaeldende standardregler. Pakningerne skal ogsé
overholde de geeldende standardregler. Monter testpunktssaettet, der leveres med
apparatet, til gasforbindelsen, nar det installeres til brug med propangas. Nar gassen er
tilsluttet, skal taetheden af samlingerne kontrolleres med en seebe- og vandoplasning.

Det er muligt at tilslutte gassen pa felgende mader:

e \led brug af stive jern- eller kobberrgr som specificeret i AS5601 tabel 3.1;

e VVed brug af en Plumbezy fleksibel slange, AGA godkendelsesnummer 6196, 10

mm indre diameter, klasse D, og med en lzengde mellem 1-1,2 m i overensstemmelse
med AG601 for en "hgitilslutning”. For komfurer leveret med en fleksibel slange skal
fastholdelseskaeden monteret pa bagsiden af komfuret fastgeres til veeggen som foelger:

Fastgerelsespunkter skal placeres pa begge sider af komfuret (lodret i linje med de
fastgjorte keeder) ca. 100 mm over gulvniveau.

Kaederne skal fastgeres solidt ved disse punkter.

Lignende fastgerelsespunkter skal placeres ca. 700 mm over gulvniveau ved brug af abne
kroge.

Kaederne skal lokkes over disse kroge for at forhindre, at komfuret utilsigtet kan vippe.
Fjernelse af keederne fra krogene gor det muligt at treekke komfuret ud til service. Serg for,
at keederne forhindrer belastning pa slangesamlingen, mens komfuret er i denne position.
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Det er muligt at tilslutte gassen pa felgende mader:

¢ \ed brug af stive jern- eller kobberrar.

e Ved brug af en ubrudt fleksibel rustfri stalslange med en mekanisk fitting i
overensstemmelse med geeldende standardregler (maksimal lazengde pa den udstrakte
slange 2000 mm). Slangen ber tilsluttes direkte til rampens ’albue’.

e Ved at indsaette en fleksibel gummislange i overensstemmelse med geeldende
standardregler. Denne slange bar kobles direkte til gummiholderen P, der svarer til den
anvendte gas, og fastgeres med en klemme F i overensstemmelse med gaeldende
standardregler. | sidstneevnte tilfeelde skal udlgbsdatoen, der er trykt pa slangen,
kontrolleres, og slangen skal udskiftes inden denne dato.

LPG NATURAL GAS
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Ved brug af fleksible gummislanger med en maksimal lazengde pa 1500 mm:
J e Undg3, at slangerne bliver klemt eller presset sammen.
e Slangerne ma ikke udseettes for treek eller vrid.
e Sorg for, at slangerne ikke kommer i kontakt med skarpe kanter eller andre skaerende
overflader.
e Sorg for, at slangerne ikke kommer i kontakt med dele, der kan na temperaturer pa

- 70°C over stuetemperatur.
%@ e Sorg for, at hele slangens lzengde kan inspiceres.

¢ Brug ikke den medfelgende naturgasregulator med apparatet til propangas.

Enheden skal veere belagt med varmebestandigt
materiale (minimum 90°C). Hvis apparatet installeres
taet pa andre enheder, skal den minimumsplads, der
er foreslaet i nedenstaende diagram, overholdes.

10 mm min.
Ul ww o

(l ) ( )
SFEAFAFSPaRar  SPAr
10 mm min. 10 mm min.

Enhver tilstadende vaegoverflade, der er placeret inden for 200 mm fra kanten af en kogepladebraender,
skal vaere lavet af et egnet ikke-braendbart materiale i en hgjde pa 150 mm for hele kogepladens lzengde.
Enhver braendbar konstruktion over kogepladen skal veere mindst 600 mm over toppen af breenderen, og
ingen konstruktion ma veaere inden for 450 mm over toppen af breenderen.

Hvor afstanden fra kanten af en braender til en vandret overflade er mindre end 200 mm, skal overfladen
enten vaere mindst 10 mm under niveauet af kogepladen eller have den lodrette del af overfladen passende
daekket med et ikke-braendbart materiale, som specificeret i AS 5601 - AG 601.

min. 50 mm min. 50 mm ———

min. 750 mm

— 10 mm 10 mm —H

i

+— min. 400 mm 4‘ ‘

PY «~—min.200 mm —

35mm
‘ﬁ%@ﬂm Al Bty m%aﬂ?;lﬂ

aaaaaa
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3.8 Gasjusteringer
Dyser, der ikke leveres med apparatet, skal bestilles fra servicecentret.

Meerkaten, der leveres sammen med apparatet, skal placeres i et tilgaengeligt omrade

ved siden af apparatet. For komfurer er maerkaten placeret i apparatets skuffe. Dette
apparat er egnet til naturgas og propan; sgrg for, at den tilgeengelige gasforsyning matcher
oplysningerne pa datameerkaten.

Hvis apparatet er indstillet til en anden gastype end den tilgeengelige, skal dets dyser
udskiftes, minimumsflowet reguleres, og gummiholderen gendres. For at udskifte dyserne pa
kogepladen, skal folgende udfores:

¢ Fjern stgbejernsristene.

e Fjern breenderne og braenderdaeksler (Fig. A).

¢ Tag dysen ud (Fig. B / Fig. C) og udskift den med en, der
er egnet til den nye gastype.

e Udskift gasmaerkaten (pa bagsiden af apparatet) med den
nye, der fglger med dyseseettet.

e Genmonter alle dele ved at felge instruktionerne for
afmontering i omvendt reekkefalge, og serg for at placere
breenderdeekslet korrekt pa breenderen.

3.8.1 Minimumsflow for ventilerede haner pa

kogeplade

e Taend for breenderen og drej kontrolknappen mod
minimumsflowpositionen. B

e Fjern knappen. -

¢ Juster den indvendige skrue Z med en
skruetraekker, indtil den korrekte lavflamme opnas.
e Saet knappen tilbage pa plads. 0

0
e Skru justeringsskruen Z ud for at oge flowet, eller skru den ind for at reducere flowet.

e Justeringen er korrekt, nar den lave flamme maler cirka 3 eller 4 mm.

e For butan/propan skal justeringsskruen strammes helt til.

e Néar du hurtigt skifter fra maksimal til minimal flow og omvendt, skal du sikre dig, at flammen
ikke gér ud.

3.9 Tilslut til LPG
Gas ma kun tilsluttes en gasinstallation, uanset om det er forsynet fra flaske eller anden kilde

Ved omstilling fra naturgas til propan skal NG-regulatoren fjernes og udskiftes med Test
Point-samlingen. En gasregulator, der er egnet til et forsyningstryk pa 2,75 kPa, skal veere en
del af gasbeholderforsyningen og ber justeres med Wok-braenderen i maksimal drift. Udskift
den gamle datamaerkat med en, der er egnet til den type gas, apparatet er blevet reguleret
for.
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GENERAL INJECTORS TABLE ALUMINUM | BRASS %
TYPEOF GAS  mbar  NOZZLE NO. BURNERS POWER Watt CONSUMPTION
POSITION TYPE MAX. MIN. MAX.
115 RAPID (A) 3000 750 286 I/h
G20 20 97 SEMI RAPID (B) 1750 480 167 l/h
NATURAL GAS 132 WOK (G) 3500 1800 333 1/h
72 AUXILIARY (D) 1000 330 95 I/h
85 RAPID (A) 3000 750 219 g/h
BUTkZS 30 gg 65 SEMI RAPID (B) 1750 480 128 g/h
PROPANE 631 37 94 WOK (G) 3500 1800 254 g/h
50 AUXILIARY (D) 1000 330 73 g/h
GENERAL INJECTORS TABLE ALUMINUM | BRASS %
BURNERS MAX. CONSUMPTION
TYPE OF GAS kPa NOZZLE NO. POSITION TYPE W
1.50 RAPID (A) 11.50
NATURAL GAS 100 1.20 SEMI RAPID (B) 6.90
1.65 WOK (G) 13.00
0.90 AUXILIARY (D) 3.90
0.95 RAPID (A) 11.50
ULPG 075 0.73 SEMI RAPID (B) 6.90
1.00 WOK (G) 13.00
0.53 AUXILIARY (D) 3.90




4. Afsluttende instruktioner

4.1 Stabilitetsksede

Komfuret er udstyret med en stabilitetsanordning, sdsom en

fabriksfremstillet stabilitetskaede som vist, og er sikkert fastgjort f;gf!ﬁ;‘ﬂ

Rear of
cooker

til bygningens konstruktion.

Firmly fix
chain to
cooker rear

Uanset placeringen skal du huske at efterlade tilstraekkelig
plads, sa komfuret kan treekkes ud for rengering og service.

Stability chain
to be
as short as
practicable

Cooker stability chain for cookers not
designed with bracket engagement slot

4.2 Justering af komfuret i vater

Efter at have lavet de elektriske tilslutninger og gastilslutningerne, skal
komfuret nivelleres i forhold til gulvet ved hjeelp af de justerbare fedder, som
tidligere er skruet pa bunden af komfuret.

Hvis det er nodvendigt at treekke komfuret, skal fodderne skrues helt ind, og
den endelige justering udferes forst, nar de ovrige trin er afsluttet.

Kontroller alle gasforbindelser for leekager med seebevand. Brug IKKE en aben flamme til at
opdage leekager. Teend alle breendere for at sikre korrekt funktion af gasventiler, breendere og
teending. Drej gasregulatorerne til lavflamme-positionen og observer flammens stabilitet. Nar
du er tilfreds med kogepladen, skal du instruere brugeren i den korrekte betjeningsmetode.
Hvis apparatet ikke fungerer korrekt efter alle kontroller, skal du kontakte den autoriserede
serviceudbyder i dit omrade.
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@ Brugsanvisning

5. Betjeningspanel/knapper/symboler

5.1 Frontpanelet

Alle betjeningselementer til kogepladen og ovnen er placeret pa frontpanelet.

066660 P
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DREJEKNAP PA KOGEPLADE E

Flammen taendes ved samtidigt at trykke pa knappen og dreje den
mod venstre til lavflamme-symbolet. 0

For at regulere flammens styrke drejes knappen mellem
maksimum- () og minimumsindstillingerne. 0

Sluk for breenderen ved at dreje knappen tilbage til positionen. m

@
BRANDERE - beskrivelse af symboler
@ | VENSTRE KOGEZONE - FRONT o| HOIJRE KOGEZONE - FRONT
® | VENSTRE KOGEZONE - BAGERST|| ®| HOURE KOGEZONE - BAGERST
[ MIDTZONE
P MIDTERZONE - FRONT

MIDTERZONE - BAGERST
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Brugsanvisning

Drej knappen hele vejen med uret for at optreekke timeren. Det er
muligt at indstille den gnskede tid op til maksimalt 60 minutter.
Klokken ringer kortvarigt, nar den indstillede tid er udlebet.

Induktionskogepladen er udstyret med knapper til kontrol af
effektniveauet. For at vaelge et andet effektniveau skal du dreje

kontrolknappen til den gnskede veerdi (1 - 9 og P).

”P” er den maksimale effekt, der kan anvendes for hvert
varmelegeme.

Drej knappen for at indstille den onskede effektvaerdi. Drej knappen for at vise det aktuelle
onskede effektniveau, mens det niveau, der er valgt med knappen, kun er vejledende.

® | VENSTRE KOGEZONE - BAGERST ®| HOJRE KOGEZONE - BAGERST
® VENSTRE KOGEZONE - FRONT Y HOJRE KOGEZONE - FRONT
[ MIDTZONE

Alle kontrolknapper til varmelegemerne er placeret pa frontpanelet, og de tilhgrende
displays er synlige pa kogepladen.

InmnccaucCction
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ELEKTRISKE - °C
OVNKNAPPER —

Den elektriske ovn styres af to
knapper: funktionsveelgeren
og temperaturknappen. De gor (i
det muligt at vaelge den mest
hensigtsmaessige opvarmningstype
til forskellige madlavningsbehov .
ved at teende de relevante M U ‘e, - ‘150
varmeelementer og indstille den @ 200 @
gnskede temperatur.

. *100
250°, .

Indstillingen \ pa temperaturveelgerknappen styrer ovnens blaeser. Under ovnknapperne
er der to advarselslamper: det gronne lys viser, at ovnen er i gang; det orange lys indikerer,
at den indstillede temperatur er ndet. Det orange lys teendes og slukkes for at vise, nar
opvarmningen automatisk aktiveres for at opretholde temperaturen i ovnen pa det niveau,
der er indstillet pa temperaturveelgerknappen.

Ovnen har et indvendigt lys, der altid er taeendt, mens ovnen er i gang. Det kan teendes, selv
nar ovnen er slukket, til rengaringsformal, ved at dreje funktionsveelgeren til symbolet.

BESKRIVELSE AF SYMBOLER PA FUNKTIONSVZALGEREN

XJ| ovNLYs ¥ | VARMLUFT + GRILL
— i ) 7| OVER- OG UNDERVARME - MED
—_| OVER-UNDERVARME - ECO ¥ | QVER-O
"~ | OVERVARME ¥F| vARMLUFT
___| UNDERVARME S| oPTENING
yw
GRILL




SEKUNDZR ELEKTRISK OVNKNAP D.

Nogle komfurmodeller er udstyret med en ekstra elektrisk ovn 0
med naturlig konvektion, der styres af en enkelt knap. Ved at ]
placere knappen korrekt og indstille den gnskede temperatur,

vil bade det gverste og nederste varmeelement teende. Du O 60
kan veelge en af de funktioner, der er beskrevet i tabellen, men .

i dette tilfeelde vil temperaturen for det valgte varmeelement

automatisk blive indstillet til den maksimale temperaturvaerdi. H 90

MAX
. 130

[ ]
200

®* 170 Q

Under knappen til den ekstra ovn er der en orange lampe, der viser, nar ovnen har naet den
indstillede temperatur. Den orange lampe teender og slukker for at indikere, nar opvarmningen
automatisk aktiveres for at opretholde temperaturen i den ekstra ovn pa det niveau, der er indstillet
pa kontrolknappen.

Den ekstra ovn har et indvendig lys. Lyset er altid taendt, mens ovnen er i drift: det kan teendes, selv
nar ovnen er slukket, til rengeringsformal, ved at dreje funktionsveelgeren til symbolet.

SYMBOLER PA DEN SEKUND/ZRE ELEKTRISKE OVNKNAP

20| ovnwys OVERVARME

faL)

. haad
60+M GRILL + ROTISSERIE

UNDERVARME
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BESKRIELSE AF GRILLKNAPPEN EI
Den elektriske ovn, der er udstyret med grillfunktion med '
naturlig konvektion, styres af en enkelt knap. Ved at indstille M
knappen korrekt og veelge den gnskede temperatur, aktiveres

bade de gverste og nederste varmeelementer. Det er muligt O

at vaelge en af funktionerne beskrevet i tabellen, men i 50
dette tilfaelde vil temperaturen pa det valgte varmeelement R
automatisk blive sat til MAX temperaturveerdien.

100
MAX

Under grill-kontrolknappen er der en orange lampe, som indikerer, *° 150
nér ovnen har ndet den indstillede temperatur. Den orange lampe 200 ° d
teender og slukker for at vise, nar varmen automatisk aktiveres for at
opretholde temperaturen i grillovnen pa det niveau, der er indstillet pa
kontrolknappen.Grillovnen har en indvendig lampe, som altid er teendt,
mens ovnen er i brug. Lampen kan teendes, selv nar ovnen er slukket,
for rengeringsformal, ved at dreje knappen til symbolet.

BESKRIVELSE AF SYMBOLER

-262- OVNLYS OVERVARME

£iv

50+MAX vy GRILL

UNDERVARME

BESKRIVELSE AF VARMLUFTSKNAPPEN
Varmluftsovnen styres med en enkelt knap. Denne knap
gor det muligt for brugeren at veelge den mest egnede
opvarmningstype til forskellige madlavningsbehov ved at
indstille den gnskede temperaturvaerdi (fra 50°C til MAX).

200 ° O

Under knappen til varmluft er der en orange lampe, som viser, nar ovnen har naet den
indstillede temperatur. Den orange lampe teendes og slukkes for at indikere, nar varmen
automatisk aktiveres for at opretholde temperaturen i ovnen pa det niveau, der er indstillet pa
kontrolknappen. Ovnen har et indvendigt lys, som altid er taendt, mens ovnen er i brug.
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BRUG OG PROGRAMMERING AF DET DIGITALE UR PA TOUCHSK/ZARM
Det digitale ur gor det muligt at programmere ovnen til automatisk at taeende og slukke.

= MINUS

A o + ©  INDTILLINGSTAST
® G

_ _J

+  pLUs

Dette kontrolpanel fungerer som en touchskaerm; hold fingerspidserne pd tasten i et par sekunder
for at aktivere.

TAND FORSTE GANG OG INDSTIL TIDEN

Ved forste teending af apparatet eller efter stremafbrydelse, 8:08 vil ordet "AUTO” blinke pa
displayet. Tryk pa @ tasten, sa det ikke leengere blinker, og brug +/ - tasterne for at indstille tiden
(hold tasterne +, - inde for hurtigt at scrolle gennem tiden).

For at justere tiden under normal drift, dvs. nar uret allerede er taendt, skal du trykke pa begge +/ -
taster samtidig i mindst to sekunder, og derefter indstille tiden som beskrevet ovenfor.

MANUEL BRUG
Denne funktion er til brug af ovnen uden nogen programmering.

Det er altid muligt at skifte fra en programmeret funktion til manuel funktion ved at trykke pa tasten ©
veelg "Manuel” hvis der ikke skal anvendes nogen tilberedningsprogrammer.

PROGRAMMERING AF TIMEREN
Denne funktion aktiverer en lydalarm efter et forudindstillet tidsrum, uden at det pavirker ovnens drift.
Det digitale ur kan ogsa bruges som timer:

* Tryk p& © tasten i mindst 2 sekunder for at komme til programmeringsmenuen; det blinkende 2
symbol vises.

° Brug +/- knapperne til at indstille den gnskede tid, og displayet viser den resterende tid.
Timeren starter automatisk, og symbolet 22 stopper med at blinke. Nar den indstillede tid er net,
lyder en alarm i 7 minutter, og symbolet & blinker.

¢ Tryk pa en hvilken som helst knap for at stoppe alarmen eller tryk pa @ for at slette programmet.
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PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGSTID
Denne funktion bruges til at programmere tilberedningstiden, hvorefter ovnen automatisk slukker.

¢ Veelg den gnskede tilberedningsfunktion og temperatur ved hjaelp af kontrolknapperne.

* Tryk pa© tasten for at tilgd programmeringsmenuen, og tryk igen, sa ordet "Dur” vises.

e Brug +/- tasterne til at indstille tilberedningstiden. Ordet "Auto” blinker under
programmeringsfasen. Efter 7 sekunder starter madlavningsprogrammet, og symbolet &
vises, mens ordet ”Auto” stopper med at blinke.

Nar den indstillede madlavningstid er ndet, lyder en alarm i 7 minutter, og symbolet "AUTO”

blinker, mens symbolet & slukker, og ovnen slukkes automatisk.

* Tryk pa en hvilken som helst knap for at stoppe alarmen eller tryk pa © tasten for at slette
programmet.

PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGSTID OG SLUKNING

Denne funktion bruges til at programmere ovnen til at taende pa et bestemt tidspunkt og slukke
automatisk efter madlavning.

¢ |ndstil den gnskede madlavningsfunktion og temperatur ved hjeelp af kontrolknapperne.

» Tryk pa® tasten for at ga til programmeringsmenuen, og tryk igen, sa ordet "Dur” vises.

® Brug */- tasterne til at indstille tilberedningstiden.

e Tryk pa®© tasten for at vise “end”, og brug +/ - tasterne til at indstille det enskede tidspunkt
for afslutning af tilberedningstiden.

Ordet "Auto” blinker under programmeringsfasen. Efter 7 sekunder forlader programmet
menuen, og ordet "Auto” stopper med at blinke. Nar starttidspunktet for tilberedningen er naet,
vises symbolet &, og ovnen teender automatisk.

Nar den indstillede madlavningstid er udlgbet, lyder en alarm i 7 minutter, og symbolet "AUTO”

blinker, mens symbolet &, slukker, og ovnen slukkes automatisk.

* Tryk pa en hvilken som helst knap for at stoppe alarmen, eller tryk pa® tasten for at slette
programmet.

LYDALARM

Ved afslutningen af hver forudindstillet funktion lyder en alarm, som slukker automatisk efter 7
minutter. Tryk pa © tasten for at slukke alarmen straks.

Der er tre forskellige typer lydalarmer tilgaengelige pa apparatet. For at veelge mellem dem, skal
du trykke pa +/ - tasterne samtidig og derefter trykke pa @tasten, indtil "Tone” vises. Veelg
derefter den gnskede ydalarm ved at trykke pa knappen.



6. Brug gaskomfuret

Sorg for, at flammedaekslerne, breenderdaeksler og grydestotter er monteret korrekt.

““{ Under normal drift bliver apparatet meget varmt. Vaer derfor forsigtig. Lad ikke baorn naerme sig
WIS gpparatet. Lad ikke kogepladen sta uden opsyn, mens den er teendt.

6.1 Taending af braenderne

Alle knapperne pa kogepladens breender har falgende symboler:

®  position for hane
0 Hgj flamme

0 Lav flamme

Indstillingen for lav flamme findes ved at dreje knappen helt mod uret. Alle mellemliggende
indstillinger skal veelges mellem hgj flamme og lav flamme, aldrig mellem haj flamme og

0 slukket.
Ved brug af braenderen med dobbeltbraender : hvis du under brug af kogepladen
bemeerker, at flammen aendrer konsistens eller sprutter, skyldes det den kontinuerlige kraft,
ﬂ som denne type braender kreever, og det bor betragtes som normalt.

6.1.1 Teending med ét tryk
Kogepladens braendere er udstyret med et "one-touch” taeendingssystem. For at taeende
en af breenderne skal du trykke pa knappen, der svarer til den enskede breender, og dreje
den mod uret til lav indstilling . Hold knappen nede for at aktivere det automatiske "one-
touch” teendingssystem. Nar breenderen er teendt, skal du holde knappen nede i cirka
10 sekunder for at tillade sikkerhedsventilen at abne. | tilfeelde af stromafbrydelse kan
breenderen ogsa teendes med en taendstik (se afsnit “6.1.2 Manuel taending”).

ﬂ Skulle braenderen slukke ved et uheld, blokerer sikkerhedstermoelementet gasstrommen,
selv nar hanen er aben.

tidsrum ikke fungerer, skal du stoppe med at trykke pa knappen, abne vinduet og vente
1 minut, for du prever igen. Hvis flammen slukker ved et uheld, skal du dreje knappen til

Enheden bor ikke vaere aktiveret i laengere end 15 sekunder. Hvis den efter dette
A slukket position og vente mindst 1 minut, for du forseger at taende braenderen igen.

6.1.2 Manuel taending

For at teende en af breenderne, skal du fare en teendt taendstik hen til breenderen, trykke pa den tilsvarende
knap og dreje den mod uret til minimumsindstillingen. & Slip knappen.

6.2 Sluk for braenderne
Ved afslutningen af tilberedningen skal du dreje knappen tilbage til positionen

6.3. Unormal drift

Enhver af folgende punkter betragtes som unormal drift og kan kreeve service:

¢ Gule flammeleengder pa kogepladens braenderflamme.

¢ Sodaflejringer pa kogegre;.

e Braendere, der ikke taender ordentligt.

® Braendere, der ikke forbliver taendt.

¢ Braendere, der slukkes af skabslager.

e Gastilfarselshaner, der er svaere at dreje.

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, kontakt den autoriserede serviceudbyder i dit omrade.
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7. Brug kogepladen

Kogepladen er udstyret med én varmegenerator pr. madlavningszone. Hver generator, der er
placeret under den keramiske glasoverflade, skaber et elektromagnetisk felt, som inducerer
en termisk strom i bunden af gryden.

Ved induktionsmadlavning overferes varmen ikke fra en varmekilde, men skabes af induktive
stremme direkte i gryden.

Fordele ved induktionsmadlavning:

e Energibesparelse takket veere direkte overforsel af energi til gryden, sammenlignet med
traditionel elektrisk eller gasmadlavning.

* Sikkerhed, da energien kun overfores til gryden, der star pa kogepladen.

» Meget effektiv energioverfersel fra induktionskogeomradet til grydbundens base.

e Hurtig opvarmning.

e Mindre risiko for forbraendinger, da madlavningsfladen kun opvarmes ved grydebunden.

e Mad, der spildes, kleeber ikke til kogepladens overflade.

7.1. Generelle advarsler

Fjern alle labels og selvklaebende maerkater fra keramikglasset.
For du tilslutter apparatet til strom, skal du sikre dig, at det har staet i rumtemperatur i
mindst 2 timer.

Personer med pacemakere eller andre lignende enheder skal sikre sig, at driften af deres
enheder ikke bliver pdvirket af induktionsfeltet, hvis frekvensomrade ligger mellem
20 og 50 kHz.

* Beer ikke metalgenstande eller halskaeder, der er i direkte kontakt med kroppen. Nar du befinder dig inden
for induktionskogepladens varmefelt, kan disse overophede og medfere risiko for forbraendinger. Ikke-
magnetiserbare metaller (f.eks. guld eller selv) udger ikke denne risiko.

¢ Genstande med magnetstriber (kreditkort, adgangskort, disketter osv.) ma ikke placeres teet pa apparatet,
mens det er teendt.

e Opvarm ikke konserves- eller andre forseglede beholdere. Det tryk, der opbygges inde i beholderen under
opvarmning, kan fa den til at eksplodere.

* Placer ikke metalgenstande som keokkengrej eller bestik pa overfladen af kogepladen, da de kan
overophede og medfare risiko for forbraendinger.

* Metalgenstande som knive, gafler, skeer og lag ber ikke placeres pa kogepladeoverfladen, da de kan
blive varme.

¢ Dzek aldrig apparatet med et kleede eller en beskyttelsesdug. Det kan blive meget varmt og anteende.

¢ Brug ikke glasoverfladen pa kogepladen som en bordplade eller arbejdsflade.

¢ Sorg for, at ingen kabler fra fastmonterede eller bevaegelige apparater kommer i kontakt med glasset eller
den varme gryde.

Eventuelle skader som folge af brugen af gryder, der ikke er egnede til induktionsmadlavning,
eller af aftagelige tilbehar mellem gryden og varmelementet, vil annullere garantien.
Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader pa kogepladen eller relaterede skader, der
opstar som felge af forkert brug.
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7.2 Automatisk fordeling af varmeeffekt.

Den maksimale anvendelige effekt fordeles blandt de aktive varmeelementer; det sidst indstillede effekttrin
har prioritet over de tidligere indstillinger pa de gvrige varmeelementer.

Effekten fordeles automatisk blandt de tre varmeelementer til venstre (A) og de to til hgjre (B).

A B
1 2 3
RADIANT ELEMENT
3 200 3 230 O 220
POWER (W) 1850 2300 2100
POWER WITH BOO§TER FUNCTION (W) 3000 3700 3700
(ref. section “7.6.3”)
TOTAL MAXIMUM POSSIBLE POWER (W) 3700 3700
Ve a ,.,,,\\\
SELECTED POWER LEVEL 1 2 3 4 5 9 / A@,,_,—\‘“\
/,/ P/ // ) \\f \\
[9/ =
r )
% POWER SUPPLIED 3 6.5 11 15.5 19 45 {‘ ,/2/
AN S
5 4 -

Nar du bruger flere varmeelementer samtidigt, kan det sidst aktiverede element bevare
den indstillede veerdi, hvilket kan ga ud over de tidligere indstillede elementer, som derefter
kan blive pavirket af en reduktion i effekten. Nar det sidste varmeelement aktiveres, vil
veerdierne pa displayene for de tidligere indstillede elementer begynde at blinke og automatisk

vise den nye lavere effekt, der leveres, eller veerdien.

Hvis opvarmningsveaerdien for et af varmeelementerne reduceres manuelt, vil forskellen i effekt
blive omfordelt blandt de gvrige elementer.



Brugsanvisning @
7.3 Tabel over energiregulering

Tabellen nedenfor angiver de effekttrin, der kan indstilles, og den type mad, der kan tilberedes ved hvert trin.
Veerdierne kan variere afhaengigt af meengden af mad og personlig smag. Drej knappen for at indstille den
onskede effektveerdi.

Drej knappen for at vise den faktiske onskede effektvaerdi, mens den valgte med knappen kun er vejledende.

(=)

For opvarmning af mad, holde sma maengder vand i kog, lave segge- eller smarbaserede
saucer.

Til tilberedning af faste og flydende fedevarer, holde vand i kog, optening af frosne
3-5 fodevarer, stegning af 2-3 &g, tilberedning af frugt og grentsager, generel madlavning.

Til tilberedning af kad, fisk og grentsagsretter, mad med mere eller mindre vaeske,

)

6-8 fremstilling af syltetaj osv.
6 9 Til stegning af kad eller fisk, boffer, lever, brunering af kad eller fisk, ag osv.
P Til friturestegning af kartofler mv., samt til hurtigt at koge vand.

7.4 Teending af induktionskogepladen for forste gang

Rengor kogepladen med en fugtig klud, og ter derefter overfladen grundigt af.
n Brug ikke rengeringsmidler, der kan risikere at forarsage blalige misfarvninger pa
glasoverfladen.

Nar kogepladen teendes forste gang, lyser displayene pa alle varmeelementer samtidig
og viser symbolerne § som vist pé figuren; displayene slukker derefter straks uden at
udsende nogen lyd.

InmnccaucCction

Hvis en eller flere knapper ikke er i “0”-position, nar kogepladen teendes ferste gang, lyser de
relevante display som normalt, men varmeelementet fungerer ikke.
Nar du drejer pa knappen, viser det relevante display det tilstadende symbol, som indikerer,
at varmeelementet ikke har fungeret. Elementet vil forst fungere korrekt igen, nar knappen

o indstilles tilbage til “0”-positionen, og en ny effektvaerdi indstilles.
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7.5 Pot detection

En elektronisk sensor registrerer, om en gryde er til placeret eller ej pa varmeelementet. Hvis
gryden er uegnet til induktionsmadlavning (se afsnit “7.5.1”) eller hvis gryden er for lille (se
tabellen “MINIMUM DIAMETER” nedenfor), vises det tilstodende symbol.

Q Hvis en gryde fjernes fra varmeelementet under madlavning uden forst at have vendt den
/| relevante knap til “0”-position, vil den tidligere indstillede effektvaerdi, som vises pa det relevante

-

© display, automatisk blive erstattet med symbolet Y.

Hvis gryden placeres korrekt tilbage pa varmeelementet, slukkes symbolet g , 09
madlavningen fortsaetter som normalt; ellers, efter 10 minutter, slukkes symbolet, knappen skal
vendes tilbage til “0”-positionen, og en ny effektvaerdi skal indstilles, for varmeelementet kan
anvendes igen.

Hvis en knap drejes til en hvilken som helst position, fer der placeres en gryde pa
varmeelementet, viser det relevante display den indstillede effektvaerdi og erstatter den derefter
straks med symbolet ¥ (varmeelementet stér pa standby i 10 minutter). Hvis en gryde i
mellemtiden placeres korrekt pa varmeelementet, vil madlavningen begynde; ellers aktiveres
varmeelementet ikke, og symbolet Y slukkes. For at genaktivere varmeelementet skal den
relevante knap vendes tilbage til “0”-positionen, og en ny effektvaerdi skal indstilles.

Begrasnsninger for pot detection: diameteren af grydebunden vises som en cirkel eller
omkreds pa madlavningszonen.

il : 2 022

MINIMUM
DIAMETER 145 180 145

o | (mm)
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7.5.1 Gryder og pander, der er egnede til induktionsmadlavning

Induktionsgryder har forskellig ydeevne og effektivitet; kvaliteten af de gryder, der bruges, kan
pavirke resultatet af den enskede madlavning og kan have indflydelse pa induktionsydeevnen.

Producenter angiver normalt, om deres kogegrej er egnet til induktionsmadlavning.
Piktogrammet viser den type symbol, der bruges til at angive egnethed til
induktionsmadlavning, og som normalt findes pa bunden af panden.

Brug kun gryder og pander med helt flade og glatte bunde, der er egnede til
induktionsmadlavning.

Kokkengrej, der bruges til induktionsmadlavning, skal vaere lavet af ferrolegeringer eller ferritisk
stal, veere magnetiserbart og have en tilstreekkeligt tyk bund.

For at kontrollere, om panden er egnet, skal du blot holde en magnet ved bunden af den: Hvis
den tiltraekkes, er panden egnet til induktionsmadlavning. Hvis du ikke har en magnet, kan du
heelde lidt vand i panden, placere den pa en madlavningszone og teende for kogepladen.
Visse gryder kan afgive lyd, nar de placeres pa en induktionszone. Denne lyd indikerer ikke
nogen fejl pa apparatet og pavirker ikke madlavningsprocessen.

EGNET KOGEGREJ UEGNET KOGEGREJ
e Emaljeret ferritisk stal-kekkengrej med tyk e Kobber, ikke-flerlags rustfrit stal, aluminium,
bund. ildfast glas, tree, keramik og terrakotta.

¢ Ferrojerns-kagkkengrej med emaljeret bund.

e Flerlags rustfrit stal, rustfrit ferritisk stal eller
aluminium-kekkengrej med specialbund til
induktionsmadlavning.

7.6 Teending af varmeelement

ﬂ For du aktiverer en varmezone, skal du placere en passende gryde pa den relevante zone.

Nar du drejer en af knapperne med uret, afgives en biplyd, og alle displayene teendes; den, der
svarer til den drejede knap, viser den valgte effektvaerdi, mens de andre viser vaerdien ﬂ

Nar du drejer pa en anden knap, afgives der ikke biplyd, og displayet viser den effektvaerdi, der
er indstillet for den knap.

7.6.1 /Endring af effektniveau SN
Hver knap har en gradueret skala, der stiger med uret fra niveau ”0” til niveau ,/”}k@;\\
il Y H . / @ Y
9”. Opvarmningskraften for varmelegemerne eges ved at dreje knappen med  / ? A
uret fra position ”0”, og reduceres ved at dreje knappen mod uret fra sin | {
position. ,
Knappens standardposition svarer til niveau "0” Ny - 94
(veerdien g pa den tilherende skeerm). T

Drej knappen for at indstille den onskede effektvaerdi (se tabel i afsnit ”7.3”). Drej knappen for
at vise det aktuelle onskede effekttrin, mens det valgte trin med knappen kun er vejledende.

At dreje knappen med uret forbi effekttrin ”9” vil resultere i et klik og et lydsignal, som
aktiverer "Booster”-funktionen, angivet pa displayet med symbolet £ ; derefter skal knappen
placeres pa niveau ”9” (se afsnit ”7.6.3").



7.6.2 Hurtigopvarmning
Denne funktion ger det muligt at na det enskede effekttrin hurtigere, men den
forbliver aktiv i en meget begreenset periode.

Start fra ”0”-positionen, drej knappen mod uret, indtil den klikker, og hold
den i denne position i 2 sekunder; displayet lyser op og viser det tilknyttede

e symbol. Du vil derefter have 10 sekunder til at dreje knappen til det snskede
effekttrin; displayet vil begynde at blinke og veksle mellem symbolet /-7 og det
nye effekttrin, som er indstillet med knappen.

Den folgende tabel viser de hurtige opvarmningstider til de forskellige effekttrin.

VALGT EFFEKTTRIN 1 2 3 4 5 6 7 8 9

VARIGHED | SEKUNDER 48 144 230 312 408 120 168 216 -

7.6.3 Booster
Drej knappen med uret forbi effekttrin ”9”, indtil du hgrer et klik og et lydsignal
(displayet viser det tilharende symbol); drej derefter knappen tilbage pa niveau

“9,’. —
o
, Knappen skal vaere korrekt placeret p& niveau “9”; ellers vil symbolet £, der ///F;/B’ﬁ{\;\\

’ vises pa displayet, blive erstattet af fejlkoden r’ som indikerer deaktivering lf“ e \.51"“‘.‘
af varmeelementet. Folg instruktionerne i afsnit “7.6.9” for at genoprette ‘-‘.“8‘-\ /"2
varmeelementet. N,/

Den maksimale opvarmningstid med Booster-funktionen er 10 minutter.

Ved udlgbet af den maksimale opvarmningstid blinker symbolet £ i et par
sekunder, og effekten nulstilles automatisk til vaerdien 9

Med Booster-funktionen aktiveret kan der gentages flere pa hinanden felgende
cyklusser.

7.6.4 Opvarmningsfunktion

Denne funktion opvarmer bunden af en gryde egnet til induktionskogning

(se afsnit “7.5.1”) til 45 °C, mens en konstant temperatur (*) opretholdes
0 0 o inde i gryden. Den er nyttig til at holde tidligere tilberedt mad varm i gryden

og dermed optimere energiforbruget. Den maksimale tid for konstant

opvarmning er begraenset til 120 minutter.

Drej knappen med uret mellem position “0” og effekttrin “1”.

Den tilsvarende visning viser det tilstedende symbol i tre trin

(opvarmningskraften justeres automatisk).

43
TRIN 1 - 2 - 3 -
(*) KONSTANT . . .
TEMPERATUR 42°C oc sc
De tre forudindstillede trin for konstant temperatur er fastsat baseret pa de bedste gryder;
ﬂ kvaliteten sdvel som diameteren af de anvendte gryder kan have en betydelig indvirkning pa
de forudindstillede temperaturer.
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7.6.5 Bro-funktion
Denne funktion “brobygger” de to hgjre varmelegemer (foran og bagved) til
én enkelt kogezone, som kun kontrolleres af den anden knap til hgjre.

g g Booster-funktionen kan ikke anvendes, nar bro-funktionen er aktiv.
] 0

De to sidste knapper til hgjre drejes samtidigt med uret

@ | (forbi effekttrin ”9”, indtil de klikker og en lyd signaleres) /@\ T\
til position “P” og hold dem i denne position i mindst //pj,ﬁ- RN /&5*’—“'"\}\
2 sekunder (de tilsvarende displays viser de vedlagte ;“‘9/ Y \\?\ “-"/9‘./ % \,E\.‘
. symboler, som indikerer, at funktionen er aktiv). Drej den 'a.\f*"\ s' 1’;' k,\a\\ / 'J;‘
anden knap til hgjre til det snskede effekttrin. \7\\6? o Z/Z/ ‘\7\\‘3\_‘; 44 4

Hvis en gryde fjernes fra varmelegemerne under madlavningen og ikke erstattes inden for
10 minutter, deaktiveres funktionen automatisk.

° @
For at deaktivere funktionen manuelt skal knapperne returneres til position “0”.
7.6.6 Restvarme
Nar madlavningen er faerdig, og knappen er returneret til position “0”, viser
varmeelementets display det tilharende symbol, vekslende med vaerdien {], hvilket
indikerer, at varmeelementet netop er blevet brugt og stadig er varmt.
0 Symbolet A vil blinke i nogle sekunder, og derefter vil det blive konstant og forblive taendt,

indtil glassets temperatur er faldet under sikkerhedsniveauet.

7.6.7 Ventilation

Kolesystemet er fuldautomatisk. Kelebleeseren starter ved lav hastighed, nar den
varmeudvikling, der genereres af det elektroniske system, nar et bestemt niveau.
Ventilationen @ges til hgj hastighed, nar kogepladen bruges intensivt. Keleblaeseren
reducerer sin hastighed og stopper automatisk, nar det elektroniske kredsleb er
tilstreekkeligt afkolet.

7.6.8 Overophedning

Induktionskogepladen er udstyret med en sikkerhedsanordning, der beskytter de interne
elektronikmoduler mod overophedning. Denne enhed kraever ingen brugeropmaerksomhed
og gor det muligt at bruge kogepladen med tillid og uden risiko for overophedning.

7.6.9 Deaktivering af et enkelt varmeelement

Ved at dreje en hvilken som helst knap mod uret og holde den i den position i mere
end 30 sekunder, vil det relevante display vise det tilstedende symbol for at angive, at
varmeelementet er deaktiveret.

Hvis knappen ikke er korrekt positioneret, vil det relevante display vise en fejlkode, /-'
der signalerer, at varmeelementet er deaktiveret. Det er ikke nodvendigt at kontakte
kundeservice; for at genaktivere varmeelementet skal du blot returnere knappen til position
“0” og indstille den onskede effektveerdi igen.

Denne funktion anbefales, hvis du onsker at deaktivere et enkelt varmeelement, hvis det er
defekt eller ikke fungerer korrekt.

Na&r varmeelementet er blevet repareret af det autoriserede tekniske supportteam, kan det
genaktiveres ved at dreje knappen mod uret igen og holde den i den position i mere end 30
sekunder.



7.7 Automatisk slukning
En automatisk timer teeller den tid, der er gaet siden den sidste effektvariation. Dette
bestemmer den maksimale opvarmningsvarighed, som varierer afhaengigt af den valgte effekt.

Hvis et varmeelement bliver teendt ved en fejltagelse (med en korrekt placeret gryde), slukker
det automatisk, nar den maksimale opvarmningsvarighed for den valgte effekt er naet.

=)
VALGT EFFEKTTRIN 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P ///A.f—————:j\
e
lo/ A=\
" 1]
MAKS. TID | MINUTTER 360 360 300 300 240 90 90 90 90 10 3\ /3/2/"
B
N 57_11./_///
7.8 Manuel slukning

Drej alle knapper til position “0”. Hver display vil vise en blinkende prik; som illustreret til
venstre. Efter 15 sekunder slukker alle displays, der heres et bip, og apparatet gar i standby.

7.9 Bornesikring
Varmeelementerne kan deaktiveres. Drej de forste to knapper

til venstre mod uret samtidig og hold dem i denne position i
mindst 2 sekunder, indtil alle display viser symbolet 4. . =

. ! - N 7 =2
O Efter et par minutter slukker symbolet L, men /\7a \.\E\_\ BP, \;
varmeelementerne aktiveres ikke, og de ovennaevnte sl 1) (4 B
lasesymboler vises pa alle displays, hvis en knap drejes. *\7\\}\ _/a//g/ \7\\6 /5//2/
s 4 SER

Deaktiveringen har ingen tidsbegreensning. En langvarig streamafbrydelse kan annullere
denne deaktivering.

For at genaktivere de varme elementer skal du dreje de forste to knapper til venstre mod
uret samtidigt.

7.10 Fejifinding
Hvis der opstar en fejl, skal du slukke for apparatet og afbryde den elektriske forsyning.

Forsgg ikke at bruge et defekt varmeelement, for det er blevet repareret af den autoriserede
tekniske support.

Eventuelle reparationer skal udelukkende udferes af kvalificeret personale. Abn ikke apparatet af
nogen grund.

Hvis glasoverfladen er beskadiget, skal du straks slukke for apparatet for at undga risikoen for
elektrisk sted og kontakte den tekniske support.

Hvis et varmeelement er defekt, kan de gvrige elementer stadig bruges normailt.

For at rydde fejlkoden fra displayene, skal du seette alle knapperne til position ”0” og indstille nye
effektveerdier.

Den folgende liste omfatter de mest almindelige fejl, hvis arsager kan afhjeelpes af brugeren eller
via den tekniske support.
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ARSAG

MULIG LOSNING

Kogepladen eller
kogezonerne taender ikke.

Apparatet er ikke korrekt tilsluttet stram.

Tilslut apparatet korrekt til strom.

Kogepladens lasefunktion er aktiveret.

Deaktiver lasefunktionen ved at falge
instruktionerne i afsnit 7.9.

Displayet viser symbolet

u

Der er ingen gryde pa kogepladen

Seet en egnet gryde korrekt pa plads ved at felge
instruktionerne i afsnit 7.5.

Gryden er ikke egnet til magnetisk
induktionsmadlavning.

Udskift gryden med en passende, som angivet i
afsnit 7.5.

Diameteren pa grydebunden er for lille til
kogepladen.

Udskift gryden med en passende, som angivet i
afsnit 7.5.

Displayet viser symbolet

’J

Knappen er ikke korrekt indstillet.

Det er ikke nodvendigt at kontakte kundeservice;
for at genoprette varmeelementet skal du blot
dreje knappen til position ”0” og indstille den
onskede effektveerdi igen.

Displayet viser fejlkode,
vekslet med bogstaver eller

-

Kontakt kundeservice og oplys den kode, der
vises pa skaermen.

Kogepladen eller en af
kogezonerne slukker.

Sikkerhedsapparatet er aktiveret. Apparatet
aktiveres, nér en kogezone ved en fejl er blevet
efterladt teendt.

2

Stil den relevante knap tilbage pa ”0”-position.

En tom gryde er blevet overophedet.

Fjern den tomme gryde fra kogezonen.

Ventilatoren bliver ved med
at kore, efter at kogepladen
er slukket.

Dette er ikke en fejl.

Ventilatoren bliver ved med at kore, indtil
kogepladen er afkglet. Ventilatoren slukker
automatisk.

8. Brug af den integrerede emhaette (Embrace 90 hood MB_S)

Emhaetten fungerer bade i recirkulationsmode (med metalfiltre, kulfiltre eller valgfrie plasmafiltre, med luften
recirkuleret internt) og i udsugningsmode (med luften udstadt udenfor gennem en kanal).

8.1 Installation af udsugningskanalen

Fer du udfgrer nogen operation, skal du slukke for strammen til apparatet.

For at bruge udsugningsversionen skal der installeres en udluftningskanal, der ikke
ma veere leengere end 5 meter. Begraens antallet af knaek/bgjninger pa kanalen, da
hver bgjning reducerer udsugningseffektiviteten med 1 meter (f.eks.: hvis der anvendes
2 x 90° bgjninger, ma kanalen ikke overstige 3 meter i l&engden). Undga pludselige
retningsaendringer.
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De folgende dele medfalger: flange C med 4 skruer D og samling F med plastforleengelse G, der maler 50 mm i
hgjden (tveersnit 220x90 mm).

For udluftningskanalen skal der anvendes en samling og en kanal (*) med samme tvaersnit; installationen, hvis
det onskes af brugeren, skal vurderes og udfores af en kvalificeret tekniker.

Folg disse trin:

1. Lasn de 2 skruer A og fijern beskyttelsen B, skru derefter de 2 skruer A helt tilbage pa plads.

2. Juster flangen C som vist, og fastger den ved at stramme de 4 skruer D.

3. Brug en flad skruetraskker til at skubbe ud og fierne den forudskarne del E.

4. Tilslut samlingen F som vist, og loft apparatet, juster fadderne afhaengigt af dimensionerne pa den kanal, der
skal installeres.

5. Indsaet forlaengelsen G i samlingen F, og installer derefter en samling og den relevante kanal med udlgbet med
retning til hajre eller venstre efter behov. Indszet kanalen i den forberedte position for at udlede den opsugede
luft udenfor lokalet, og til sidst forsegl alt omhyggeligt.

- R TS\
g __J< L ,
]ﬁi—ﬁ;//)&—! (*) not provided @ ﬁ g

: —  For du bruger emheetten, skal du sikre dig, at alle geeldende regler for luftudvinding

L uden for lokalet overholdes. Luften ma ikke udledes i en kanal, der bruges som aftreek
D'l for apparater, der drives af gas eller andre braendstoffer.
Undga at tilslutte emhaetten til kanaler, der er beregnet til bortledning af
forbreendingsgasser (kedler, skorstene osv.)
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8.2 Indsaet kulfiltre og metalfedtfiltre

Start med at indsaette kulfiltrene @) og derefter
fedtfiltrene @ ovenpa i de angivne positioner

gennem den centrale abning i kogepladen. /%
—
Kontroller altid, at alle filtre er korrekt installeret. / 7

R

Seet metalristen 3 pa plads for at deekke den
centrale abning i kogepladen.

Fjern filtrene i omvendt reekkefolge.

Fedtfiltrene kan rengores i handen ved at lade dem ligge i bled i ca. 1 time i kogende vand med
neutralt rengeringsmiddel, undga at baje dem, eller i en opvaskemaskine ved maks. 65 °C; brug
ikke aetsende, syreholdige eller alkaliske rengoringsmidler.

For at regenerere kulfiltrene: vask/skyl filtrene i opvaskemaskinen (det anbefales uden andre
opvaskedele); tor filtrene i ovnen ved maks. 90 °C i ca. 1 time.

Fi’eong%ring og regenerering af filtrene skal udferes i forhold til brug, mindst én gang hver 2.
maned.

Rengoaring og regenerering af filtrene anbefales for at gare udsugningssystemet mere effektivt og
forhindre opbygning af fedt og snavs, som kunne udgere en brandrisiko.

Metalristen kan rengeres i handen med vand og neutralt rengeringsmiddel, men ikke i
opvaskemaskinen.

Efter rengering af fedtfiltrene: skyl dem grundigt og lad dem luftterre i en vask eller et andet
sted; filtrene ma ikke dryppe af i deres plads i apparatet.

Ved utilsigtet indtraengning af vand eller anden vaeske pa metalristen og efterfelgende
ophobning i udsugningskanalen: sluk straks for emheetten, fiern risten og filtrene, og ter
grundigt med en blod kiud hvor det er nedvendigt; i tilfaelde af yderligere laekage eller dryp
anbefaler vi at teende ovnen i mindst 20 minutter.

Brug aldrig emhaetten uden at have metalfedftfiltrene indsat i deres pladser, da de er
essentielle for korrekt apparatdrift.

For at reducere dannelsen af kondens pa kogepladen og/eller i opbevaringsskuffen anbefales
en rumtemperatur pa over 20°C.

Teend for emhaetten for du begynder at lave mad; justér udsugningshastigheden afhaengigt af
maeengden af damp.

Undga at lave mad over dben ild; flammerne kan blive suget ind og beskadige emhaetten.

Lad emheetten kore efter madlavning, indtil al damp og lugt er fuldsteendig fjernet.



8.3 Touch-betjening

TAND/SLUK e Bergr symbolet for at starte udsugningen. Hastighed Il er standardindstillingen.
Slukker for udsugningsmotoren, mens emhaetten er teendt pa en hvilken som helst hastighed.

Betjen som angivet for at eendre udsugningshastigheden. Motoren kan ikke slukkes ved hjaelp af denne funktion;
hastigheden kan kun aendres efter at have startet emhaetten ved at berore symbolet @
Beror symbolet © for at slukke udsugningsmotoren.

LED-lys, der angiver den valgte udsugningshastighed.

TIMER e Bergr symbolet for at indstille automatisk slukning efter 10 minutters drift.
Den indstillede funktion signaleres ved, at LED-lys @ (indstillet hastighed) blinker.

Se ogsé afsnit 7 "Brug kogepladen".

8.4 Auto-sluk
Emhaetten slukker automatisk efter 4 timers uafbrudt drift siden sidste indstilling.

8.5 Maettede metalfedtfiltre

Efter 30 timers drift blinker alle LED-lys (C) samtidig for at indikere, at fedftfiltrene er maettede.
For at nulstille denne visuelle alarm, bergr symbolet i mindst 3 sekunder, ndr emhaestten er slukket.
Renger filtrene som beskrevet i afsnit “8.2”.
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9. Brug af ovnen

9.1 Generelle sikkerhedsanvisninger/advarsler

Naér ovnen eller grillen er i brug, kan de ydre vaegge og ovnderen blive meget varme.
Hold born veek fra apparatet.

Lad ikke born sidde pa ovndoeren eller lege med den.

Brug ikke doren som skammel.

Stil aldrig aluminiumskekkengrej eller folie pa ovnens bund, da dette kan forarsage
alvorlige skader pa ovnens emalje.

Undga at tilberede mad direkte pa ovnbunden.

Nar ovnen bruges for forste gang, eller efter en stramafbrydelse, vil displayet blinke
regelmeessigt og vise 000 .

For at indstille displayet, henvises der til afsnittet "TAND FORSTE GANG OG INDSTIL TIDEN"
pa side 28.

Forsag ikke at afmontere ovndgren uden forst at laese de relevante instruktioner grundigt (se
afsnit "12.1 Afmonter ovnlagen"): Haengslerne pa ovnlagen kan skade haenderne.

OPVARMNINGSSTOP | OVNEN
Hvis ovnen under normal drift stopper med at opvarme, og programmaeorens display begynder at
blinke og gar til nul, skal du kontrollere, om:

e der har veeret en stromafbrydelse.

Hvis blokeringen opstar igen efter genstart af tilberedningssprogrammet, betyder det, at
sikkerhedsanordningen er blevet aktiveret. Denne anordning traeder i kraft i tilfaelde af en
termostatfejl og forhindrer overophedning af ovnen. | sadanne tilfaelde anbefales det, at du ikke
forsoger at teende ovnen igen, men i stedet kontakter dit neermeste servicecenter.

9.2 Opbevaringsskuffe (kun tilgsengelig pa visse modeller)
Kogepladerne er udstyret med en opbevaringsskuffe under ovnen. Opbevar kun kogepladens
metaltilbehgr i opbevaringsskuffen.

e Skuffen bliver varm, mens ovnen er i brug; undga kontakt med de interne dele for at
undga forbraendinger.
e Opbevar ikke brandfarligt materiale som klude, papir eller lignende i opbevaringsskuffen.

9.3 Risiko for kondens

* Nogle tilberedninger med hgajt vandindhold kombineret med brug af visse funktioner
kan medfere kondensdannelse pa ovnens indvendige glas. For at undga dette, skal
du abne ovnderen i et par sekunder en eller to gange under tilberedningen.

¢ | ad ikke maden kole af i ovnen efter tilberedning for at forhindre kondensdannelse
pa ovnens indvendige glas, som kan dryppe ud af ovnen, nér deren dbnes.



9.4 Brug af den elektriske multifunktionsovn

Det sidste omrade pa tilberedningsdisplayet samt kontrolknapperne
pé hovedovnen pavirker ikke betjeningen af den sekundeere ovn. E5E508 o ‘@D

9.4.1 Teend ovnen for forste gang

Ved farste brug kan ovnen ryge eller — °C
udsende en skarp lugt pa grund af olie- ] . [ ]
eller fedtrester fra fremstillingsprocessen,

som kan give ubehagelige lugte eller \
smage til maden. For du lzegger mad 8

i ovnen, skal du opvarme den til den

maksimale temperatur i 30-40 minutter

med doren lukket og vente, indtil regen

eller lugten er ophert. & (|

For at undga forbraending fra damp i ovnen, folg disse trin:

Drej funktionsveelgeren til m eller til X funktionen .

Abn doren i to trin: Hold den delvist dben (ca. 5 cm) i 4-5 sekunder, og
abn derefter deren helt.

Hvis du skal justere maden, sa lad deren sta aben i sa kort tid som
muligt for at forhindre, at temperaturen i ovnen falder sa meget, at det
kan pavirke tilberedningen.

9.4.2 Traditionel tilberedning -
Drej funktionsvaelgeren til den onskede position [C] og temperaturvaelgeren til den onskede
temperaturveerdi (se afsnit “10.3.1”).

For differentieret opvarmning over eller under maden, skal funktionsveelgeren stilles til positionlj
(varme ovenfra) eller J (varme nedenfra). For mere jeevn opvarmning i hele ovnen, drej
funktionsvaelgeren til position =

Ovnen er udstyret med et automatisk kelesystem, der reguleres af derens temperatur.
Nar den maksimale temperatur er naet, aktiveres blaeseren automatisk og deaktiveres, nar
derens temperatur falder under den forudindstillede graense.

Blaeseren kan blive ved med at kare efter ovnen er slukket.

Hvis dette ikke sker, skal du slukke for apparatet og kontakte teknisk service straks.

9.4.3 Tilberedning med varmluft
Drej funktionsvaelgeren til position [¥]. Drej temperaturvaelgeren til den onskede
temperaturveerdi.

9.4.4 Tilberedning med varmluft + rotisserie
Drej funktionsvaelgeren til position [F]. Drej temperaturvaelgeren til den maksimale
temperaturveerdi.
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9.4.5 Madlavning med grill + rotisserie (med lukket dor)

Drej funktionsveelgeren til position ﬁ; drej temperaturveelgeren til den maksimale
temperaturveerdi. Grillen og rotisseriet fungerer samtidigt, hvilket ger det muligt at tilberede
maden pa rotisseriet.

9.4.6 Tilberedning med rotisseri (med lukket dor)
Hvis din ovnmodel har et rotisseri, skal du gore folgende:

e Skub kadet, der skal tilberedes, pa rotisseristangen A, og fastger det med de
justerbare gafler.

* Haeng krogen B gverst i ovnen som vist pa figuren.

* Placer rotisseristangen A i hullet C i ovnens kabinet; for du lukker ovnderen, skal
du sikre dig, at stangen A er korrekt indsat i hullet C (indsaet stangen og drej den let
frem og tilbage).

* Haeng den anden ende af rotisseristangen op pa krogen B (rullen pa stangen A er
placeret pa handtaget af krogen B).

¢ | uk ovndaren, og aktiver rotisseriet ved at dreje funktionsvaelgeren til positionen .

* Nar tilberedningen er feerdig, skal du &bne ovndgren og fjerne rotisseristangen ved
hjeelp af plasthandtaget D, som er skruet fast i bunden af stangen A.

9.4.7 Optoning

Drej funktionsvaelgeren til position [%] , og drej temperaturvaelgeren

til position ® : pa denne made aktiveres motorventilatoren, som
cirkulerer luften inde i ovnen og fremmer optening af frosne fadevarer.

9.4.8 Sluk ovnen
Ovnen slukkes ved at dreje temperaturvaelgeren tilbage til position ®.
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9.6 Brug af den elektriske varmluftsovn

Displayet for afslutning af tilberedning og funktionsvaelgeren pa

varmluftsovnen har ingen indflydelse pa betjeningen af grillovnen. m

= LA el O\

666666 C 666

B H

Varmluftsovnen er udstyret med et cirkulaert varmelegeme med
en ventilator placeret pa ovnens bagveeg.

I[I]I?‘ﬂ]ﬂ
[EI]I&DI]]_TJ

.

9.6.1 Taend ovnen for fogrste gang

Farste gang ovnen bruges, kan den ryge eller afgive en skarp
lugt pa grund af olieagtige rester fra fremstillingen, hvilket kan
give ubehagelige lugte eller smag til maden. For du seetter mad 0

i ovnen, skal du varme den op til maksimal temperatur i 30-

40 minutter med doren lukket og vente, indtil regen eller lugt
er ophort. 50
100
MAX .

For at undga, at damp fra ovnen skolder dig, skal du gere falgende:
drej funktionsveelgeren til "0"; abn deren i to trin: hold den delvist aben
(ca. 5 cm) i 4-5 sekunder, og abn den derefter helt. Hvis du har brug for ﬂ/” S
at justere maden, skal du holde deren aben i sa kort tid som muligt for :
at forhindre, at temperaturen inde i ovnen falder sa meget, at det gar
ud over madlavningen.

9.6.2 Tilberedning med varmluft

Drej temperaturveelgeren til den gnskede temperatur. Det er
muligt at justere grillhyldens position efter personlig smag og
forskellige madlavningsbehov.

9.6.3 Sluk ovnen
Ovnen slukkes ved at dreje temperaturvaelgeren tilbage til position "0".

45



Zr

9.7 Brug af grillovn med varmluft

ﬂ Grillovnsknappen pavirker ikke funktionen af varmluftsovnen.

Grillovnen med naturlig konvektion er udstyret med:

L m) ==
et varmeelement placeret i bunden; CICICICICICRONCICIC)
et varmeelement placeret gverst i ovnen (+ grill). = =

9.7.1 Taend for grillovnen for forste gang
Den forste gang grillovnen bruges, kan den begynde at ryge

eller afgive en skarp lugt forarsaget af olieagtige rester fra El
produktionen, som kan give ubehagelige dufte eller smag til ' 0
maden. For du seetter mad i ovnen, skal du taende grillovnen M

ved den maksimale temperatur i 30-40 minutter med doren
lukket og vente, indtil rag eller lugt er ophgrt.

50
Det er muligt at taende for grillovnen ved at dreje knappen til den O i
gnskede temperatur (fra 50 °C til MAX) eller funktion ®. 100
MAX .
* 150
200 ° @

9.7.2 Madlavning med grillen (med lukket dor)

Drej knappen til position O og lad grillovnen forvarme i cirka 5 minutter. For korrekt drift skal
grillristen placeres pa den anden skinnes position fra bunden. Det er muligt at variere grillristens
position efter personlig smag og forskellige madlavningskrav. Et kalesystem forhindrer, at
kontrolknappen bliver overophedet.

9.7.3

Drej knappen til den gnskede temperatur og placér maden pa den gnskede niveau (undga at
placere maden helt nederst); pa denne made vil maden blive tilberedt bade fra toppen og
bunden af de to varmelegemer.

For differentieret opvarmning over eller under maden, skal du indstille funktionsveelgeren til
position (varme ovenfra) eller (varme nedenfra).

9.7.4
Ovnen slukkes ved at dreje knappen tilbage til position "0".
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10. Forslag til madlavning

10.1 Forslag til korrekt brug af kogepladens braendere

der anvendes (se tabellen). Flammen fra
breenderen ma aldrig veere bredere end

diameteren pa gryden. Brug kogegrej med Burner Recipient diameter
en flad bund. Hvis muligt, brug gryder (in cm)

med lag, da det kraever mindre energi.

Diameteren af bunden pa kogegrej
skal matche diameteren pa den breender,
o

. Rapid from 24 to 26

For at reducere kogetiden for grentsager, -
kartofl b lidt d Semi rapid from 16 to 22
artorier osv., brug lidt vand. Auxiliary from 8 to 14
Wok from 24 to 26

10.2 Forslag til korrekt brug af induktionskogepladen

For at opna de bedste resultater og spare energi, skal du kun bruge kogegrej, der er
egnet til induktion. Diameteren af bunden pa kogegrejet skal veere den samme som
diameteren af cirklen pa kogeomradet (se afsnit “7.5”); hvis de ikke passer sammen, vil
energien ga til spilde.

Bunden af kogegrejet skal vaere af jernlegering eller ferritisk stal og fuldsteendig flad.
Den skal ogsé vaere helt ren og ter, ligesom glasset pa kogeomradet.

Brug ikke gryder med en ru, ridset eller beskadiget bund, da de kan ridse kogepladens
overflade.

ﬂ Sukker, syntetiske materialer eller aluminiumsfolier ma ikke komme i kontakt
med varmezonerne. Disse kan forarsage brud eller andre eendringer af glas-
keramikoverfladen ved afkoling. For du tilbereder sukkerholdige fodevarer, er det en
god idé at behandle glas-keramikoverfladen med et specielt silikonebaseret produkt for
at beskytte kogepladen mod eventuelle braendte madrester.

eoo000

Lad ikke tomme gryder sta pa kogeplade.

Undga at tabe genstande, selv sma, pa kogepladen.

Sand eller andre slibende materialer kan beskadige glasset.
Glasset kan blive ridset, hvis gryder placeres oven pa sliberester.
Ridser pavirker dog ikke kogepladens funktion.

Sorg for, at ventilatoren fungerer korrekt.
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10.3 Forslag til korrekt brug af ovnhen

Oven muligger optimering af madlavningen.

Det er muligt at tilberede mad traditionelt, med konvektion eller med grill.

Ovnens dor skal vaere helt lukket under alle typer madlavning.

Under madlavningen kan du hare en lyd, der ligner et "plop": dette skyldes varme/kulde-
effekten og er helt normalt.

10.3.1 Traditionel madlavning

Med denne type madlavning kommer varmen fra bade toppen og bunden. Det er derfor
bedst at bruge de centrale skinner. Hvis madlavningen kreever hgjere temperatur fra
bunden eller toppen, skal du bruge de nederste eller gverste skinner. Traditionel madlavning
anbefales til al mad, der kraever hgje tilberedningstemperaturer eller lang tid til brasering.
Dette system er ogsa anbefalet ved madlavning med gryder af terracotta, porceleen og
lignende materialer.

Den traditionelle funktion “everste og nederste varmeelementer” fungerer ogsa som ECO-
funktion (*): en innovativ funktion, der regulerer den overforte effekt inde i ovnrummet. Maden
opvarmes gradvist ved hjaelp af restvarme; da det tager laengere tid, er denne funktion velegnet
til at varme forberedt og tilberedt mad.

Hvis denne funktion ikke er nadvendig, og der er behov for at bruge varmeelementerne optimalt,
anbefales folgende handlinger:

- Forvarm ovnen ved at vaelge en anden funktion (f.eks. ‘ ) og en temperatur pa mindst 100°C;
- Nar ovnen har néet den indstillede temperatur (det orange lys slukkes), veelg den traditionelle
funktion [Z] og begynd at tilberede din mad.

ADVARSEL! Under brugen af ECO-funktionen, nar temperaturen nar 100°C, vil ECO-funktionen
blive deaktiveret, hvis ovndaren abnes og lukkes.

Nar ECO-funktionen er aktiv, er den indvendige ovnlampe slukket fra begyndelsen af
opvarmningen, den vil forst teende efter a4bning af ovnderen.

(*) Denne madlavningstilstand bruges normalt til at definere energiklasse og streamforbrug.

10.3.2 Madlavning med varmluft

Med denne madlavningstype opvarmes maden af forvarmet luft, der cirkuleres i ovnen
takket vaere en bleeser placeret pa ovnens bagveeg. Varmen nar hurtigt og jeevnt alle dele
af ovnen, hvilket gor det muligt at tilberede forskellige retter samtidig pa forskellige hylder.
Fugten fiernes fra luften, og det terre omrade forhindrer, at lugte og smage spreder sig og
blandes.

Muligheden for at tilberede pa mere end én hylde giver dig mulighed for at tilberede
mange forskellige retter samtidig. Smakager og mini-pizzaer kan tilberedes i tre forskellige
bageforme. Ovnen kan dog ogsa bruges til madlavning pa en enkelt hylde.

De nederste hylder kan bruges, sa det er lettere at overvage madlavningen.

Madlavning med varmluft er saerligt praktisk til hurtigt at bringe frysevarer tilbage til
stuetemperatur, til sterilisering af konserver eller hjemmelavet frugt i sirup og til sidst til
torring af svampe eller frugt.
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10.3.3 Madlavning med grillen

Varmen kommer fra toppen. Naesten alt ked kan grilles, med undtagelse af magert vildt og retter
som frikadeller. Kad og fisk, der skal grilles, skal let pensles med olie og placeres pa ristene.
Placeringen afhaenger af fedtindholdet: Jo lavere fedtindhold, jo naermere skal det placeres. Dette er
for at undga, at overfladen braender og at indersiden bliver utilstraekkeligt tilberedt.

Velegnet til: relativt tyndt ked; ristede sandwich.

Placer grillpanden pa det nederste niveau for at opsamle saft og fedt; haeld et glas vand i
grillpanden for at forhindre rag, der opstér pa grund af fedt, der overopheder.

10.3.4 Madlavning med ventilationsgrill

Ved at bruge kombinationen af grill og bleeser.

Denne madlavningstype ger det muligt for varmen at traenge gradvist ind i maden, selvom
overfladen er direkte udsat for grillen.

Velegnet til: tykkere kad; vildfugle.

10.3.5 Madlavning med kad og fisk

Kad, der skal tilberedes i ovnen, ber veje mindst 1 kg. Meget meort redt ked, der skal tilberedes rat
(som roastbeef, filet osv.), eller som skal veere godt stegt udenpa og bevare al saftigheden indeni,
kraever tilberedning ved hgje temperaturer i kort tid (200-250 °C).

Hvidt ked, vildfugle og fisk kreever tilberedning ved lave temperaturer (150-175°C).

Ingredienserne til saucen bar kun placeres i bageformen, hvis tilberedningstiden er kort; ellers bar
de tilsaettes i den sidste halve time. Kad kan placeres pa en ildfast plade eller direkte pa risten,
under hvilken drypbakken skal placeres for at opsamle saften.

Tryk pa kedet med en ske for at tiekke, om det er feerdigt.

Hvis det er fast, er det tilberedt. Vent mindst 15 minutter efter tilberedningen, for du skeerer i kadet,
for at undga at miste saften. For servering kan tallerkener varmes i ovnen ved lav temperatur.

10.3.6 Bagning

Piskede blandinger skal heenge ved skeen, da en overfladig vaeske vil forlaenge tilberedningstiden.
Sede sager kreever moderate temperaturer (generelt mellem 150-200 °C) og forudopvarmning (ca.
10 minutter). Ovndgren ma ikke dbnes for mindst 34 af tilberedningstiden er gaet.
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10.3.7 Anbefalede tilberedningstabeller

Tilberedningstider varierer afhaengigt af madens art, ensartethed og volumen. Vi anbefaler at
overvage dine forste forseg og kontrollere resultaterne, da ensartede resultater opnas ved at
tilberede de samme retter under de samme forhold. De falgende tre tabeller (1, Il og Ill) giver
retningslinjer.

TABEL OVER VARMLUFTS- OG TRADITIONELLE TILBEREDNINGSTIDER (I)

MZANGDE GUIDEPOSITION FRA TEMPERATUR TID |
TILBEREDNINGSMETODE KG. BUNDEN °c MINUT-

Varmluft Traditionel Varmluft Traditionel TER
=

Bagning o
Med pisket dej, i form 1 1-3 2 175 200 60
Med pisket de| pa bagepladen 1 1-3 2 175 200 50
Smordej, teertebund 0.5 15 3 175 200 30
Smordej med fu%tifg Q/Id 1.5 1-3 2 175 200 70
Smerde] med tort fyl ) 1 1-3 2 175 200 45
Blanding med naturlig haevning 1 1-3 1 175 200 50
Sma kager 0.5 1-3 3 160 175 30
Kod
Kalvekad 1 2 2 180 200 60
Oksekod 1 2 2 180 200 70
Engelsk roastbeef 1 2 2 220 220 50
Svineked 1 2 2 180 200 70
Kylling 1-1.5 2 2 200 200 70
Gryderetter
Oksegryde 1 1 2 175 200 120
Kalvegryde 1 1 2 175 200 110
Fisk
Filet, fiskesteak, torsk, hestemakrel, rodspaette 1 1-3 2 180 180 30
Makrel, pighvar, laks 1 1-3 2 180 180 45
Osters 1 1-3 2 180 180 20
Timbale
Pasta-timbale 2 1-3 2 185 200 60
Grontsags-timbale 2 1-3 2 185 200 50
Sgde og salte souffléer 0.75 1-3 2 180 200 50
Pizza og calzone 0.5 1-3 2 200 220 30
e Tiderne refererer til tilberedning pa kun én hylde; for flere hylder @ges tiden med 5-10 minutter.
e Tilberedningstiderne inkluderer ikke forvarmning, som tager ca. 15 minutter.
¢ Nar du tilbereder pa flere hylder, gives vejledning til den foretrukne position.
e For bef, kalv, svineked og kalkunstege, bade med ben eller udbenet, skal tiden eges med 20 minutter.
TABEL OVER TILBEREDNINGSTIDER MED GRILL OG VENTILATIONSGRILL (Il)
TRADITIONELGRILL ~ []
TILBEREDNINGSMETODE MZAENGDE KG. POSITION TEMPERATUR °C TID | MINUTTER
Kylling 115 3 MAX 30 PER SIDE
Ristede sandwiches 0.5 4 MAX 5 PER SIDE
Polser 0.5 4 MAX 10 PER SIDE
Svinekoteletter 0.5 4 MAX 8 PER SIDE
Fisk 0.5 4 MAX 8 PER SIDE
GRILL MED BL/ESER
TILBEREDNINGSMETODE MZAENGDE KG. POSITION TEMPERATUR °C TID | MINUTTER
Stegt svineked 1.5 2 170 180
Stegt okseked 1.5 3 220 60
Kylling 1.2 2 190 90
* Drypbakken til opsamling af tilberedningssaft skal altid placeres i den forste rille fra ovnbunden.
TABEL OVER OPTONINGSTIDER (lll)
OPTONING
TILBEREDNINGSMETODE MZENGDE KG. POSITION TID | MINUTTER
Faerdigretter 1 2 45
Kad 0.5 2 50
Ked 0.75 2 70
Kad 1 2 110

e Optoning ved stuetemperatur har den fordel, at den ikke aendrer smagen og udseendet af maden.
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11. Rengoring og vedligeholdelse

For rengering eller vedligeholdelse, skal du slukke for stromforsyningen til apparatet og
lukke for gasventilen.

Advarsel: Vedligeholdelse bar kun udferes af autoriseret personale.

Renger ikke apparatets overflader, mens de stadig er varme.

Brug kun egnede renggaringsmidler til at rengere apparatets overflader. Producenten
fraskriver sig ethvert ansvar og er ikke ansvarlig for skader, der opstar som folge af
brug af uhensigtsmaessige og/eller andre rengeringsmidler end de angivne.

Brug ikke tryk- eller dampvaskere til at rengoere apparatet.

11.1 Vedligeholdelsesplan
Der kraeves ikke regelmaessig vedligeholdelse af apparaterne bortset fra rengering.

11.2 Rengoring af rustfrie staloverflader

For at rengoere og bevare de rustfrie staloverflader, brug en oplgsning af varmt vand og
eddike eller neutral seebe. Heeld oplasningen pa en fugtig klud og ter staloverfladen
forsigtigt af. Skyl grundigt og ter af med en blod klud eller vaskeskin.

Brug under ingen omsteendigheder metal-svampe eller skrabere, da de kan beskadige
overfladerne. Brug kun ikke-slibende, ikke-skurrende svampe og, om ngdvendigt, trae-
eller plastredskaber.

11.3 Rengoring af emaljerede overflader

Renger med en ikke-slibende, ikke-skurrende svamp fugtet med neutral seebe og vand.
Fedtpletter kan nemt fijernes med varmt vand eller et produkt specielt til rengering af
emalje. Skyl grundigt og ter af med en blad klud eller et stykke hjorteskind.

Brug ikke produkter, der indeholder skuremiddel, skrubbeborster/svampe, staluld eller
syre, da dette kan gdeleegge overfladerne. Lad ikke syrer eller alkaliske stoffer (citronsaft,
eddike, salt osv.) st pa emaljen.

11.4 Rengoring af polerede overflader

Renger med en ikke-slibende svamp fugtet med varmt vand og neutral saebe eller med et
standard rengeringsmiddel til polerede overflader.

Skyl og ter grundigt af med en blad klud.

Skuremidler, grove stalsvampe, staluld eller syrer vil beskadige overfladerne.

Brug ikke alkohol.

11.5 Rengoring af traeoverflader, tilbehor og dele

Vi anbefaler at bruge rengeringsprodukter, der normalt er tilgeengelige pa markedet. Disse
produkter sikrer, at trecet bevares over tid. Hvis sddanne produkter ikke er tilgeengelige,
anbefales det at fijerne snavs sé hurtigt som muligt ved hjeelp af en klud fugtet med vand
og neutral saebe. Skyl grundigt og ter af med en blad klud. Fjern sterre belaegninger og
mere genstridige rester med en ridsefri skraber til trae eller en speciel svamp designet
til delikate overflader.

Brug under ingen omsteendigheder metal-svampe eller skarpe skrabere, da de kan
beskadige overfladerne.

Vask ikke treetilbehor og -dele i opvaskemaskinen. Hold dem terre og undga ekstreme
temperaturforandringer. Overdreven fugtighed og ekstreme temperatureendringer kan
uopretteligt deformere traetilbeher og -dele.

11.6 Rengoring af knapper og betjeningspanel

Renger knapperne og betjeningspanelet med en fugtig klud.
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11.7 Rengoring af riste og braendere

For at rengore ristene og kogepladebreenderne, fjern
dem fra deres placering ved at lofte dem opad som vist
pa figuren, og leeg dem i en oplesning af varmt vand

og ikke-skurrende neutral rengeringsmiddel i cirka ti
minutter. Skyl og ter grundigt.

Vask ikke braenderne eller pladerne i opvaskemaskinen.
Kontrollér altid, at ingen af breenderens abninger er
tilstoppede.

Sorg for at montere braenderen korrekt igen og kontroller,
at flammen er jeevn.

Vi anbefaler at udfere dette mindst en gang om ugen og
hver gang det er ngdvendigt.

11.8 Rengoring af teendror og termoelementer

For at sikre, at teendror og termoelementer fungerer
korrekt, skal de holdes rene til enhver tid. Kontrollér dem
regelmaessigt og renger dem om ngdvendigt med en
fugtig klud. Ter grundigt.

Eventuelle torre rester bor fjernes med en tandstik eller
nal, idet man er omhyggelig med ikke at beskadige den
isolerende keramiske del.

11.9 Rengoring af induktionskogepladen

Induktionskogepladen kraever ingen seerlig vedligeholdelse eller rengering. Hvis der
er breendte madrester omkring madlavningsomradet efter endt tilberedning, fjern
dem med en ridsefri skraber, skyl med vand og ter grundigt af med en ter klud.
Regelmeaessig brug af skraberen reducerer behovet for kemiske rengaringsprodukter.

For du flytter eller traeekker gryder over pa kogepladen, skal du sikre, at der ikke er

krummer eller urenheder, der kan forarsage ridser.

Brug ikke slibende/skurrende svampe eller rengaringsmidler. Undga at bruge
aggressive kemiske produkter som ovnrengaringsspray, pletfijernerprodukter eller andre
produkter sdsom badevaerelses- eller universalrenggringsmidler.

Pas p4a, at den varme glas-keramiske kogeplade ikke kommer i kontakt med plast,
aluminiumsfolie, sukker eller mad, der indeholder sukker. Disse stoffer kan beskadige
overfladen pa kogepladen og bear straks fijernes med en ridsefri skraber.

For du tilbereder sukkerholdige fodevarer, anbefales det at behandle den glas-
keramiske overflade med et specielt silikonbaseret produkt for at beskytte kogepladens

overflade mod brasndte madrester.




For at rengere overfladen pa den glas-keramiske
kogeplade, skal du gere folgende:

Fjern de starre belaegninger og mere genstridige rester
ved hjeelp af en ridsefri skraber eller en speciel svamp
designet til sarte overflader.

Vent, indtil kogepladens overflade er helt afkaelet, heeld et
par draber rengeringsmiddel pa og gnid med kekkenrulle
eller en ren klud. Alternativt kan du bruge en speciel
svamp designet til sarte overflader.

Tor kogepladens overflade over med en fugtig klud eller
med den tarre side af en seerligt dertil egnet svamp.

11.10 Rengoring af ovnen

For at bevare ovnen bedst muligt ber den rengeres regelmaessigt, helst hver gang den bruges, efter at den
er kolet af: pa den méade kan eventuelle rester fjernes lettere, og man undgar, at de braender fast naeste gang
ovnen bruges.

Renger de rustfri staldele og emaljerede dele som beskrevet i de tilsvarende afsnit “11.2 Rengering af rustfri
staloverflader” og “11.3 Rengering af emaljerede overflader”.

Tag alle de aftagelige dele ud og vask dem separat. Skyl og ter grundigt med en ren klud.

11.10.1 Rengoring af ovnens vagge

Brug aldrig rengaeringsmidler til at rengere denne type ovn.

Ovnens veegge kan rengeres med lys eddike og afterres med en klud fugtet med vand. Opvarm derefter
ovnen i mindst en time ved 150 °C for at lette rengeringen. Nar ovnen er kolet af, tarres den igen af med en
fugtig klud.

11.10.2 Rengoring af ovndoren

Vi anbefaler altid at holde ovnderen ren. Brug kekkenrulle, og ved genstridigt snavs brug en fugtig klud og et
husholdningsrengeringsmiddel.

Brug ikke skrappe, skurrende rengaringsmidler eller skarpe metalskrabere til at rengere ovnderens glas, da de
kan ridse overfladen, hvilket kan medfere, at glasset splintres.

- : Sprayprodukter til rengering af ovnen ma ikke bruges til at rengere bleeseren og
- temperatursensoren inde i ovnrummet.



12. Seerlig vedligeholdelse

Det er periodisk ngdvendigt at vedligeholde eller udskifte visse dele, der er udsat for
slid. Nedenfor gives specifikke instruktioner for hver type vedligeholdelse.

M For du udferer vedligeholdelse, skal du slukke for stremforsyningen til apparatet og
= 4§ lukke for gashanen.
12.1 Afmonter ovnlagen
Ovnlagen kan fjernes helt for at muliggere en mere grundig rengering.
Selvom denne operation er mulig, bar den ikke udferes af alle, da det kraever styrke til at
holde lagen oppe og en vis ekspertise til at seette den tilbage pa plads. Hvis du ikke er
sikker p4, at du kan gere dette, anbefaler vi, at du renger lagen uden at tage den af, eller i
seerlige tilfeelde at du kontakter det nsermeste autoriserede servicecenter.

For at fijerne deren, skal du gere falgende:

Abn ovndaren og friger sikkerhedslasen p& haengslerne ved at dreje de respektive stifter
A (én for hvert heengsel) bagud.

Luk deren delvist, indtil der ikke laengere er nogen speending pa fiedrene (deren vil danne
en vinkel pa ca. 30°).

Brug begge haender til at fore lagen mod lukning, mens du samtidig lafter den opad.
Drej den nederste del af Iagen udad for at frigere haengslerne B fra deres seeder.

Fremgangsmaden er som falger:

Losn skrue C en halv omgang for at gere det muligt at lofte
lasen fra hgjre mod venstre.

Loft de to lase og treek det indvendige glas ud.

For at saette glasset pa plads igen, folg ovenstaende
instruktioner i omvendt raekkefolge.
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For at rengere omradet mellem det yderste glas og det mellemliggende glas, brug
en blad berste i mellemrummet mellem glaspladerne, som vist pa s. 61.

For at montere deren igen, folg instruktionerne pa s. 61 i omvendt reekkefalge.
Nar haengslerne B er tilbage i deres seeder, skal du abne deren helt og montere

heengslernes sikkerhedslase igen ved at seenke de respektive stifter A (én for hvert
haengsel).

ADVARSEL: Efter montering af doren skal du altid sikre dig, at
haengslernes sikkerhedsldse er monteret korrekt.

12.2 Fjern sideriste (rammen)

Siderillerne kan fjernes for at rengere dem separat og for at lette rengeringen af
ovnens vaegge. Rillerne er fastgjort pa ovnens veeg i de tre punkter, der er angivet
med pile pa figuren (detalje 1).

Tryk nedad med dine fingre som vist i detalje 2 pa figuren, for at frigere rillerne fra
den gverste stift.

Loft opad og tag dem ud.

For at montere igen, skal du felge instruktionerne i omvendt reekkefalge. Saet den
nederste del af rillerne pa de respektive stifter og tryk derefter den overste del mod
ovnens veaeg, indtil hele rammen heegter sig pa stiften.
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12.3 Fjern og rengor den invendige ovnbleeser
Den indvendige blaeser i den ventilerede ovn kan kreeve periodisk rengering.
For at adskille blaeseren skal du gere folgende:

e Sorg for, at stromforsyningen til apparatet er slukket.

e Fjern alle indvendige komponenter (drypbakke, hylder).

¢ | gsne og fjern de fire skruer A fra daekslet.

¢ Fjern daekslet B.

* Brug en ment til at losne fastgoerelsesmetrik C til bleeseren (denne gevindretning er
omvendt; for at lesne skal du dreje med uret).

¢ Fjern bleeseren D og vask den ved at nedsaenke den i varmt vand og
opvaskemiddel. Brug aldrig slibende eller aetsende rengaringsmidler,
pulverprodukter eller metalskurepuder.

e Skyld blaeseren og ter den grundigt.

Monter blaeseren og daekslet igen ved at folge
instruktionerne i omvendt raekkefolge.

12.4 Udskift ovnpaeren

@ For du udferer vedligeholdelse, skal du slukke for stramforsyningen til apparatet.

Folg disse trin:

e Abn ovndoren.

e Skru glasbeskyttelsesheetten af ved at dreje den mod uret.
e Skru paeren ud og erstat den med en ny, der er egnet til ™ ((U‘
haje temperaturer (300 °C) med fglgende egenskaber: ——\ NP /
Spzending 230V /50 Hz
Spaending 230 VIN~ /50 Hz — 1T
Effekt 25 W (halogen bulb)
%E @
Tilbehor G9 =

¢ Monter glasdaekslet igen og taend for strammen. Det er muligt at kontrollere, at ovnlyset
fungerer, selv nér deren er lukket, ved at dreje funktionsveelgeren til position [£F],
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REKLAMATION

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt,
geeldende fra den dokumenterede kobsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslon og
karsel. Ved henvendelse om service ber De oplyse produktets navn og serienummer. Disse
oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen,

sa de har dem ved handen. Det gor det lettere for servicemontgren at finde de rigtige
reservedele.

Reklamationsretten daekker ikke:

¢ Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ VVed misvedligeholdelse — herunder gaelder ogsa mangel pa rengering af produktet
e Ved brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

¢ Ved reparation udfert af ikke-fagmaend

¢ Ved transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
e Hvis der er brugt uoriginale reservedele

e Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

® Hvis ikke installationen er sket som anvist

e Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet

e Defekte paerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende
en sag mellem kunden og forhandleren. | tilfaelde, hvor kunden selv har staet for
transporten af produktet, patager leverandgren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt.
transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes omgaende og senest 24 timer efter, at
varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundede servicebesog

Hvis man tilkalder en servicemontar, og det viser sig, at man selv kunne have rettet
fejlen, ved fx at folge anvisningerne her i brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i
sikringsskabet, pahviler det Dem selv at betale for servicebesgget.

Erhvervskob

Erhvervskab er ethvert kob af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning,
men anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller
bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskab ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er
beregnet til alImindelig husholdning.

SERVICE

Service skal anmeldes til vores servicepartner: Dansk Total Service via deres hjemmeside —
eller TLF 70 13 02 22 / https://service.witt.dk/service/da/appliances/service.aspx

e Formular udfyldes af forhandler eller slutbruger.

e DTS handterer sagen.

e Fabrikat, model, serienummer, evt. produktnummer, kebsdato, forhandler, fejlbeskrivelse,
kundeoplysninger, skal oplyses.

Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader,
hvis sikkerhedsanvisninger ikke overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke
overholdes.

Forbehold for trykfejl
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