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Kare kunde,

Tak for, at du har valgt vores induktionskogeplade.
For at bruge apparatet pa den bedst mulige made anbefaler vi, at du leeser denne brugsanvisning
omhyggeligt og gemmer den til senere reference.
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SIKKERHED

Forholdsregler for brug

Pak alle materialerne ud.

Apparatet skal installeres og tilsluttes af en autoriseret montgar.
Producenten kan
ikke gares ansvarlig for skader, der skyldes forkert montering
eller tilslutning.

For at kunne anvendes skal apparatet veere veludstyret og
installeret i kokkenenhed og en tilpasset og godkendt
arbejdsflade.

Dette husholdningsapparat er udelukkende beregnet il
tilberedning af mad, ikke til nogen anden brug i husholdninger,
kommercielt eller industrielt.

Fjern alle maerkater og klaeebemidler fra det keramiske glas.
Undlad at foretage aendringer af kogepladen.

Kogepladen ma ikke bruges fritstaende eller som
arbejdsoverflade.

Apparatet skal jordes og tilsluttes i overensstemmelse med
lokale standarder.

Brug ikke forlaengerledninger til at tilslutte det.

Apparatet kan ikke bruges oven pa en opvaskemaskine eller en
tarretumbler, da damp kan beskadige elektroniske apparater.
Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af ekstern
timer eller separat fjernbetjeningssystem.

Brug af apparatet

Sluk for varmezonerne efter brug.

Hold @je med madlavning med fedt eller olie: det kan hurtigt
antaende.

Pas pa ikke at breende dig under eller efter brug af apparatet.
Sgrg for, at ingen ledninger fra faste eller bevaegelige apparater
kommer i kontakt med glasset eller den varme gryde

Opbevar ikke magnetiserbare  genstande  (kreditkort,
lommeregnere og disketter) taet ved en teendt kogeplade, da de
derved kan beskadiges.



Genstande af metal sasom knive, gafler, skeer og 1&g bar ikke
placeres pa kogepladen, da de kan blive varme.

Generelt ma der ikke placeres andre metalgenstande end
kogegrej pa glasoverfladen. Hvis kogepladen aktiveres utilsigtet,
eller der er resterende varme, kan disse varme, smelte eller
endda braende.

Tildeek aldrig apparatet med et klzede eller et beskyttelseslag.
Dette bliver meget varmt og kan bryde i brand.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og derover samt
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden, hvis de har faet opsyn eller
instruktion i brugen af apparatet pa en sikker made og forstar de
relaterede farer.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden
opsyn.

Forholdsregler for ikke at beskadige apparatet

Kogegrej med ujaevn eller beskadiget bund (ikke emaljerede
stgbejernsgryder) kan beskadige det keramiske glas.

Sand eller andre slibende materialer kan beskadige keramisk
glas.

Undga at tabe genstande, selv sma, pa det vitrokeramiske glas.
Undga at ramme glassets kanter med gryder.

Sgrg for, at apparatets ventilation fungerer i henhold il
producentens anvisninger.

Placer eller efterlad ikke tomme gryder pa vitrokeramiske
kogeplader.

Sukker, syntetiske materialer eller aluminiumsplader ma ikke
komme i kontakt med varmezonerne. Dette kan forarsage brud
pa eller andre aendringer af det vitrokeramiske glas ved afkaling:
Sluk for apparatet og tag dem straks ud af den varme varmezone
(pas pa du ikke braender dig).

ADVARSEL: Madlavning pa en kogeplade med fedt eller olie
uden opsyn kan veere farligt og kan resultere i brand
FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal veere overvaget. En
kortvarig tilberedningsproces skal overvages kontinuerligt.
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e ADVARSEL: Fare for brand: placer ikke genstande pa
kogefladen.
e Placer aldrig en varm beholder over betjeningspanelet.



Hvis der er placeret en skuffe under det indlejrede apparat, skal
du serge for, at afstanden mellem skuffens indhold og den
nederste del af apparatet er stor nok (2 cm). Dette er afggrende
for at garantere korrekt ventilation.

Leeg aldrig breendbare genstande (f.eks. sprays) i skuffen under
den vitrokeramiske kogeplade. Eventuelle bestikskuffer skal
veere varmebestandige.

Forholdsregler i tilfaelde af fejl pa apparatet

Hvis der opdages en defekt, skal du slukke for apparatet og
slukke for stramforsyningen.

Hvis det keramiske glas er revnet eller knust, skal du tage stikket
ud af stikkontakten og kontakte eftersalgsservice.

Reparation skal udfgres af specialister. Abn ikke apparatet selv.
ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for
apparatet for at undga risiko for elektrisk stad.

Hvis stremledningen er beskadiget, skal den udskiftes med et
kabel eller specialsaet, som kan fas hos producenten eller
dennes eftersalgsservice.

Andre forholdsregler

Serg for, at kogegrej altid er placeret midt pa kogezonen.
Kogegrejets bund skal deekke mest muligt af kogezonen.
Brugere med pacemaker skal veere opmaerksomme pa, at
magnetfeltet kan pavirke dens funktion. Vi anbefaler at kontakte
forhandleren eller en leege.

Brug ikke beholdere af aluminium eller syntetiske materialer: de
kan smelte pa varme kogezoner.

FORSYJG ALDRIG at slukke ild med vand. Sluk i stedet for
apparatet, og kveel ilden. f.eks. med et 1&g eller et brandteeppe

BRUG AF DARLIG KVALITET KOGEGREJ ELLER

INDUKTIONS-ADAPTERPLADE (TIL IKKE-MAGNETISK |/\
KOGEGREJ)

MEDFQRER BORTFALD AF GARANTIEN PA

PRODUKTET.

| SA FALD KAN PRODUCENTEN IKKE HOLDES

ANSVARLIG FOR SKADER PA KOGEPLADEN

OG/ELLER OMGIVELSERNE.




BESKRIVELSE AF APPARATET

Tekniske data

Type WIP60ICW WIP78ICW
Total effekt 7400 W 11100 W
Energiforbrug for kogepladen 167,1 Wi/kg 166,1 Wt/kg
ECkogepIade**

Forreste venstre varmezone 220x180 mm 220x180 mm
Minimum registrering @ 100 mm @ 100 mm
Nominel effekt* 2100 W 2100 W
Booster-effekt* 2650 /3700 W | 2650/ 3700 W
Standardiseret kogegrej-kategori** A A
Energiforbrug ECcw™* 169,9 Wt/kg 169,9 Wt/kg
Bageste venstre varmezone 220x180 mm 220x180 mm
Minimum registrering @ 100 mm @ 100 mm
Nominel effekt* 2100 W 2100 W
Booster-effekt* 2650 /3700 W | 2650/ 3700 W
Standardiseret kogegrej-kategori** B C
Energiforbrug ECcw** 170 Wt/kg 158,5 Wt/kg
Bageste hgjre varmezone 220x180 mm 220x180 mm
Minimum registrering @ 100 mm @ 100 mm
Nominel effekt* 2100 W 2100 W
Booster-effekt* 2650 /3700 W | 2650/ 3700 W
Standardiseret kogegrej-kategori** B B
Energiforbrug ECcw™* 170 Wt/kg 170 Wt/kg
Forreste hgjre varmezone 220x180 mm 220x180 mm
Minimum registrering @ 100 mm @ 100 mm
Nominel effekt* 2100 W 2100 W
Booster-effekt* 2650 /3700 W | 2650/ 3700 W
Standardiseret kogegrej-kategori** C B
Energiforbrug ECcw** 158,5 Wit/kg 170 Wt/kg
Bageste midterste varmezone - 220x180 mm
Minimum registrering @ 100 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2650/ 3700 W
Standardiseret kogegrej-kategori** A
Energiforbrug ECcw™* 169,9 Wt/kg
Forreste midterste varmezone - 220x180 mm
Minimum registrering @ 100 mm
Nominel effekt* 2100 W
Booster-effekt* 2650/ 3700 W
Standardiseret kogegrej-kategori** C
Energiforbrug ECcw** 158,5 Wt/kg

**Den angivne effekt kan variere afthangig af kogegrejets starrelse og materiale.
Beregnet efter metoden til maling af ydeevne (EN 60350-2).




Betjeningspanel

Generelt panel
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Nr. | Tast Detaljer
1 | Teend/sluk Teend/sluk kogepladen
2 | Indstilling Indstillingsmenu
3 | Chef Chef-funktion
4 | AEg-timer Uafhaengig timer
5 | Bgrnelas Lasning af betjeningspanel
6 | Pause/genkalde Pause/genkalde-funktion
7 | Hold* Hold temperatur*®
8 | Pasta*® Pastafunkion®
9 | Kogning* Kogefunktion*
10 | Stege* Stegefunktion®
11 | Damp* Dampfunktion®

*CSF = Cooking Support Functions
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Nr. Tast Detaljer
1 | Timer/tidsteeller Timer- og tidsteeller-funktion
2 | Hold varm Hold varm-funktion
3 | Grill Grillfunktion
4 | Effekt/timer-display Display til visning af effekt og timer
5 | Slider Zone for effektvalg og zone for timerindstilling
6 | Bro Kombinerer to kogezoner i én




BRUG AF APPARATET

Display
Display Angivelse Beskrivelse
o Nul Kogezonen er stadig aktiveret
- Varmetrin Valg af varmetrin
ot Intet kogegre;j Intet kogegrej eller utilstreekkeligt kogegrej
registreret
A Varmeaccelerator | Automatisk tilberedning
E/Er Fejimeddelelse Elektronisk fejl
H Resterende varme Kogezonen er stadig varm
-/=/= Keep warm Oprethold automatisk temperaturen ved ca. 44, 70 eller
94°C
F Booster Booster er aktiveret
Fc Dobbelt Booster Dobbeltbooster er aktiveret
L Lasning Betjeningspanelet er last
i Pause Kogepladen er pa pause
bo Kogning (CSF?) Kogefunktionen er aktiveret.
SE Dampning (CSF*) Dampfunktionen er aktiveret.
PR Pasta (CSF*) Pastafunktionen er aktiveret.
Fr Stegning (CSF*) Stegefunktionen er aktiveret.
Ho Hold (CSF*) Hold temperatur-funktionen er aktiveret

*CSF = Cooking Support Functions

Ventilation

Kglesystemet er fuldautomatisk. Kgleblaeseren starter med lav hastighed, nar varmen, der
skabes af det elektroniske system, nar et vist niveau. Blaeseren starter sin hgje hastighed, nar
kogepladen bruges intensivt. Kglebleeseren reducerer sin hastighed og stopper automatisk, nar
det elektroniske kredslgb er tilstreekkeligt afkglet.
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OPSTART OG BETJENING

For forste brug

Renger kogepladen med en fugtig klud og ter den grundigt af. Brug ikke renggringsmiddel. Det
kan medfare blalige misfarvninger af glasset.

Induktionsprincippet

Under hver kogezone ligger der en induktionsspole. Nar zonen teendes, frembringer denne spole
et magnetfelt, som sa danner induktionsstremme i kogegrej, som har en ferromagnetisk bund.
Herved opvarmes det kogegrej, der er placeret pa kogezonen.

Kogegrejet skal veere egnet:
e Alt ferromagnetisk kogegrej anbefales (test for at se om det tiltreekker en magnet):
stgbejern og stal, emaljeret kogegrej, kogegrej af rustfrit stal med ferromagnetisk bund...
e IKKE egnet: kobber, rent rustfrit stal, aluminium, glas, trae, keramik, stentgj ...

Induktionskogezonen tilpasser sig automatisk til kogegrejets stgrrelse. Kogegrej med for lille
diameter fungerer muligvis ikke. Denne diameter varierer i forhold til kogezonens diameter.
Hvis kogegrejet ikke er egnet til induktionskogepladen, vil det ikke blive vist pa skaermen, eller
displayet viser [ ='].

Folsom touch-betjening

Induktionskogepladen er udstyret med elektronisk betjening med fglsomme touch-taster. Nar din
finger trykker pa tasten, aktiveres den tilsvarende kommando. Denne aktivering valideres af en
kontrollampe, et bogstav eller et tal i displayet og/eller en "bip"-lyd.

For normal brug skal du kun trykke pa én tast ad gangen.

“SLIDER?” til indstilling af varmetrin

For at veelge varmetrin med slideren skal du treekke din finger hen over "SLIDER"-zonen. Du kan
ogsa fa direkte adgang til et bestemt niveau ved at saette fingeren direkte pa det valgte niveau.

Valg af varmetrin og timerindstilling

N

Direkte adgang
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Opstart

e Tand/sluk kogepladen:

Handling Betjeningspanel Display

For at starte Tryk pa tasten [ D ]i 2 Animation af slider
sekunder

For at stoppe Tryk patasten [ D ]i2 Displayet slukker eller viser [
sekunder H ]

Nar kogepladen er teendt: Indstillingsmenu, barnelds samt chef-funktion og eeg-timer-funktion er
direkte tilgaengelige.

o Start/afbryd en tilberedningsproces:

Handling Betjeningspanel Display

Veelg kogegrej Placer kogegrej [L]

Haev varmetrinnet Treaek fingeren hen over [ IS 1/[F1/1F2)
“SLIDEREN® mod hgijre

Reducer varmetrinnet Treek fingeren hen over [S7tI] /]
“SLIDEREN®“ mod venstre

Sluk Traek fingeren hen over [T eller[H]
“SLIDEREN® mod venstre til [
0]

Varmetrinnet kan indstilles fra 0 til P2, med halvt effektniveau (f.eks. [ 7.5 ).
Hvis der ikke foretages yderligere, slukker kogepladen efter ca. 20 sekunder af
sikkerhedsmaessige arsager.

Registrering af kogegrej

Registrering af kogegrej sgrger for sikkerheden. Induktionen virker ikke:

e Der er ikke noget kogegrej pa kogezonen, eller kogegrejet er ikke er egnet til induktion | sa
fald er det umuligt at gge effekten, og displayet viser [ £’ ]. Dette symbol forsvinder, nar en
gryde/pande placeres pa kogezonen.

e Hovis gryde/panden fjernes fra kogezonen, stopper operationen.

Displayet viser [ ' ]. Symbolet [ ¥ ] forsvinder, nar gryden/panden saettes tilbage pa
kogezonen. Tilberedningen fortsaetter med det samme varmetrin som far.
Efter brug skal du slukke for varmeelementet: lad ikke registrering af kogegrej [ =’ ] veere aktiv.

Flyt gryde

Dette er en intelligent kogeplade med automatisk registrering af kogegrej. Nar du placerer en
gryde pa en zone, lyser den tilsvarende slider, og du kan starte tilberedningen ved f.eks. at vaelge
et varmetrin og en timer. Hvis du flytter gryden til en anden kogezone, fglger alle parametrene
med, uden at du behgver at gare noget.

Flyt kun én gryde ad gangen.
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Indikation af restvarme

Nar en kogezone eller hele kogepladen slukkes, er kogezonerne stadig varme og indikerer

[ H ] pa displayet.

Symbolet [ H ] forsvinder, nar kogezonerne kan bergres uden risiko.

Sa leenge indikatorerne for restvarme lyser, ma du ikke rgre ved kogezonerne og ikke placere
varmefglsomme genstande pa dem. Der er risiko for forbrandinger og brand.

Booster- og dobbeltbooster-funktion

Booster-funktionen [ 7 ] og dobbeltbooster-funktionen [ 7' | giver den valgte kogezone et
effektboost.

Hvis denne funktion er aktiveret, arbejder kogezonerne i 15 minutter med en ultrahgj effekt.
Booster-funktionen er f.eks. nyttig til at opvarme store maengder vand til ris, pasta eller nudler.

o Start/stop af booster-funktion:

Handling Betjeningspanel Display

Veelg kogezone Placer kogegrej [J]

Start booster-funktionen Treek til [ P ] pa "SLIDEREN" | [F]

Sluk for booster-funktionen Traek fingeren hen over [S1tI] 7]
“SLIDEREN®“ mod venstre

o Start/stop dobbeltbooster-funktion:

Handling Betjeningspanel Display

Veelg kogezone Placer kogegrej [L]

Start booster-funktionen Treek til [ P2 ] pa "SLIDEREN" | [ 7]

Sluk for booster-funktionen Traek fingeren hen over [S1tI] 7]
“SLIDEREN®“ mod venstre

Effektstyring

Den samlede kogeplade er udstyret med maksimal samlet effekt. Nar Booster-funktionen er
aktiveret, regulerer det elektroniske system automatisk alle valgte "Boostere" for at udligne den
tilgeengelige effekt for hvert element.

Displayet blinker [ P ] i nogle fa sekunder og viser derefter det maksimailt tilladte effektniveau:

Valgt kogezone Den anden kogezone:
[ P2 ] vises Den anden lodrette kogezone reduceres til 5
[ P]vises Den anden lodrette kogezone reduceres til 8
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Automatisk tilberedning

Alle kogezonerne er udstyret med en automatisk "go and stop"-tilberedningsfunktion. Kogezonen
starter ved fuld effekt i et vist tidsrum og reducerer derefter automatisk sin effekt til det
forudvalgte niveau.

e Opstart:
Handling Betjeningspanel Display
Veelg kogegrej Placer kogegrej [L]
Veelg varmetrin Treaek fingeren hen over [ 1 ] blinker med | H ]
(eksempel: varmetrin 7) “SLIDEREN®“ mod hgijre til [ 7
], og hold nede i 3 sekunder.

e Sa deaktiveres automatisk tilberedning:

Handling Betjeningspanel Display
Skift valg af varmetrin Treek fingeren hen over AN EAVALa VAL
“SLIDEREN®* mod hgijre eller
venstre
Timer

Timeren kan bruges samtidigt for alle kogezoner med forskellige tidsindstillinger (fra O til 99
minutter) for hver kogezone.

¢ Indstilling og &ndring af tilberedningstid:

Eksempel med 16 minutter pa trin 7:

Handling Betjeningspanel Display

Veelg kogegrej Placer kogegrej [L]

Veelg varmetrin Treek fingeren hen over [ 7]
“‘SLIDEREN® mod hgijre til [ 7 ]

Vzelg timeren Tryk pa tasten [ © ] [7=51[ - ]

Veelg et tal fra 0-9 Traek fingeren hen over [Z651 -]
“SLIDEREN“til [ 1]

Bekraeft valg fra 0-9 Tryk pa tasten [ © ] [ ]1[7-%]
eller vent 5 sekunder

Indstil enhederne Treek fingeren hen over [ 1][756%]
“‘SLIDEREN“til [ 6]

Bekraeft timeren Tryk pa tasten [ © | [ /67.%]
eller vent 5 sekunder

[ 7 <] Displayet blinker.

En prikformet LED i det nederste hgjre hjgrne af 7-segment-displayet indikerer, at der er indstillet
en timer for kogezonen.

Timeren vil altid blive vist, nar den er aktiv, og erstatter visningen af varmetrinnet, som kan
kontrolleres direkte pa skyderen.
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e Sadan stoppes tilberedningstiden:

Eksempel med 13 minutter pa trin 7:

eller vent 5 sekunder

Handling Betjeningspanel Display

Veelg “Timer’ Tryk péa tasten [ @ ] ESNEN

Veelg et tal fra 0-9 Treek fingeren hen over ESRER
“SLIDEREN“til [ 0 ]

Bekreeft valg fra 0-9 Tryk pa tasten [ © ] [0 11[°3%]
eller vent 5 sekunder

Indstil enhederne Treek fingeren hen over [ 8 1[°07]
“SLIDEREN*“til [ O ]

Bekraeft timeren Tryk péa tasten [ @ ] [D4]

[ 7 <] Displayet blinker.

Tiden stoppes, og tilberedningen fortsaetter.

e Automatisk stop ved afslutningen pa tilberedningstiden:

Nar den valgte tilberedningstid er afsluttet, blinker [ 00 ] pa timeren, og der udsendes en lyd.
For at stoppe lyden og blinkningen skal du trykke pa tasten [ © ] eller fierne kogegrejet fra

kogezonen.

AEg-timer funktion

Denne timer er uafhaengig af kogezonerne. Ag-timeren kan kun indstilles ved hjeelp af slideren

forrest til venstre.

Eksempel med 29 minutter:

Handling

Betjeningspanel

Display

Teend for kogepladen

Tryk pa tasten [ © ]

Kontrollamperne for zonen
lyser

Veelg “AEg-timer”

Tryk pa tasten [ ]

1T -
der vises i den forreste
venstre zone

Veelg et tal fra 0-9

Treek fingeren hen over
“SLIDEREN*“til [ 2 ]

[725] [ - ]

Bekreeft valg fra 0-9

Tryk pa tasten [ ]
eller vent 5 sekunder

Indstil enhederne

Treek fingeren hen over
“SLIDEREN*“til [ 9 ]

Bekraeft timeren

Tryk pa tasten [ & ]
eller vent 5 sekunder

[ * <] Displayet blinker.

En prikformet LED i det gverste venstre hjgrne af 7-segment-displayet indikerer, at der er

indstillet en timer for kogezonen.

Timeren vil altid blive vist, nar den er aktiv, og erstatter visningen af varmetrinnet, som kan

kontrolleres direkte pa skyderen.

Nar den valgte tid er afsluttet, blinker [ O ] pa timeren, og der udsendes en lyd.
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For at stoppe lyden og blinken skal du trykke pa aeg-timer-tasten [ ]. Kogepladen slukker eller
fortseetter tilberedningen.
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Pausefunktion

Denne funktion indstiller midlertidigt alle kogepladens kogefunktioner til effektniveau 1 og seetter
de forskellige timere pa pause. Hvis du trykker pa den igen, genoptages de tidligere indstillinger.

o Start/stop pausefunktionen:

Handling Betjeningspanel Display

Aktivér pause Tryk pa tasten [ >11]i 2 [ /7] pa kogezonens display
sekunder

Stop pause Tryk pa tasten [>11]i1 Seneste indstilling pa display
sekund

Recall-funktion

Nar der slukkes for kogepladen [ @ ], kan de seneste indstillinger genkaldes, inden for 10
sekunder efter at pladen teendes igen.

Dette omfatter:
e Tilberedningsstadier for alle kogezoner (effekt)
e Minutter og sekunder for programmerede kogezone-relaterede timere
e Keep varm-funktion

Genkaldelsesproceduren er som fglger:

e Trykpatasten[®]

e Tryk patasten [ vi ] inden for 10 sekunder
De tidligere indstillinger er igen aktive.

Keep warm-funktion

Denne funktion ggr det muligt for kogepladen automatisk at na og opretholde en temperatur pa
ca. 44, 70 eller 94°C.
Dette forhindrer, at veesker Igber over og braender fast i bunden af gryden/panden.

e Sadan aktiveres funktionen “Keep warm”:

Handling Betjeningspanel Display

Veelg kogegrej Placer kogegrej [£]

Aktivér 44°C Tryk én gang patasten [Z8] | [:-¢]

Aktivér 70°C Tryk to gange pa tasten [8] | [°=F

Aktivér 94°C Tryk tre gange pa tasten [78] | [=7)

For at stoppe Tryk igen pa tasten [=8 1 forat | [T Jtil[ 5 Jeller[H ]
ndre tilberedningsniveauet
med “SLIDEREN*

[ :-<] Den aktive linje blinker.

Denne funktion kan startes uafhaengigt af alle kogezonerne.
Den maksimale varighed af "keep warm" er 2 timer.
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Bro-funktion

Denne funktion gagr det muligt at bruge 2 kogezoner samtidig med de samme funktioner som en

enkelt kogezone.

e Start bro-funktionen:

Handling

Betjeningspanel

Display

Veelg zone

Placer en stor gryde/pande pa
zonerne

[Z]

Aktivér Bro-funktionen

Tryk pa tasten [ & ]

[ '] vises pa begge slidere,

og [ €] lyser
Juster effekten Traek fingeren hen over [O1t[5]
“SLIDEREN*“ mod hgjre
e Stop bro-funktionen:
Handling Betjeningspanel Display

Stop bro-funktionen

Tryk pa tasten [ & | for at
deaktivere funktionen

[T ]eller[H]

Grillfunktion

Denne funktion giver mulighed for optimal brug af en grillplade og brug af passende effekt for

ikke at overophede.

e Tand grill-funktionen:

Handling

Betjeningspanel

Display

Valg af grillplade

Placer en grillplade pa
zonerne

[T]

Aktivér grill-funktionen

Tryk pa tasten [ £ ]

[O ] vises pa begge slidere,
og [u] Iyser

Juster effekten

Treek fingeren hen over
“SLIDEREN® mod hgijre

[S1tiI[T]

o Stop grill-funktionen:

Handling

Betjeningspanel

Display

Stop grill-funktionen

Tryk pa tasten [ & for at
deaktivere funktionen

[J]eller[H]

Chef-funktion

Denne funktion aendrer kogepladen i 2 store zoner (WIPG0ICW) eller 3 store zoner (WIP78ICW).
Varmetrinnene for disse kogezoner er foruddefineret til forste brug som beskrevet nedenfor.
Varmetrin, broer eller "keep warm" kan gendres og gemmes til naeste brug af funktionen.

o Start/stop pausefunktionen:

Handling Betjeningspanel Display Display
(WIP60ICW) (WIP78ICW)
Aktiver Chef-funktion Tryk pa [ ¥ ] [Tog & ] [Fog ]
[Bog &1 [[Bog &]
[Fog &]
Stop Chef-funktion Tryk pa [ ¥ ] [£] [ O ]
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Tidstaeller

Denne funktion angiver, hvor laenge kogezonen vil blive brugt under tilberedningsprocessen.

e Aktivér taelleren:

Handling Betjeningspanel isplay
Veelg kogegrej Placer kogegrej [£]
Veelg varmetrin Treek fingeren hen over [ 7]

“SLIDEREN“til [ ]

Start teelleren

Tryki 3 sek. pa
timer-tasten [ © ]

[CO, 07, 18)...

Teelleren er startet

e Deaktivér telleren:

Handling

Betjeningspanel

Display

Stop teelleren

Tryk i 3 sek. pa
timer-tasten [ © ]

Teelleren er deaktiveret

Barnesikring

For at forhindre, at kogepladen teendes utilsigtet, f.eks. af et barn, kan betjeningspanelet lases

(undtagen tasten [ @ ])

Der ma ikke veere valgt en kogezone, for at denne funktion kan veelges.

e Aktivering af bernesikring:

Handling

Betjeningspanel

Display

Sluk for kogepladen

Tryk pa tasten [ © ]

Animation af slider

Aktivér barnesikring

Tryk i 3 sekunder pa
lasetasten [ 8 |

[L ] vises pa kogezone-
displayet
[ 58 ] er fuldt oplyst

Kogepladen er last, og ingen handling kan udfgres.

e Deaktivering af bernesikring:

Handling

Betjeningspanel

Display

Deaktiver bgrnesikring

Tryk i 3 sekunder pa
lasetasten [ < |

[T]

Kogepladen er last op.
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CSF (Cooking Support Function)

Det generelle princip for Cooking Support Function er, at induktansen af et ferromagnetisk
materiale aftheenger af dets temperatur. Det betyder, at induktansen for ferromagnetisk kogegrej
gendrer sig malbart under opvarmningsprocessen. Denne egenskab kan bruges som en
indikation af temperaturen i bunden af kogegrejet uden brug af yderligere sensorer. Det er dog
ikke et absolut mal for temperatur.

Den faktiske ydeevne for disse funktioner afheenger i hgj grad af det anvendte kogegrej og af
visse andre parametre:
e CSF fungerer mest preecist med kogegrej af rustfrit stal med “sandwich”-bund.
e CSF fungerer mindre preecist med kogegrej, der indeholder en aluminiumsring, eller
multiply-kogegre;j.
e CSF anbefales ikke til kogegrej af stgbejern eller stal.

1. For CSF til kogning, dampning, pasta og stegning skal du sgrge for at bruge en gryde/pande,
der er varmere end 40°, og en zone uden restvarme (koldere end 60°)

Hvis kogegrejet flyttes fra en zone til en anden, fglger de aktiverede CSF-indstillinger ikke.
Hvis kogegrejet laftes i mere end 20 sekunder, vil de aktiverede CSF-indstillinger blive
annulleret.

W N

Du kan bruge flere CSF-indstillinger pa forskellige omrader samtidig.
CSF kan udfgres med timeren eller teeller-timeren.

Kogning:

Denne funktion bringer automatisk vandet til kogepunktet og skifter derefter til det forudvalgte
varmetrin.

Der ma ikke veere salt, mad, kalksten eller andre ingredienser i gryden under CSF til kogning.
Vandhgjden inde i gryden skal vaere mellem 3 cm og 9 cm.
Opvarmningsprocessen kan udferes med eller uden lag.

e Aktivering af kogning CSF:

Handling Betjeningspanel Display

Sluk for kogepladen Tryk pa tasten [ © ] Animation af slider

Aktivér CSF for kogning Tryk pa tasten [ &7 ] [ = ] lyser og animation af
slidere

Veelg omrade Tryk pa den gnskede slider [ 5o ] angivet og animation af
slideren

Den valgte zone varmer op og bringer vandet til kogepunktet. Nar det er naet, udsendes et
akustisk signal.

Nar kogepunktet er naet, skifter den valgte zone som standard til varmetrin 1 for at spare energi.
Du kan til enhver tid 2endre denne parameter pa slideren, nar CSF for kogning er aktiveret.

e Stop CSF for kogning:

Handling Betjeningspanel Display
Stop CSF for kogning Tryk pa[ 0] paden [0]
aktiverede slider
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Dampning:

Denne funktion bringer automatisk vandet til kogepunktet og holder det der for at give en god
meengde damp til grentsager eller andre fgdevarer.
Hvis alt vandet er fordampet, slukkes varmen for den aktiverede CSF for dampning.

Denne funktion kan bruges med en gryde med en lille meaengde vand eller en dampgryde.
Grgntsagerne eller andre fgdevarer skal veere i gryden med mindst 3 cm vand, fgr CSF-

dampningen aktiveres.
Det skal veere lag pa gryden.

e Aktivering af CSF for dampning:

Handling

Betjeningspanel

Display

Sluk for kogepladen

Tryk pa tasten [ © ]

Animation af slider

Aktivér CSF for dampning

Tryk pé tasten [ 7 ]

[ € ] lyser og animation af
slidere

Veelg omrade

Tryk pa den gnskede slider

[ SE ] angivet og animation af
slideren

Den valgte zone varmer op og bringer vandet til kogepunktet.

Nar kogepunktet er naet, vil bliver vandet som standard holdt i kog for at opretholde en vis

maengde damp.

Du kan til enhver tid 2endre maengden af damp ved at eendre varmetrinnet pa slideren til CSF for

dampning.

e Stop CSF for dampning:

Handling

Betjeningspanel

Display

Stop CSF for dampning

Tryk pa [ 0] pa den
aktiverede slider

I}
[X]
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Pasta: 'l_%_%

Denne funktion bringer automatisk vandet til kogepunktet.
Efter tilseetning af pasta og salt vil funktionen holde vandet pa kogepunktet, uden at det koger

over.

Der ma ikke veere salt, mad, kalksten eller andre ingredienser i gryden under

opvarmningsprocessen.

Vandniveauet i gryden ma ikke overstige 80 % af grydens kapacitet.
Opvarmningsprocessen kan udfgres med eller uden lag.

o Aktivering af CSF for pasta:

Handling Betjeningspanel Display
Sluk for kogepladen Tryk pa tasten [ © ] Animation af slider
Aktivér CSF for pasta Tryk pa tasten [ & ] [ & ] lyser og animation af

slidere

Veelg omrade

Tryk pa den gnskede slider

[ #H ] angivet og animation af
slideren

Den valgte zone varmer op og bringer vandet til kogepunktet.

Nar kogepunktet er naet udsendes et akustisk signal. Tag laget af, og tilsaet pasta og evt. salt.
Bekrezeft, at ingredienserne er blevet tilsat ved at trykke pa den blinkende slider.

Teellertimeren starter automatisk.

e Stop CSF for pasta:

Handling

Betjeningspanel

Display

Stop CSF for pasta

Tryk pa [ 0] pa den
aktiverede slider

[C]
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(35
Stegning: “—"

Denne funktion bringer automatisk panden til den rette temperatur til stegning af forskellige typer
mad.
Efter tilsaetning af olie og mad, holder funktionen den rette temperatur uden at breende maden.

Temperatur-
niveau

1 Smelte smer, omelet (uden skorpe)

Anvendelse

Let stegning, f.eks. brgd, kartofler

Grogntsager (pebre, 1ag)

Frosne kartoffel-rosti, schnitzel

Pandekager, frosne kartoffel-résti, schnitzel, bacon

Grgntsager (pebre, 1ag), fisk og skaldyr

Palser, bacon

Kraftig stegning (f.eks. steak)

O | 0| N o |bd|w DN

Dampe frossen mad, oksefilet

Der ma ikke veere olie eller andre ingredienser i panden under opvarmningsprocessen.

e Aktivering af CSF for stegning:

Eksempel pa stegning af laks (fisk og skaldyr) ved temperaturniveau 6:

Handling Betjeningspanel Display

Sluk for kogepladen Tryk pa tasten [ @ ] Animation af slider

Aktivér CSF for stegning Tryk pa tasten [ &-] [ £~ ] lyser og animation af
slidere

Veelg omrade Tryk pa den gnskede slider [ F~ ] angivet og animation af
slideren

Veelg omrade Tryk pa trinnet [ 6 ] pa [ 7~ ] angivet og animation af

slideren slideren

Den valgte zone varmer op og bringer panden til den rette temperatur.

Nar den rette temperatur er naet, udsendes et akustisk signal. Tilseet olien og maden.
Bekraeft, at ingredienserne er blevet tilsat ved at trykke pa den blinkende slider.
Teellertimeren starter automatisk.

e Stop CSF for stegning:

Handling Betjeningspanel Display
Stop CSF for stegning Tryk pa [ 0] pa den [O]
aktiverede slider
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Hold temperatur: '_L@T

Denne funktion opretholder automatisk den aktuelle tilberedningstemperatur for maden, hvis der
tilfajes ny (kold) mad, @ges effekten automatisk til den indstillede temperatur igen.

e Aktivering af Hold temperatur CSF:

Handling

Betjeningspanel

Display

Aktivér Hold temperatur CSF

Tryk pa tasten [ T ]

[ Tbr ] lyser og animation af
slidere

Veelg omrade

Tryk pa den gnskede slider

[ Ho ] angivet og animation af
slideren

Temperaturen i den valgte zone vil blive analyseret, efter et stykke tid bekreefter et akustisk
signal, at temperaturen fastholdes.

e Stop Hold temperatur CSF:

Handling

Betjeningspanel

Display

Stop Hold temperatur CSF

Tryk pa [ 0] pa den
aktiverede slider

[C]
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Indstillingsmenu: &
Denne funktion ger det muligt at tilpasse kogepladen.

e Aktivér menuen:

Handling Betjeningspanel Display
Teend for kogepladen Tryk pa tasten [ © ] Animation af slider
Gaind i menuen Tryk pa tasten [ & ] Menuveerdierne vises

Nu vises pa de to slidere til hgjre pa displayet nedenfor:

Lavere Hgjere

menupunkt [ - ] menupunkt [ +]

v v
- - -
[Menuounk |/ { = 012364 789FPR
Verdifor > | { = 01234 789PR

-_— -’ AN J/

f I
Reducer veerdi Jget veerdi for
for menupunkt [ menupunkt [ + ]

Ved hjeelp af slideren [ -] og [ + ] kan brugeren kan navigere ind i det forskellige menuer og
menupunkter.
Hvert menupunkt har forskellige veerdier, som beskrevet i nedenstaende tabel:

Punkt | Angivelse Veaerdi: Beskrivelse

U2 | Lydstyrke for tastetoner | 0: Minimum lydstyrke

: Maksimum lydstyrke

oW

U3 | Lydstyrke for
signaltoner

: Minimum lydstyrke

: Maksimum lydstyrke

U6 | Permanent registrering : Permanent registrering af gryde ikke aktiv
af gryde : Permanent registrering af gryde aktiv

timer : Signaltone i 20 sekunder

3
0
1
U7 | Signal for afslutning pa | 0: Signaltone i 120 sekunder
1
2: Enkelt signaltone

U8 | Effektbegraensning - - : Ingen effektbegraensning

1.4: Effekten er begreenset til 1,4kW

2.3: Effekten er begraenset til 2,3kW

2.8: Effekten er begreenset til 2,8kW

3.0: Effekten er begreaenset til 3,0kW

3.7: Effekten er begreenset til 3,7kW

4.6: Effekten er begraenset til 4,6kW

6.0: Effekten er begraenset til 6,0kW

7.4: Effekten er begraenset til 7,4kW (kun for
WIP78ICW)

9.0: Effekten er begraenset til 9,0kW (kun for
WIP78ICW)

For at bekreefte de nye indstillinger skal du trykke pa tasten [ © ]i 3 sekunder.
For at afslutte og forlade menuen skal du trykke pa tasten [ ¢ ].
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GODE RAD TIL TILBEREDNING

Kogegrej

Egnede materialer: stél, emaljeret stal, stebejern, ferromagnetisk rustfrit stal, aluminium med
ferromagnetisk bund.
Ikke-egnede materialer: aluminium og rustfrit stal uden ferromagnetisk bund, kobber, messing,
glas, keramik, porcelaen.
Producenterne angiver, om deres produkter er kompatible med induktion.
Sadan kontrollerer du, om kogegrej er egnet:

e Fyld lidt vand i kogegrejet, og placer det pa en kogezone indstillet til niveau [ 9 ]. Vandet

skal blive opvarmet pa fa sekunder.

e En magnet sidder fast pa kogegrejets bund.
Noget kogegrej stajer, nar det placeres pa en induktionskogeplade. Dette er ikke en fejl og har
ingen
betydning for tilberedningen.

Kogegrejets storrelse
Indtil en vis greense tilpasser kogezonerne sig automatisk til kogegrejets stgrrelse. Dog skal

kogegrejet have en minimum bunddiameter, som svarer til kogezonens starrelse.
For at opna det bedste resultat anbefaler vi, at kogegrejets placeres midt pa kogezonen.
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Eksempler pa indstilling af effekt for tilberedning

(veerdierne nedenfor er vejledende)

: Smeltning Saucer, smar, chokolade, gelatine
1 til 2 : .
Genopvarmning Feerdiglavede retter
2 til 3 Simre Ris, budding, sukker, sirup
Optoning Tgrrede grgntsager, fisk, frosne madvarer
3til 4 Dampning Grontsager, fisk, kad
4115 Vand D.ampede kartofler, supper, pasta,
friske grgntsager
6til7 z/ilri(:leum tilberedning, Kad, lever, ag, palser, pandekager
7 til 8 Tilberedning Kartofler, fritter, vafler
9 ?:ra]%nlng, ristning, koge Steak, omelet, stegte retter, vand
P oq P2 Stegning, ristning Kammuslinger, boffer
9 Koge vand Kogning af en stor meengde vand

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Sluk apparatet inden renggring.
Rengear ikke kogepladen, hvis glasset er for varmt, da der er risiko for at breende sig.

e Fjern lette maerker med en fugtig klud med opvaskemiddel fortyndet med lidt vand. Skyl
derefter med koldt vand og tgr overfladen grundigt.

e Meget aetsende eller slibende renggringsmidler og renggringsudstyr vil sandsynligvis
forarsage ridser og skal absolut undgas.

e Anvend aldrig et damprenggringsapparat eller en hgjtryksrenser til renggring af
kogepladen.

e Brug ikke genstande, der kan ridse det keramiske glas.

e Sorg for, at kogegrejet er tart og rent. Sgrg for, at der ikke er stgv pa den keramiske
kogeplade eller pa kogegrejet. Ujeevnt kogegrej kan ridse overfladen.

e Spildt sukker, marmelade, gelé osv. skal straks fjernes. Det forhindrer, at overfladen bliver
beskadiget.

MILJOBESKYTTELSE

e Materialerne i emballagen er gkologiske og genanvendelige.
e Elektroniske apparater bestar af genanvendelige materialer, som nogle gange er
skadelige for miljget, men ngdvendige for apparatets gode drift og sikkerhed.

e Apparatet ma ikke bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.
o Kontakt din lokale affaldsstation, som er udstyret til at
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HVAD DU SKAL G@RE, HVIS DER OPSTAR ET PROBLEM

Kogepladen eller kogezonen tander ikke:
e Forbindelsen til netvaerket er forkert.
Beskyttelsessikringen er frakoblet.
Lasefunktionen er aktiveret.
De falsomme taster er daekket af fedt eller vand.
Der er placeret en genstand pa en tast.
I . [N]
Betjeningspanelet viser [ = ]:
o Der erintet kogegrej pa kogezonen.
o Kogegrejet er ikke kompatibel med induktion.
o Diameteren af kogegrejets bund er for lille.
Betjeningspanelet viser [ £ 1:
e Det elektroniske system er defekt.
o Afbryd og tilslut kogepladen igen ved afbryderen.
En eller alle kogezoner slukker:
Sikkerhedssystemet er aktiveret.
Du har glemt at slukke for kogezonen i lang tid.
En eller flere faglsomme taster er deekket.
Kogegrejets bund er tom og overophedet.
Kogepladen har ogsa en automatisk reduktion af varmetrinnet for at forhindre overophedning
Ventilationen fortsaetter, efter at kogepladen er slukket:
o Dette er ikke en fejl. Blaeseren fortseetter med at kare for at beskytte de elektroniske komponenter.
e Blaeserkglingen stopper automatisk.
Det automatiske tilberedningssystem starter ikke:
o Kogezonen er stadig varm [ H ].
e Det hgjeste varmetrin er indstillet [ 9 ].
Betjeningspanelet viser [ & 1:
e Se kapitlet “Barnesikringsfunktion”
Betjeningspanelet viser [ - Jeller[ = Jeller[ =] :
e Se kapitlet “Keep warm”.
Betjeningspanelet viser [ / { ]:
e Se kapitlet “Pause”.
Betjeningspanelet viser [ ~ ] eller [ E-03 L
e Betjeningstasterne er deekket af et objekt eller vand. Symbolet forsvinder, sa snart tasten friggres eller
rengares.
Betjeningspanelet viser [ Ec 1:
o Kogepladen er overophedet. Lad den kgle af, og teend den igen.
Betjeningspanelet viser [ £b 1:
o Ventilatorens luftindtag er blokeret. Fjern blokeringen.
Betjeningspanelet viser [ L""Eg_]_:
o Kogepladen er ikke tilsluttet til netvaerket. Kontroller ledningerne og tilslut kogepladen igen.
Betjeningspanelet viser [ EL (E" b 5') 1:

e Sluk kogezonen, fiern alt kogegrej og lad kogeapparatet kgle af. Genstart kogepladen.

I . [l g g N
Betjeningspanelet viser [ EL (E' 5"’) 1:

e Sluk kogezonen, fiern alt kogegrej og lad kogepladen kgle af. Genstart kogepladen.

Hvis et af symbolerne ovenfor fortsat vises, skal du ringe til eftersalgsservicen.
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INSTALLATIONSVEJLEDNING

Installationen ma udelukkende udferes af specialister.
Installatgren er forpligtet til at respektere landets lovgivning og standarder.

Sadan fastggres taetningslisten:

Teetningslisten, der falger med kogepladen, forhindrer indtraengning af vaesker i kabinettet.
Monteringen skal udfares omhyggeligt i overensstemmelse med felgende tegning.

Fastger teetningslisten (2) to millimeter
fra glassets yderkant, efter at have
fiernet det beskyttende papir (3).

Tilpasning - installation:

o Storrelse for udskaering:

Udskeering Glasstorrelse Flugtende montering
Ref Bredde | Dybde | Bredde | Dybde | Tykkelse | Bredde | Dybde | Tykkelse | Radius
WIP60ICW 560 490 590 520 4 596 526 4 8
WIP78ICW 750 490 780 520 4 786 526 4 8

e Sorg for, at der er en afstand pa 50 mm mellem kogepladen og vaeggen eller
siderne.

o Kogepladerne er klassificeret som "Y"-klasse for varmebeskyttelse. Kogepladen skal helst
installeres med masser af plads pa begge sider. Der kan vaere en veeg pa bagsiden og
hgje enheder eller en veeg pa den ene side. Ingen enhed eller opdeling ma dog vare
hgjere end kogepladen.

e Det mgbel eller den understatning, som kogepladen skal monteres i, samt mgblernes
kanter, laminatbelzegningerne og limen, der bruges til at fastgere dem, skal kunne modsta
temperaturer pa op til 100 °C.

e Installer ikke kogepladen oven pa en ikke-ventileret ovn eller en opvaskemaskine.

e Sgrg for, at der under bunden af kogepladens kabinet er et mellemrum pa 20 mm for at
sikre god luftcirkulation for den elektroniske enhed.

e Huvis der placeres en skuffe under kogepladen, ma der ikke laegges braendbare genstande
(f.eks. spray) eller ikke-varmebestandige genstande i denne skuffe.

e Materialer som ofte bruges til at fa bordplader til at udvide sig ved kontakt med vand. For
at beskytte den udskarne kant pafares et lag lak eller speciel fugemasse. Der skal udvises
seerlig forsigtighed ved pafgring af den klaebestrimmel, der fglger med kogepladen, for at
forhindre laekage ind i det understattende magbel. Denne teetningsliste sikrer en god
teetning, nar den bruges sammen med glatte bordplader.

e Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og emheetten, der er placeret ovenover, skal
overholde emheetteproducentens anbefalinger. Hvis der ikke er nogen instruktioner, bar
en afstand pa minimum 500 mm geelde.

e Tilslutningsledningen mé ikke udsaettes for nogen mekanisk belastning.

e ADVARSEL: Brug kun kogeplade-beskyttere, der er designet af producenten eller angivet
af producenten i brugsanvisningen som egnet, eller kogeplade-beskyttere, der er
indbygget i apparatet. Brug af uegnede beskyttere kan forarsage ulykker.
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EL-TILSLUTNING

¢ |Installationen af dette apparat og tilslutningen til det elektriske netveerk bgr kun udfgres af
en elektriker, der er bekendt med de normative forskrifter, og som overholder dem ngije.

e Beskyttelse mod dele under belastning skal sikres efter indbygningen.

e De ngdvendige tilslutningsdata findes pa meerkaterne, der er placeret pa kogepladens
kabinet naer tilslutningsboksen.

e Tilslutningen til lysnettet skal foretages ved hjaelp af et jordet stik eller via en flerpolet
kredslgbsafbryder med en kontaktabning pa mindst 3 mm.

e Det elektriske kredslgb skal adskilles fra netveerket med tilpassede enheder, for eksempel:
afbrydere, sikringer eller kontaktorer.

e Hvis apparatet ikke er udstyret med et tilgeengeligt stik, skal der vaere indbygget afbrydere i
den faste installation i overensstemmelse med installationsforskrifterne

e Tillgbsslangen skal placeres, sa den ikke rgrer nogen af kogepladens varme dele.

Forsigtig!

Dette apparat ma kun tilsluttes et netvaerk pa 220-240 V~ 50/60 Hz.

Tilslut altid jordledningen.

Falg tilslutningsdiagrammet.

Tilslutningsboksen er placeret under bagsiden af kogepladens kabinet. Brug en mellemstor
skruetraekker til at abne deekslet. Placer den i slidserne og abn deekslet.

For WIP60ICW
Lysnet Tilslutning Kabeldiameter Kabeltype Beskyttc;lfeskalib
220-240V~ 50/60Hz | | ;afai;N 3x 2.5 mm? E 82 g\é'_ E 25 A *
400V~ 50/60Hz | 2faser+N | 4x25mme | 000 ¥Y"T 16A*
For WIP78ICW
Lysnet Tilslutning Kabeldiameter Kabeltype Beskyttzlfeskalib
220-240V~ 50/60Hz | | ;afaes;N 3 x 4 mm? E gg g\é'_ '; 40A*
400V~ 50/60Hz 2 faser + N 4 x 2,5 mm? E gg’ \FQ\FQ'_ IF: 25 A
400V~ 50/60Hz | 3faser+N | S5x25mme | oo ¥YTT 16A*"

* beregnet efter standard EN 60 335-2-6
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Tilslutning af kogeplade: WIP60ICW

Opseaetning af konfiguration:

Til de forskellige former for tilslutning skal du bruge messingbroerne, som er i kassen ved siden
af terminalen.

Monofase 220-240V~ 1P+N / 2P:

Placer en en bro mellem terminal 1 og 2, og en anden mellem terminal 4 og 5.

Fastger jordledningen til jordterminalen, den neutrale N til en af terminalerne 4 eller 5 og fase L til
en af terminalerne 1 eller 2.

PRPORDP,.. PRYCRQ,
i N L1 & L2 L1

« 230V,

Bifase 400V~ 2P+N:
Placer en en bro mellem terminal 4 og 5. Fastgar jordledningen til jordterminalen, den neutrale N
til en af terminalerne 4 eller 5 og fase L1 til terminal 1 og fase L2 til terminal 2.

909000,

L2 L1

Forsigtig! Var omhyggelig med, at kablerne er korrekt tilkoblet og strammet.
4 uger efter installationen skal du sgrge for at stramme skruerne i
klemraekken igen.

Vi kan ikke holdes ansvarlige for haendelser, der skyldes forkert tilslutning, eller som
kan opsta som fglge af brugen af et apparat, der ikke er jordet eller er udstyret med en
defekt jordforbindelse.
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Tilslutning af kogeplade: WIP78ICW

Opseetning af konfiguration:
Til de forskellige former for tilslutning skal du bruge messingbroerne, som er i boksen ved siden
af terminalen.

Monofase 220-240V~ 1P+N / 2P:
Séaet to broer mellem klemme 1, 2 og 3 og en tredje mellem klemme 4 og 5.
Fastger jordledningen til jordterminalen, den neutrale N til en af terminalerne 4 eller 5 og fase L til

en af terminalerne 1, 2 eller 3.
PROQRP e
4

(2P)
N(L2) L1

Bifase 400V~ 2P+N:

Placer en en bro mellem terminal 1 og 2, og en anden mellem terminal 4 og 5.

Fastger jordledningen til jordterminalen, den neutrale N til en af terminalerne 4 eller 5, fase L1 til
en af terminalerne 1 eller 2 og fase L2 til terminal 3.

PR09Q9,,,
= N L2 L1

Trifase 400V~ 3P+N:

Placer en bro mellem terminal 4 og 5.

Fastger jordledningen til jordterminalen, den neutrale N til en af terminalerne 4 eller 5, fase L1 til
terminal 1, fase L2 til terminal 2 og fase L3 til terminal 3

99990,

N L3 L2 L1

Forsigtig! Var omhyggelig med, at kablerne er korrekt tilkoblet og strammet.
4 uger efter installationen skal du sgrge for at stramme skruerne i
klemrakken igen.

Vi kan ikke holdes ansvarlige for haendelser, der skyldes forkert tilslutning, eller som
kan opsta som fglge af brugen af et apparat, der ikke er jordet eller er udstyret med en
defekt jordforbindelse.
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REKLAMATION

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende fra den dokumenterede kgbsdato.
Garantien omfatter materialer, arbejdslgn og kersel. Ved henvendelse om service bar De oplyse produktets navn og
serienummer. Disse oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, s de har dem ved
handen. Det ggr det lettere for servicemontgren at finde de rigtige reservedele.

Reklamationsretten dakker ikke:

* Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

+» Ved misvedligeholdelse — herunder gaelder ogsd mangel pa rengering af produktet
* Ved brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

* Ved reparation udfgrt af ikke-fagmaend

* Ved transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
* Hvis der er brugt uoriginale reservedele

* Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

* Hvis ikke installationen er sket som anvist

* Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet

* Defekte paerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag mellem kunden og
forhandleren. 1 tilfeelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet, patager leverandgren sig ingen forpligtelse i
forbindelse med evt. transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes omgéende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. |
modsat fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundede servicebesog
Hvis man tilkalder en servicemontgr, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx at falge anvisningerne her i
brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet, pahviler det Dem selv at betale for servicebesgget.

Erhvervskob

Erhvervskgb er ethvert kgb af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men anvendes til erhverv eller
erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere
brugere.

| forbindelse med erhvervskab ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til almindelig husholdning.

SERVICE

Service skal anmeldes til vores servicepartner: Dansk Total Service via deres hjemmeside — eller TLF 70 13 02 22 /
https://service.witt.dk/service/da/appliances/service.aspx

» Formular udfyldes af forhandler eller slutbruger.
» DTS handterer sagen.
* Fabrikat, model, serienummer, evt. produktnummer, kgbsdato, forhandler, fejlbeskrivelse, kundeoplysninger, skal oplyses.

Producenten/distributgren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis sikkerhedsanvisninger ikke
overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

Forbehold for trykfejl
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