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Cheére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir un produit BRANDT et nous vous remercions de la confiance que
VOUS nous accordez.

Nous avons congu et fabriqué ce produit en pensant a vous, a votre mode de vie, a vos
besoins, pour qu'il réponde au mieux a vos attentes. Nous y avons mis notre savoir-faire,
notre esprit d'innovation et toute la passion qui nous anime depuis plus de 60 ans.

Dans un souci permanent de toujours mieux satisfaire vos exigences, notre service
consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions.

Connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ol vous trouverez nos derniéres
innovations, ainsi que des informations utiles et complémentaires.

BRANDT est heureux de vous accompagner au quotidien et vous souhaite de profiter
pleinement de votre achat.

]

R \’ : Le label « Origine France Garantie » assure au consommateur la tra-
%CE "égabilité d'un produit en donnant une indication de provenance claire
m\% S et objective. La marque BRANDT est fiére d'apposer ce label sur les

\w‘ /

<, & § produits issus de nos usines francaises basées a Orléans et Vendome.
RA™ S

/.
Retrouvez-nous sur ﬂ rﬁ:.!) [m] 5= [m]

https://brandt.fr/
A Important : )

Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide afin de
vous familiariser plus rapidement avec son fonctionnement.



https://brandt.fr/
https://www.facebook.com/BrandtElectromenager/?brand_redir=285878038443415
https://www.facebook.com/BrandtElectromenager/?brand_redir=285878038443415
https://www.instagram.com/brandt.electromenager/
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Instructions de sécurité
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Instructions de sécurité importantes lire avec attention et garder

pour de futures utilisations.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de la

marque.

A la réception de I'appareil
Déballez-le ou faites le débal-
ler immédiatement. Vérifiez son
aspect général. Faites les éven-
tuelles réserves par écrit sur le
bon de livraison dont vous gardez
un exemplaire.

Avant la 1ére utilisation
Chauffez votre four a vide pendant
15 minutes environ. Assurez-vous
que la piéce est suffisamment aé-
rée.

Informations importantes

Cet appareil a été congu pour étre
utilisé par des particuliers dans
leur lieu d’habitation. Ce four ne
contient aucun composant a base
d’amiante.

Votre appareil est destiné a un
usage domestique normal. Ne
l'utilisez pas a des fins commer-
ciales ou industrielles ou pour
d’autres buts que celui pour lequel
il a été concu.

Ne modifiez pas ou n'essayez pas
de modifier les caractéristiques de
cet appareil. Cela représenterait
un danger pour vous.

Ne placez jamais de papier d’alu-
minium directement en contact

avec la sole, la chaleur accumulée
pourrait entrainer une détériora-
tion de I'émail.

Sur la porte ouverte du four, ne po-
sez pas de charges lourdes, et as-
surez vous qu’un enfant ne puisse
ni monter ni s’asseoir.

Ne vous servez pas de votre four
comme garde-manger ou pour
stocker quelconques éléments
apres utilisation.

Aprés utilisation de votre four, as-
surez-vous que toutes les com-
mandes se trouvent sur la position
arrét.

Pour toute intervention de net-
toyage dans la cavité du four, le
four doit étre arrété.

Avant de procéder au déclippage
de la glace, laissez refroidir I'ap-
pareil.

Consignes de sécurité

+ Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et plus,
et par des personnes aux capa-
cités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou dénuées
d’expérience et de connaissance,
si elles ont pu bénéficier d’'une



Instructions de sécurité

surveillance ou d’instructions pré-
alables concernant ['utilisation de
'appareil de fagon sire et en ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance ne
doivent pas étre faites par des en-
fants laissés sans surveillance.

* Il convient de surveiller les en-
fants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

AMISE EN GARDE :
 L'appareil et ses parties acces-
sibles deviennent chaudes au
cours de l'utilisation. Faire atten-
tion a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a lintérieur du
four. Les enfants de moins de 8
ans doivent étre tenus a I'écart a
moins qu’ils ne soient surveillés en
permanence.

 Cet appareil est congu pour faire
des cuissons porte fermée.

* Avant de procéder a un net-
toyage pyrolyse de votre four, reti-
rez tous les accessoires et enlevez
les éclaboussures importantes.

* Dans la fonction de nettoyage,
les surfaces peuvent devenir plus
chaudes qu’en usage normal. II
est recommandé d’éloigner les
enfants.

* Ne pas utiliser d’appareil de net-
toyage a la vapeur.

> ]

* Ne pas utiliser de produits d’en-
tretien abrasifs ou de grattoirs
métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, ce qui pour-
rait érafler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

Aw

» S’assurer que l'appareil est dé-
connecté de l'alimentation avant
de remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique. In-
tervenez lorsque I'appareil est re-
froidi. Pour devisser le hublot et la
lampe, utilisez un gant de caout-
chouc qui facilitera le démontage.
* La fiche de prise de courant doit
étre accessible aprées installation.

* Il doit étre possible de déconnec-
ter I'appareil du réseau d’alimen-
tation, soit a I'aide d’'une fiche de
prise de courant, soit en incorpo-
rant un interrupteur dans les cana-
lisations fixes conformément aux
regles d’installation.

» Si le cable dalimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service apres
vente ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter un
danger.

 Cet appareil peut étre installé in-
difféeremment sous plan ou en co-
lonne comme indiqué sur le scheé-
ma d’installation.




Installation de votre appareil

» Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10 mm avec le
meuble voisin.

* La matiére du meuble d’encas-
trement doit résister a la chaleur
(ou étre revétu d’'une telle ma-
tiere). Pour plus de stabilité, fixez
le four dans le meuble par 2 vis au
travers des trous prévus a cet effet
sur les montants latéraux.
 L'appareil ne doit pas étre instal-
|&é derriére une porte décorative,
afin d’éviter une surchauffe.

Environement et économie d'énergie

ENVIRONNEMENT CONSEIL D'ECONOMIE D'ENERGIE
Les matériaux d’emballage de cet appareil sont re- Pendant la cuisson, gardez la porte du four fermée.
cyclables. Participez a leur recyclage et contribuez
ainsi a la protection de I'environnement en les dé-
posant dans les conteneurs municipaux prévus a
cet effet.

Votre appareil contient également de

nombreux matériaux recyclables. Il

est donc marqué de ce logo afin de

vous indiquer que les appareils usagés
ne doivent pas étre mélangés avec
B J'autres déchets.

Le recyclage des appareils qu'orga-
nise votre fabricant sera ainsi réalis€ dans les
meilleures conditions, conformément a la directive
européenne en vigueur sur les déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre revendeur
pour connaitre les points de collecte des appareils
usagés les plus proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre collaboration a
la protection de I'environnement.
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Installation de votre appareil

CHOIX DE L'EMPLACEMENT ET ENCASTREMENT

Les schémas déterminent les cotes d’un meuble
qui permettra de recevoir votre four. Cet appareil
peut étre installé indifféremment en colonne
(A) ou sous plan (B). Si le meuble est ouvert,
son ouverture doit étre de 70 mm maximum a
I'arriére (C et D). Fixez le four dans le meuble.
Pour cela retirez les butées en caoutchouc et
pré-percez un trou de @ 2 mm dans la paroi du
meuble pour éviter I'éclatement du bois. Fixez le
four avec les 2 vis.

Replacez les butées caoutchouc.

@ Conseil :

Pour étre assuré d'avoir une installation
conforme, n’hésitez pas a faire appel a un
spécialiste de I'électroménager.

Y l \ Attention :

Si l'installation électrique de votre habita-
tion nécessite une modification pour le bran-
chement de votre appareil, faites appel a un
électricien qualifié. Si le four présente une
quelconque anomalie, débranchez I'appareil
ou enlevez le fusible correspondant a la ligne
de branchement du four.

215>26
e

C > <70
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Installation de votre appareil

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le four doit étre branché avec un cable d’alimen-
tation normalisé a 3 conducteurs de 1,5 mm?2 ( 1 Fil bleu
ph + 1 N + terre) qui doivent étre raccordés sur

positif de coupure omnipolaire conformément aux
regles d'installation.

le réseau 220~240 Volts par l'intermédiaire d'une
prise de courant normalisée CEI 60083 ou d’un dis-
. ‘

/\ Attention

Le fil de protection (vert-jaune) est relié a la |_Fil noir, marro @
borne @ de l'appareil et doit étre relié a la ou rouge

terre de l'installation. Le fusible de I'installa-
tion doit étre de 16 ampéres.

Fil vert/jaune

Notre responsabilité ne saurait étre engagée en
cas d’accident ou d'incident consécutif a une mise
a la terre inexistante, défectueuse ou incorrecte ni
en cas de branchement non conforme.

e Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser votre four pour la premiére fois,
chauffez-le a vide, porte fermée pendant 15 mi-
nutes environ sur la température la plus élevée.
afin de roder I'appareil. La laine minérale qui en-
toure la cavité du four peut dégager au début une
odeur particuliére dlie a sa composition. De méme,
vous constaterez peut-étre un dégagement de fu-
mée. Tout ceci est normal.
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g Présentation de votre appareil

PRESENTATION DU FOUR
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Q Bandeau de commande

@ Lampe
QPorte
@Poignée

Ce four dispose de 6 positions de gradins pour les accessoires : gradins de 1 a 6.

AFFICHEUR ET TOUCHES DE COMMANDES

o Afficheur o Touches

© ® © @
© o

® Durée de cuisson

@ Fin de cuisson ORégIage heure et durée
a Verrouillage clavier

& Minuterie gRéglage température
°C  Indicateur de température

»» Indicateur de préc%auffage eTouche i

o~ Verrouillage porte QTouche +
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g Présentation de votre appareil

ACCESSOIRES

o Grille sécurité anti-basculement

La grille peut étre utilisée pour supporter tous les
plats et moules contenant des aliments a cuire ou
a gratiner. Elle sera utilisée pour les grillades (a
poser directement dessus).

Insérer la grille, sécurité anti-basculement vers le
fond du four.

e Plat multi usages léche-frites 45mm

A insérer dans les gradins sous la grille, poignée
vers la porte du four. Il recueille les jus et les
graisses des grillades, il peut étre utilisé a demi
rempli d’eau pour des cuissons au bain-marie.

« Plat Patisserie 20mm

Inséré dans les gradins poignée vers la porte du
four. Idéal pour la cuisson de cookies, sablés,
cupcake.Son pan incliné vous permet de déposer
facilement vos préparations dans un plat. Peut
aussi étre inséré dans les gradins sous la grille,
pour receuillir les jus et les graisses des grillades.

» Systéme de rails coulissants

Grace au systéeme de rails coulissants, la
manipulation des aliments devient plus pratique
et facile puisque les plaques peuvent étre sorties
en douceur, ce qui simplifie au maximum leur
manipulation. Les plaques peuvent étre extraites
entierement, ce qui permet dy accéder totalement.
De plus, leur stabilité permet de travailler et de
manipuler les aliments en toute sécurité, ce qui
réduit le risque de br{ilures. Ainsi, vous pouvez sortir
vos aliments du four beaucoup plus aisément.

Y l \ Mise en garde :

Retirez les accessoires et les gradins du four
avant de démarrer un nettoyage par py-
rolyse.

Vi ” \ Mise en garde :

Sous l'effet de la chaleur les accessoires
peuvent se déformer sans que cela n’altére
leur fonction. Ils reprennent leur forme
d’origine une fois refroidis.



g Présentation de votre appareil

INSTALLATION ET DEMONTAGE DES RAILS
COULISSANTS

Apreés avoir retiré les 2 gradins-fils , choisissez
la hauteur de gradins (de 2 a 5) a laquelle

vous souhaitez fixer vos rails. Enclenchez le rail
gauche contre le gradin gauche en effectuant
une pression suffisante a l'avant et a l'arriere

du rail afin que les 2 pattes sur le c6té du rail
rentrent dans le gradin-fil. Procédez de la méme
fagon pour le rail droit.

NOTA : la partie coulissante télescopique du rail
doit se déplier vers l'avant du four, la butée A se
trouve face a vous.

Mettez en place vos 2 gradins-fils et posez ensuite
votre plaque sur les 2 rails, le systéme est prét a
I'utilisation.

Pour démonter les rails, retirez a nouveau les
gradins-fils.

Ecartez légérement vers le bas les pattes fixées
sur chaque rail pour les libérer du gradin. Tirez le
rail vers vous.

Conseil :

Afin d’'éviter le dégagement de fumées du-
rant la cuisson de viandes grasses, nous vous
recommandons d’ajouter une faible quantité
d’eau ou d’huile au fond de la léche-frites.

11
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Utilisation de votre appareil

REGLAGES

e Mise a I'heure
A la mise sous tension I'afficheur clignote a 12:00.

%@

Réglez I'heure avec les touches + ou -. Validez avec la touche @ . En cas de coupure
de courant I'heure clignote.

e Modification de I'heure
Le sélecteur de fonction doit obligatoirement étre sur la position 0.

Appuyez sur la touche @ le symbole a apparait appuyez de nouveau sur @ . Ajustez le réglage
de I'heure avec les touches + ou - . Validez avec la touche @ . L’enregistrement, de I'heure ajustée
est automatique, au bout de quelques secondes.

o Minuterie

Cette fonction ne peut étre utilisée que four a l'arrét.

Le sélecteur de fonction doit obligatoirement étre sur la position 0.

Appuyez sur la touche @ le symbole ® apparait.Ajustez le réglage de I'heure avec les touches +

ou - . Validez avec la touche @ .

NB : Vous avez la possibilité de modifier ou d’annuler la programmation de la minuterie a n‘importe quel
moment. Pour annuler, retournez au menu de la minuterie et réglez sur 00:00. Sans validation, I'enregis-
trement s'effectue automatiquement au bout de quelques secondes.
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Utilisation de votre appareil

e Verrouillage clavier (sécurité enfants)

a (345

Appuyez simultanément sur les touches + et - jusqu‘a I'affichage du symbole & & I'écran. Pour le
déverrouiller, imultanément sur les touches + et - jusqu'a ce que le symbole G disparaisse de I'écran.

MENU REGLAGES
Vous pouvez intervenir sur différents paramétres de votre four, pour cela: Appuyez sur la touche ®

jusqu'a I'affichage de “MENU" pour accéder au mode de réglage.

ME T

® 0O

Appuyez de nouveau sur la touche O afin de faire déffiler les différents réglages.
Activez ou désactivez avec les touches + et - les différents paramétres, voir tableau ci-apres:

AUTO:En mode cuisson la
lampe de la cavité s'éteind

EIL FI au bout de 90 secondes
[N} ON: En mode cuisson la
lampe est tous le temps
allumé.

5 Activez/désactivez les
I:I anm bips des touches
5 Activez/désactivez le
cC an mode préchauffage
EII:I Activez/désactivez le
on . X
mode démonstration

Pour sortir du “MENU" appuyez de nouveau sur ©.
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Utilisation de votre appareil

MODES DE CUISSON

Fonctions manuelles :

CHALEUR TOURNANTE*

Température mini 35°C maxi 250°C
Recommandé pour garder le moelleux des viandes
blanches, poissons, légumes. Pour les cuissons
multiples jusqu’a 3 niveaux.

TRADITIONNEL

Température mini 35°C maxi 275°C
Recommandé pour les cuissons lentes et délicates:
gibiers mcelleux. Pour saisir rotis de viande
rouge. Pour mijoter en cocotte fermée des plats
préalablement démarrés sur table de cuisson (coq
au vin, civet).

SOLE PULSE

(température mini 75°C maxi 250°C)
Recommandé pour les plats humides (quiches,
tartes aux fruits juteux...). La pate sera bien cuite
dessous. Recommandé pour les préparations qui
lévent (cake, brioche, kouglof...) et pour les souf-
flés qui ne seront pas bloqués par une cro(ite des-
sus.

| ECO | ECO*
Tempeérature mini 35°C maxi 275°C
Cette position permet de faire un gain d’énergie
tout en conservant les qualités de cuisson.
Toutes les cuissons se font sans préchauffage.

GRIL FORT

Température mini 180°C maxi 275°C
Recommandée pour griller des toasts, gratiner un
plat, dorer une créme brilée...

GRIL PULSE

Température mini 100°C maxi 250°C
Volailles et rotis juteux et croustillants sur toutes
les faces.

Glissez la lechefrite au gradin du bas.
Recommandé pour toutes les volailles ou rotis,
pour saisir et cuire a coeur gigot, cotes de boeuf.
Pour garder leur fondant aux pavés de poissons.

Fonctions automatiques :

Brandt vous propose 3 nouvelles fonctions
qui combinent, de facon automatique, deux
modes de cuisson : la cuisson tradition-
nelle et la cuisson vapeur afin de préserver
les qualités nutritionnelles des aliments et
d’obtenir une cuisson plus rapide.

VIANDES BLANCHES

Recommandé pour conserver le moelleux et le fon-
dant des rétis de porc et de veau.

L, POISSONS
Recommandé pour la
poissons entiers ou en filets.

VOLAILLES

Recommandé pour la cuisson des poulets,
dindes, pintades et canards.

cuisson des

Pour ces 3 fonctions il vous suffit d'introduire
de I'eau tieéde en quantité suffisante dans votre
plat (lechefrite) et de le positionner dans votre
four au gradin du bas et votre aliment a cuire au
gradin niveau 3.

Concernant la quantité d'eau a introduire dans la
lechefrite, reportez-vous au tableau des fonctions
combinées automatiques avec association de
vapeur en fin de notice.

Systéme "Smart Assist"

Votre four est equipé de la fonction "Smart
Assist" qui lors d'une programmation de du-
rée, vous préconisera une durée de cuisson
modifiable selon le mode de cuisson choisi.

*Mode de cuisson réalisé selon les
prescriptions de la norme EN 60350-1 : 2016
pour démontrer la conformité aux exigences
d’étiquetage  énergétique du réeglement
européen UE/65/2014.
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Utilisation de votre appareil

DEMARRAGE D'UNE CUISSON

e Démarrage d'une cuisson immédiate

Le programmateur ne doit afficher que I'heure. Celle-ci ne doit pas clignoter.
Tournez le sélecteur de fonctions sur la position de votre choix.

©O® 0o

cLEAN
39’

Pour les fonctions manuelles :

La montée en température démarre immédiatement. Votre four vous préconise une température,
modifiable. Le four chauffe et I'indicateur de température clignote. Une série de bips sonores retentit
lorsque le four atteint la température programmeée.

Pour les fonctions automatiques :

e=== s'affiche a I'écran.

Sélectionnez votre aliment a I'aide du tableau en fin de notice. Appuyez sur les touches + et - jusqu‘a
obtenir le schéma souhaité dans 'afficheur puis validez avec la touche ©.

Un poids clignote ; rentrez le poids réel de votre aliment avec les touches + et - puis validez ©.
Vous n‘avez rien d'autre a régler, la température et la durée de cuisson sont calculées automatiquement.
L'heure de fin de cuisson clignote, validez avec la touche ®. Votre cuisson démarre aussitot.

e Modification de la température

Appuyez sur @,
Ajustez la température avec + ou -.Validez en appuyant sur ®.

e Modification de la durée

Effectuez une cuisson immédiate ensuite appuyez sur ©, la durée de cuisson @ clignote, le réglage
est alors possible. Appuyez sur + ou - pour régler la durée de cuisson.
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Utilisation de votre appareil

Systéme "Smart Assist" DFEO glf:SIggN DUREE
Votre four est équipé de la fonction "Smart
Assist" qui lors d'une programmation .
de durée, vous préconisera une durée 30 min
de cuisson modifiable selon le mode de ]
cuisson choisi (voir tableau). = 30 min
30 min
L'enregistrement du temps de cuisson est au- 30 min
tomatique au bout de quelques secondes. Le
décompte de la durée se fait immédiatement =] 7 min
une fois la température de cuisson atteinte.
@ 15 min

e Modification de I'heure de fin de cuisson

Procédez comme une durée programmée. Apres le réglage de la durée de cuisson, appuyez sur la
touche ®, I'heure de fin de cuison (clignote.

L'affichage clignote, réglez I'heure de fin de cuisson avec + ou -.
L'enregistrement de la fin de cuisson est automatique au bout de quelques secondes . L'affichage de
la fin de cuisson ne clignote plus.



Entretien de votre appareil

NETTOYAGE INTERIEUR - EXTERIEUR

o Nettoyage de la cavité par pyrolyse

A Attention

Retirez les accessoires et les gradins-fils du four avant de démarrer un nettoyage par py-
rolyse. Avant de procéder a un nettoyage pyrolyse de votre four, enlevez les débordements
importants qui auraient pu se produire. Enlevez le surplus de graisse sur la porte a I'aide d'une
éponge humide.

Par mesure de sécurité, 'opération de nettoyage par pyrolyse ne s'effectue qu’aprés blocage automatique
de la porte, il est impossible de déverrouiller la porte.

e Autonettoyage immédiat

Le programmateur doit afficher I'heure du jour, sans clignoter. Sélectionnez un des cycles d'autonettoyage

L
3

= Nettoyage en 39 minutes

- A chaque fin de cuisson «Clean 39» défile a I'’écran vous proposant de lancer ce nettoyage. Positionnez la
manette sur cette fonction et validez avec la touche ©. La durée 0:39 s'affiche en alternance avec «Clean
39», votre nettoyage démarre. Au bout de quelques minutes une clé apparait, la porte du four est alors
verrouillée automatiquement par mesure de sécurité durant tout le programme.

Si vous souhaitez lancer un «Clean 39» four froid ou pas suffisament chaud, les conditions de lancement
du programme ne permettront pas ce nettoyage. 0:00 s'affichera a I'écran, vous devrez alors choisir I'autre
position d’autonettoyage (?1.

(Pl = Pyrolyse de 2 heures ou d'1 heure 30, au choix. Positionnez la manette sur cette fonction.

Positionnez la manette sur cette fonction. @ls‘affiche a 'écran. Appuyez sur + pour choisir votre pyrolyse
en fonction du degré de salissure de votre four.

Selon votre choix, la durée 2:00 (ou 1:30) s'affiche. Validez avec la touche ©. = (ou = )s'affiche, la
pyrolyse démarre.

A la fin du nettoyage I'afficheur indique 0:00 et la porte se déverrouille.

Ramenez le sélecteur de fonctions sur 0.

e Autonettoyage différée

Vous avez la possibilité de différer le départ de votre Pyrolyse. Lorsque la durée du programme s'affiche a
I'écran, appuyez sur la touche © et réglez la nouvelle heure de fin avec les touches + et - puis validez
avec O©. L'autonettoyage démarrera ultérieurement pour terminer a la nouvelle heure programmée.
Remettez le sélecteur de fonctions sur 0 a la fin du nettoyage.




Entretien de votre appareil

e Nettoyage de la surface extérieure

Utilisez un chiffon doux, imbibé de produit a vitre. N'utilisez pas de crémes a récurer, ni d’éponge grattoir.

o Nettoyage des gradins-fils

Démontez les gradins-fils pour les nettoyer. Soulevez la partie avant du gradin vers le haut ; poussez I'en-
semble du gradin et faites sortir le crochet avant de son logement. Tirez ensuite légerement I'ensemble
du gradin vers vous afin de faire sortir les crochets arriéres de leur logement. Retirez ainsi les 2 gradins.

o Nettoyage des vitres de la porte

A Attention :

Ne pas utiliser de produits d’entretien a récurer, d’éponge abrasive ou de grattoirs métal-
liques pour nettoyer la porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et entrainer
I’éclatement du verre.

Au préalable enlevez avec un chiffon doux et du liquide vaisselle le surplus de graisse sur la vitre inté-
rieure.
Pour nettoyer les différentes vitres intérieures, procédezau démontage de celles-ci de la facon suivante :

o Nettoyage des vitres de la porte

Ouvrez complétement la porte et bloquez-la a I'aide de la cale plastique fournie dans la pochette plastique
de votre appareil.

Retirez la premiére vitre clipée : appuyez a l'aide d'un outil (tournevis) dans les emplacements (A) afin de
déclipper la vitre puis retirez-la.

A Important :

Veillez a bien repérer le sens de montage de cette 1ére vitre (face brillante vers vous)
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Entretien de votre appareil

Selon modeéle la porte est composée de deux vitres supplémentaires avec a chaque coin une entretoise
noire en caoutchouc. Si nécessaire, retirez-les pour les nettoyer.
Ne pas immerger les vitres dans |'eau. Rincez a I'eau claire et essuyez avec un chiffon non pelucheux.

=3

o Remontage des vitres de la porte

Aprés nettoyage, repositionnez les quatre butées en caoutchouc fléche vers le haut et repositionnez I'en-
semble des vitres.

Engagez la derniére vitre dans les butées métalliques, ensuite clippez-la, face brillante vers vous.Retirez
la cale plastique.

Votre appareil est de nouveau opérationnel.

e Remplacement de la lampe

A Important :

Assurez-vous que l'appareil est déconnecté de I'alimentation avant de remplacer la lampe
pour éviter tout risque de choc électrique. Intervenez lorsque I'appareil est refroidi.

(@

\ Caractéristiques de I'ampoule :

25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.

Vous pouvez remplacer vous-méme la lampe lors-
qu'elle ne fonctionne plus. Dévissez le hublot puis
sortez la lampe (utilisez un gant de caoutchouc qui
facilitera le démontage). Insérez la nouvelle lampe
et replacez le hublot.

=

e~
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Anomalies et solutions

ANOMALIES ET SOLUTIONS

Le four ne chauffe pas.

Vérifiez si le four est bien branché ou si le fusible
de votre installation nest pas hors service. Aug-
mentez la température sélectionnée.

La lampe du four ne fonctionne pas.
Remplacez I'ampoule ou le fusible. Vérifiez si le
four est bien branché.

Le ventilateur de refroidissement continue
de tourner a I'arrét du four.

C'est normal, la ventilation peut fonctionner
jusqu’a une heure maxi apres la cuisson pour faire
baisser la température intérieure et extérieure du
four. Au-dela d’une heure, contactez le Service
Aprés Vente.

Le nettoyage par pyrolyse ne se fait pas.
Vérifiez la fermeture de la porte. Il peut s'agir d’un
défaut de verrouillage de la porte ou du capteur
de température. Si le défaut persiste, contactez le
Service Aprés-Vente.

Le symbole @ clignote dans I'afficheur.
Défaut de verrouillage de la porte, faites appel au
Service Aprés Vente.

Bruit de vibration.

Vérifiez que le cordon d'alimentation ne soit pas en
contact avec la paroi arriére.

Ceci n'a pas d'impact sur le bon fonctionnement
de votre appareil mais peut néanmoins générer
un bruit de vibration pendant la ventilation. Reti-
rez votre appareil et déplacez le cordon. Replacez
votre four.

20



Service aprés-vente

INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références com-
plétes de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces rensei-
gnements figurent sur la plaque signalétique.

XXXXXXXX B

SERVICE : E B 2
Nr. XX XX XXXX

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au samedi
de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 25 25

RELATIONS CONSOMMATEURS

Pour en savoir plus sur nos produits, vous pouvez
consulter notre site :

www.brandt.com

VOUS pouvez nous contacter :

> Via notre site, www.brandt.com
rubrique «SERVICES».

> Par e-mail a 'adresse suivante :
relations.consommateurs@groupebrandt.com

>nous écrire a 'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN L’AUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> Par téléphone du lundi au vendredi de 8h30 a
18h00 au :

0 892 02 88 01 Jpeiliad

PIECES D’ORIGINE
Lors d’une intervention, demandez I'utilisation
exclusive de pieces détachées certifiées d’ori-

gine. PIECE
2,
ONSTRUC“\)
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PLATS
min
nde
Roti de porc (1kg) 200 180 60
Roti de veau (1kg) 200 180 60-70
Roti de boeuf 240 30-40
Agneau (gigot, épaule 2,5 kg) | 220 220 200 |2 60
Volailles (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Volailles grosses piéces 180 60-90
Cuisses de poulet 220 210 |3 20-30
Cotes de porc / veau 210 20-30
Cotes de boeuf (1kg) 210 210 |3 20-30
Cotes de mouton 210 20-30
PO D
Poissons grillés 275 15-20
Poissons cuisinés 200 180 30-35
Poissons papillottes 220 200 15-20
aq a

Gratins (aliments cuits) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
Tomates farcies 170 160 30
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 |2 |35
Biscuit roulé 220 180 |2 | 5-10
Brioche 180 210 180 |2 | 3545
Brownies 180 175 20-25
Cake - Quatre-quarts 180 180 180 |2 | 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Crémes 165 150 |2 | 30-40

* Selon modéle
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PLATS

min
Cookies - Sablés 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 |40-45
Meringues 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Pates a choux 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Petits fours feuilletés 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Tarte pate brisée 200 |1 195 |1 30-40
Tarte pate feuilletée fine 215 |1 200 |1 20-25
Tarte pate a levure 210 |1 200 |1 10-30

overs

Brochettes 220 |3 210 | 4 10-15
Paté en terrine 200 |2 190 |2 80-100
Pizza péate brisée 200 |2 30-40
Pizza péate a pain 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tourtes 200 |2 40-45
Pain 220 200 220 30-40
Pain grillé 180 275 | 4-5 2:3

* Selon modéle

E Toutes les T°C et temps de cuisson sont donnés pour des fours préchauffés

N.B: Avant d’étre mises au four, toutes les viandes doivent rester au moins 1 heure a température ambiante.

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
|Chiffres|1|z 3 4 5|6|7|8|9maxi|
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Ingrédients:

o Farine 2 kg e Eau 1240 ml @ Sel 40 g e 4 paquets de levure de boulanger déshydratée

Recette avec levure (selon modéle)

Mélanger la pate avec le mixer et faire lever la pate dans le four.

Procédure: Pour les recettes de pates a base de levure. Verser la pate dans un plat résistant

a la chaleur, retirer les supports de gradins fils et placer le plat sur la sole.

Préchauffez le four avec la fonction chaleur tournante a 40-50 °C pendant 5
minutes. Arrétez le four et laisser lever la pate 25-30 minutes grace a la chaleur

résiduelle.




ESSAIS D'APTITUDE A LA FONCTION
SELON LA NORME CEI 60350

*| -
ALIMENT Mode de | \iveay Accessoires °C | DUREE min. | PRECHAUF
cuisson FAGE
Sablés (8.4.1) @ 5 plat 45 mm 150 30-40 oui
Sablés (8.4.1) EX 5 plat 45 mm 150 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 25-45 oui
Sablés (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 oui
Sablés (8.4.1) | @ | 2+5 plat 45 mm + grille | 160 30-40 oui
Petits cakes (8.4.2) Izl 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 20-40 oui
Petits cakes (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 25-35 oui
Gateau moelleuxsans 4 rille 150 30-40 oui
matiére grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleux sans 4 rille 150 30-40 oui
matiere grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleu sans — . ’
matiére grasse (8.5.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Géteau moelleux sans )
matiére grasse (8.5.1) 3 150 30-40 oul
Gateau moelleux sans . ’
matiére grasse (8.5.1) @ 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 3 grille 180 90-120 oui
Surface gratinée (9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 oui

* Selon modéle

NOTA : Pour les cuissons a 2 niveaux, les plats peuvent étre sortis a des temps différents.

25



26

> EE)

TABLEAU DES FONCTIONS COMBINEES

AUTOMATIQUES AVEC ASSOCIATION DE VAPEUR

entiers (gros)

Position de | Affichage dans Aliments Quantité d’eau a ajouter
la manette | programmateur
: : Poulet 500 ml d’eau tiéde dans la léchefrite
: : Canard 500 ml d’eau tiede dans la lechefrite
,\‘? ) > - e
) ©e°9 . , 3 . )
ool Dinde 500 ml d’eau tiede dans la lechefrite
: : Pintade 800 ml d’eau tiéde dans la lechefrite
©°*9 Poissons

500 ml d'eau tiéde dans la léchefrite

Poissons
entiers (plats)

300 ml d’eau tiéde dans la léchefrite

Petits poissons
entiers

300 ml d’eau tiéde dans la lechefrite

Filets de
poissons

300 ml d’eau tiéde dans la lechefrite

Roti de porc

500 ml d’eau tiéde dans la léchefrite

ROti de veau

500 ml d’eau tiede dans la léchefrite

IMPORTANT

Positionnez la léchefrite (avec I'eau tiéde) au gradin du bas, niveau 1 et votre aliment a
cuire au gradin niveau 3.
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Vazeny kliente,

Pravé jste si zakoupili produkt BRANDT a dékujeme vam za d@véru v nas.

Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s ohledem na vas, vas Zivotni styl a vase potieby tak,
aby nejlépe odpovidal vasim ocekavanim. VloZili jsme nase know-how, naseho inovacniho
ducha a veskerou vasen, ktera nas pohanéla vice nez 60 let.

V trvalém zajmu vzdy lépe vyhovét vasim poZadavklm je vam k dispozici nas zakaznicky
servis a mizete nam odpovédét na vSechny vase dotazy nebo navrhy.

Pfihlaste se také na nasi webové strance www.brandt.com, kde najdete naSe nejnovejsi
inovace a uzite¢né a dalsi informace.

Spole¢nost BRANDT vas denné rada podpofi a preje si, abyste si nakup piné uZili.

1 | "
KL 1,\: ‘ Stitek , Origine France Garantie" poskytuje spotfebiteldm sledovatelnost
g "§produktu jasnym a objektivnim oznacenim plvodu. Znacka BRANDT
fky Z s hrdosti umistuje toto oznaceni na vyrobky z nasich francouzskych
o <

. . % tovéaren se sidlem v Orléans a Vendome.
AR A 4

1

BV

[m] g5 [a]
https://brandt.fr/

=]
A Dilezité:

Pfed zapnutim zafizeni si peclivé prectéte tuto pFirucku, abyste se mohli rychleji sezna-
mit s jeho provozem.


https://brandt.fr/
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BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANT

POZORNE SI PRECTETE DLYLEZ"ITE vBI:jZPEC‘NOSTNI' POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

* Pfi prevzeti spotfebi¢ ihned vy-
balte nebo nechte vybalit. Zkontro-
lujte jeho celkovy vzhled. Pfipad-
né vyhrady uvedte pisemné na
dodacim listu a jednu kopii si po-
nechte.

 Ddlezité upozornéni:

« Déti do 8 let véku a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo mentalnimi schopnost-
mi nebo osoby s nedostateCnou
zkuSenosti €i znalostmi mohou
toto zafizeni pouzivat pouze te-
hdy, pokud jsou pod dohledem
nebo obdrzi pfedchozi informace
0 pouzivani zafizeni a pochopi
pripadna rizika.

«— Déti si nesméji hrat se
zafizenim. Postup Cisténi a udrzby
nesmi provadét déti bez dozoru.

« — Davejte pozor, aby si se
spotfebi¢em nehraly déti.

« VYSTRAHA:

« — Pristroj a jeho dostupné Casti
jsou pfi pouzivani teplé. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych
téles uvnitftrouby. Détido 8 let véku
museji byt udrzovany v bezpecné
vzdalenosti, nebo museji byt pod
stalym dohledem.

« — Tento pfistroj je zkonstruovan
pro vareni se zavienymi dvefmi.
NeZz spustite pyrolytické
Cisténi trouby, vyjméte vSechna
prisluSenstvi a setfete nejvétsi
necistoty.

« — Béhem funkce ¢isténi se mo-
hou plochy zahfat vice nez pfi
bézném pouZiti.

* Doporu€ujeme udrzovat déti v
bezpecné vzdalenosti.

« — Nepouzivejte zafizeni pro
parni Cisténi.

» — Na cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni Cis-
tici prostfedky nebo tvrdé kovo-
vé Skrabky, protoze byste mohli
poskrabat jejich povrch a sklo by
mohlo prasknout.
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BEZPECNOST A DULEZITA VAROVANT

* VYSTRAHA :

* Nez budete ménit Zzarovku,
ujistéte se, zZe je pfistroj odpojen
od napajeni, abyste zabranili riziku
urazu elektrickym proudem. Ukon
provedte, az spotfebi¢ vychladne.
Pro odSroubovani ochranného
skla a zarovky pouzijte kaucCuko-
vou rukavici, ktera usnadni vy-
montovani.

* Elektricka zasuvka musi byt
po instalaci pfistupna. Musi byt
umoznéno odpojeni spotiebiCe
od napajeci sité, bud prostfednic-
tvim zastrcky v elektrické zasuvce,
anebo zaclenénim vypinae do
pevnych vedeni v souladu s pra-
vidly instalace.

+ — Je-li kabel poskozeny, musi jej
z bezpec€nostnich divodu vymeénit
vyrobce, jeho servisni oddéleni
nebo opravnéna osoba, aby se
predeslo nebezpedi.

+ — Tento pfistroj muze byt insta-
lovan stejné tak pod plochou nebo
na sloupku, jak je znazornéno na
instalaénim schématu.

« — Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku, do
kterého vestavite troubu, musi byt
odolny vuci teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materialem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu

2 Srouby, které zasunete do otvor(
uréenych k tomu ucelu.

+ — Zafizeni se nesmi instalovat
za ozdobna dvirka, aby nedocha-
zelo k prehfivani.

« — Toto zafizeni je urCeno pro
pouziti v domacich a podobnych
prostiedich, jako jsou kuchyris-
ké kouty urCené pro pracovniky
obchodli, kancelafi a dalSich
profesionalnich zafizeni, farmy,
pouzivani u klientd v hotelich,
motelich a dalSich ubytovacich
zafizenich, zafizeni typu hos-
tinskych pokoju.

« — PFi kazdém cisténi vnitfnich
¢asti trouby musi byt trouba vyp-
nuta.

* Neménte vlastnosti tohoto pfis-
troje, mohlo by to byt pro vas ne-
bezpecné.

* Po pouziti nepouzivejte troubu
jako spiz ani ke skladovani zad-
nych potreb.



OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
materialy tohoto spotfebice jsou
elné. Podilejte se na jejich recyklaci
2 tak k ochrané Zivotniho prosttedi.
. je v pfislusnych kontejnerech
k tomu ucelu.

Vas spotiebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto oznacen
timto logem, které vam sdéluje, Ze se
vyfazené spotiebiCe nemaji misit s jinym
typem odpadd.

Recyklace spotfebiCl, kterou zajistuje

vyrobce, se tak provadi za nejlepSich

podminek podle evropské smérnice 2002/96/

ES o odpadech z elektrickych a elektronickych

zarizeni.

Obrat'te se na obecni (fad nebo na prodejce

a zeptejte se na umisténi sbérnych dvord pro

pouZzité spotiebice v blizkosti vaseho bydlisté.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané

Zivotniho prostredi.

» [E=]

ZIVOTNI PROSTREDI |

Tip na Usporu energie
Béhem vareni udrzujte dvirka trouby zaviena.



VYBER UMISTENI A VESTAVBA

Uvedena schémata stanovuji koty nabytku,
do néjz se trouba vejde.

Tento pfistroj Ize nainstalovat pod pracovni
plochu (obr. A) nebo vertikalné (obr. B).
Pozor: Ma-li nabytek otevienou zadni
stranu (pod pracovni plochou i pfi
vertikalni instalaci), mezi sténou a prknem,
na némZ trouba lezi, nesmi vzniknout
prostor vétsi nez 70 cm* (obr. C,D).
Vestavba spotfebite. Sejméte gumové
kryty a predvrtejte si v panelu nabytku
otvory o prméru 2 mm, ¢imZ se zamezi
odstipnuti dfeva z nabytku. Upevnéte
troubu pomoci 2 Sroubd. Vratte gumové
kryty na misto.

» [EE]

O S—
Doporuceni

Abyste se ujistili, Ze je vase instalace vyho-
vujici, nevahejte se obratit na odbornika
v oboru domacich elektrospotiebicil.

Upozornéni:

Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyza-
duje upravu pro pripojeni pfristroje, kon-
taktujte kvalifikovaného elektrikare. Pokud
trouba vykazuje jakoukoli poruchu, odpojte
pristroj nebo vyjméte prislusnou pojistku
z napajeciho vedeni trouby.

A

c <70 215526
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ELEKTRICKE PRIPOJENI

Trouba musi byt pfipojena standardnim napa-
jecim kabelem se 3 vodici 1,5 mm2 (1 ph + 1 N Modry drét ——
+ uzemnéni), ktery musi byt pfipojen k siti 220
~ 240 V pres zasuvku. Standard IEC 60083 nebo
omnipolarni odpojovaci zafizeni podle pravidla ins-
talace.

i

CIOL)

A"*’L)’é‘“i . L . ¢ Cerny, hnédy / Zemé

Ochranny vodic (zeleno-zluty) je pripojen ke nebo erveny

svorce zafizeni a musi byt pfipojen k zemi Evo dic

instalace. Instalacni pojistka musi byt 16 A. L S
Zeleny / Zluty vodic

NemdZeme nést odpovédnost v pfipadé nehody
nebo incidentu v disledku neexistujiciho, vadného
nebo nespravného uzemnéni nebo v pfipadé nes-
pravného pfipojeni.

e Pied prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim troubu zahtejte prazdnou,
se zavrenymi dvirky, asi 15 minut na nejvyssi te-
plotu. za ucelem vloupani do zafizeni. Mineralni
vina, kterd obklopuje dutinu pece, mize zpocatku
svym slozZenim vydavat zvlastni zapach. Podobné si
mdZete vsimnout koure. To vSe je normalni.
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g Seznameni se zarizenim

PREZENTACE TROUBY

?
N
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QKontroInl’ panel

@Svitilna
G Dvete
@Rukojet’

Tato trouba ma 6 pozic polic pro pfislusenstvi: police 1 az 6.

o DISPLEJ] o TLACITKA

© ® © @
© o

¥ Doba peceni

{4 Konec peceni @ Nastaveni asu a doby
B Zamknuti tlacitek ]

& Minutka gNastavenl teploty

+C  Ukazatel teploty eSnl'Zenl' hodnot

e Ukazatel pfedehievu

m= Zamceni dvifek QZvyéeni hodnot
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g Seznameni se zarizenim

PRISLUSENSTVI

e Rost s pojistkou proti preklopeni

Mlze byt pouzit pro vSechny plechy
a formy s potravinami urCenymi k peceni nebo
zapékani. M0ze se pouzivat ke grilovani (pokladat
pfimo na néj).

Zarazka proti preklopeni musi sméfovat k zadni
Casti trouby.

e Multifunkéni odkapavaci plech
45 mm

Vsouva se do vodicich list pod rost, rukojet’ musi
byt obracena ke dvitkdm trouby. Zachytava stavu
a tuk pfi grilovani; mdZete ho také napustit do po-
loviny vodou a péct ve vodni lazni.

* Plech na peceni 20 mm

Vsouva se do vodicich list, rukojet’ musi byt
obracena ke dvirkm trouby. Idealni na peceni
susenek, cukrovi a dortik{. Jeho naklonéna plocha
usnadnuje presunuti jednotlivych kouskl na
podnos. Za UGcelem zachytavani stavy a tuku pfi
grilovani jej Ize rovnéz vloZit do vodicich list pod
rost.

» Rosty pro st'avnatost

Polovicni rosty pro Stavnatost se pouzivaji nezavisle
na sobé, ale vzdy musi byt polozeny na jednom
z plechl nebo na plechu pro zachytavani tuku
s rukojeti proti preklopeni obracenou k zadni ¢asti
trouby.

PouZijete-li jen jeden rost, mézete pokrmy snadno
polévat St'dvou nashromazdénou na plechu.

A_Nei zahajite Cisténi trouby pyrolyzou,
vyjméte z ni veskeré prislusenstvi a vodici
listy.

ZjSRada

Aby se pfi peceni tuéného masa predeslo
uvoliiovani koufe, doporucujeme nalit na
dno plechu pro zachycovani tuku malé
mnozstvi vody nebo oleje.



g Seznameni se zarizenim

INSTALACE A DEMONTAZ POSUVNE TRATE

Po demontazi 2 schodovych vodict zvolte vysku
schod (od 2 do 5), ke kterym chcete upevnit
kolejnice. Zaklapnéte levou kolejnici proti levému
kroku pomoci dostatecného tlaku na predni a
zadni Cast kolejnice tak, aby 2 jazycky na boku
kolejnice zapadly do draténé police. Stejnym
zplisobem postupujte u pravé kolejnice.

POZNAMKA: teleskopickd posuvna &ast kolejnice
se musi rozvinout smérem k predni ¢asti trouby,
stop A smérem k vam.

Umistéte 2 krokové vodice na misto a poté polozte
desku na 2 kolejnice, systém je pripraven k pouziti.

Chcete-li demontovat kolejnice, znovu odstrarite
kabelové stupné. Mirné roztahnéte jazycky
pripevnéné ke kazdé kolejnici smérem dold, abyste
je uvolnili z kroku. PFitahnéte zabradli k sobé.

Rada :

Abyste zabranili uvolfiovani vypard pfFi
vareni tu¢ného masa, doporucujeme pridat
na dno panve malé mnozstvi vody nebo
oleje.

11
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R Pouzivani zafizeni

NASTAVENI

e NASTAVENI HODIN
Po zapojeni spotrebice do elektrické sité na displeji blika 12:00.

%@

Hodiny nastavte pomoci tlaCitek + a —.Vybér potvrd'te stisknutim tlacitka @ .V pfipadé vypa-
dku dodavky elektrické energie asovy Udaj blika.

e Zména Casu
Voli¢ funkci musi byt v poloze 0.

Stisknéte klavesu C) symbol a znovu stisknéte ®© .Upravte nastaveni ¢asu pomoci klaves + nebo

-. Potvrdte tlagitkem . Zadznam nastaveného Casu je automaticky po nékolika sekundach.

o Casovaé

Tuto funkci Ize pouzit, pouze kdyz je trouba vypnuta

Voli¢ funkci musi byt v poloze 0.

Stisknéte klavesu C) symbol ® Upravte nastaveni ¢asu pomoci klaves + nebo -. Potvrd'te tladitkem

CH

Pozn .: Mate moznost kdykoli upravit nebo zrusit programovani Casovace. Pro zruseni se vratte do nabidky
Casovace a nastavte na 00:00. Bez ovéreni dojde k zéznamu automaticky po nékolika sekundach.
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R Pouzivani zafizeni

o Zamek klavesnice (détska pojistka)

a (345

Soucasné stisknéte klavesy + a -, dokud se nezobrazi symbol & na obrazovce. Chcete-li jej
odemknout, stisknéte soucasné klavesy + a -, dokud se nezobrazi symbol 8 zmizi z obrazovky.

NABIDKA NASTAVENI

Mlzete zasahovat do rliznych parametr(l vasi trouby, jak to udélat: Stisknéte tladitko ® dokud se ne-

zobrazi ,MENU" pro pfistup do reZimu nastaveni.

ME T

® 0O

Stisknéte znovu tlatitko © pro prochézeni réiznymi nastavenimi.Pomoci kldves + a - aktivujte nebo
deaktivujte réizné parametry, viz tabulka nize:

AUTO: V rezimu vareni
zhasne lampa po 90

EIL FI sekundach ..

[M] ZAPNUTO: V rezimu
vareni sviti kontrolka
vzdy.

5 Aktivovat / deaktivovat
I:I anm pipnuti tlacitek
5 Aktivace / deaktivace
cC on rezimu predehfivani
EII:I on Aktivacev/_ deaktivace
demo rezimu

Pro opusténi ,MENU" stisknéte znovu O,
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R Pouzivani zafizeni

REZIMY VARENI
RUCNI FUNKCE:

(@] PROUDENi*

Teplota min. 35 ° C, max. 250 ° C
Doporuceno pro udrzovani vihkého bilého masa,
ryb, zeleniny. Pro vicenasobné vareni az na 3
Urovnich.

TRADICNi

Teplota min. 35° C, max. 275°C
Doporuceno pro pomalé a jemné vareni: mékka
hra. K peceni peCené z Cerveného masa. Pro vareni
v uzavieném kastrolu dfive zahajené pokrmy na
varné desce (coq au vin, gulas).

PULSED SOIL
(minimalni teplota 75 ° C, maximalné 250 ° C)
Doporuceno pro mokré pokrmy (quiche, Stavnaté
ovocné kolace ...). Tésto bude zospodu dobre
uvarené. Doporuceno pro kynuti (dort, brioska,
kouglof ...) a pro suflé, které nebudou blokovany
krustou.
| eco | ECO*

Teplota min. 35° C, max. 275°C
Tato poloha Setfi energii pfi zachovani kvality
vareni.
Veskeré vareni probiha bez predehfivani.

SILNY GRIL

Teplota min. 180 ° C, max. 275°C
Doporuceno pro grilovani toastd, gratinovani jidla,
opeceni krémového brilée ...

PULZOVY GRIL

Teplota min. 100 ° C, maximalné 250 ° C
Stavnatad a kiupava drlibe? a pecené ze véech
stran.
Zasunte odkapavaci misku na spodni polici.
Doporuéeno pro vsechny drlibeze nebo pecené,
k opeceni a vareni peceného jehnéciho, hovéziho
Zebra. Aby si uchovali svij fondan s finiSery.

Automatické funkce:

Brandt vam nabizi 3 nové funkce, které
automaticky kombinuji dva rezimy peceni:
tradicni peceni a peceni s parou, aby byla
uchovana nutricni kvalita jidel a peceni
bylo rychlejsi.

BiLA MASA
Doporucujeme pro zachovani lahodnosti a kreh-

kostivepFové a hovézi pecené.

ipg RYBY

Doporucujeme pro peceni celych ryb
nebo rybich filetd.

DRUBEZ

DoporuCujeme pro peceni kurat, krdt,
perlicek a kachen.

U téchto 3 funkci stadi nalit vlaznou vodu v
dostatecném mnozstvi k vaseho pokrmu (do
odkapavaciho plechu) a umistit ho do trouby na
spodni vodici listy a vas pokrm péct na vodicich
listach v drovni 3.

Co se tyte mnozstvi vody v odkapavacim
plechu, podivejte se do tabulky kombinovanych
automatickych funkci s pouzitim pary na konci
navodu.

Systém , Smart Assist"

Vase trouba je vybavena funkci ,Smart
Assist", ktera vam pfi programovani doby
trvani doporudi upravitelnou dobu peceni
podle zvoleného rezimu peceni.

* Metoda vareni provadéna podle poZadavki
normy EN 60350-1: 2016 k prokdzani souladu
s poZadavky evropského narizeni EU / 65/2014
na energetické stitky.
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R Pouzivani zafizeni

ZAHAJENI VARENI

e Zahajeni okamzitého vareni

Programator by mél zobrazovat pouze Cas. To by nemélo blikat.
Otocte voli¢ funkci do polohy podle vaseho vybéru.

©O® 0o

cLEAN
39’

U manualnich funkci:
Teplota se zacne zvySovat okamzité. Trouba vam doporudi teplotu, kterou Ize zménit. Trouba hieje a
ukazatel teploty blika. Jakmile trouba dosahne naprogramované teploty, ozvou se zvukova znameni.

U automatickych funkci:

=== se zobrazi na displeji.

Vyberte vase jidlo pomoci tabulky na konci navodu. Tisknéte tlaCitka + a -, dokud se na displeji
nezobrazi pozadované schéma, pak potvrdte tlaCitkem ©.

Blika vaha; zadejte skutecnou vahu vaseho pokrmu pomoci tlacitek + a -, pak potvrdte (®.
Nemusite nic jiného nastavovat, teplota a délka peCeni budou vypocitany automaticky. Blika Cas, kdy
peceni skonci, potvrdte tlacitkem (. PeCeni ihned zapocne.

e Zména teploty

Stisknéte ®.
Upravte teplotu pomoci + nebo - Potvrd'te stisknutim ®.

e Uprava doby trvani

OkamZité vafte a poté stisknéte ®, &as vareni ® blikd, nastaveni je mozné. Stisknutim + nebo -
nastavte dobu vareni.
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R Pouzivani zafizeni

Systém ,Smart Assist" TaNKCE DOBA TRVANI

Vase trouba je vybavena funkci ,Smart

Assist", ktera vam p¥i programovani .

doby trvani doporudi upravitelnou dobu 30 min

vareni podle zvoleného reZzimu vaieni

(viz tabulka). = 30 min
30 min

Doba vareni se automaticky uloZi po nékolika 30 min

sekundach. Cas se okamfZité odpocitava po do-

sazeni teploty vareni. @ 7 min
@ 15 min

e Zména konce doby vareni

Pokradujte jako naprogramovana doba trvani. Po nastaveni doby vareni stisknéte tlacitko. ©,
konec doby vareni ( blika.

Displej blikd a pomoci + nebo - nastavte konec doby vareni.
Konec vareni se automaticky zaznamena po nékolika sekundach. Displej konce vareni jiz neblika.



Péce o vase zarizeni

INTERIER - CISTENI EXTERIERU

o Cisténi dutiny pyrolyzou

A\ pozor

Pred ciSténim pyrolyzou vyjméte z trouby prislusenstvi a posuvné listy. Nez spustite pyroly-
tické cisténi trouby, odstrante z trouby vétsi pfipecené zbytky potravin. Odstrarte piebytecny
tuk na dvifkach pomoci navlhéené houbicky.

V zajmu bezpecnosti miZe toto Cisténi probihat pouze tehdy, jsou-li dvitka automaticky zablokovana.

Dvitka nelze otevfit.

e Okamzité samocisténi

Na programové jednotce se musi zobrazit hodina bez blikani. Ovladacem funkci zvolte jeden
ze samodisticich cykld nebo [ :

€
.
-
]
!

= Cisténi 39 minut

- Na konci kazdého Cisténi na displeji probiha napis ,Clean 39", ktery nabizi spusténi tohoto Cisténi. Nastav-
te ovladad na tuto funkci a potvrdte tlatitkem ©. Stfidavé s ,Clean 39" se za¢ne zobrazovat doba 0:39 a
Cisténi se spusti. Po nékolika minutach se objevi kli¢, dvifka se tak automaticky z bezpecnostnich ddvodd
po dobu tohoto programu uzamknou.

Pokud chcete spustit ,Clean 39", kdyzZ je trouba studena nebo nedostatecné horka, podminky pro spusté-
ni tohoto programu cisténi neumozni. 0:00 se zobrazi na displeji a vy si budete muset zvolit jinou polohu
samocisténi (7],

(7] = Volba pyrolyza 2 hodiny . Nastavte ovlada¢ na tuto polohu.

Nastavte ovlada¢ na tuto polohu. @l se zobrazi na displeji. Stisknéte + pro volbu pyrolyzy v zavislosti na
stupni zaspinéni trouby.

Podle vasi volby se zobrazi doba 2:00 . Potvrd'te tlagitkem ©. B Zobrazi se, pyrolyza se spusti.

Na konci ¢iSténi se na displeji zobrazi 0:00 a dvirka se odemknou.

Vratte tlacitko volby funkci do polohy 0.

e OdloZené samocisténi

Spusténi pyrolyzy mizete odloZit. Jakmile se na displeji zobrazi délka programu, stisknéte tlacitko © a
nastavte novou hodinu skon&eni tla&itky + a -, pak potvrdte pomoci ®. Samocidténi se spusti pozdé&ji tak,
aby bylo ukonceno novou naprogramovanou hodinou. Po ukonceni Cisténi nastavte voli¢ funkci na 0.

17



Péce o vase zarizeni

o Cisténi vnéjsiho povrchu

ouzijte mékky hadfik namoceny v Cistici oken. Nepouzivejte odmastovaci krémy nebo Skrabky.

o Cisténi draténych stojanii
Demontujte krokové vodice a ocistéte je. Zvednéte predni ¢ast schiidku nahoru; zatlacte cely schod na-

horu a uvolnéte predni hak z jeho krytu. Poté lehce zatahnéte cely schod smérem k sobé, abyste uvolnili
zadni haky z jejich krytu. Odstranite 2 kroky.

~ ()

o Cisténi skla dveFi

Vi ” \ Varovani :

K Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte Zadné drsné Cistici prostifedky, brusné houby
nebo kovové skrabky, které by mohly poskrabat povrch a rozbit sklo.

Nejprve odstrarite prebytecny tuk z vnitfniho skla mékkym hadfikem a Cisticim prostredkem.
Chcete-li vycistit rlizné vnitfni tabule, postupuijte pfi jejich demontdZzi nasledujicim zplsobem:

o Cisténi skla dvefi

UpIné oteviete dvitka a zablokuijte je pomoci plastového klinu dodaného v plastovém pouzdie zafizeni.

Odebrani prvniho ofiznutého podokna: stisknutim nastroje (Sroubovak) v mistech (A) odemknéte podokno
a poté jej odeberte.

A Diilezité:

Ujistéte se, Ze jste oznacili smér montaze tohoto 1. okna (leskla strana smérem k vam)



» )
Péce o vase zarizeni

V zavislosti na modelu jsou dvefe tvofeny dvéma dalSimi tabulemi s ¢ernou gumovou vilozkou v kazdém
rohu. Pokud je to nutné, vyjméte je kvali Cisténi.
Neponofujte okna do vody. Oplachnéte Cistou vodou a osuste hadiikem, ktery nepousti vidkna.

=3

e Zpétna montaz oken dvefi

Po vycisténi premistéte Ctyfi gumové zardzky nahoru a premistéte sklenénou sestavu.

Zapojte posledni panel do kovovych zarazek, poté jej pfipnéte lesklou stranou smérem k sobé. Odstrarite
plastovy klin.

Vase zafizeni je opét funkéni.

e Vyména lampy

A Diilezité:

Pred vyménou lampy se ujistéte, Ze je zaFizeni odpojeno od zdroje napajeni, aby nedoslo k
urazu elektrickym proudem. Jakmile zaFizeni vychladne, proved'te akci.

(@

\ Vlastnosti Zarovky:

25 W, 220-240 V~, 300°C, zadek GO.

Kdyz lampa jiz nefunguje, mézete ji vyménit sami.
Odsroubujte okno a poté vyjméte lampu (pouZzi-
jte gumovou rukavici, ktera usnadni demontaz).
VloZte novou lampu a vymérite okno.
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Anomalie a reseni

ANOMALIE A RESENI

Trouba se nezahfiva.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena nebo
zda nefunguje pojistka ve vasi instalaci. Zvyste
zvolenou teplotu.

Svétlo trouby nefunguje.

Vymeérnite zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda
je trouba spravné zapojena.

Chladici ventilator bézi i po zastaveni trouby.
To je normalni, ventilace méze fungovat az hodinu
po vareni, aby se snizila vnitini a vnéjsi teplota
trouby. Po uplynuti jedné hodiny kontaktujte po-
prodejni servis.

Cisténi pyrolyzou se neprovadi.

Zkontrolujte, zda jsou dvefe zaviené. Mize to byt
chyba zamku dvefi nebo snimace teploty. Pokud
porucha pretrvava, kontaktujte poprodejni servis.

Symbol @ blika na displeji.
Chyba zamykani dvefi, volejte poprodejni servis. .

Vibracni hluk.
Zkontrolujte, zda napdjeci kabel neni v kontaktu
se zadni sténou.
To nemad zadny dopad na spravnou funkci vaseho
zafizeni, presto mlize béhem ventilace generovat
vibracni zvuk. Vyjméte zafizeni a presurite kabel.
Vyménite troubu.
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Poprodejni servis

ZASAHY

Veskeré prace na vasem zarizeni musi provadét
kvalifikovany odbornik, ktery je registrovanym
drZitelem ochranné znamky. Kdyz volate, pro
usnadnéni vyfizeni vasi zadosti méjte k dispozici
Uplné reference o vasem zafizeni (komercni re-
ference, servisni reference, sériové Cislo). Tyto
informace najdete na typovém Stitku.

ORIGINALNI DILY Béhem zésahu si vyZadejte
XXXXXXXXB s g e P , TS
e E i —— CE vylucné pouziti certifikovanych originalnich
' : nahradnich dild. e
Nr. XX XX XXXX
el

B: Obchodni reference
C: Reference sluzby
H: Sériové Cislo

21
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o = | 2 X
NADOBI
aso
Roti de porc (1kg) 200 180 60
Roti de veau (1kg) 200 180 60-70
Réti de boeuf 240 30-40
Agneau (gigot, épaule 2,5 kg) | 220 220 200 60
Volailles (1 kg) 200 220 180 210 60
Volailles grosses piéces 180 60-90
Cuisses de poulet 220 210 20-30
Cotes de porc / veau 210 20-30
Cotes de boeuf (1kg) 210 210 20-30
Cotes de mouton 210 20-30
R D
Poissons grillés 275 15-20
Poissons cuisinés 200 180 30-35
Poissons papillottes 220 200 15-20
Gratins (aliments cuits) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
Tomates farcies 170 160 30
Pe O
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 35
Biscuit roulé 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Cake - Quatre-quarts 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Crémes 165 150 30-40

* V zavislosti na modelu




NADOBI

=

min

Cookies - Sablés 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 180 |2 |40-45
Meringues 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 5-10

Pates a choux 200 |3 180 180 |3 | 30-40
Petits fours feuilletés 220 |3 200 5-10

Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Tarte pate brisée 200 |1 195 30-40
Tarte pate feuilletée fine 215 |1 200 20-25
Tarte pate a levure 210 |1 200 10-30

Brochettes 220 |3 210 | 4 10-15
Paté en terrine 200 |2 190 80-100
Pizza péate brisée 200 |2 30-40
Pizza péate a pain 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tourtes 200 |2 40-45
Pain 220 200 220 30-40
Pain grillé 180 275 | 4-5 2:3

E Vsechny TIC a doby vaFeni jsou uvedeny pro predehiaté

* V zavislosti na modelu

ozn .: Pfed vlozenim do pece musi véechno maso zlistat pfi pokojové teploté po dobu alespori 1 hodiny.

120

150

180

210 240 275

6|7|8|9maxi|
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Recept na drozdi (v zavislosti na modelu)

Slozeni:
» Mouka 2 kg « Voda 1240 ml « S{il 40 g e 4 balicky dehydratovanych pekarskych kvasnic
Tésto promichejte mixérem a nechejte tésto v troubé vykynout.

Postup: Pro recepty na téstoviny zaloZené na kvasnicich. Nalijte tésto do odolné nadoby
ohiejte, vyjméte podpéry rostu a polozte misku na dno.

Predehiejte troubu s funkci horkého vzduchu na 40-50 ° C po dobu 5 minut.

Vypnéte troubu a nechte tésto 25-30 minut kynout zbytkovym teplem.




FUNKCNI ZKOUSKY VHODNOSTI
DLE IEC 60350

*| -
ALIMENT Mode de | \iveay Accessoires °C | DUREE min. | PRECHAUF
cuisson FAGE
Sablés (8.4.1) @ 5 plat 45 mm 150 30-40 oui
Sablés (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 25-45 oui
Sablés (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 oui
Sablés (8.4.1) | @ | 2+5 plat 45 mm + grille | 160 30-40 oui
Petits cakes (8.4.2) Izl 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 20-40 oui
Petits cakes (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 25-35 oui
Gateau moelleuxsans 4 rille 150 30-40 oui
matiére grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleux sans 4 rille 150 30-40 oui
matiere grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleu sans — . ’
matiére grasse (8.5.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Géteau moelleux sans )
matiére grasse (8.5.1) 3 150 30-40 oul
Gateau moelleux sans . ’
matiére grasse (8.5.1) @ 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 3 grille 180 90-120 oui
Surface gratinée (9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 oui

*V zavislosti na modelu

POZNAMKA: P¥i vafeni na 2 Grovnich Ize pokrmy vyjmout v riiznych asech.
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TABULKA KOMBINOVANYCH AUTOMATICKYCH
FUNKCI S POUZITIM PARY

Poloha Zobrazeni v
ovladage programové jed- Jidla Mnozstvi pridané vody

notce
: : Kuie 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

= : : Kachna 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

\\| ) - e
| ' Krita 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

: : Perlicka 800 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

[ Celé ryby 00 mi viazné vody do odkapévaciho plech
ool (velké) 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu
coea Celé ryby

300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

indiadidd (ploché)

1 Malé ryby celé | 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

:-: :-: l-: n Rybi filety 300 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

: : Vepiova pecené | 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

: : Teleci pecené | 500 ml vlazné vody do odkapavaciho plechu

DOLEZITE
Umistéte odkapavaci plech (s vlaznou vodou) na spodni vodici liSty v Grovni 1 a pokrm,
ktery budete péct, na vodici listy v arovni 3.
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Kaere kunde,

Du har lige anskaffet et BRANDT produkt, og vi takker for tilliden du viser os.

Vi har udviklet og fremstillet dette produkt med tanke pd dig, din livsstil og dine
behov, for at det pd bedste méde skal imgdekomme dine forventninger. Dette
produkt har vi lagt vores knowhow, vores innovationsindsats og al den lidenskab, der
har drevet os i mere end 60 ar.

I vores utraettelige bestraebelser pd altid at tilfredsstille vores kunders behov endnu
bedre stdr vores kundeservice naturligvis til rddighed for at besvare alle dine
spgrgsmal og Iytte til dine forslag.

Du kan ogsé gd ind pa vores website pd www.brandt.com, hvor du finder alle
vores seneste innovationer, samt nyttige supplerende oplysninger.

BRANDT er glad for at felge dig i din hverdag og vi hdber, at du vil f3 det bedste

udbytte af dit kab.
1y . — -
JRCIRON Etiketten "Origine France Garantie" giver forbrugerne sporbarhed af
/CE §et produkt ved at give en klar og objektiv angivelse af oprindelse.
AN S BRANDT-meaerket er stolt af at anbringe denne etiket pd produkter fra
°, <~ Ss vores franske fabrikker med base i Orléans og Vendome.
RA™ >
/-

O30

https://brandt.fr/

A Vigtigt:

[=]:

Inden opvaskemaskinen tages i brug, bgr du laese denne installations- og brugsvejled-
ning grundigt, sa du hurtigt kan szette dig ind i opvaskemaskinens funktioner


https://brandt.fr/
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Vigtige sikkerhedsregler

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NQJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Nar du modtager apparatet, skal
du straks pakke det ud eller straks
fa det pakket ud. Kontrollér den
generelle fremtoning. Fa eventuelle
forbehold noteret pa fragtsedlen,
og behold en kopi af den.

Vigtigt:

Dette apparat kan bruges af bgrn
pa 8 ar og derover og af personer
med nedsatte fysiske, sensorielle
eller mentale evner eller som er
blottet for erfaring eller kendskab,
hvis de er under opsyn eller har faet
forudgaende instruktioner om en
sikker anvendelse af apparatet og
har forstaet de risici, de udsaetter

sig for.
— Bgrn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og

vedligeholdelse ma ikke udferes af
barn uden opsyn.

— Bgrn bgr overvages for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

ADVARSEL:

— Selve ovnen og de tilgaengelige
dele bliver meget varme under
brug. Pas pa ikke at rere ved
varmeelementerne inde i ovnen.
Barn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, medmindre de er under
konstant opsyn.

— Dette apparat er beregnet il
madlavning med lukket ovndgar.

— Foar du foretager en pyrolyse
rengering af ovnen, skal du tage
alle tilbehgrsdele ud og fijerne de
veerste overstaenkninger.

— | rengaringsfunktion kan ovnens
overflader blive mere varme end
under normal brug. Det anbefales
at holde bgrn pa afstand.

Det anbefales at holde bgrn pa
afstand.

— Der ma ikke anvendes
damprenseapparat.

— Der ma aldrig anvendes
slibemidler, slibesvampe eller
metalsvampe til renggring af
ovnlager af glas, da dette kan ridse
overfladen og maske fore til, at
ruden spreenger.

PAS PA :

Serg for, at apparatet er frakoblet
stremforsyningen, feor lampen
udskiftes for at undga elektrisk stad.
Vent, indtil apparatet er afkglet.
Brug en gummihandske til at skrue
lampeglasset af og tage pezeren ud
for at lette afmonteringen.

Efter installation skal stikkontakten
veere tilgeengelig. Det skal veere
muligt at koble apparatet fra
stremforsyningsnettet, enten
ved hjeelp af en stikforbindelse
eller ved at indbygge en afbryder



Vigtige sikkerhedsregler

i de permanente rgrledninger
i overensstemmelse med
installationsreglerne.

— Hvis forsyningskablet
beskadiges, skal det udskiftes
af fabrikanten eller dennes
kundeservice eller en lignende
kvalificerede person for at undga
enhver fare.
— Dette apparat kan installeres
pa et kakkenbord eller indbygges
i et mebel som angivet pa
installationsskemaet.
— Sat ovnen ind i et mabel,
saledes at der er en minimal
afstand pa 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen
bygges ind i, skal veere lavet af
et varmebestandigt materiale
(eller veere bekleedt med et
varmebestandigt materiale). For
at opna stgrre stabilitet skal ovnen
fastgares i mgblet med de 2 skruer
gennem de huller, der er forudset
til det.
— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da det kan give
overophedning.
— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kegkkenhjgrner forbeholdt
personalet i butikker, pa kontorer og
i andre professionelle omgivelser.
Pa garde. Anvendelse af kunder
pa hoteller, moteller og andre
beboelsemaessige omgivelser;
omgivelser af typen bed &
breakfast.
— Ovnen skal veere standset, for

» [EE)

ovnkammeret gares rent.

Der ma ikke foretages aendringer
i dette apparats egenskaber, det
kan udggre en fare for dig.

Brug aldrig ovnen som
opbevaringssted for mad eller ting,
nar den ikke er i brug.
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Miljg og energibesparelse |

MILIO Energibesparende tip

Emballagematerialet til denne enhed kan gen- Hold ovndgren lukket under tilberedningen.
bruges. Deltag i genbrug af dem og beskyt miljget

ved at placere dem i de kommunale containere,
der er beregnet til dette formal.

Dit apparat indeholder ogs& mange

genanvendelige materialer. Det er

derfor markeret med dette logo for at

indikere, at brugte apparater ikke ma
_ blandes med andet affald.

Genbrug af apparater, der er orga-

niseret af din producent, vil sdledes
blive udfgrt under de bedste forhold i overenss-
temmelse med det gaeldende europeeiske direktiv
om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Kontakt dit rddhus eller din forhandler for ind-
samlingsstederne for brugte apparater teettest pd
dit hjem.
Vi takker dig for dit samarbejde om miljgbeskyt-
telse.




installation

VALG AF PLACERING OG INSTALLATION

Diagrammerne viser, hvilke mél et mgbel skal
have, for at ovnen kan saettes ind i det.
Dette apparat kan installeres enten under en
plade (A) eller i kolonne (B). Hvis mgblet er
dbent, skal dbningen vaere pd hgjst 70 mm
bagpd C i D. Fastggr ovnen i mgblet. For at
ggre dette tages gummiholderne ud, og der
forbores et hul med en diameter pd 2 mm i
mgblets vaeg for at undgd, at traeet spraekker.
Fastggr ovnen ved hjzelp af de to skruer. Saet
gummiholderne pd plads igen.

@’ Godt rad

For at veere sikker p3, at installationen er
lovlig, bor du kontakte en el-installatgr.

AM

Hvis den elektriske installation i dit hjem
kraever aendringer for at tilslutte dit apparat,
skal du ringe til en kvalificeret elektriker.
Hvis ovnen viser uregelmaessigheder, skal
du frakoble apparatet eller fjerne sikringen,
der svarer til ovnens tilslutningsledning.

<70 215526
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ELEKTRISK TILSLUTNING

Ovnen skal tilsluttes med et strandard
strgmfgringskabel med tre ledere pd 1,5 mm2 (1 BI& ledning ——
fase + 1 neutral + jord), som skal veere sluttet
til elnet med 220~240 volt ved brug af et stan-
dard strgmstik CEI 60083 eller en omnipolzer af-
bryderanordning iht. geeldende bestemmelser for
installation.

i

/\ Attention

Beskyttelsesledningen (grgn-gul) forbindes ESort, brun elle
til apparatets klemskrue @ og installa- rgd ledning
tionen skal have jordforbindelse. Installa-
tionens sikring skal vaere pé 16 A.

Grgn / gul ledning

Vi kan ikke drages til ansvar for ulykker eller uheld
pé grund af en manglende, beskadiget eller ukor-
rekt jordforbindelse eller i tilfeelde af ikke korrekt
tilslutning.

o For forste brug

Inden du bruger ovnen fgrste gang, skal du
opvarme den tom, med dgren lukket, i ca. 15 mi-
nutter pd den hgjeste temperatur. for at bryde ind i
enheden. Mineraluld, der omgiver ovnrummet, kan
oprindeligt afgive en saerlig lugt p& grund af dets
sammensaetning. P& samme mdde kan du bemaer-
ke rgg. Alt dette er normalt.
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g Praesentation af ovnen

PRASENTATION AF OVNEN

Jo
(s B 17
C )
S
= :rw
f = il
£ N
0 Betjeningspanel

@ Lampe
Q Lage

@ Handgreb

Denne ovn har 6 ribbepositioner til tilbehgrsdele: ribbe 1 til 6.

e Visning pa display e Taster

© ® © @
© 0 o o

® Tilberedningstid

@ Slutning p4 tilberedning olndstilling af klokken og varighed
f ;?:jrt::g af tastatur 9 Indstilling af temperatur

°C Temperaturindikator ©- tasten

»» Indikator for forvarmning

o~ L8sning af l&ge O - tasten
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g Praesentation af ovnen

TILBEHOR

o Sikker rist,der ikke kan vippe

Risten kan anvendes til at stille fade og forme ind i
ovnen med retter, som skal steges eller gratineres.
Den kan ogsd anvendes til at grillstege kad (leeg-
ges direkte pa risten).

Risten, der er sikret mod vipning, skubbes ind i
ovnen.

e Universal bradepande 45 mm

Indsaettes i ribberne under risten med h&ndgrebet
mod ovnldgen. Den kan opsamle saft og kraft fra
det grillstegte ked. Den kan ogsd fyldes halvt med
vand til tilberedning i vandbad.

* Bageplade 20 mm

Indszettes i ribberne med h&ndgrebet mod
ovnldgen. Meget god til bagning af cookies,
smdkager, tgrkager, smd kager i form. Dens
hzaeldende form ggr det let at flytte dine
tilberedninger til et fad. Kan ogsd indsaettes i
ribberne under risten for at opsamle kraft, saft og
fedt fra grillstegt kad.

» System med glideskinner

Takket veere systemet med glideskinner, bliver
h&ndteringen af fadevarer nu praktisk og let, da
pladerne kan tages forsigtigt ud. Det forenkler
arbejdet optimalt. Pladerne kan traekkes helt ud,
sd man har adgang til hele fladen.

Desuden tillader pladernes stabilitet, at du kan
arbejde med og héndtere fgdevarerne korrekt.
Dette system ggr det meget lettere at tage fgde-
varerne ud af ovnen.

Y l \ Advarsel :

Fjern tilbehgret og hylderne fra ovhen inden
pyrolyserensning pabegyndes.

/N advarsel:

Under pavirkning af varme kan tilbehgr
deformeres uden at pdvirke deres funktion.
De vender tilbage til deres oprindelige form,
nér de afkoles.



g Praesentation af ovnen

MONTERING OG AFMONTERING AF
GLIDESKINNER

Efter at de 2 ribber er udtaget, veelges
ribbehgjden (fra 2 til 5), hvor du gnsker at
fastggre skinnerne. Skub skinnen ind over
venstre ribbe ved at gge et tilstraekkeligt pres i
forenden og bagenden af skinne, til at de 2 greb
pé skinnens side gdr ind over ribben. G& frem pa
samme made med den hgjre skinne.

BEMARKNING: Den teleskopiske del af skinnen
skal udfoldes ud ad ovnen, og endestoppet A skal
veere foran dig.

Seet de 2 ribber pd plads, og szt derefter pladen
pé de 2 ribber, systemet er klar til brug.

For afmontering af skinnerne skal ribberne tages
ud af ovnen igen.

Adskil dem let nedad med grebene fastgjort pa
hver skinne for at friggre dem fra ribben. Traek
skinnen mod dig selv.

Rédgivning:

For at undga udslip af dampe, nér du tilbere-
der fedtet kgd, anbefaler vi, at du tilszetter
en lille maengde vand eller olie i bunden af

gryden.
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Brug af din enhed

REGLAGES

o Indstilling af klokken
N&r ovnen taendes , blinker displayet pd 12:00.

© ® @/ /6 ®

N&r ovnen teendes , blinker displayet p& 12:00.
Klokken indstilles med tasten+ eller -.Godkend med tasten @ . Ved strgmafbrydelse blinker visningen af
klokken.

%@

e /Endring af klokken
Funktionsveelgeren skal std p& position 0.

Tryk pd tasten @ symbolet A symbolet vises tryk igen pd @ Justér urets indstilling
med tasten + eller - .Godkend med tasten @ . Registrering af den justerede tid sker
automatisk efter nogle sekunder.

e Minutur

Denne funktion kan kun anvendes, ndr ovnen er slukket.

Funktionsveelgeren skal std p& position 0.

Tryk pé tasten @ symbolet ™ blinker. Indstil minuturet med tasten+ eller -. Godkend med tasten @ .

NB: Du kan ndr som helst andre eller annullere indstillingen af minuturet. For at annullere skal du vende
tilbage til menuen for minutur og indstille det p& 00:00. Uden godkendelse vil registreringen automatisk
bliver udfgrt efter fa sekunder
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Brug af din enhed

o SPARRING AF TASTATUR

a (345

Tryk samtidigt pd tasterne + og -, indtil symbolet B vises pd skaermen. For at opldse trykkes sam-
tidigt pd tasten + og -, indtil symbolet & forsvinder fra skaermen.

MENU

Du kan lave flere forskellige indstillinger pd ovnen. For at gare dette: Tryk pd tasten ® , indtil "MENU"
vises, for at komme til tilstand for indstilling.

ME U

® 0O

Tryk igen pa tasten O for at gennemse de forskellige indstillinger.
Aktiver eller deaktiver med tasterne + et - de forskellige parametre, se tabellen i det fglgende:

AUTO: Nar i tilstand for
tilberedning slukker lyset i

EIL FI oven efter 90 sekunder

[ ON: N&r i tilstand for
tilberedning er lampen

teendt hele tiden.

5 Aktiver/deaktiver tas-
I:I anm ternes bip
5 Aktiver/deaktiver boos-
cCan ter-tilstand
EII:I on A_ktiver/deaktiver demo-
tilstand

For at g8 ud af "MENU" trykkes igen pd ©.
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Brug af din enhed

TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Fonctions manuelles :

ROTERENDE VARMLUFT*

Min.temperatur 35°C, maks.temperatur 250°C
Anbefales til hvidt kgd, fisk og grgnsager for at
bevare en rund og fyldig smag. Til flere tilberedninger
samtidigt pd op til 3 niveauer.

TRADITIONEL OVN

Min.temperatur 35°C, maks.temperatur 275°C
Anbefales til en langsom og udsggt tilberedning:
Vildt steg m.m. Til at brune en oksesteg. Til
langtidsstegning i stegeso eller cocotte af
gryderetter, som er startet p& komfur (coq au vin,
ragout).

KUN VARMLUFT

Min. temperatur 75°C, maks. temperatur 250°C
Anbefales til fugtige retter (quiche, saftige
frugtteerter m.m.). « Dejen bliver mere sprgd pa
undersiden. Anbefales til tilberedninger der haever
(kage, brioche, kouglof m.m) og til souffléer, som
ikke bliver forhindret i at haeve af en skorpe oven
pa.

| eco | OKO*

Min. temperatur 35°C, maks. temperatur
275°C
Denne position muligggr en energibesparelse og
bevarer samtidigt bagningens kvalitet.
Al tilberedning sker uden forvarmning.

KRAFTIG GRILL

Min. temperatur 180°C, maks. temperatur
275°C
Anbefales til at grille toasts, gratinere en ret, brune
en creme brlilée m.m.

VARMLUFTS GRILL

Min.temperatur 100°C, maks.temperatur 250°C
Fjerkrae og stege bliver saftige og sprede pa alle
sider.Stil bradepanden ind pd nederste ribbe.
Anbefales til fjerkrae eller steg, til at brune og
gennemstege lammekglle, oksekoteletter. Til at
bevare fiskebgffer blgde indeni.

Automatiske funktioner :

Brandt tilbyder dig 3 ny funktioner, der
automatisk kombinerer to stegemadader:
traditionel stegning og damptilberedning,
der bevarer madvarernes ernaeringsveer-
dier og giver en hurtigere tilberedning.

HVIDT K@D
Anbefalet til bevaring af svine- og kalvesteges mgr-

hed

ﬁ.@} FISK
Anbefales til stegning af hele fisk og
fileter.

% FJERKREA
Anbefales til stegning
kalkuner, perlehgns og ander.

af  kyllinger,

Ved disse tre funktioner skal der blot tilfgjes
lunkent vand i tilstreekkelig maengde i din
bradepande, der szettes i ovnen pd den nederste
ribbe, mens den madvare, der skal steges,
saettes pd niveau 3.

Angéende den vandmaengde, der skal tilfgjes
i bradepanden, henvises til skemaet over
kombinerede automatfunktioner med damp sidst i
vejledningen.

* Tilberedningsmetode udfort i henhold til kra-
vene i standard EN 60350-1: 2016 for at pavise
overholdelse af energimarkningskravene i
europaisk regulering EU / 65/2014.
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Brug af din enhed

START AF MADLAVNING

o Starter gjeblikkelig madlavning

Programmgren skal kun vise klokkeslaettet. Dette skal ikke blinke.
Drej funktionsveelgeren til den gnskede position.

©O® 0o

cLEAN
39’

Vedrgrende de manuelle funktioner:

Temperaturen begynder straks at stige. Ovnen anbefaler en temperatur, der kan andres. Ovnen
varmer, og indikatoren for temperatur blinker. Ovnen udsender en raekke bip, ndr den har ndet den
programmerede temperatur.

Vedrgrende automatiske funktioner:

=== vises pa displayet.

Veelg din madvare ved hjzelp af skemaet sidst i vejledningen. Tryk pd tasterne + og - indtil du ser det
gnskede skema pd displayet og godkend herefter med tasten ©.

En vaegt blinker, indtast din madvares faktiske vaegt med tasterne + og - godkend ®.

Der er intet andet at indstille: stegetemperaturen og -tiden udregnes automatisk. Klokkeslaettet for
endt stegning blinker, godkend med tasten ©. Din stegning begynder straks herefter.

e /Endring af temperaturen

Tryk p& @,
Juster temperaturen med + eller -. Godkend ved at trykke p&§ ®.

e Programmering af varighed

Udfar en gjeblikkelig tilberedning, og tryk derefter p8 ®, tilberedningstiden ® blinker, og indstillingen
er nu mulig. Tryk pd + eller - for at indstille tilberedningstiden.
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Brug af din enhed

Ovnen er udstyret med funktionen nQILBERED- | ANBEFALINGER AF

“SMART ASSIST”, som ved en program-

mering af varighed vil foresld en tilbere- ]

dningstid, der kan aendres, i forhold til 30 min

den valgte tilberedningsméde.

Se tabellen herunder: @ 30 min
30 min

Indlaesningen af tilberedningens varighed 30 min

sker automatisk efter nogle sekunder.

Nedtzelling af varigheden starter straks, ndr \E] 7 mi

tilberedningstemperaturen er opndet. min
@ 15 min

e Tilberedning med udskudt start

Fglg samme fremgangsmdade som for programmeret varighed. Efter indstilling af tilberedningstiden
trykkes p& tasten®, klokkeslzet for afslutning af tilberedning (blinker.

Visningen blinker, indstil klokken for afslutning af tilberedning med + eller -.
Indlaesningen af slutning pd bagning sker automatisk efter nogle sekunder. Visningen af slutning pd
tilberedning blinker ikke mere.
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e Renggring af hulrummet ved pyrolyse

A Vigtigt

Tag tilbehgret og ribberne ud af ovnen for start af rensning med pyrolyse. For du gar i gang
med en ovnrensning med pyrolyse, skal du fjerne evt. madrester og overkog. Fjern ogsé fedt
pa lagen ved brug af en fugtig svamp.

Af sikkerhedsdrsager sker pyrolysen efter automatisk blokering af ovnldgen. Det er umuligt at I&se 1&gen
op under pyrolysen.

e Selvrensning straks

Programvealgeren skal vise dagens klokkeslaet, uden at blinke. Valg en cyklus med
selvrensning ved hjeelp af funktionsvaelger eller & :

= rensning pd 39 minutter

- Efter hver stegningen ruller «Clean 39» over skaermen, og du foreslds at starte rensningen. Indstil funk-
tionsvaelgeren p& denne funktion og godkend med tasten ©. Varigheden 0:39 defilerer skiftevis med.
«Clean 39», og din rensning starter. Efter nogle minutter ses en nggle, og ovndgren I&ses af sikkerhedsar-
sager automatisk under hele programmet.

Hvis du gnsker at starte en «Clean 39» ved kold eller utilstraekkeligt varm ovn, er betingelserne for start af
denne rensefunktion ikke opfyldt. 0:00 vises pd displayet, og du kan herefter veelge en anden selvrens-
ningsposition (71

(7] = pyrolyse p& 2 timer. Indstil funktionsveelgeren p& denne funktion.

Indstil funktionsveelgeren p& denne funktion. @ Vises p& displayet. Tryk pd + for at vaelge din pyrolyse,
afhaengigt af hvor snavset din ovn er.

Den valgte varighed, 2:00 vises p& displayet. Godkend med tasten ©. = vises, og pyrolysen starter.
Ved slutningen af rensningen, viser displayet 00:00, og ovnldgen l3ses op.

Stil funktionsvaelgeren tilbage pé 0.

e Udskudt selvrensning

Du kan veelge at udskyde starten pé din pyrolyse. N&r programmets varighed vises pé displayet, trykkes
der p& knappen ®, og det ny slutklokkeslzet indstilles med knapperne + og -, hvorefter det godkendes
med ©. Selvrensningen vil g& i gang senere og slutter pd det programmerede klokkeslzet. Stil
programveelgeren tilbage pd 0, ndr rensningen er slut.
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Renggring

e Renggring af den udvendige overflade

Brug en blgd klud gennemblgdt i vinduesrenser. Brug ikke skurecremer eller en skrabesvamp.

e Renggring af tradstativene

Skil trinledningerne ad for at renggre dem. Lgft den forreste del af trinnet op; skub hele trin op, og slip
den forreste krog fra huset. Traek derefter let skridtet mod dig for at Igsne de bageste kroge fra deres hus.
Fjern de to trin.

|
o~ ()

e Renggring af dgrglas

& Advarsel:

Brug ikke skurepulver, slibende svamp eller metalskrabere til at renggre ovnens glasdgr, som
kan ridse overfladen og fa glasset til at knuses.

Fjern farst det overskydende fedt fra den indvendige rude med en blgd klud og opvaskemiddel.
For at renggre de forskellige indvendige ruder skal du adskille dem pa felgende made:

e Renggring af dgrglas
Abn dgren helt, og bloker den ved hjeelp af den plastkile, der findes i enhedens plastpose.

Fjern den fgrste afskdrne rude: tryk med et vaerktgj (skruetraekker) i placeringen (A) for at fjerne ruden,
og fijern den derefter.

A Vigtig:

Sgrg for at markere retningen for samling af dette 1. vindue (skinnende side mod dig)



» )

Renggring

Afhaengigt af modellen bestdr dgren af to ekstra ruder med en sort gummiafstand i hvert hjgrne. Fjern
dem om ngdvendigt for renggring.
Nedsaenk ikke vinduerne i vand. Skyl med rent vand og tgr det af med en fnugfri klud.

=3

o Montering af dgrvinduerne

Efter renggring skal du flytte de fire opadgdende gummistop og placere glassamlingen igen.
Seet den sidste rude i metalstoppene, og klip den derefter med den blanke side mod dig. Fjern plastkilen.
Din enhed er i drift igen.

e Udskiftning af paeren

& Advarsel:

Sgrg for, at apparatet er slukket og ledningen taget ud fgr udskiftning af ovnlampe for at
undga elektrisk stgd. Vent, indtil apparatet er nedkolet.

(@

\ Pzaerens egenskaber:

15 W, 220-240 V~, 300°C, sokkel G9.

Du kan endda udskifte lampen, ndr den holder op
med at virke. Bestem vinduet, fjern derefter lam-
pen (brug en elastik til at lette demonteringen).
Indszet den nye paere, og udskift vinduet.
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Fejl og afhjaelpninger

FEJL OG AFHJALPNINGER

Ovnen varmer ikke op.

Kontrollér, om ovnen far tilfgrt strem, eller om der
er sprunget en sikring i din eltavle. @g den valgte
temperatur.

Lampen i ovnen fungerer ikke.
Udskift pzeren eller sikringen. Kontrollér, om ovnen
er tilsluttet elnettet.

Kgleventilatoren fortsaetter med at kore ef-
ter slukning af ovnen.

Det er helt normalt, at ventilationen kan kgre helt
op til maks. 1 time efter tilberedning i ovnen. Det
sker for at saenke temperaturen inde i ovnen. Hvis
det fortsaetter ud over en time kontaktes kunde-
service.

Man kan ikke rense ovnen ved brug af py-
rolyse.

Kontrollér, at ovnl&gen er lukket korrekt. Hvis det
drejer sig om en fejl ved lukning af 1&gen eller ved
temperaturfgleren, kontaktes kundeservice.

Symbolet @ blinker p3 displayet.
Fejl ved 13sning af 13gen, kontakt kundeservice.

Vibrerende stgj.

Kontroller, at netledningen ikke er i kontakt med
bagvaeggen.

Dette pdvirker ikke enhedens korrekte funktion,
men kan alligevel generere en vibrerende stgj un-
der ventilation. Fjern enheden, og flyt ledningen.
Udskift din ovn.
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Eftersalgsservice

INDGREB

Eventuelle indgreb pd apparatet skal foretages
af en kvalificeret tekniker, som er autoriseret
af maerket. N&r du ringer til os, skal du,
for at vi bedre kan hjzlpe dig, have alle
oplysningerne om dit apparat klar (salgsartikel
nr., servicereference, serienummer). Disse
oplysninger stdr pd typeskiltet.

SERVICE : ————E»
Nr. XX XX XXXX I=I

B: Forhandlingsreference
C: Servicereference
H: Serienummer

ORIGINALDELE:
I forbindelse med reparationer skal du anmode

om, at der kun anvendes originaldele. EeE
%c“@
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RETTER
pd
Svinesteg (1 kg) 200 |2 180 |2 60
Kalvesteg (1 kg) 200 |2 180 |2 60-70
Oksesteg 240 |2 30-40
Lam (kelle, bov 2,5 kg) 220 |1 220 200 |2 60
Fjerkree (1 kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60
Fjerkrae, store dele 180 |1 60-90
Kyllingeldr 220 |3 210 |3 20-30
Svine/kalvekoteletter 210 |3 20-30
Oksekoteletter (1 kg) 210 |3 210 |3 20-30
Farekoteletter 210 |3 20-30

Grillet fisk 275 |4 15-20
Kogt fisk (havrude/brasen) 200 |3 180 |3 30-35
Indpakket fisk 220 |3 200 |3 15-20
Gratiner (tilberedte madvarer) 275 |2 30
Kartoffelgratin 200 |2 180 |2 45
Lasagner 200 |3 180 |3 45
Farserede tomater 170 |3 160 |2 30

180 |2 180 |2 |35
Rullede smékager 220 |3 180 [2 | 5-10
Brioche 180 |1 |210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 2 175 |3 20-25
Cake - Pund-til-pund 180 |1 |180 |1 180 |2 | 45-50
Clafoutis 200 |2 180 |3 30-35
Cremer 165 |2 150 | 2 | 30-40

* afhaengig af model



RETTER

=

=

Madeleinekager 220 |3 200 5-10

Vandbakkelser 200 |3 180 180 |3 |30-40
Petit fours af butterdej 220 |3 200 5-10

Savarinkage 180 |3 175 |3 30-35
Mgrdej 200 |1 195 30-40
Butterdej til teerte 215 |1 200 20-25
Geerdej til teerte 210 |1 200 10-30

Spyd 220 |3 210 | 4 10-15
Postej 200 |2 190 80-100
Pizzamgrdej 200 |2 30-40
Pizzageerdej 15-18
Quiche 35-40
Soufflé 180 |2 |50

Pie 200 |2 40-45
Brad 220 200 220 30-40
Ristet bragd 180 275 | 4-5 2.3
Lukket trykkoger (stuvning) 180 |2 180 |2 | 90-180

* afhaengig af model

m Ovnen foropvarmes til temperaturen anfart.
For kedet stilles i ovnen skal det have stdet i mindst en time ved stuetemperatur.

°C 30

120

150

180

210 240 275

Tal

6|7|8|9maxi|
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Opskrift med gaer (ifelge modellen)
Ingredienser:
e Mel 2 kg e Vand 1240 ml e Salt 40 g e 4 pakker tgrret geer
Rgr dejen med mikser og dejkroge, og lad dejen haeve i ovnen -
Fremgangsmdde: For dejopskrifter med gaer. Heeld dejen i et ildfast
fad, tag holderne ud af ribberne, og seet fadet i bunden.

Varm ovnen op med varmluftfunktionen til 40-50 °C i 5 minutter. Stands
ovnen, og lad dejen haeve i 25-30 minutter i kraft af den overskydende
varme.




STANDARDEN IEC 60350

TEST AF FUNKTIONENS EGNETHED IHT.

Tilbered-
FODEVARE nings- TRIN TILBEHZR °C TID min. |FORVARMNING
funktioner *

—
Smakager (8.4.1) ] 5 dyb plade 150 30-40 Ja
Smakager (8.4.1) E 5 dyb plade 150 25-35 Ja
Smakager (8.4.1) E 2+5 dyb plade + rist 150 25-45 Ja
Smakager (8.4.1) 3 dyb plade 175 25-35 Ja
Smakager (8.4.1) [A) 2+5 | dybplade+rist | 160 | 3040 Ja

[ —1
Smaé cakes (8.4.2) — 5 dyb plade 170 25-35 Ja
Sma cakes (8.4.2) x I 5 dyb plade 170 25-35 Ja
Sma cakes (8.4.2) x 2+5 dyb plade + rist 170 20-40 Ja
Sma cakes (8.4.2) @ 3 dyb plade 170 25-35 Ja
Sma cakes (8.4.2) @ 2+5 dyb plade + rist 170 25-35 Ja

—

. -
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) | 4 rist 150 30-40 Ja
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) x 4 rist 150 3040 Ja
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) x 245 dyb plade + rist 150 3040 Ja
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) @ 3 rist 150 30-40 Ja
Saftig kage uden fedtstof (8.5.1) g 245 dyb plade + rist 150 30-40 Ja

—
Ableteerte (8.5.2) ] 1 rist 170 90-120 Ja
Febleteerte (8.5.2) xl 1 rist 170 90-120 Ja
Fbleteerte (8.5.2) ﬂ 3 rist 180 90-120 Ja
Gratineret overflade (9.2.2) 5 rist 275 3-6 Ja

* afhaengig af model

BEMARKNING: For tilberedning i 2 niveauer kan retterne tages ud efter forskellig tilberedningstid
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SKEMA OVER KOMBINEREDE FUNKTIONER
AUTOMATISKE ASSOCIERET MED DAMP

Knap_p_ens Visning pa pro- Madvarer Kvantitet vaeske der skal tilfgjes
position gramvelger
:_ __: Kylling 500 ml lunkent vand i bradepanden
: : And 500 ml lunkent vand i bradepanden
’X“ ) - e
“g ===
| ' Kalkun 500 ml lunkent vand i bradepanden
: : Perlehgne 800 ml lunkent vand i bradepanden
: : Hele fisk (store) 500 ml lunkent vand i bradepanden
= i Hele fisk (flade) 300 ml lunkent vand i bradepanden
\
Y
| Sma hele fisk 300 ml lunkent vand i bradepanden
=-: n =-= =-: Fiskefilet 300 ml lunkent vand i brandpanden
: : Svinesteg 500 ml lunkent vand i bradepanden
f\\‘f - - - o
é ] .-
: : Kalvesteg 500 ml lunkent vand i bradepanden

VIGTIGT

Positioner bradepanden (med det lunkne vand) pa den nederste ribbe, niveau 1 og din
madvare, der skal steges, pa ribbe niveau 3.
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

Sie haben soeben ein BRANDT Produkt erworben, und wir danken Ihnen fiir Ihr Vertrauen.
Wir haben bei der Planung und Herstellung dieses Produktes an Sie gedacht, an Ihren
Lebensstil, an Ihre Bedirfnisse, damit es ihren Erwartungen bestmdglich entspricht. In
diesem Produkt steckt unser Know-how, unser Innovationsgeist und die ganze Leidenschaft,
die uns seit mehr als 60 Jahren antreibt.

Wir sind stets darum bemiiht, Ihre Anforderungen immer besser zu erflillen. Unser
Verbraucherservice steht IThnen daher selbstverstandlich immer zur Verfiigung und geht
auf alle Ihre Fragen und Anregungen ein.

Besuchen Sie auch unsere Website www.brandt.com Sie finden dort eine Ubersicht tiber
unsere neuesten Innovationen, sowie weitere niitzliche Hinweise.

BRANDT ist geehrt, Sie im Alltag zu begleiten, und wiinscht Ihnen viel Freude mit Threm
neuen Produkt.

. Das Label "Origine France Garantie" bietet Verbrauchern die Riickver-
/CE "§folgbarkeit eines Produkts durch eine klare und objektive Angabe der
Wy g Herkunft. Die Marke BRANDT ist stolz darauf, dieses Etikett auf Pro-

s < Edukten unserer franzosischen Fabriken in Orléans und Vendéme an-

[ <
Il ’ Z zubringen.

O30
[=]

A Wichtig: Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zu Installation und Gebrauch vor
der ersten Inbetriebnahme aufmerksam durch, damit Sie Ihr Gerat schnell beherrschen.

https://brandt.fr/
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Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN UND
FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.
Sie kbénnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke

herunterladen.

» Das Gerat bei Lieferung so-
fort auspacken oder auspacken
lassen. Sein allgemeines Ausse-
hen prifen. Vermerken Sie even-
tuelle Vorbehalte schriftlich auf
dem Lieferschein und behalten
Sie ein Exemplar davon.

+ Wichtig:

» Dieses Gerat kann von Kindern
ab einem Alter von 8 Jahren, von
Personen mit korperlich, senso-
risch oder geistig eingeschrankten
Fahigkeiten oder von Personen
ohne Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die Gerate-
benutzung eingewiesen worden
sind, auch was die Sicherheit be-
trifft, und wenn sie die damit ver-
bundenen Risiken verstanden ha-
ben.

« — Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Beim Reinigen und
Pflegen dirfen Kinder nicht un-
beaufsichtigt bleiben.

+ — Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

*+ WARNUNG:

+ — Das Gerat und seine zugan-
glichen Teile werden bei der Be-
nutzung heil3. Die Heizelemente
im Backofen nicht berihren. Kin-
der in einem Alter von weniger
als 8 Jahren mussen vom Gerat
ferngehalten werden, sofern sie
nicht standig Uberwacht werden.

+ — Dieses Gerat ist fur das Garen
bei geschlossener Tur bestimmt.

« — Vor der Reinigung des Backo-
fens durch Pyrolyse nehmen Sie
bitte alles Zubehor heraus und en-
tfernen Sie grofRere Spritzer.

+ — Wahrend des Reinigungs-vor-
gangs koénnen die Oberflachen
heiller werden als bei normalem
Gebrauch.

* Es ist empfohlen, Kinder fernzu-
halten.
. — Keinen
verwenden.

« — FUr das Reinigen der Glastir
des Backofens dirfen keine
Scheuermittel oder Metallscha-
ber verwendet werden, da durch
ihre Verwendung Kratzer auf der
Oberflache oder Springe im Glas
verursacht werden konnten.

+ WARNUNG:

» Vor Austausch der Lampe si-
cherstellen, dass die Strom-

Dampfreiniger



Sicherheitshinweise

zufuhr abgeschaltet ist,
um jegliche Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden. War-
ten, bis das Gerat abgekunhlt ist.
Zum leichteren Herausdrehen der
Lampenabdeckung einen Gummi-
handschuh verwenden.

L]

* Der Netzstecker muss nach
der Installation zuganglich
sein. Es muss moglich sein,

das Gerat vom Stromnetz ab-
zuschalten, entweder  durch
Ziehen des Netzsteckers, oder
durch Einbauen eines Schalters
in die fest installierten
Leitungen gemal den Installa-
tionsanweisungen.

+ — Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen Kun-
dendienst oder einer fachgerecht
qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um jeglicher Gefahr vor-
zubeugen.

« — Dieses Gerat kann gemaf
Einbauanleitung beliebig unter
einer Arbeitsplatte installiert oder
in einen Hochschrank eingebaut
werden.

+ — Den Backofen mittig in das
Mobel einbauen, so dass ein
Mindestabstand von 10 mm
zum benachbarten Mobel gewahr-
leistet wird. Das Material des
Einbaumdbels muss hitzebestan-
dig sein (oder es muss mit ei-

» E5)

nem hitzebestandigen Material
beschichtet sein). Fir eine héhere
Stabilitat den Backofen mit 2
Schrauben in den vorgesehenen
Lochern an den Seitentragern be-
festigen.

« — Das Gerat darf nicht hinter ei-
ner Dekorationstur installiert wer-
den, um Uberhitzung zu vermei-
den.

+ — Dieses Gerat ist fur Haushalt-

sanwendungen und ahnliche
Anwendungen  bestimmt  wie
beispielsweise: Teeklchen

fur Mitarbeiter von Ladengeschaf-
ten, BUros und anderen Arbeit-
sumfeldern.  Landwirtschaftliche
Betriebe. Verwendung durch
Gaste von Hotels, Motels und an-
deren Unterkunftszwecken die-
nenden Einrichtungen.

Den Garraum nur bei
abgeschaltetem Ofen reinigen.

* Die Geratemerkmale dirfen
nicht verandert werden, dies wu-
rde fur Sie eine Gefahr darstellen.
* Benutzen Sie den Ofen nach
Nutzung nicht als Vorratskammer
oder zur Aufbewahrung von Ge-
genstanden.
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Umgebung |

UMWELTSCHUTZ ENERGIESPAR-TIPP
Halten Sie wahrend des Garens die Ofentiir
Das Verpackungsmaterial des Gerdtes ist recy- geschlossen.

clingfahig. Fiihren Sie es der Wiederverwertung zu
und leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz,
indem Sie es in den dazu vorgesehenen Contai-
nern Ihrer Gemeinde entsorgen.

In das Gerat wurden viele recycling-

fahige Materialien eingebaut. Dieses

Logo bedeutet, dass Altgerate nicht

zusammen mit anderen Abféllen ent-
I sorot werden dirfen.

Die vom Hersteller organisierte Wieder-
verwertung erfolgt unter optimalen Bedingungen
und halt die europaische Richtlinie 2002/96/EG
fur Abfdlle aus elektrischen und elektronischen
Geraten ein.

Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung oder bei
Ihrem Handler nach den ndachstgelegenen Sam-
melpunkten fiir Altgerate.

Wir danken fiir Ihren Beitrag zum Umweltschutz.



Wahl des aufstellungsorts und einbau

Aus den Abbildungen gehen die MaBe eines
Mébels hervor, in den der Ofen eingesetzt
werden kann.

Dieses Gerat kann ebenso gut unter einer
Arbeitsplatte (A) wie in Saulenaufstellung (B)
installiert werden. Bei einem offenen Mdbel
muss die Offnung hinten maximal 70 mm groB
sein.(C et D).

Befestigen Sie den Backofen im Mdébel. Dafiir
die Distanzstiicke aus Gummi entfernen und in
die M6belwand ein Loch von 2 mm Durchmesser
bohren, um ein ReiBen des Holzes zu verhindern.
Den Backofen mit den 2 Schrauben befestigen.
Setzen Sie die Distanzstiicke aus Gummi wieder
ein.

» [EE]

[@
Empfehlung

Lassen Sie Ihre Installation von einem Fach-
mann fiir Haushaltsgerate die fachgerechte
Installation bestdtigen.

Y l \ Warnung :

Wenn die elektrische Installation in Ihrem
Haus gedndert werden muss, um Ihr Gerat
anzuschlieBen, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Wenn der Ofen eine
Anomalie aufweist, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose oder entfernen Sie die
Sicherung, die der Ofenanschlussleitung
entspricht.

A

B

<70 215526
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der Herd muss mit einem (genormten) Stromka-
bel mit 3 Leitern mit 1,5 mm2 Leitungsquerschnitt Blauer Draht——
(1 Ph 1 N + Erdung) angeschlossen werden, die
an das 220 - 240 V ~ Netz uber eine Steckdose
nach IEC Norm 60083 oder eine omnipolare Stro-
munterbrechung gemdaB den Installationsregeln
angeschlossen sein missen.

@EDED

C
A Achtung: Erde
Das Schutzkabel (griin-gelb) ist an den Er- ESchwarzer, brau
dungsanschluss des Gerites angeschlossen ner oder rote
und muss geerdet werden. Die Anlage erfor- Draht
dert eine 16 Ampere-Sicherung. Grln / gelber Draht

Wir Ubernehmen keine Haftung fiir Unfélle oder
Vorkommnisse aufgrund nicht vorhandener, defek-
ter oder nicht ordnungsgemaBer Erdung oder von
nicht normgerechtem Anschluss.

e Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie Ihren Ofen zum ersten Mal benutzen,
heizen Sie ihn bei geschlossener Tir etwa 15 Mi-
nuten lang bei hochster Temperatur leer. um das
Gerat einzubrechen. Die Mineralwolle, die den
Ofenraum umgibt, kann aufgrund ihrer Zusam-
mensetzung zundchst einen bestimmten Geruch
abgeben. Ebenso kdnnen Sie Rauch bemerken.
Das alles ist normal.
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g Beschreibung des ofens

UBERSICHT UBER DEN BACKOFEN

?
N

T8 00 44 04 O
=
%’@\

3
—
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@Bedienleiste

@ Lampe
O
O :riff

Dieser Backofen verfiigt tiber 6 Einschubleistenpositionen fiir das Zubehdr: Einschubleisten 1 bis 6.

e Anzeige o Tasten

© ® © @
© 0 o o

O  Garzeit

@& Ende des Garvorgangs OEinsteIIung der Uhrzeit und Dauer
a Verriegelung der Tasten

& Zeitschaltuhr gEinstellung der Temperatur

°c  Temperaturanzeige eTaste _

»» Vorheizanzeige

o~ Verriegelung der Tir 9 Taste +



» E5)

g Beschreibung des ofens

ZUBEHOR

o Rost mit Kippschutz

Der Rost ist fiir jede Art von Kochgeschirr und
Kuchenform zum Kochen oder Uberbacken
geeignet. Er wird fiir Grillgerichte benutzt (sie wer-
den direkt auf den Rost gelegt).

Den Rost mit dem Kippschutz nach hinten in den
Ofen einschieben.

o Mehrzweckblech, Auffangschale 45 mm
Es wird in die unter dem Rost befindlichen
Einschubleisten mit dem Griff zur Ofentiirseite
eingeschoben. Sie fangt Bratensaft und Fett des
Grillgutes auf. Zum Garen im Wasserbad kann sie
zur Halfte mit Wasser gefiillt werden.

¢ Kuchenblech 20mm

Es wird in die Einschubleisten mit dem Griff zur
Ofentiirseite eingeschoben. Ideal zum Backen von
Keksen, Mirbegeback, Cupcakes. Die geneigte
Flache ist ideal zum Ablegen Ihrer zubereiteten
Lebensmittel auf einem Blech. Kann auch in die
unter dem Rost befindlichen Einschubleisten
eingeschoben werden, um den Bratensaft und das
Fett des Grillgutes aufzufangen.

¢ Auzugschienensystem

Das neue Auszugschienen-System ist praktisch
und erleichtert den Umgang mit den Lebensmit-
teln, da die Bleche sanft herausgezogen werden
kdnnen, was die Handhabung der Lebensmittel
maximal vereinfacht. Die Die Bleche kdnnen ganz
herausgezogen werden und bieten vollen Zugriff.
AuBerdem ist aufgrund der Stabilitét vollkommen
sichere Bearbeitung und Handhabung der Lebens-
mittel gegeben, wodurch die Verbrennungsge-
fahr reduziert wird. So kdnnen die Lebensmittel
wesentlich einfacher aus dem Ofen geholt werden.

Y l \ Achtung

Entfernen Sie das Zubehor und die Einschu-
bleisten aus dem Backofen, bevor Sie eine
Pyrolysereinigung starten.

Vi n \ Achtung

Unter Hitzeeinwirkung kénnen sich die Zu-
behorteile verformen, ohne dass ihre Funk-
tion dadurch beeintrachtigt wird. Nach dem
Abkiihlen nehmen sie ihre urspriingliche
Form wieder an.



g Beschreibung des ofens

EINBAU UND DEMONTAGE DER
AUSZUGSCHIENEN

Nach Entfernen der 2 Einschubleisten wahlen Sie
die Einschubhohe (von 2 bis 5), in der Sie Ihre
Schienen befestigen mochten. Rasten Sie die
linke Schiene in die linke Einschubleiste ein und
iben Sie auf der Vorderseite und Riickseite der
Schiene genligend Druck aus, damit die 2 Winkel
auf der Seite der Schiene in die Einschubleiste
einrasten. Gehen Sie bei der rechten Schiene
gleichermaBen vor.

HINWEIS: Der teleskopartige Teil der Schiene
muss zur Ofenvorderseite hin ausziehbar sein, der
Anschlag A befindet sich gegeniiber von Ihnen.

Setzen Sie Ihre 2 Einschubleisten ein und platzieren
Sie anschlieBend Ihren Teller auf den 2 Schienen,
das System ist betriebsbereit.

Zur Demontage der Schienen entfernen Sie die
Einschubleisten.

Zum Losen der Winkel von der Einschubleiste
ziehen Sie diese leicht nach unten. Ziehen Sie die
Schiene zu sich hin.

@ Empfehlung

Um die Rauchbildung beim Garen von fettem
Fleisch zu vermeiden, empfehlen wir Ihnen,
eine kleine Menge an Wasser oder Ol auf
dem Boden der Fettpfanne hinzuzufiigen.

11
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Einstellung der Uhrzeit

DIE EINSTELLUNGEN

o Einstellung der uhrzeit
Beim Einschalten des Stroms blinkt die Anzeige auf 12:00.

© ® @/ /6 ®

%@

Stellen Sie die Zeit mit den Tasten + oder - ein. Mit der Taste @ bestatigen. Bei Stromausfall blinkt die
Uhrzeit.

e Anderung der uhrzeit
Der Schalter fiir die Funktionswahl muss auf 0 stehen

Driicken Sie die Taste @ das symbol L) erscheint driicken Sie erneut auf @ . Stellen Sie die
Zeit mit den Tasten + oder - ein. Mit der Taste @ bestdtigen. Die gewiinschte Uhrzeit wird
automatisch nach einigen Sekunden abgespeichert.

o Zeitschaltuhr

Diese Funktion kann nur benutzt werden, wenn der Ofen ausgeschaltet ist.

Der Schalter fir die Funktionswahl muss auf 0 stehen. Driicken Sie die Taste @ das symbol L blinkt.
Stellen Sie die Zeitschaltuhr mit den Tasten + und - ein. Driicken Sie die Taste

(® um zu bestitigen, die Riickwértszahlung beginnt.

Hinweis: Sie kdnnen die Programmierung der Zeitschaltuhr jederzeit dndern oder annullieren. Zum
Léschen zum Meni der Zeitschaltuhr zuriickkehren und auf 00:00 einstellen. Ohne Bestdtigung geschieht
die Registrierung nach einigen Sekunden automatisch.
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Einstellung der Uhrzeit

e Verriegelung der tasten

a (345

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten + und - bis zur Anzeige des Symbols ) auf dem Bildschirm. Um
zu entsperren, driicken Sie gleichzeitig die Tasten + und -, bis das Symbol & vom Bildschirm ver-
schwindet.

MENU

Sie kdnnen verschiedene Einstellungen Ihres Backofens verandern, dafiir: Driicken Sie die Taste ® bis

zur “MENU"-Anzeige, um zum Einstellmodus zu gelangen.

ME T

® 0O

Driicken Sie erneut die Taste © , um die verschiedenen Einstellungen durchlaufen zu lassen.
Aktivieren oder deaktivieren Sie mit den Tasten + und - die verschiedenen Einstellungen, siehe folgende
Tabelle:

AUTO: In der
Garmethode erlischt die

EIL FI Lampe im Garraum nach
(] 90 Sekunden.

ON: In der Garmethode

ist die Lampe standig an.

Aktivieren/Deaktivieren
EII:I on Sie die Signalténe der
Tasten
5 Aktivieren/Deaktivieren
cCan Sie den Vorheizmodus
EII:I on Aktivieren/Deaktivieren
Sie den Vorfiihrmodus

Um das “MENU” zu verlassen, driicken Sie erneut auf ©.
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Einstellung der Uhrzeit

GARMETHODEN

Manuelle Funktionen:

UMLUFT*

Temperatur min. 35°C max. 250°C
Empfohlen fiir zartes helles Fleisch, Fisch und
Gemiise. Fir gleichzeitige Gar- und Backvorgange
auf bis zu 3 Ebenen.

HERKOMMLICH

Temperatur min. 35°C max. 275°C
Fir langsame und empfindliche Garvorgange
empfohlen: weich gegartes Wildbret. Zum
Anbraten von dunklem Fleisch. Zum Schmoren im
geschlossenen Kochtopf nach der Vorbereitung
auf dem Kochfeld (Hdhnchen in Rotweinsauce,
Hasenpfeffer).

GEPULSTE HERDBODENFUNKTION
Temperatur min. 75°C max. 250°C

Empfohlen fiir Backgut mit hohem
Feuchtigkeitsgehalt (Quiches, saftige
Obstkuchen...). Der Teig wird unten knuspriger.
Empfohlen fir Backgut mit beim Backen
weiter aufgehendem Teig (Kastenkuchen,
Hefenapfkuchen, Gugelhupf usw.) und fiir Soufflés,
die so nicht durch eine sich obenauf bildende
Kruste gebremst werden.

| ECO | ECO*
Temperatur min. 35°C max. 275°C
Mit dieser Einstellung kann bei gleich guten
Garergebnissen Energie gespart werden.
Alle Garvorgange erfolgen ohne Vorwdrmen.

GRILL STARK

Temperatur min. 180°C max. 275°C
Empfohlen, um Toasts zu grillen, ein Gericht zu
iberbacken, eine Créme br{ilée zu braunen ...

GEPULSTE GRILLFUNKTION
Temperatur min. 100°C max. 250°C

Fir saftige(s), rundum knusprige(s) Gefliigel und
Braten. Die Fettpfanne in die untere Einschubleiste
einschieben. Fir alle Gefliigelsorten oder Braten
zum Anbraten und Garen von Lammkeule,
Rinderkoteletts empfohlen. Zur Erhaltung des
zarten Charakters von Fischkoteletts.

Automatische Funktionen:

Brandt bietet Ihnen 3 neue Funktionen an,
die automatisch zwei Garmethoden kom-
binieren: das traditionelle Garen und das
Dampfgaren, um die Ndahrwerte der Le-
bensmittel zu erhalten und ein schnelleres
Garen zu erreichen.

WEISSES FLEISCH

Empfohlen zur Erhaltung des weichen und zarten
Charakters von Schweine- und Kalbsbraten.

ﬁv% FISCH
Empfohlen zum Garen von
Fischen oder von Fischfilets.

ganzen

7%| GEFLUGEL
= Empfohlen zum Garen von Hahnchen,
Truthahn, Perlhuhn und Ente.

Fir diese 3 Funktionen missen Sie nur
lauwarmes Wasser in ausreichender Menge in
Ihre Schale (Fettpfanne) einfiillen und diese auf
die untere Einschubebene in Ihren Ofen stellen
und Ihr Gargut auf die Einschubebene 3.

Die Wassermenge, die in die Fettpfanne gegeben
werden muss, entnehmen Sie bitte der Tabelle der
automatischen Kombifunktionen in Verbindung mit
Dampf am Ende der Anleitung.

Ihr Backofen ist mit der Funktion
“SMART ASSIST” ausgestattet, die Ihnen
bei einer Programmierung der Dauer eine
veranderbare Garzeit empfiehlt, gemaB der
gewadhlten Garmethode.

*Garvorgang entsprechend der
Vorschriften der Norm EN 60350-1: 2016,
als Nachweis der Konformitit mit der
Energieeffizienzkennzeichnung der européischen
Verordnung UE/65/2014.
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Einstellung der Uhrzeit

KOCHEN BEGINNEN

o Sofortiges garen

Die Programmiervorrichtung darf nur die Uhrzeit anzeigen. Sie darf nicht blinken.
Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf die Position Ihrer Wahl.

©O® 0o

cLEAN
39’

Fiir die manuellen Funktionen:

Der Temperaturanstieg startet sofort. Ihr Backofen empfiehlt Ihnen eine Temperatur, die Sie jedoch
andern konnen. Der Backofen heizt auf und die Temperatur-Anzeige blinkt. Bei Erreichen der
eingestellten Backofentemperatur ertont eine Reihe von Signalténen.

Fiir die automatischen Funktionen:

e=e= erscheint auf dem Bildschirm.

Wahlen Sie Ihr Lebensmittel anhand der Tabelle am Ende der Anleitung aus. Driicken Sie die Tasten
+ und -, bis das gewiinschte Schema auf dem Bildschirm erscheint, und bestdtigen Sie mit der
Taste .

Ein Gewicht blinkt; geben Sie das tatsachliche Gewicht Ihres Lebensmittels mit den Tasten + und
- ein und bestatigen Sie ©.

Sie missen nichts weiter einstellen, die Temperatur und die Garzeit werden automatisch berechnet.
Das Garzeitende blinkt, bestatigen Sie mit der Taste (©. Der Garvorgang beginnt sofort.

e Anderung der temperatur

Driicken Sie auf ®.
Regeln Sie die Temperatur mit + oder -. Durch Driicken auf bestatigen.

e Programmierung der dauer

Fiihren Sie einen sofortigen Garvorgang durch und driicken Sie anschlieBend auf ©, la durée de
cuisson @ ich. Driicken Sie auf + oder -, um die Garzeit einzustellen.
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Einstellung der Uhrzeit

EMPFEHLUNG
Ihr Backofen ist mit der Funktion LA Larel,] DER ZEIT
“SMART ASSIST” ausgestattet, die Ihnen
bei einer Programmierung der Dauer 30 min
eine veranderbare Garzeit empfiehlt,
gemadB der gewdhlten Garmethode.Siehe .
folgende Tabelle: EI 30 min
30 min
Das gewiinschte Ende der Garzeit wird auto- 30 min
matisch nach einigen Sekunden abgespeichert. ]
Der Countdown fiir die eingestellte Dauer lauft @ 7 min
sofort, sobald die Gartemperatur erreicht ist. —
15 min

e Zeitlich verzégert beginnender garvorgang

Wie bei programmierter Dauer vorgehen. Nach dem Einstellen der Gardauer driicken Sie auf Taste
®, & das Garzeitende blinkt.

Die Anzeige blinkt, stellen Sie das Garzeitende mit + oder - ein.
Das gewiinschte Ende der Garzeit wird automatisch nach einigen Sekunden abgespeichert. Die
Anzeige fir die Garzeitbeendigung blinkt nicht mehr.
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INNEN - AUSSENREINIGUNG

e Reinigung des Hohlraums durch Pyrolyse

I\ achtung

Entfernen Sie das Zubehor und die Einschubleisten aus dem Backofen, bevor Sie eine Pyroly-
sereinigung starten. Vor der Pyrolysereinigung Ihres Backofens evtl. vorhandene, starke Ver-
krustungen entfernen. Entfernen Sie iiberschiissiges Fett auf der Tiir mithilfe eines feuchten
Schwamms.

Aus Sicherheitsgriinden erfolgt der Pyrolysereinigungsvorgang erst nach automatischer Sperrung der
Backofentiir, die Tur kann nicht mehr gedffnet werden.

e Sofortige Selbstreinigung

Die Programmiervorrichtung muss die Uhrzeit anzeigen, ohne zu blinken. Wahlen Sie mit

- Am Ende eines jeden Garvorgangs scrollt ,Clean 39" auf dem Bildschirm, um Sie aufzufordern, den Rei-
nigungsvorgang zu starten. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf diese Funktion und bestdtigen Sie
mit der Taste . Die Dauer 0:39 wird abwechselnd mit ,Clean 39" angezeigt, die Reinigung beginnt. Nach
einigen Minuten erscheint ein Schllssel und die Ofentiir wird zur Sicherheit wahrend des gesamten Pro-
gramms automatisch verriegelt.

Wenn Sie einen ,Clean 39"-Vorgang bei kaltem oder noch nicht ausreichend aufgeheiztem Backofen starten
mochten, lassen die Programmstartbedingungen diese Reinigung nicht zu. 0:00 erscheint auf dem Bild-
schirm, Sie missen dann die andere Selbstreinigungsposition (71 wahlen.

(7] = Wahlweise 2-stiindige Pyrolyse. Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf diese Funktion.

Stellen Sie den Funktionswahlschalter auf diese Funktion. @l erscheint auf dem Bildschirm. Driicken Sie
+, um die Pyrolyse entsprechend dem Verschmutzungsgrad des Backofens zu wahlen.

Je nach Auswahl wird die Dauer 2:00 angezeigt. Mit der Taste Obestatigen. B erscheint auf dem
Bildschirm, die Pyrolyse beginnt.

Nach erfolgter Reinigung erscheint auf der Anzeige 0:00 und die Tiir wird entriegelt.

Stellen Sie den Funktionswahlschalter wieder auf 0 zuriick.

e Selbstreinigung mit Startverzégerung

Sie haben die Mdglichkeit, den Start der Pyrolyse zu verzogern. Wenn die Programmdauer auf dem
Bildschirm angezeigt wird, driicken Sie die Taste ® und stellen Sie mit den Tasten + und - die neue
Enduhrzeit ein und bestatigen Sie mit ©. Die Selbstreinigung beginnt spater und endet zu der neu
programmierten Uhrzeit. Stellen Sie nach erfolgter Reinigung den Funktionswahlschalter wieder auf 0
zurlck.

17



Reinigung

e Reinigung der aussenflache

Benutzen Sie ein weiches, mit Glasreiniger getranktes Tuch. Weder Scheuermittel noch Scheuerschwamm
verwenden.

e Ausbau der einschubleisten

Zerlegen Sie die Stufendrahte, um sie zu reinigen. Heben Sie den vorderen Teil der Stufe an. Schieben Sie
die gesamte Stufe nach oben und lésen Sie den vorderen Haken aus dem Gehduse. Ziehen Sie dann die
gesamte Stufe leicht in Ihre Richtung, um die hinteren Haken von ihrem Gehduse zu I6sen. Entfernen Sie
die 2 Schritte.

HN
e Reinigung der inneren scheiben

Vi ” \Warnung

Fiir das Reinigen der Glastiir des Ofens diirfen keine Scheuermittel, Scheuerschwdamme oder
Metallschaber verwendet werden, wodurch Kratzer auf der Oberflache oder Spriinge im Glas
verursacht werden kénnten.

Nehmen Sie zum Reinigen der inneren Scheiben die Tiir ab. Entfernen Sie vor dem Herausnehmen der
Scheiben das Uberschissige Fett auf der inneren Scheibe mit einem weichen Tuch und Spiilmittel.

o Reinigung der inneren scheiben

Offnen Sie die Tiir vollstindig und blockieren Sie sie mithilfe des Plastikkeils, das in der mit dem Gerat
gelieferten Plastiktute enthalten ist.

Entfernen Sie die erste mit Clip befestigte Scheibe: }
Driicken Sie mithilfe eines Werkzeugs (Schraubendreher) in die Offnungen A, um die Scheibe aus der
Cliphalterung zu I6sen.

A Warnung
Stellen Sie sicher, dass Sie die Montagerichtung dieses ersten Fensters markieren (glanzende
Seite zu Ihnen)
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Reinigung

Je nach Modell besteht die Tiir aus zwei zusatzlichen Scheiben mit einem schwarzen Abstandsbolzen aus
Gummi an jeder Ecke. Falls notig, entfernen Sie diese, um sie zu reinigen. Die Scheiben nicht in Wasser
tauchen. Mit klarem Wasser spiilen und mit einem nicht fusselnden Tuch trocknen.

=3

o Wiedereinsetzen der tiir

Stellen Sie die vier schwarzen Distanzstiicke aus Gummi nach der Reinigung wieder mit dem Pfeil nach
oben zuriick und bringen Sie alle Scheiben wieder an. Rasten Sie die letzte Scheibe in die Distanzstiicke
aus Metall ein, befestigen Sie sie dann mit der gldnzenden Seite nach auBen.

Entfernen Sie den Plastikkeil. Ihr Gerat ist nun wieder betriebsbereit.

e Ersetzen der Lampe

& Warnung:

Um die Gefahr eines Stromschlags auszuschlieBen, vor Austausch der Lampe sicherstellen,
dass die Stromversorgung des Ofens abgeschaltet ist. Den Eingriff nur bei kaltem Ofen

(@

\ Techn. Daten der Gliihlampe:
15 W, 220-240 V~, 300°C, Sockel G9.

Die Glasabdeckung und die Lampe lassen
sich leichter herausdrehen, wenn ein
Gummihandschuh getragen wird.

19
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Funktionsstérungen und Lésungen

FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN

Der Backofen heizt nicht.

Kontrollieren Sie, ob der Ofen tatsachlich an das
Stromnetz angeschlossen ist und ob die Sicherung
Threr Elektroinstallation intakt ist. Hohere Tempe-
ratur einstellen.

Die Lampe des Backofens funktioniert nicht.
Tauschen Sie die Lampe bzw. die Sicherung aus.
Kontrollieren Sie, ob der Ofen tatsachlich an das
Stromnetz angeschlossen ist.

Das Kiihlgeblase lauft nach Abschalten
des Backofens weiter. Das ist normal, die
Ventilation kann bis maximal eine Stunde nach
dem Garen weiterlaufen, um die Innen- und die
AuBentemperatur des Ofens abzusenken. Wenn
das Kiihlgeblase langer als eine Stunde weiter
lauft, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Die Pyrolysereinigung wird nicht ausgefiihrt.
Uberpriifen, ob die Backofentiir geschlossen ist.
Wenn ein Fehler beim Sperren der Tir oder ein
Temperatur-Sensor-Fehler vorliegt, wenden Sie

sich bitte an den Kundendienst.

Das Symbolblinkt @ uf der Anzeige.
Fehler beim Sperren der Tiir; bitte wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Vibrierendes Gerausch.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel keinen Kon-
takt mit der Riickwand hat.

Dies hat keine Auswirkungen auf die ordnungs-
gemaBe Funktion Ihres Gerdts, kann jedoch
wahrend der Beliftung zu Vibrationsgerauschen
fihren. Entfernen Sie Ihr Gerat und bewegen Sie
das Kabel. Ersetzen Sie Ihren Backofen.

20
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. Kundendienst

REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
muissen von qualifiziertem Fachpersonal des
Handlers vorgenommen werden. Um bei Ihrem
Anruf die Entgegennahme Ihres Anliegens zu
erleichtern, halten Sie bitte die vollstdndigen
Gerateangaben bereit (Handels-Referenznummer,
Service-Referenznummer, Seriennummer). Diese
Angaben finden Sie auf einem an Ihrem Gerat
angebrachten Schild.

XXXXXXXX B

SERVICE : E T e — C E
NF. XX XX XXXX

B: Handelsreferenznummer
C: Service-Referenznummer
H: Seriennummer

ORIGINAL-ERSATZTEILE

Verlangen Sie bei Reparaturarbeiten, dass
ausschlieBlich  zertifizierte  Original-Ersatzteile
verwendet werden. =

e

s TRyCIS

21
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GERICHTE —
Schweinebraten (1kg) 200 180 60
Kalbsbraten (1kg) 200 180 60-70
Rinderbraten 240 30-40
Lamm (Keule, Schulter 2,5 kg) [ 220 220 200 60
Gefltgel (1 kg) 200 220 180 210 60
GroBe Gefliigelstiicke 180 60-90
Hahnchenschenkel 210 20-30
Schweine-/Kalbskotelett 210 20-30
Rinderkotelett (1kg) 210 210 20-30
Schafskotelett 210 20-30
Gegrillter Fisch 275 15-20
Fischgerichte 200 180 30-35
Gegarter Fisch 220 200 15-20
Aufléufe (gegarte Lebensmittel) 275 30
Kartoffelauflauf 200 180 45
Lasagne 200 180 45
Gefillite Tomaten 170 160 30

eb

Biskuit - Biskuitkuchen 180 180 35
Biskuitrolle 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Kuchen - Sandkuchen 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Cremes 165 150 30-40

* Je nach Modell




GERICHTE

=

min

Madeleines 220 3 200 |3 5-10

Windbeutel 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Blatterteigteilchen 220 |3 200 |3 5-10

Savarin 180 |3 175 |3 30-35
Mirbeteig-Tarte 200 |1 195 |1 30-40
Feine Blatterteig-Tarte 215 |1 200 |1 20-25
Mirbeteig-Tarte mit Hefe 210 |1 200 |1 10-30

SpieBbraten 220 |3 210 |4 10-15
Schiisselpastete 200 |2 190 |2 80-100
Mirbeteig-Pizza 200 |2 30-40
Brotteig-Pizza 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Pasteten 200 |2 40-45
Brot 220 200 220 30-40
Gegrilltes Brot 180 275 | 4-5 23
Gerichte im Schmortopf (Schmorbraten) | 180 | 2 180 |2 90-180

* Je nach Modell

m Alle Temperatur- und Gardauerangaben gelten fiir vorgeheizte Ofen.
Hinweis: Alle Fleischarten missen mindestens 1 Stunde bei Raumtemperatur liegen, bevor sie in den Backofen geschoben

werden.

120

150 180 210 240 275

5|6|7|8|9max|
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Rezepte mit Hefe (je nach Modell)
Zutaten:
o Mehl 2 kg e Wasser 1240 ml  Salz 40 g @ 4 Péckchen getrocknete Backhefe
Den Teig mit dem Mixer vermischen und im Ofen aufgehen lassen.
Durchfiihrung: Fiir Rezepte mit Hefeteig. Flllen Sie den Teig in eine hitzebestdndige Schiissel,

entfernen Sie die Einschubleistenhalterungen und stellen Sie die Schiissel auf dem Backofenbo-
den ab.

Heizen Sie den Backofen mit der Umluftfunktion bei 40-50 °C 5 Minuten lang
vor. Schalten Sie den Backofen aus und lassen Sie den Teig 25-30 Minuten in
der Restwarme aufgehen.
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VERFAHREN ZUR MESSUNG DER GEBRAUCHSEIGENSCHAFTEN
LAUT NORM IEC 60350
* GAR-EINS- . . _

NAHRUNGSMITTEL TELLUNG POSITION ZUBEHOR t°C DAUER Min. | VORHEIZEN
Spritzgeback (8.4.1) @ 5 Backblech 45 mm 150 30-40 ja
Spritzgeback (8.4.1) 5 Backblech 45 mm 150 25-35 ja
Spritzgebéck (8.4.1) X 2+5 Backblech 45 mm 150 25-45 ja

I + Rost
Spritzgeback (8.4.1) 3 Backblech 45 mm 175 25-35 ja
Spritzgeback (8.4.1) 2+5 | Backolenfomm | 160 30-40 ja
Small cakes (8.4.2) @ 5 Backblech 45 mm 170 25-35 ja
Small cakes (8.4.2) . 5 Backblech 45 mm 170 25-35 ja
Small cakes (8.4.2) X 2+5 Backblech 45 mm 170 20-40 ja
I + Rost
Small cakes (8.4.2) 3 Backblech 45 mm 170 25-35 ja
Backblech 45 mm .
Small cakes (8.4.2) 2+5 + Rost 170 25-35 ja
Wasserbiskuittorte (8.5.1) @ 4 Rost 150 30-40 ja
Wasserbiskuittorte (8.5.1) 4 Rost 150 30-40 ja
Wasserbiskuittorte (8.5.1) X 2+5 Bac"bleézs‘ts mm 150 30-40 ja
Wasserbiskuittorte (8.5.1) 3 Rost 150 30-40 ja
- Backblech 45 mm .

Wasserbiskuittorte (8.5.1) 2+5 + Rost 150 30-40 ja
Gedeckter Apfelkuchen (8.5.2) @ 1 Rost 170 90-120 ja
Gedeckter Apfelkuchen (8.5.2) 1 Rost 170 90-120 ja
Gedeckter Apfelkuchen (8.5.2) 3 Rost 180 90-120 ja
Toast braunen (9.2.2) | haaad 5 Rost 275 3-6 ja

* Modellabhangig

HINWEISS: Beim Garen auf 2 Ebenen kénnen die Gerichte nach unterschiedlichen Zeiten herausgenommen wer-
den.
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TABELLE DER AUTOMATISCHEN KOMBIFUNKTIONEN
IN VERBINDUNG MIT DAMPF

Position des
Bedienschal-
ters

Anzeige in der
Programmiervor-

Lebensmittel

Hinzuzugebende Wassermenge

2)
&
z

richtung
:: : :: Hahnchen 500 ml lauwarmes Wasser in der Fettpfanne
:::: Ente 500 ml lauwarmes Wasser in der Fettpfanne
=: : :j Truthahn 500 ml lauwarmes Wasser in der Fettpfanne
l-l Perlhuhn 800 ml lauwarmes Wasser in der Fettpfanne

n
,

Ganze Fische
(groB)

500 ml lauwarmes Wasser in der Fettpfanne

Ganze Fische
(flach)

300 ml lauwarmes Wasser in der Fettpfanne

Kleine ganze
Fische

300 ml lauwarmes Wasser in der Fettpfanne

Fischfilets

300 ml lauwarmes Wasser in der Fettpfanne

WICHTIG

Stellen Sie die Fettpfanne (mit lauwarmem Wasser) auf die untere Einschubebene 1 und
Ihr Gargut auf die Einschubebene 3.
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Ayannté MeAamn,

MoAic ayopaoate £va npoiov BRANDT kai 8a B€Aape va oac euxapioTr)OOULE.

H oxediaon kai n KAaTaoKeur autou Tou MPoIGVTOC npaydaTonoinénke AauBdavovtacg
unoyn €0dag, Tov Tpono {wNG Kal TIC AnaiThOEIC 0ag NPOKEINEVOU TO MPoidv va
IKAVOMoINaoel TIC NPOadOKieC 0ac. AEIOMNOIOUNE TNV TEXVOYVWOIA WaG, TO KAIVOTOMO
nvelpa kai To Nabog Yag nou pag kabodnyei yia nepiooodTepa anod 60 xpovia.

2e Jia npoondbeia va SilacpaAicoupe OTI Ta NPOIGVTA WA avTanokpivovTal oTig
anaitioeIg aac Pe Tov KaAUTepo duvato Tpono, To Tunua EEunnpétnonc Nehatov
eival oTn 01a0g0r) 0ag, yia va anavtrioel 0 OAEC TIG EPWTNOEIC 0AG KAl VA AKOUOTEI
OAEC TIC NPOTACEIC 0AG.

Enioke@OeiTe TNV 10TooeAIda pac www.brandt.com onou 8a Bpeite TIG TeEAUTaIES
MAG KAIVOTOWIEC, KaBWCE Kal XPAOIUES KAl CUUNANPWHATIKEG MANPOPOPIEC.

H BRANDT i€ xapd oag Bon6dasl kabnuepiva kai eAnilel va aglonoinoeTe GTO WEYIOTO
TNV ayopd odac.

. H emikéTa "Origine France Garantie" napéxel 0Toug KATavaAwTeG TNV
%CE "élxvn)\aombmm €VOG MPOIOVTOG divovTag HIa oar] Kal QVTIKEINEVIKN
Wy g évdeign npoéAeuanc. H pdpka BRANDT eival uneprigavn nou TonoBeTei

. 3 EGUTF’]V TNV €TIKETA O£ NpoiovTa and Ta yaAAIka €pyooTacia pag nou
Z €dpelouv atnv OpAeavn kai Tn Vendéme.

[=]g;x[m]

A ZNPavTIKG: E )

Mpiv va XpNOIMONOINOETE T GUCKEUN 0aG, 31aBACTE AUTEG TIG 03NYIEG XPrIONG NPOCEKTIKA
yia va e50IKeEIMOEITE N0 ypriiyopa HE T AsIToupyia Tou.

https://brandt.fr/
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2ZHMANTIKEZ OAHrIIEZ AZPAANEIAZ. AIABAZTE TEXZ ME NPOXOXH
KAl @YAAZTE TEZ I'lA MEAANONTIKEZ XPHZEIZ.
AuTEG 01 00nYieg Xpriong dIaTiBevTal TTPOG HETAPOPTWON OTNV IOTOCEAIDO

TNG KATAOKEUAOTPIAG ETAIPEIOG.

* 2NUavTIKO:

*Otav  AdBete T OUOKeEUR,
QQAIPEDTE AUECWGS TN CUOKEUOOTIQ.
EAéyEte kaAd OAn TN OUuOKeun.
ZNUEIOTE TUXOV TTPORANMATICUOUG
N €mMQUAAEEIC  oTo  O€ATIO
Tapddoong Kal - QPOVTIOTE  Vva
KPOTACETE QVTiypa@®Oo auTtoU TOU
evtoTrou. Mpiv BEoete o€ Asitoupyia
TN OUOKEUN 0ag, dIaBACTE AQUTOV TOV
odNyd EYKATAOTOONG TTPOCEKTIKA
yla va e€OIKEIWBEITE pE TN AsiToupyia
Tou. QUAGETE QUTEG TIG 0Onyieg
XPNong JE TN OUOKeEUN 0ag. Eav n
OUOKeUr TTwANBei 1 petafifaoTei
o€ GAAO dTopo, Befaiwbeite 6T O
véog I0I0KTATNG Ba AdBel auTég TIG
odnyieg xprong. )

* Oa TTPETTEl VO ECOIKEIWOEITE PE TIG
OUOTAOEIC TIPIV VA EYKOTOOTHOETE
KOl XPNOIUOTIOINOETE TO QOUPVO
oag. ‘Exouv ouvraxBei yia tnv
aO0QAAEIO OOG KAl TRV QOQAAEIN TWV
GAAWV.

* — AUTOG 0 YOUPVOG OXEDIAOTNKE
yla oIkiakr] xprion amo 1diwtes. O
POUpPVOG Oev TTEPIEXEI £CApPTAMATO
auIdvTou.

« — H ouokeury oag TrpoopideTal
ylo  TUTTIK  OIKIOKA  Xpnon.
Mnv  Tnv  XPNOIYOTIOIEITE  YIA
ETTAYYEAMATIKOUC A BIounXavikoug
OKOTTOUG 1) yIO OTTOIOVOARTTOTE AAANO
OKOTTO TTépav atmd auTtdv yia Tov

OTT0i0 OXEDIAOTNKE.

* — Mnv TPOTIOTIOINCETE 1 PNV
ETTIXEIPNOETE VA  TPOTTOTTIOINOETE
OTTOIOBNTTOTE ATTO TAXOPAKTNPIOTIKA
QUTAG TNG Ouokeuncs. Karm TéToio
MTTOPEI va €veEXEl KivOuvo yia Tnv
ao@AAEIG 0aG.

Mnv  TtomroBeteite  TTOTE
oAoOuUMIVOXapTO  aTTeuBeiag  oTO
oamedo TOoUu @OUPVOU KaBwG n
OUOOWPEUCT BepUOTNTAG EVOEXETAIN

va  KATOOTPEWEI TNV EMAYIE
EMPAvEIQ.
e — Mnv TOTOBeTEITE  PBapid

QVTIKEIYEVA TTAVW OTNV  QVOIXTN
TTéPTa TOU POUPVOU Kal BeRaiwdeiTe
O Ta TTAIdId Ogv  UTTOPOUV VO
OKAP@OAWOOUV 1 va KaBioouv
Tavw TNG.

* — Mnv XpPNOIYOTTOIEITE TO YOUPVO
oa¢ WG  XWPo  aTToBAKEUONS
TPOYiJwWV A yia va atmmoBnkeUoeTe
OTTOIOONTIOTE QAVTIKEIMEVA META TN
xenaon.

« — Metd T Xprion Tou Qoupvou
oag, BeBaiwBeite 6TI OAQ T OTOIXEID
eAéyxou eival otn B€on BIAKOTIAG
AgiToupyiag.

«— O o@oupvog TIpéTTel  va
givar  atrevepyoTroiNuEVog  OTav
KaBapileTe TO ECWTEPIKO TOU.

« — [piv apaipéoete TO YUGAIVO
TTapaBupo, aProTe TN CUOKEUR VO
KPUWOEI TEAEIWG.



OAHIIES AS®AAEIAS

* H ouokeurp auti ptopei va
xpnoiyotroinBei  amé  maudid 8
ETWV KAl Avw, Kal armmd Aropa JE
MEIWMEVEC CWHMATIKES, aIoONTAPIES
N dlavonTIKEG  IKAVOTNTEG N
XWPIG EUTTEIpIO Kal yvwon, €Aav
emTnEOUVTal | €AaBav odnyieg yia
NV ao@aAr XpAON TNG OUOCKEUNG
Kal Katavonoav Tov Kivouvo Trou
MTTOPEI va uttapyel. Ta Traidid dgv
TIPETTEl VA TTAI(OUV JE TN OUOKEUN.
O1 evépyeleg kaBapioparog  Kai
ouvtipnong 0ev  TIPETTEL VA
TTpayuaTotrolouvTal  atmd  Traidid
TTOU OEV ETTITNEOUVTA.

* — QpovriCete va emBAETTETE TO
TTaIOIA TTPOKEIUEVOU VA NV TTaidouv
ME TN OUOKEUN.

* MPOEIAOMOIHZH: H ouokeun
Kal Ta Trpoofdoiya  pépn NG
Bepuaivovtal  KaTd TN OIGPKEIQ
G xpnong. lpooéte va unv
ayyilete Ta BeppavTikd  OTOIXEID
TTOU PBpiokovial OTO ECWTEPIKO
TOU Qoupvou. Ta TTaIdId KATW TwV
8 eTwv TIPETTEI VA TTAPAPEVOUV
MaKPIG EKTOG Kail av BpiokovTtal uttd
OlapKr) eTTiBAEWN.

* — AUTI) | OUOKEUN €XEI OXEDIQOTEI
yIO WAOIUO WE KAEIOTH TTOPTA.

» — [piv TTpofeite oTOV KOBAPIOUO
TOU @QOUPVOU Oag ME TTUPOAUON,
apaipéote OAa  Ta  €EapTAMOTa
Kal KaBapioTe TOUG TTIO €VTOVOUG
AEKEDEG.
. — Katd ™m AgiToupyia
KaBapiopou, o1  EMIQAVEIEG TNG
OUOKEUNG evOEXETAI va BepuavBouv
TTEPIOOOTEPO a1 0TI OUVABWCG.
2UVIOTATAl VO  QTTOPOKPUVETE TA

TTaIdIq.

* — Mnv XPnOIUOTIOIEITE CUOKEUN
KaBapiopou Pe aTuo.

« — [lpiv a@aipéoeTe TNV TriCW
EM@AVEIQ, N OCUOKEUN TIPETTEI VO
atroouvoebei amd TV TTapoxn
NAEKTPIKOU peupartos. Metd Tov
KaBapiopd, n Tiow em@aveia
TTPETTEl va TOTTOBETNOEl O0Tn B€0n
NG, CUPQWVA UE TIG 0ONYiIEG.

* — Mn XpnOIYOTIOIEITE ATTOEETTIKA
TPoIdvTa ouviApnong 1 okAnpa
METAANIKG  o@ouyydpia yia va
KaBapilete TNV  yudAivn TTOpPTO
TOU @OUPVOU KOBWG €eVOEXETAI
VO XOPAaKwWOEi n €m@Aveia Kal va
OTTACEI TO YUQOAI.

* MPOEIAOINOIHZH: BeBaiwbeite
OTIN OUOKEUT) Eival OTTOOUVOEDEUEVN
armd TNV TapoX  NAEKTPIKOU
PEUNATOG, TTPIV VA QVTIKOTOOTHOETE
TNAUX VIO TTPOKEINEVOUVAATTOQUYETE
Tov  Kivbuvo  nAekTpoTTAngiac.
MpoBeite  otnv  aAlAayry agou
Kpuwoel n  ouokeun. Ta  va
EefIdWvETE TO KAAUPPA TNG Auyviag,
XPNOIMOTIOIEITE  €va  yAvVTl  QTTO
KOOUTOOUK, TO OTTOI0 O O1EUKOAUVEI
TNV ATTOOUVAPUOAGYNON.

« OpovrioTe va éxere TPOOBaon
OTO0 @I TPOYOdOUiag META TNV
gykaraoTaon.

 Eivar duvatd va atmoouvdoEoeTe
TNV OuoKeurl ammd T0  dIiKTUO
NAEKTPIKAG  TPOQYodoUiag,  EiTe
MEOW €VOG PEUPOTOANTITN, EiTE
XPNOIMOTTOIWVTAG  éva  OIOKOTITN



OAHIIES AS®AAEIAS

TIOU  €XETE  TOTTOBETAOEl  OTIG
OTABEPEG CWANVWOEIG CUPPWVA PE
TOUG KOVOVEG EYKATAOTAONG.

* EdGv 10 KOAwdIO TPOPOodOTiag el
@Bapei TTPETTEI va AVTIKATAOTOOEI
armd TOV  KATAOKEUOOTH, TNV
UTTNPECia €EUTTNPETNONG TTEAATWV
TOU KATOOKEUAOTH), A éva ATOPO JE
TTAPOUOIA ECEIDIKEUOT) TTPOKEIUEVOU
va  Olao@oAioTel  TTAApwG N
ao@AAcia.

« — AUTA n OUCOKeEUr MTTOPEI va
eykataoTaBei €ite kKATW ATd €va
TIAYKO £PYAOIAq €iTe O€ €va ETMITTAO,
OTTWG UTTOOEIKVUETOI OTO OXEDIO
EYKATAOTOONG.

+ — TotmoBeTHOTE TOV POUPVO PETa

nepiBaillov
Ta UNIKG OUCKEUAaOiag yia auTryVv Tn CUCKEUN gival
avakukA@oipa. AABeTe PEPOG OTNV avakUKAWOTN
TOUG Kal, WG €K TOUTOU, BonBraTe aTnV NpoaTacia
TOU NEPIBANOVTOG TOMOBETWVTAG TA OTA dNHOTIKA
doxeia nou napéyovTal yia To okond auTo.
H ouokeunl oac nepiExel  €niong
noAAG avakukAWOoIUa UANIKA.
Enopévwe, enionuaivetal Je auTto To
AoyoTuno yia va oag unodeifel O
Ol XPNOILOMNOINUEVEG OUOKEUEG Oev
B rpina va avapiyviovtal Pe AGMAa
anoppipyara.
H avakUKAwOon OUCKEUWV MOU OpYyavwvel o
KATAoKeuaoTG oa¢ 6a npayupartonoinbei €Tal
uno TIG KaAUTEPEG OUVONKES, oUPGWvVA HE TNV
IoxUouca eupwnaikf odnyia yia Ta anopAnta
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPoVIKOU €EonNIoOU.
EniKkoIvwvnoTe pe To dnuapxeio 1 Tov nNwAnTtn
0ag yia Ta onueia GUAMOYNG yia XPNOIKOMOINUEVES
OUOKEUEG Nou BpiokovTal Mo KovTa aTo oniTi odg.
2aG €UXapIOTOUKE yia Tn OUveEpyaoia oag oTnv

MepiBaAAov kal E0Ikovounon

4=

OTO £mMTIAO €101 WOTE N €AAXIOTN
arrdéoTaor Tou amd TO OITTAAVO
émmAo va eivar 10 xidootd. To
UANIKO aTTO TO OTTOIO ATTOTEAEITAI TO
ETTITTAO EVTOIXIOUOU TTPETTEN VA €ival
avOeKTIKO 0TN BeppdTNTa (1) VA ival
ETTEVOEOUPEVO  PE  TETOIO  UAIKO).
MNa  peyaAltepn  oTOoBePOTNTA,
OTEPEWOTE TOV QOUPVO HECA OTO
EMITTAO TOTTOBETWVTAG 2 BidEG OTIG
OTTEG TIOU  TTpoopifovTal yIa TO
OKOTTO auTO.

*H ouokeuy  dev  TIpéTTEl
va  eykataoTafei  miow  a1mo
OIOKOOUNTIKA mopTQ, TTPOG

aTToQuUYn UTTEPBEPUAVONG.

EVEPYEIAG

ZupBOUAN E0IKOVOUNONG EVEPYEIAG
Katd To payeipepa, kpatioTe Tnv nopTa Tou
PoUPVOU KAEIOTT).



EMIAOrH TOMOOEZIAZ KAI EFKATAZTAZHZ

Ta diaypappata kabopifouv TIG d1AOTACEIG
€VOG KoppaTioU eninAwv nou Ba @iAo&evnoel
To @olUpvo 0ac. AUTA n OUOKEUN Hnopei va
eykaTaoTabei €iTe o€ pia oTAAN (A) €ite o€ évav
peTpnTn (B). EAv To nepiBAnpa eivar avoixto, To
avolypd Tou npEnel va ival To noAl 70 mm oTo
niow pépog (C kai D). AogalioTe To PoUpVo OTO
vTouAdni. Tla va To KAVETE auTO, APaIpEDTE TIC
AAOTIXEVIEC OTAOEIC KAl NPO-TPUMNAOTE [id Tpuna
mm 2 mm gTovV TOiX0 Tou mepIBARKATOC yia va
ano@UYETE To OXigIMO TOUu EUAOU. ZTEPEWOTE TO
@oupvo pE TIC 2 Bidec.

AVTIKATAOTACTE TIG AAOTIXEVIEG OTON.

» [EE]

@
[1 ZupBoulég:

lNa va siote oiyoupol OTI €XeTe oupPBaATh
€ykaTaoraon, pPnv OJIOTACETE va KAAEOETE
€vav €181KO TNG CUCKEUING.

Y l \ Mposidonoinon:

EAv n nAekTpIKI) EYKATAOTAON OTO ONiTI 0AG
anaiTei Tpononoinon yia va OUV3ECETE TN
OUOKEUN 0aG, KaA&éoTe £vav eEeIBIKEUPEVO
nAekTpoAdyo. Eav o oupvog napouciadel
avwpalia, anoouvdECTE TN OUOKEURN 1)
apaipéCTE TNV AO@PAAEId NOU AVTIOTOIXE]
OTN YPappn oUvdeong Tou (poUpvou.

<70 215526
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HAEKTPIKH ZYNAEZH

O @oUpvog npéenel va ouvdebel pe éva Tumikd

kaAwdio Tpopodoaiag P 3 aywyouc 1,5 mm2 (1 ph MnAe
+ 1 N + earth) nou npénel va ouvdebei aTo SikTUO oustrepoc
220 ~ 240 Volts péow piag npidag. Mpotuno IEC (N)

60083 1) pIa NavTonoAIKr) OUCKEUN anooUvOeonG

oUHPWVA HE TOUG KAVOVEG EYKATACTACNG.

déon
(L)

E@)EDCD

/Nnpoeigoncinen =
Npogidonoino

To kaA®dio npootaciag (Npacivo-KiTPIvo) Malpo, Kage
OUVOEETAl OTOV AKPOBEKTN TNG OUOCKEUNG ~ kOKKIVO oUppa
Kkai npénel va ouvdebei oTn yesimon TNG ) )
eykardoraong. H aopdleia eykardoraong Mpaoivo / KiTpivo

npéngl va gival 16 apnép.

Aev  pnopoUpe  va  BswpnBolUue  unelBuvol
Ot MePINTWON ATUXAMWATOG I GUMPBAvTOG nou
npokUnTel and avlnapktn, EAATTOHATIKA 1
€0(QANJEVN YeEIWON 1} 0 NEPINTWON akaTaAANANG
ouvdEaNC.

e Mpiv and Tnv npaTn XpHon

Mpiv XpNOILOMOINCETE TO POUPVO 0ag yid NpwTn
Qopa, Oepudvere TOV a@delo, Me TNV nopTa
KA€IOTT), yia nepinou 15 AenTd oTnv uwnAoTEPN
Beppokpacia. yia va ondcel n guokeur}. To opukTd
MaMAi nou nepiBAMel TRV KOIAGTNTA Tou QoUpPVoU
gropei apxikd va EKNEMWEl MIa  CUYKEKPIYEVN
ool Aoyw Tng oUvBeon Tou. OUoIwG, PNopei va
napartnpenoete kanvo. ‘'OAa auTa gival puUCIOAOYIKA.



g Mapouaciaon Tou Ppoupvou

MAPOYZIAZH TOY ®OYPNOY

?
N

J0 08 dd dd 4
&
%{j

3
—

T TN\
LI !

@ nivaxag eréyxou
(B LUl TeTS
Onopra

@ api
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'EvdeIgn Beppokpaaoiag
'EvdeIEn npoBépuavong
KAgidwpa ndpTag

e Meiwon Twv TIHWV

®  Aiapkeia payeipépatog

& TéMog payeipépaTog oPUGpIUF] NG WPAG Kal TNG SIAPKEING
8 Kheidwpa nARKTPLV

Y XpovoSIakdnTng gPUGulon NG Beppokpaciag

°C

»h

[

9 AUEnon Twv TIHWYV



g Mapouaciaon Tou Ppoupvou

EZEAPTHMATA

e Iyapa ac@alsiag yia oTtabeponoinon

H oxapa pnopei va xpnoigonoin®ei yia oAa Ta
TaWIA Kal TIG QOPUEG MOU MEPIEXOUV TPOPILA Yia
Jayeipepa r ykpaTivapiopa. Xpnaoluonoleital yia Ta
wnTa (UNopeiTe va Ta TonoBeTeiTe aneubeiag Navw
oTtn oxdapa).

TonoBetrioTe TN Aapry otabeponoinong npog To

o Tayi noAAanA®Vv XpNOEwV, Tawi GUAAOYNG
{wpov 45 mm

TonoBeTeiTal péoa oTIG payeg oTNPIENG, KATW ano
Tn oxapa, Pe Tn Aapr oTpappévn nNpog Tnv nopTa
TOU QoUpvou. ZUAAéyeEl Toug (wHoUG kal Ta Ainn
and Ta YnTta. Mnopeite €niong va To YeUIleTe pe
vePO WEXPI TN HEON YIA PAYEIPEUA OE PNeV [api.

» Tayi JaxaponAaoTikiG, 20 mm

TonoBeTeiTal H€oa oTIG payeg oTAPIENG, ME TN Aapn
OTPappéVN Npog TNV nNdpTa Tou Golpvou. Idaviko
yla va YiveTe PniokoTa, oapnAé, kankeik. H khion
TNG ENIPAVEIAG TOU 0AG EMNITPENEI vVa TOMOBETEITE
eUKONd Ta NAPACKEUAOWATA 0AG O MIATEAC.
MnopeiTe €niong va To TonoBeTeiTe PETa OTIG PAYES
OTNPIENG, KATW ano Tn GXAPd, YIA va GUAEYEI TOUG
{wpoUg kal Ta Ainn and Ta ynra.

¢ ZUOTNHU CUPOHEVMV pAYDV

Xapn oTo Vvéo oUOTNUA OCUPOUEVWV pPaywv,
MMopeiTe va XelpifeoTe Ta TPOPIUA NaAveUkoAd,
KaBwg Ta Tawid apaipolvTal odaAd, anAonoIOVTaAg
0€ HEYAAo Babuo Tov XelpIopo. Ta Tawid Pnopouv
va agaipebolv evteAwG, KATI Nou €MITPENEl TNV
nAnpn npdoBaon. EmnAéov, n oTabepdTnTa TOUG
0ag ENITPENEI va ayelpeVETe kal va XeIpi(eaTe Ta
TPOPIUA HE anOAUTN ao@daleld, PEIOVOVTAG TOV
KivOUVO €YKAUHATWV. QG €K TOUTOU, WMOPEITE va
Byalete Ta TPOQIYA and Tov @oUpvo MOAU Mo
€UKOAQ.

Y l \ Mpoooxn:

AQ@aipéoTe Ta a§sooudap Kal Ta pagia anod To
@poupvo npiv EEKIVIOETE TOV KadapIioHo TG
nupoAuonG.

Y ” \ Mpocoxn:

Yno Tnv e€nidpaon TnG OgppoTnTAg, TA
afeocoudp pnopoUV va napapopPwoolv
XWpIiG va ennpeacTei n AsiIToupyia ToOug.
ENICTPEQPOUV OTO ApXIKO TOUG OXNHa OTav
KpU®VoVvTal.



g Mapouaciaon Tou Ppoupvou

EFKATAZTAZH KAI A®AIPEZH TQN
ZYPOMENQN PAIQN

ApoU apaipEoETe TIG 2 pAYEG OTAPIENG TAWIWV,
€MIAEETE TO UWOC TWV paywv oThpIEng (anod

2 £wG 6) oTOo onoio BENETE va TONOBETNOETE
TIC CUPOMEVEG payec. TonoBeTnoTe TN Oe€ia
oupOpEVN paya oTn degIa paya oThPIENG,
aoKQVTAG ApKETN MiEan GTO PNPOCTIVO Kal 0TO
niow PEPOC TNG CUPOUEVNG PAYAC, OOTE Ol 2
NPOEEOXEC aTO MAAI TG CUPOKEVNG PAYAG va
aocpaiioouv aTn B€0n TOug, OTN PAya GTNPIENG
Tayiwv. AkohouBrioTe Tnv idia diadikacia yia Thv
apioTepr) oupoOlevn paya.

THMEIQZH: T0 OUPOPEVO TNAEOKOMIKO HEPOG TNG
payag npénel va EEBINAWVETAl NPOG TO PNPOCTIVO
MEPOC TOU (OUPVOU, EV® TO OTOM  PBpioKeTal
anévavTi oac.

IMa va apaipéCETE TIG CUPOUEVEG PAYEG, APAIPETETE
Eava TIC payeg oTPIENG TAWIV.

METTE NPOG Ta KATW EAAPPWG TIG NPOEEOXEG NMOU
unapyouv Navw o€ KABe oupOpEVN paya, yid va TiG
apaipeéceTe Anod Tn paya otnpiEng. TpaBngre n
oupduevn paya npog To KEPOG oac.

ZupBoUAEG:

MNMpokeipévou va anopeux0si n aneAeudépwon
avabupIGoE®wV KaTa To payeipega Ainapav
KPEATWV, 0AG CUVIOTOUHE Vd NPOCOECETE Hia
HIKpR} noooTnTa vepoU R Aadiol OTo KATW
HEPOG TNG KATCAPOAAG.

11
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Xpnon TnG CUOKEUNG 0ag

PYOMIZEIZ

e PuBpion TnG wpag
‘OTav BETETE TN OUCKEUN O€ AeIToupyid, aTnv 08dvn avaBoaoBrvel n vdeign 12:00.

%@

PuBuioTe TNV wpa e Ta NARKTPa + i -.ENIBEBaIVOTE Pe TO NAAKTPO @ . 3€ nepinTwon SIAKONAC
TOU NAEKTPIKOU PEVNATOC, N WPa avaBooPnvel.

e Tpononoinon ThG WPaAg
O 31akdNTNG eMNIANOYAC AsiToupyiag NpENel va BPiOKETAl UNOXPEWTIKA 0T B£0n PNdév.

MatnoTe To NARKTPO C) 0a egpeavioTel To oUPBoAo Tou XpovodiakonTn a edgavileTar Eava

naTnoTe ® . NpooapuodoTe Tn pUBUION Wpag pe Ta NARKTPa + f - . Validez avec la touche ®
EniBeBainyoTe Pe TO NARKTPO .

o XpovodiakonTng
AuTi n AsiToupyia pnopei va xpnoigonoinBei povo 6Tav o Poupvog BPioKETAI EKTOG
AsiToupyiag.

O 01akdNTNG eNINOYRG AsIToupyiag Npenel va BPioKETAl UNOXPEWTIKA aTn BEan UNdEv.

MNaTioTe To NARKTPO ® 10 aUpBoro M 1o glpBoAo .MpocappdaTe T pUBKICN MPAC KE Ta KOUPMIA +
N -. EmBeBainaTe pe To KAEID ® .
IHMEIQZH: Mnopeite va alGEeTe i va aKUPWOETE ONOIGdANOTE OTIYMNA TOV MPOYPAPMATIOHO TOU XpovodiakonTn. Ma

akUpwan, ENIGTPEYTE GTO Jevol Tou XpovodiakonTn kal pubpiaTe atnv évdeiEn 00:00. Eav dev yivel eniBeBaiwaon, n anobrikeuan
npayuaTonoleital autopata os Aiya SeuTepoAenTa.
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o KAEIAQMA NAHKTPQN

a (345

MaTthoTe TAUTOXPOVA Ta NAAKTPA + Kal - £0¢ OTOU eppavioTei To oUpBoro £ otnv 08dvn. Ma va
EekAeIDWOETE Ta NANKTPA, NATAOTE TAUTOXPOVA TA NARKTPA + Kal = £0G OTOU

To oUpBoro T eEapaviaTei ano Tnv oBovn.

MENOY

MnopeiTe va aAAdleTe d1AQopeC NApaAPETPOUG TOU PoUpvou 0ag. a va To KAVETE auTo:

MNaTtnoTe To NARKTPO @éwq OTOU ep@avioTei n £€vdelEn «MENU», yia va npooneAdoeTe TN
AeiToupyia pubpioccwv.

ME T

® 0O

MNaTtnoTe ndAl To NARKTPO ® NPOKEIYEVOU va ePpavioTolv ol d1aPpopeg pubuioeic.
EvepyonoinoTe f anevepyonoinoTe TIG dIAPOPEG NAPAUETPOUG HE Ta MARKTPA + Kai - BA.
napakatw nivaka:

AYTOMATA: _ 3Tn
AerToupyia payelpépatog |,
n Auyvia péoa oTo Goupvo

anevepyonolEiTal auTouara
SL FlLI HeTa ano 90 deuTtepoAenTa.
ENEPFOMOIHZH: DX

AerToupyia  payeipépartoc,

n Auxvia eivar avappévn

KaBoAn Tn diapkeia.

Evepyonoinan/

EI':I anevepyonoinon Tou
oM XAapakTnpIoTIKOU fYou

TWV KOUPNIQWV

Evepyonoinan/
I:_II: on anevepyonoinon Tng
AeIToupyiag evioxuong
EII:I Evepyonoinan/
oM angvepyonoinan Tng

pUBNIoNG €NideIENng

Ma £5080 and 1o "MENU" natroTe Eava O,
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AEITOYPIIEZ WHZIMATOZ

Xe1poKivNTEC AEITOUPVYIEG:

- AEPAX*

EAaxioTn Beppokpaaia 35°C, peyiotn 250°C
SuvioTaTal yia Tn diathpnon Tng uypaaciag Tou
AeukoU KpEATOC, TWV WapIwV Kal TWV AaXavikov.
Ma Yrnoigo NoA®V paynTwv Tautdxpova O €wG
Kai Tpia enineda.

NMANQ-KATQ ANTIZTAZH

EAaxioTn Bsppokpaaia 35°C, peyiorn 275°C
SuvigTaTal yia apyd kai Anio payeipepa: Kuvnyl,
K.An. Tia TN 3IaTApNon TWV XUHWOV OTO KOKKIVO
ynTto Kpéac. Ma apyd WNOIHMO Of OKENAOUEVN
KaToapoAa, @aynta nou Eekivioate oTnv
KaToapoAa (kOKopa KpaodTo, KPEAG KATOAPOAG).

KATQ ANTIZTAZH KAI AEPAZ

EAaxioTn Bgppokpacia 75°C, péyiotn 250°C
SuvioTaTal yia ¢aynta pe uypaoia (KIG, TAPTEC
He Coupepd @pouTa, K.AM.). H Q0un Ba éxel ynoei
NAMPWG OTO KATW PEPOG. ZUVIOTATAI YIA GUVTAYEG
nMou (POUCKWVOUV (KEIK, PnpIog, kigelhopf, k.Am.)
Kal yia CoUPAE nou dev Ba oTapathoouv and Tnv
kpoUaTa nou axnuaTileTal oTnVv enipavela.

EAaxioTn Bgppokpaaia 35°C, peyiorn 275°C
AuTH n pUBLION €€oIkOVOLEl EVEPYEIQ, EVQ DlaTnpEi
TNV NolOTNTA TOU YAYEIPEUATOG,
‘OMol o1 TUMOI payesipéparog  yivovrai
npoB<ppavan.

XWPiG

AYNATO IKPIA

TEAGxioTn Beppokpacia 180°C, uéyioTn
275°C
SUVIOTATal yia EEPOWNOIMO, YKPATIVE MIATA, yid
«KAWIHO» KPEW UNPOUAE, K.AM.

FKPIA KAI AEPAZ

EAaxioTn Oepupokpacia 180°C, péyioTn
250°C
Ta ynTa kpéaTa Kal Ta NoUAEPIKA yivovTal {oupepa
MEoa kal Tpayava angw.
SUpETE TO TaWi GUAOYAG UYPOV OTNV KATw paya
oTNPIENG.
SuvIOTATal yia COUBAAKIQ MOUAEPIKWV | KPEATOG
Kal yia kahownpévo pnouT fi unpifoAeg Bodivou.
lMa va diaTtnpeital n uypacia o QINETa wapiou.

AuTopaTeg AEITOUPVIEG:

H Brandt oag nporteivel 3 véeg AeIToupyieg
nou ouvduadouv autopara duo TPOMNoOuUG
Hay£IpEPATOG: TO KAQOIKO HAYEIPEPA Kal TO
Hayeipepa oTov aTtpo, NPoKeINEVoU va dia-
TnpoUvVTal Ta OPENTIKA OTOIXEIA TWV TPOPi-
HOV Kal va eEmMITaXUVETAl TO HAYEipEHa.

AEYKA KPEATA
SUVIOTATAI NPOKEIUEVOU TO YNTO XOIPIVO Kal TO HOo-

oXapaki va diatnpeolvTal HaAaka Kai va Alovouv
OTO OTOWA.

ipﬂ WAPIA
SuvioTaTal yia va payelipeUeTe Ta wapia
0AOKANPaA 1| O€ PIAETO.

’“@;’ MOYAEPIKA
SuvIOTATal Yia TO Yayeipepa KoTonouAou,
yalonouAag, ppaykokoTag Kal naniac.

Ma va XpnoIdonoINoeTE auTeég 3 AEIToupyieg,
0a npénel va TOMOBETAOETE APKETH MOCOTNTA
¥Alapou vepoU aTto Tawi (Tawi cuAAoyng LwpmV)
Kal va To TONoBETHOETE PETA OTOV PoUpPVO OTNV
KaTw paya oTAPIENG Kal To GaynTo nou BEAETE
va payesipéyete otn pdya othpiEng Tou 3ou
eninédou.

‘Ogov agopd Tnv nogoTnTa vepoU Mou MPENEI
va TonoBeTnoeTe O0To Tawi ouloyng lwpwv,
avaTpEETe oToV Mivaka auTOPaTwV ouvOUAoTIKWY
A€ITOUpYIQV WE Xprion aTpoU mou undapxel OTo
TENOG TOU gyxeIpIdiou.

AEITOYPI'IA SMART ASSIST.

O @oupvog ocag diaBérer T AsiToupyia
«SMART ASSIST», n onoia, kard Tov
NPoOypapHaTiopd, nporeivel &vav Xpovo
HayeIpéPaTog HE duvaToTnTa Tpononoinong,
avdaloya pe Tn AgIToupyia HayEipéPaTog nou
EXeTE eENIAEEEL.

*H Aeiroupyia uayeipéuaros fBdoer  Tou
mporurrou EN 60350-1: 2016 oSnAwver 1
OUUNOPQWOT UE TIS ATTAITIIOEIS TS ETIKETAS
KaravdAwong €VvEPYEIAS Tou €EUpwTtTaikoUu
kavoviouou EE/65/2014.
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Xpnon TnG CUOKEUNG 0ag

AMEZO MATEIPEMA

® SEKIVOVTAG TO AUECO HAYEipEHa

O npoypappaTIoThC Npenel va epgavilel povo Tnv wpa. AuTtd dev npénel va avaBoaprvel. MupioTe Tov
eniINoy£a AsiToupyiwv aTn B£on TnG emIAoynG oac.

©O® 0o

cLEAN
39’

)

ra TIG Un auTOHATEG AEITOUPYIEG:

H al&non Tng Beppokpaociag Eekiva apéows. O @oupvog npoTeivel pia Beppokpaacia, Tnv onoia
pnopeite va ahhagete. O @oUpvog Beppaiveral kai n €vdeiEn Bepuokpaaiag avaBooBryvel. Mia osipd
XApakTNPIOTIKWV NXWV akoUyeTal 6Tav o oUpvoc PTACElI 0TN BEpHOKPAsia Nou €XEl OPIOTEI.

Ta TIC auTOHATEC AEITOUPYIEG:

STV 000vn gu@avileTal To e,

EMIAEETE TO £i00C TOU TPOPIOU MOU BEAETE XPNOIKOMNOIMVTAG TOV Mivaka nou Ba BpeiTe 0To TEAOG TOU
gyxelp1diou. NatnoTe Ta NAAKTPA + Kal - £wG OTOU EUPaviaTei To eniBupnTo cUPBoA0 aTnv 08dvN Kal,
oTn ouveéxela, enBeBai®oTe pe To NARKTpo O.

©a sygavioTtei To Bapog nou Ba avaBoofrivel. YnodeifTte To npaypaTikd BApoC Tou TpPopiuou,
XpNolgonolwvTag Ta NARKTPA + Kal - Kal, oTn ouvexeld, eniBepaiwote®.

Asv xpeialeTal va npaypatonoinosTe kapia aAAn pUBuion, kabwg n Bepuokpacia kar o Xpovog
yayeipegatog unoAoyidovral autopata. O XpOvVog TEPUATIONOU TOU HaysipEpaTog avapBooBrvel.

e Tpononoinon ThG Ogppokpaciag

MatioTe 10 NARKTpo @,
MpooappdoTe Tr Beppokpacia Pe Ta NAAKTpa + i -. EmBeBainoTe natwvrag ®.

o NpoypappaTIGHOG TNG SIaPKEIag

MpoPBeiTe 0e Gueco payeipepa kai, otn ouvéxela, natnote O, H diapkeia payeipéuatog &
avaBoaoBrvel, unodeikvlovTag OTI UNopei va npaypatonoin®ei n puduion. NathoTe + 1 - yia
va puBpioeTe Tn dIApPKEIQ PHAYEIPEUATOG.




» [EE)

Xpnon TnG CUOKEUNG 0ag

.(1 AEITOYPIIA ZYNIZTOQMENOZ
.AEITOYPFIA SMART ASSIST. . MATEIPEMATOZ XPONOZ MATEIPEMATOZ
O @oupvog oag diabsTel Tn AsiToupyia
«SMART ASSIST>», n onoia, kata ]
TOV NPOYPAHHATIONO, NpoTEivel Evav 30 Aenta
XPOVO HaYEIPEPATOG HE SuvaToTnTa
Tpononoinong, avaAoya He Tn AsiToupyia EI 30 Aenta
HAYEIPEPATOG NOU EXETE EMNIAEEEL AEiTE
TOV NapAaKAT® nivaka. 30 Aenté
H avtioTpopn WETpnon Eekiva apéowg HONIG 30 Aenté
enMiTeuxBei n BepoKpacia PayeipéPaToc.
@ 7 Aenta
(%] 15 Aenva

e Maysipepa pE kaBuoTepnpEVN evapsn

MpoXWPEITE ONWG OTNV NEPINTWON NPOYPAPHATIOPEVNG didpkeiac. Metd Tn pUBpion O diapkeiag
HayeipéUaToc, NaTioTe To NARKTPO (5.

H évdeiEn avapoopfrvel. PubpioTe TNV wpa TepPATIOHOU PAYEIPEUATOG UE TA NARKTPA + 1 -.
H anoBnkeuon Tng wpag TeEpUATIOHOU TOU HAYEIPEPATOG MPAYHATOMOIEITAI QUTOUATA OE HEPIKA
deuTepdAenTa. H €vOeIEn TEPUATIONOU HayeIpEPATOG OTANATA va avaBooPrvel.
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KAGAPIZMOZ THZ EZQTEPIKHZ ENI®ANEIAZ

e KaBapioHOG TOU ECWTEPIKOU TOU (POUPVOU

A Mpoocoxn

A@aipéoTe Ta €EapTApATA Kai TIG pAyeG OTNPIENG TOU (POUPVOU NIV NPoPEeiTE oTOV KABAPICHO
HE nupoAuon. Mpiv NpoPeiTe oTOV KABAPICHO TOU POUPVOU 0AG HE NUPOAUOCT), APAIPEDTE TOUG
nio €vTovoug AekEDEG, av undpyxouv. AQaipéoTe Ta unoAsippara Ainoug anod Tnv nopTa pe éva
uypo opouyyadpl.

lMa Adyoug aopaleiag, o kaBapioUog e NUPOAUCN NpENE! va ekTeAeiTal pdvov agol acpaliosl auTopata
n nopTa, WoTe va eival adlvaTtov va EekAsIdWOoEl.

® AECOG AUTOKAOApPICHOG

To XpOVOUETPO Npénel va epavilel TNV opa, Xwpic va avaBooBnvel. ENIAEETe Evav ano Toug
KUKAOUG auTokaBapiopou Xpnoigonol@vTag Tov dIakonTn AEITOUPYIDV n @:

= KaBapiopodc oe 39 AenTtd

- 270 TEAOG KGOE PayelpEPaTog eppavileTal atnv 086vn n €vdei€n «Clean 39», Nou 0ag NPOTEivel va EeKIvy-
OETE TOV OUYKEKPIPEVO KaBapiopo. MupioTe Tov JIaKONTN O auTr TN ASIToupyia Kal MIBERaIOTE NAaTVTAc
1o nAnkTpo ®. Eppavidetal otnv 086vn n didpkeia 0:39 padi pe Tnv évdeiEn «Clean 39», kal Eekiva o kaba-
pIopOG. MeTa anod pepika AenTd, epgpaviletal €va kA€Idi kal n NOPTA Tou PoUpvou KAEIDWVEI auTopaTa Kad’
OAn TN dIAPKEIA TOU MPOYPANKATOC Yia AOyouc acpalsiac.

Eav B€AeTe va xpnoiponoinoeTe To Npoypappa «Clean 39» o€ kpUo 1) o€ OX1 apkeTd {goTO PoUpPVOo, oI NPo-
UnoBETEIC EKKiVNONG TOU NPoYpApKaTog Sev ENITPENOUY AUTOV Tov kaBapiopd. STnv 08dvn eugaviletal n
£vdei€n 0:00 kal Ba npénel va eMIAEEETE éva Ao Npoypapa autokadapiopou [,

(] = NupdAuon o€ 2 GpeG fy. TupioTe Tov BIAKGNTN OE AUTH TN AeIToupyia.

upioTe Tov dIakONTN OE auTh TN AerToupyia. =Tnv 086vn epgaviZetal To B, MatrioTe To + yia va
EMIAEEETE TNV NUPOAUGN Nou BENETE, avaloya We Tov BaBud AepwiaTog Tou poUpvou aag.
Avahoya pe Tnv emidoyr) oag, epgavicetar n diapkeia 2:00. EniBeaimoTe pe To nAfkTpo ©. To -]
gpgavileral atnv 08ovn Kkai Eekiva n nupoiuon.

270 TEAOG TOU kaBapiopou, n EvOeIEn atnv 086vn Ba €ival 0:00 kai n nopTa Ba EeKAEIDWOEI.
EnavagepeTe To diakdnTn emIAoyng Asiroupyiov aTn Béon 0.

e AvaBoAn Tng nupoAuong

‘Exete duvatotnTa smiAoyng avaBoAng Tng £vapeéng tng nupouong. AQol su@avioTei n diapKela Tou
npoypauuatog otnv 08ovn, nathote To nAfktpo © kai puBuioTe Tov véo Xpdvo TePUATIOHOU
XPNOILONOIOVTAE Ta NAKTPa + Kai - kai, ot ouvéxela, empepaiwote pe To O. O autokabapiopog Ba
Eekivrogl apyOTEPA yIa va GTAMATNOEN KATa Tov VEO XpOvo Nou npoypayuaTioare. FupioTe naAl Tov eniloyéa
Aerroupyiag oto 0 pOAIG oAokAnpwBei 0 kabapioHog.
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KaBapiopog

o KaBapiopog TnG EEMTEPIKNG ENIPavEIag

XpnoiponoinoTe éva JaAakd navi, HOUoKEUEVO e uypO kabapiopou yia Ta T¢auia. Mnv XpnoidonoIeiTe
KpENEG KaBapiopou 1 okAnpa apouyyapia.

e Kabapiopog Tmv CUppaTev

AnoouvappoAoynaoTe Ta kKaA®dIa yia va Ta KaBapioETE. ZNKWAOTE TO PNPOCTIVO PEPOG TOU BrATOG NPoG Ta
navw. onpweTe 6A0 To Brida NPog Ta NAvw Kal aProTe TO UNPOCTIVO AyKIOTPO ano To NepiBANUa Tou. Tn
ouvéxela, TpaBnETe eha@pa oAdkANPO To PBrida NPOG £0AGG YIA Va aneAeUBEPWOETE Ta NICW AYKIOTPA aAno
To NepPiBANuA Touc. AQaipEaTe Ta 2 Bruara.

e KaBapiopog Tou yuaAiol TnG noprag

A MNMpoe&idonoinon:

Mnv XpNoIHONOIEITE KUOAPIOTIKA KAOAPIGHOU, AEIaVTIKA oPouyyapia i HETAAAIKEG EUOTPEG yia
va ka@apioeTe Tn yuaAivn nopTa Tou oUpvou, 1) onoia HMNopPEi va ypaTooUVIoEl THV EMIPAVEIA
Kal va NnpokaA&éael Opalon Tou yuaAiou.

ApxIka apalpeaTe To UNePBOAIKO YpAoo and Tov ECwTEPIKO Nivaka Je Eva aiakd navi kai uypo EKNAUCNG,.
lMa va kaBapiosTe Ta dIGPopa sowWTEPIKA TIAKIA, NPOXWPAOTE GTNV ANOCUVAPUOAGYNaN TOou w¢ £ENC:

e KaBapiopog Tou yualiol TnG nopTag

AVOIETE EVTEAWG TNV NOPTA Kal MNAOKAPETE TN XPNOILOMNOIOVTAG TNV NAACTIKI O@rva Nou NapéxeTal aTnv
nAaoTIKr) BrKn TNG CUOKEUNG 0ag.

AQaIpECTE TO MPWTO MEPIKOMKUEVO NApABuUpPO: NATACTE XPNOILONOIWVTAG £va epyaAgio (kaToaBidl) oTig
B€0eig (A) yia va EEKOUNNWOETE To NApadupo Kal aPaipéCTE TO.

A Znoudaiog:

BeBaiwOEiTE OTI EXETE ENIONHAVEI TV KATEUOUVON OUVAPHOAGYNONG auTou Tou 1ou napadupou
(Aapnepr NAgupa npog £0dg)
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KaBapiopog

Avaloya e To HovTéAo, n NOpTa anoTeAsiTal and duo npdoBeTa T{apIa Ke Haupo eAAcTIKO SIaXwWPIOTIKO
o€ KABe ywvia. Eav ival anapaitnTo, apaipéoTe Ta yia kabapiopo.
Mnv BuBileTe Ta napdbupa o vepod. ZenAUVETE e kaBapd vePO Kal OTEYVWOTE [E £va navi Xwpig xvoudl.

=3

e EnavaronoBéTnon Twv napadlpwv TG nopTag

MeTa Tov kaBapiopd, €navaTonobeTNOTE TIG TECOEPIC OTAOEIG AAOTIXEVIOU BENOUG MPOG TA NAvW Kai
€navaTonoBeTraTe TN yuaAivn diatagn.

EUnAEETE TO TeAeuTaio TZAKI oTa PETAAAIKG OTNPIYHATA Kal YETA OTEPEWOTE TO, YUANIOTEPH NAEUPA MPOG
TO WEPOC Tac,.

H ouokeur) oag Aerroupyei Eava.

e AvTikardaoTaon Tng Auxviag Tou poUpvou

A Mpo&idonoinon:
BeBaimOEITE OTI N CUOKEUN €ival anoouvdedepévn and TNV NAapoxr NAEKTPIKOU PeUHATOG,
NPIV va AvTIKATAOTAOETE TN AuXvia NPOKEIHEVOU va ano@UYETE Tov Kivduvo nAektponAngiag.

(@

\ Mpodiaypa@ég AaunTtipa:

25 W, 220-240 V~, 300°C, cap GO.

MNa va EePIdwvere TO KAAUpPa TnG Auyviag,
XPNOILONOIEITE £&va yAvTI and KAoUTOOUK, TO Onoio
0a JleukoAUVEl TNV anocuvappoAoynan.
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Avwpaliec kal AUoEIg

ANQMAAIEZ KAI AYZEIZ

O poupvog dev OsppaiveTal.

BeBalwdeiTe 0TI 0 PoUPVOG €ival WOTA GUVOEDENUEVOG
kai 0TI N aoPAAEIa TNG EyKATAOGTAONG 0AG AEITOUPYEI.
AugnoTe Tnv emileypévn Beppokpaaia.

H Auxvia Tou @ouUpvou J8ev AsITOUpYEI.
EnavatonoBetiiote TN Auyxvia 1} Tnv ac@dleia.
BeBaiwOeiTe OTI 0 PoUpPVOC €ival CWOTA CUVIEDENEVOC.
O avepioTApag Yugng ouveyilel va AsiToupyei
HETG TN d1akoni AsIToupyiag Tou poUpvou.
AuTO €ival QualoAoyikd. O avepioTipag pnopei va
ouveyioel va AsiToupyei, To NoAU yia 1 ®pa WeTa To
payeipepa yia va Peiwbei n Beppokpacia evrog Kal
€KTOG TOU PoUpvou. EGv o avepioTnpag Aeiroupyei yia
NEPICOOTEPO ANO WIA WPA, EMNIKOIVWVIOTE JE TO THAKA
€EuUNNPETNONG NEAATAV.

O kUkAoG kaBapiopou pe nupoAuon dev Eekiva.
ENeyETe €av n nopTa eival KAeIdwPEVN. EAv undpyel
opaAua kKA dopaATog TnG noptag f BAABn atov
aio0nTnpa Beppokpaciac, ENIKOIVWVAOTE HE TO TUAKA

EEunnpétnong Nehatawv.

To oUuBoro @ avaBooPrvel 6ThV 006VN.
T€ NeEPINTWON OPAAUATOC 0TO KAEIdwHa TnG nopTac,
ENIKOIVWVAOTE WE TO Tunua EEunnpétnong Mehatav.

Advnon 6opUpou.

BeBaiwBeite 0TI To kaAwdio Tpopodoaiag dev eival
o€ eNaQn e Tov niow Toixo.

AuTO Oev éxel Kapia enidpacn oTn OwWOTH
AEITOUpYia TNG CUOKEUNG 0ac, aAA Pnopsi waTooo
va npokaA£oel dovroido BOpuBo KaTA TOV AEPICHO.
AQaIpEDTE TN OUCKEUN 0AC Kal METAKIVAOTE TO
KaAwdIo. AvTIKATACTHOTE TO PoUpVo Gac.
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KAnoeig Z€pPIg

KAHZEIZ ZEPBIZ

OnoleodNMnoTE  EMNIOKEUEC OTN  OUOKEUN 0ag
npénel va ektehoUvTal ano EUneipo enayyeyaria
efouoiodoTnévo and Tnv  eTaipeia.  ‘OTav
TNAEPWVEITE, va NApEXETE Ta NANpn oToIxEia
avaopdg TNG CUCKEUNG 0ag (EUMNopIKa aToixeia
avagopdc, aToixsia avapopac oepBI, apiBuog
0gIpdc), yia va HNopoUdE va JIaXEIpICTOUNE
KaAUTepa TNV KANON 0ag. AUTEG ol NANPOYPOPIES
ePgavifovtal aTnV €TIKETA TOU KATAOKEUAOTH
nou gival TOonoBETNUEVN 0T CUOKEUN 0AG.

APXIKA MEPH
XXXXXXXX B ' ' ' .
FEEI  i— CE Kard Tn didpkeia piag napepBaong, NTnoTe Tnv
' ' anokAEIOTIKR) XPNON MICTOMOINUEVAV YVACIWV
wﬂ avTaANGKTIK@V. cE

< cotl

&
S
QUsTRUCTS

B: Epnopika atoixeia avapopdg
I: ZToixeia avapopac oépPIg

H: Zeipiakog apiBpoc:
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OAIHTA o
s
Xoipivo (1 kg) 200 180 60
Mooyxap! (1 kg) 200 180 60-70
Poouni¢p 240 30-40
Apvi (UnouTI, ®HOG, 2,5 kg) 220 220 200 |2 60
MouAepika (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Meyaha kopudaTIa NoUAEpikayv | 180 60-90
MnoUTia KoTONoUAoU 220 210 |3 20-30
Maidakia xoipiva/pooyapioia 210 20-30
Mooyxapioieg unpioAs (1 kg) 210 210 |3 20-30
Apviola naidakia 210 20-30

ApTookeudopara

Wapi aTo YKPIA 275 15-20
WnTd wapi (TUnou ondapog) 200 180 30-35
Wapi atn AadokoAa 220 200 15-20
aya (

IkpaTive (payelpepéva 275 30

| T00QING)

MaTara ykpativé 200 180 45
Aalavia 200 180 45
TEMIOTEG VTOUATEG 170 160 30

MavTeonavi 180 180 [2 |35
ZpoANiaToeIdn 220 180 |2 | 5-10
Yepdkia 180 210 180 |2 | 3545
Brownies 180 175 20-25
KEIk - Zoupepod kéik (pound 180 180 180 |2 | 45-50
| cake)

Tapta 200 180 30-35
WnUEVEG KPEWEG 165 150 |2 | 30-40

*Avaloya PE To HOVTENOD



OATHTA

=

*

ApTOoOKEUAOHATA

MavTAév 220 |3 200 |3 5-10

ZUpn yia coudakia 200 3 180 |3 180 |3 30-40
Mikpa opekTIKa Je opohidTa | 220 |3 200 |3 5-10

Kéik oaBapév 180 |3 175 |3 |30-35
Tapta pe Aentr {0un 200 |1 195 |1 30-40
Tapta pe ZUpn Koupou 215 1 200 |1 20-25
Tapta pe fUpn Ke payia 210 |1 200 |1 10-30

SouBAakia 220 |3 210 |4 10-15
Tepiv 200 |2 190 |2 80-100
Mitoa pe AenTr {Upn 200 |2 30-40
Nitoa pe apparn L0un 15-18
Kig 35-40
SOUPAE 180 |2 |50
MiTeg 200 |2 40-45
Waopi 220 200 220 30-40
Wopi 180 275 | 4-5 2-3
Mayelpeutd (BpaoTa) 180 |2 180 |2 90-180

*Avaloya PE TO POVTENO

E 'OAeG o1 Ogppokpacieg (°C) kai ol XpoOvol HayelpEPaTog divovTal yia NPoOEPHACHEVOUG

@poupvougG,.

Snueiwon: Mpiv Ta BAAETE aTO PoUPVO, OAA Ta KPEATIKA MPENEI va NApapévouv TouAdyioTov yia 1 wpa os Bgppokpaaia

ZXEZH PYG

° KeAoiou 30

dwpariou.

H> KAI OEP

90

120 150

OKPAZIAZ T °C

180

210 240 275

| PUOMION

3

4|5

6

7 | 8 | 9maxi|
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ZuvTayn HE Hayid (avaloya pe To HOvTEAO)
SUCTATIKG:
© AAelpi 2 kg e Nepd 1240 ml @ AAGTI 40 g @ 4 GUOKEUAGisG EnpR payia
AvakaTtéyTe Tn {0un Ke éva Pigep kal apnoTe TNV 0To PoUPVO VA (POUCKWOE-
EkTéAeon: MNa ouvTtayég {0UNG Ke payid. Bakte Tn {Uun o€ nupipaxo oKeUog.
AQaIpEaTE TIG PAYEG OTNPIENG KAl TONOBETNOTE TO TAWI OTO KATW HEPOG.
NMpoBeppaveTe To PoUPVo oTOUG 40—50°C BaOuoUG He TN AeIToupyia aépa yia
névTe AenTa.
ZBAOTE TO POUPVO Kal aPRoTe TN {UuN va au§nBei og Oyko yia 25-30 AenTa pE
TNV UNOAEINOMEVN OEpHOTNTA.
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AOKIMEZ AINMOAOZHZz 2YM®QNA ME TO
NMPOTYNO CEI 60350

*TPOMOZ - o AIAPKEIA
EIAOZ TPO®IMOY WHEIMATOZ| EMNINEAO EZEAPTHMATA C Aen. NMPOOEPMANZH
Mrmiokora oopTIAS 5 Tawi 45 mm 150 30-40 vai

(8.4.1)

MmiokoTa oapmmAé 5 Tawi 45 mm 150 25.35 vai
(8.4.1)
M"""‘(gTZ %"“”"E 2+5 Towi 45 mm + oxdpa 150 25-45 vai
MTTOKOTO GapTTAE - . g
8.4.1) @ 3 Tayi 45 mm 175 25-35 vai
MTTIOKGTA GOUTTAE - " )
8.4.1) @ 2+5 Tawi 45 mm + oxdpa 160 30-40 vai
Kekakia (8.4.2) 5 Towi 45 mm 170 25-35 vai
Kekakia (8.4.2) KX 5 Tawi 45 mm 170 25-35 vai
Kekdkia (8.4.2) o~ 2+5 Tawi 45 mm + oxdpa 170 20-40 vai
Kekdkia (8.4.2) @ I 3 Tawi 45 mm 170 25-35 val
Kekdkia (8.4.2) 2+5 Towi 45 mm + oxdpa 170 25-35 val
AQPPATO KEIK XWPIG E] . .

Arapd (8.5.1) 4 oxapa 150 30-40 vai
AppdTo KEIK Xwpig . . -~

ATrapd (8.5.1) 4 oxapa 150 30-40 vai
AQPATO KEIK XWpPig . . g

Arapd (8.5.1) oz 2+5 Tawi 45 mm + oxdpa 150 30-40 vai
AQPPATO KEIK XWPig . .

Arrapd (8.5.1) @ 3 oxdpa 150 30-40 vai
AppdTo KEIK Xwpig . .

Arapé (8.5.1) @ 2+5 Tawi 45 mm + oxdpa 150 30-40 vai
MnAoéTiTa (8.5.2) EI 1 axapa 170 90-120 val
MnAdmriTa (8.5.2) 1 oxapa 170 90-120 vai
MnAdiTa (8.5.2) 3 oxapa 180 90-120 vai
IkpaTivapiopévn @ . g
em@aveia (9.2.2) 5 oxapa 275 36 vai

* AvaAoya pe To JovTéEAO
THMEIQZH: Katd Ta wnoipata o€ 2 emimeda, pTropeite va Byddete Ta TaOWId o1rd TO POUPVO OE SINPOPETIKEG OTIYHEG.
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MINAKAZ AYTOMATQN ZYNAYAZTIKQN AEITOYPIIQN
ME XPHZH ATMOY

Oéon dua- | ‘EvéelEn oto . MocotTnTa VEPOU TOVL TIPETEL VA
. . Tpodpiua .
KOTITN XPOVOMETPO npootedei
: : Koténouho 500 ml xAiapo vepo HEoa oTo Tayi GUAOYNG
e = (Wpwv
: : Nama 500 ml xAiapo vepo HEoa oTo Tayi ouA\oyng
& Do e o {wpwv
] . . Co . .
: : FaAonoUAa 500 ml xhiapo vepo Heoa oTo Tayi GUAAOYNG
e - - (wpwv
: : ®paykékoTa 800 ml xAiapo vepo HEoa oTo Tawi GUAAOYNG
! {wpwv
it OAOKAnpa 500 ml xAiapd vepo péoa oTo Tawi GUANOYNG
S wapia (peyaia) OOV
e OAOKAnpa 300 ml xAiapd vepd péoa aTo Tawi ouloyng
;\\?p afiadiadid papia (o€ Tayi) {opwv
) "9 Mikpa wapia | 300 ml x\iap